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Nowsze badania z dziedziny chemji
substancyj biatkowych wykazaty, ze po-
szczegblne ciala proteinowe maja rczmaite
znaczenie dla celow odzywiania ciata zwie-
rzeeego. Stwierdzono, ze rozmaite substan-
cje, stuzace do okrywania cial zwierzat, jak
witosy, wetna, rég, piora, skory, ktére jako
takie sa w wodzie nierozpuszozalne, mozna
przemieni¢ na produkty rozktadu zdolne do
rezorpcji i wywierajace bardzo dodatni

wplyw zwlaszcza na dzialalno§é komérek
organizmdw,

W mysl wynalazku otnzylmfu']e sig pro-
dukty te przez hydrolize zapomoca alka-
ljéw nierozpuszczalnych w wodzie substan-
cyj okrywajacych, tak ze produkt pierwot-
ny traci swa morfologiczna postaé i wyttwa-
rza galaretowa dyspersje, w ktérej zapo-

moca, kwasu straca sie pewien produkit, nse-
rozpuszezalny w wodzie, lecz rozpuszczal-
ny w alkaljach i posiadajacy wilasnosci sta-
bego kwasu. Z przesaczu roztworu zmiesza-
nego z kwasem mozna przez dodanie alka-
ljéw, az do osiagniecia reakcji zasadowe],
otrzyma¢ drugi produkt rozkladu majacy
wlasnoéci zasadowe,

Wydzielone w ten sposob produkty
rozktadu oczyszcza sig na;ﬂeplel wodag pod
ciénieniem,

Surowce naturalne wchod‘za,ce tu pod u-
wage sa najczesciej zanieczyszczone thu-
saczami i innemi domieszkami, znajidujace-
mi sie zwylkle w substancjach okrywaja-
cych, jak barwniki, cholesteryny i tym po-
dobne. Celem ich szybkiego rozpuszczenia
i jak najrychlejszego otrzymania produk-
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téw czystych, nalezy na mie dzialaé stabe-

mi alkaljami dla zmydlenia ftuszczow i in-

nych zanieczyszczefi, poczem mozna je Wy-
pltokaé¢ woda. Tak przygotowany produlkt
daje si¢ bandzo dobrze zemle¢, a w stanie
najdokladniej rozdrobnionym mozna go
przerabia¢ na wymienione prodmldty roz-
kladu z duzym zyskiem,

Otrzymane wedtug niniejszego wyna-
lazku oba priodukty bialkowe, z ktérych je-
den ma charakter kwasowy, a drugi zasa-
dowy, sa prawie bez smaku i zaleznie od
materjalu wyljéciowego maja barwe brunat-
ng, lub jasniejsza, Poniewaz nie zawieraja
zadnych zanieczyszczenh mozna je stosowaé
w wielkich iloéciach; nadaja sie ré6wniez do
zastrzykiwah dozylnych, przyczem e
mozna stosowaé bez szkody w znacznych
iloéciach,

Przyklad. 50 kg owczej welny,
szczonej znanemi sposobami od potu, zale-
wa si¢ stabo ogrzewajac 500 1 2% -go roz-
tworu weglanu sodowego, pozostawiajac
welne tak dtugo pod dziataniem sody, az
sie rozpuszoza wiszystkie zanieczyszczenia
i az welna straci swa sprezystosé. Zabar-
wiong, diecz spuszcza si¢, a pozostaly welne
sptokuje sie doktadnie woda. Materjat ten
rozdrabnia si¢ w odpowiednich maszynach;
ewentualnie miele., Rozdrobniona mase 50
kg welny zalewa si¢ roztworem, zawieraja-
cym 2% kig Zracef sody, i ogrzewa tak diu-
go, az powstaniie przezroczysta, kleista ma-
sa. Mase te rozcieficza si¢ woda i miesza
sie, z nadmiarem kwasu solnego, przez co

powstaje produkt rozkladowy o kwasnym

charakterze. Produkt ten odfiltrowuje sie
i potem pod ciénieniem wypltékuje z kwasu,
Zarabianie alkaljami, przesaczanie, straca-
nie kwasem solnym i phdkanie mozna tez
uskutecznié pod ciénieniem.

Z kwasnego produktu rozkladu ctrzy-
muje si¢ jeszcze jeden produkt rozkladu,

oczy-

jezeli doda sie nadmiar alkaljéw. Produkt
oczyszcza sie réwniez naprzod przez plé-
kanile woda, pod ci$nieniem, a potem zapo-
moca, kwaséw,

Zmielony materjal mozna tez hydroli-
zowaé w temperaturze pokojowej zapomoca
stegonego roztworu wodorotlenku alkalicz-
nego w ciggu 24—36 godzin, Gdy sie wy-
tworzyta galaretowata dyspersja, tc roz-
cieficza sie ja woda i dalej przerabia zapo-
mocg kwasu tak jak wyzej opisano,

Zastrzezenia patentowe.

1, Sposéb otrzymywania produkitéw
rozktadu cial proteinowych, zdolnych do
rezorpdji, znamienny tem, ze zwierzece
substancje powlokowe hydrolizuje si¢ al-
kaljamj tylko do takiego stopnia, iz 'pro-
dukt pierwotny traci swa posta¢ morfolo-
gicZng, i zamienia si¢ na galaretowate roz-
szczepienie, z ktérego przez stracanie zapo-
mocy kwasu oddziela si produkt rozktadu,
majacy whasno$ci kwasowe | mnierozpu-
szczalne w wodzie, lecz rozpuszczalne w
alkaljach.

2. Wykonanie sposobu wedtug zastrz,
1, znamienne tem, ze z przesaczu kwasu
wedlug zastrz. 1 otrzymuje sie zasadowy
produkt rozkladu przez dodanie alkaljow.

3. Wykonanie sposobu wedhtug zastrz, 1
i 2, znamienne tem, ze otrzymane ciata pro-
telnowe oczyszcza sie dzialajac na mie wo-
da pod ciénieniem.

4. Wykonanie sposobu wedtug zastrz, 1,
znamienne tem, ze materjaly surowe pod-
daje si¢ wstepnemu dziataniu stabych roz-
tworéw alkaljow, aby umozliwié¢ ich do-
ktadne rozdrobnienie przez mielenie.

Eduard Jena.
Zastepca:-M, Krywzan,

rzecznik pateatowy.

Druk L. Bogustawskiego, Warszawa.
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