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Vyslazené fepné fizky d jind krmiva
obsahujici pektiny se konzervuji anaerobnim
kvaSenim epitifni mikroflorou a pfipadné i
probiotiky za plsobeni 10 a% 60 jednotek
pekrolytickych enzymt& na 1 kg sufiny, které
se pfiddvaji ke krmivu p¥ed nebo b&hem skla-
dovdni.
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Vyndlez se tykd zpisobu konzervace vyslazenych fepnych fizkd a jinych krmiv, obsahu-
jicich pektiny, anaerobnim kvaSenim epifitni mikroflorou a popfipad& i probiotiky.

V socuBasnosti jsou vyslazené cukrovarské Fepné fizky konzervovdny u zemédélskych pod-
nikt prostfednictvim mlééného kvaSeni. Protoze koncovéd operace zpracovdni cukrové fepy v
cukrovarech zabezpeBuje pievd#né takovou teplotu vyslazenych Eepnych fizkt opoustéjicich
dopravni cesty v cukrovaru, kterd nepfesahuje 40 UC, pfidem? obsah su3iny ve vyslazenych
fepnych Fizcich jen vyjimeEZné pfesahuje 20 % hmot. byvd pFi konzervaci pfiddvdn k fepnym
fizkam i nasdvaci materidl. Zvy3eni su$iny konzervevané hmoty md ptiznivy vliv na‘relatiw
ni pomér v zastoupeni tékavych mastnych kyselin, které vzmikaji v prab&hu kvaSeni. Jedno-
znatnym omezenim takovych zpsobl konzervace Je, 7e ve vyslazenych Fepnych Fizcich pEitom
né mikroorganismy mehou vyuzit pouze ten substrdt, ktery je jim dostupny. To jsou plevéZ-
né zbytkové sacharidy, jejichZ obsah jen vyjimetné pfestoupi 1,5 % hmot. Obsah cukrd je
tedy limitujicim faktorem vzniku t&kavych mastnych kyselin, a tim i faktorem omezujicim
kvalitu konzervovanéha krmiva i jeho nutrigni hodnotu.

Pro maly obsah sacharidt se tém&f nekonzervuji jind krmiva s vysokym obsahem pekting
ale nizkym obsahem sacharidd, jako je jablegnd drt po odddlenti stavy.

Uvedené nedostatky odstraiiuje zplsob konzervace vyslazenych Fepnych Fizkd a jinych
krmiv, obsahujicich pektiny, anaerobnim kvasenim epitifni mikroflorou a popfipadé i pro-

biotiky, podle vyndlezu, jehoZ podstatou je, e se krmivo smichd pEed nebo béhem uskladné
ni s 10 a? 60 jednotkami pektolytickych enzymtt na 1 kg suiny konzervované hmoty. Mezind-
rodni jednotkou mnoZstvi pektolytického enzymu je takové mnoZstvi enzymu, které produkuje
1 umol monomeru za 1 minutu.

K pektolytickym enzymim patfi pektinesterdzy, které se mohou délit na endopolygalak-
turondzy a exogalakturonazy. V technické praxi se v&t3inou pouZivd smés uvedenych enzymi
bez jejich d&leni. Technicky enzym se 2iskdvd z obsahu Zaludkd pordZenych pfeZvykavcid ne-
bo biotechnologickymi postupy.

JestliZe na hmotu vyslazenych Fepnych Eizkd a jinych krmiv obsahujicich pektiny pd-
sabf enzym nebo smés enzymd s pektolytickou aktivitou, potom ze sloZek buné&énych stén
rostlinného materidlu je uvolfiovdna smés pektint. Ta je pektoldzou ddle 5tépena na sacha-
ridické subjednotky, které se tak stdvaji dostupnym substrdtem mikrobidlnimu oZiveni, kte-
ré zptsobuje anaerobni kvaSeni. Proto maji mikroorganismy k dispozici vedle primdrné v
tepnych Fizcich pFitomnych cukrd, pfevdZné glukosy i jim ptistupné sacharidy, které tvofi-
1y monmerni jednotky pektind v bund&nych sténdch. VE&t3{ mnoZstvi piitomnych substrétd
umoZiiuje bouflivEjsi rozvoj mikroflery, kterd tak vytvdki mnoZstvi metabolickych produk-
.

Enzymy lze michat s krmivem rGznymi zndmymi zplsoby. Bud 1lze pfiddvat suchy prepardt
ve formé prdsku, nebo lze texlo prdsek ztedit vodou nebo jinou tekutinou, napfiklad sy-
rovatkou. PEidévédni enzymi lze kombinovat s pEiddvdnim prabiotik, soli a podobn&. Nejvy-
hodn&jsi je pfiddvdni enzymd do kriva pfi uklddéni do sildZnich komor, kdy je hmota v
pohybu, ktery pfispivd k rovnom&rnému smichdni enzymu s krmivem. Po smichdni krmiva s en-
zymem a popfipadé probiotiky se krmivo uloZf obvyklym zplsobem za podminek, které zajistw
ji pPiznivé podminky pro anaerobni kvaseni, a tim sou&asné i pro €innost pektolytickych
enzymi.
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Vyndlez objasni ndsledujici pffklady.

Priklad 1

Ke konzervované hmoté vyslazenych fepnych fizkd o suiin& 16 % hmot. byla piiddvéna
suSend technickd pektolaza v mnoZstvi 8 000 jednotek na 1 tunu Fepnych ¥izk( propradové-
nim vrstev fepnych £izkd v sildZni komofe. Po 80 dennim uskladn&ni bylo v konzervované

 hmoté celkové mnozstvi metabolickych produktd o 300 % hmot. vy$$i, ne? v konzervované
hmoté stejnych Fepnych fizkd, ke kterym nebyl piidén technicky enzym.

PEiklad 2

Ke konzervované hmot& vyslazenych fepnych fizkd o suding 16 % hmot. byla pridédna
technickd pektolaza suspendovandve vlastni $tavé Fepnych fizkd v mnozstvi 1 600 jedno-
tek na 1 tunu Fepnych Fizkl. Suspenze pektolédz byla pfiddvéna do $nekového dopravniku
Fizkd, takZe se s hmotou dobfe promisila. U&inek byl stejny jako v piikladu 1.

Ptiklad 3

Jabletnd dri po vylisovdni stdvy byla smichdna se stejnym mnoZstvim syrovédtky, obsa-
hujicim 4 000 jednotek technické pektolazy a 100 jednotek probiotik na 1 tunu krmiva.
Krmivo bylo uskladnéno v sildZni komofe. Po 3 m&sicich bylo krmive biologicky hodnotné
a bylo zvitaty dobfe piijiméno.

PREDMET VYNALEZU

Zpisob konzervace vyslazenych fepnych fizkd a jinych krmiv, obsahujicich pektiny,
anaerobnim kvasenim epitifni mikroflorou a popfipadé i probictiky, vyznadujici se tim,
Ze se krmiveo smichd p¥ed nebo b&hem uskladnéni s 10 aZ 60 jednotkami pektolytickych en-
zymG na 1 kg suSiny konzervované hmoty.
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