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Inventia se referd la producerea gumelor de

mestecat comestibile, ce posedd actiune curativo-
profilactica, care pot fi utilizate pentru ingrijirea si
tratarea cavitatii bucale.

Guma de mestecat contine urmdtoarele compo-
nente in raportul, % mas.: edulcorant 35,0...85,0;
plastifiant 0,5...2,0; aromatizator 0,2...1,2; colorant
0,1...0,5; apd pana la 20,0; extract din biomasa
tulpinii cianobacteriei Spirulina platensis recalculat
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2
pentru substantd uscati 0,05...0,50; si/sau extract de
Flores Calendulae recalculat pentru substantd uscatad
0,5...3,0; si/sau extract din radacini de Armoracia
rusticana Lam recalculat pentru substantd uscatd
0,05...0,50 sau combinatiile lor; baza restul.
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Descriere:

Inventia se referd la producerea gumelor de mestecat comestibile, ce posedd actiune curativo-
profilactica, care pot fi utilizate pentru ingrijirea i tratarea cavitatii bucale.

Este cunoscutd guma de mestecat comestibild, ce contine urmadtoarele componente, % mas.: agar
0,1...5,0; edulcorant 30...90; aromatizator 0,1...1,0; acizi alimentari 0,1...5,0; grasimi 1...10; colorant,
agent de umectare, emulgator, aromatizator, agent de Improspatare a respiratiei, agenti terapeutici si
farmaceutici restul [1].

Dezavantajul gumei mentionate constd in efectul curativo-profilactic scdzut asupra parodontiului si a
cavititii bucale in general.

Problema pe care o rezolva inventia solicitatd constd in extinderea sortimentului gumelor de mestecat
comestibile cu actiune curativo-profilactica.

Conform inventiei, una din variantele gumei de mestecat contine urmaitoarele componente in raportul,
% mas.: edulcorant 35,0...85,0; plastifiant 0,5...2,0; aromatizator 0,2...1,2; colorant 0,1...0,5; apd pana la
20,0; extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina platensis recalculat pentru substantd uscatd
0,05...0,50; baza restul.

O altd variantd a gumei de mestecat contine in afard de componentele mentionate extract de Flores
Calendulae recalculat pentru substantd uscatd 0,5...3,0% mas. pentru raporturile indicate ale celorlalte
componente.

A ftreia variantd a gumei de mestecat contine extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina
platensis recalculat pentru substantd uscata 0,05...0,50% mas. si extract de Flores Calendulae recalculat
pentru substantd uscatd 0,5...3,0% mas. pentru raporturile indicate ale celorlalte componente.

A patra variantd a gumei de mestecat contine extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina
platensis recalculat pentru substantd uscatd 0,05...0,50% mas. si extract din rddacini de Armoracia
rusticana Lam recalculat pentru substanta uscata 0,05...0,50% mas. pentru raporturile indicate ale celorlalte
componente.

A cincea variantd a gumei de mestecat contine extract de Flores Calendulae recalculat pentru substanta
uscatd 0,5...3,0% mas. si extract din rddicini de Armoracia rusticana Lam recalculat pentru substantd
uscata 0,05...0,50% mas. pentru raporturile indicate ale celorlalte componente.

A sasea variantd a gumei de mestecat contine extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina
platensis recalculat pentru substantd uscatd 0,05...0,50% mas., extract de Flores Calendulae recalculat
pentru substantd uscatd 0,5...3,0% mas. si extract din rddicini de Armoracia rusticana Lam recalculat
pentru substantd uscatd 0,05...0,50% mas. pentru raporturile indicate ale celorlalte componente.

Fiecare variantd a gumei de mestecat in calitate de plastifiant poate contine glicerind sau melasd; in
calitate de aromatizator — odorant de mentd sau odorant de mentol, sau odorant de vanilind, sau odorant de
anason, si/sau ulei eteric; in calitate de edulcorant — xilit gi/sau zaharind, si/sau aspartam, si/sau acesulfam
K, si/sau taumatin, si/sau siropuri, si/sau zahdr, si/sau melasa de porumb, si/sau sirop din glucoza, si/sau
zahdr invertit, si/sau sirop de fructozi, si/sau izomalt, si/sau maltit, si/sau sorbitol, si/sau manit, si/sau lactit,
si/sau eritrit; in calitate de baza comestibild — agar si/sau gluten, totodatd, guma de mestecat comestibila
poate contine suplimentar ulei de cacao in cantitate de 0,5...1,0% mas.

Guma de mestecat comestibild contine o baza, care poate fi usor asimilatd de organism si care, de
obicei, este formatd din agar si/sau gluten. Agarul este un agent de coagulare din clasa polizaharidelor si se
obtine prin extragere din alge rosii. El se produce pe cale industriald sub forma de lamele, fulgi sau pulbere
cu masa moleculard mai mare de 20000.

O particularitate a gumei de mestecat este utilizarea in componenta ei, pe langd componentele de bazd
traditionale pentru gumele de mestecat a extractului din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina platensis
si/sau extractului de Flores Calendulae, $i combinatiile lor cu extract din rddicini de Armoracia rusticana
Lam. Prezenta in componenta gumei de mestecat a extractelor indicate in limitele concentratiilor solicitate
asigurd o actiune de profilaxie a cariei i regenerativd complexd, antiinflamatoare asupra organelor si
tesuturilor cavitatii bucale.

Pe langd aceasta, datoritd proprietitilor sale bactericide extractul din biomasa tulpinii cianobacteriei
Spirulina platensis si extractul de Flores Calendulae manifesta intr-o oarecare masurd si proprietiti de
conservant, ceea ce permite de a majora termenul de pastrare al gumelor de mestecat.

Efectul curativo-profilactic bine pronuntat al variantelor de gumi de mestecat solicitate este conditionat
mai intdi de toate de spectrul larg de actiune al componentelor care intrd in componenta ei, precum si de
actiunea lor sinergeticd. Extractul din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina platensis poseda actiune
antibacteriald, antiinflamatoare, antiedemicd, antioxidanta, adaptogend, antihipoxicd, restabileste
microcirculatia, sporeste imunitatea locald, ce ii permite sd actioneze asupra segmentelor de bazd ale
patogenezei afectiunilor cavititii bucale. De asemenea, posedand proprietiti membranomodulatoare, el
stimuleazd procesele de detoxicare, normalizare a stirii cavititii bucale, precum si a metabolismului
tesuturilor parodontiului la nivel celular. Stimuldnd un segment nespecific al protectiei humorale, el
micsoreaza intlamatia tesuturilor si sporeste imunitatea locald pe contul majorarii activitatii fagocitare a
leucocitelor, majoreazi continutul de lizozim in salivd, care distruge stratul lipidic al celulelor membranelor
microbului, lipsindu-1 de rezistentd. Extractul de Flores Calendulae posedd actiune antiinflamatoare,
cicatrizantd, bactericidd, analgezica si antipruriginoasi. El de asemenea activeaza sistemul imun. Addugarea
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in componenta gumei de mestecat a extractului din rdddcini de Armoracia rusticana Lam permite de a
intensifica imunitatea locald pe contul activarii fagocitozei, stimuldrii formadrii celulelor plasmatice.
Extractul din rddacini de Armoracia rusticana Lam contine glicozida sinigrind, fermentul mirozin,
substanta antibiotica lizozim, glucide, substante azotice si coloidale, grdsimi (pand la 0,4%), vitamina C
(pand la 100 mg%), fitoncide si un amestec de uleiuri eterice din mustar (pana la 0,34%), in componenta
cdrora intrd ulei de mustar negru. Pe contul ingredientelor indicate mai sus, extractul din rdddcini de
Armoracia rusticana Lam intensificd activitatea antiinflamatoare si imunocorectoare a altor extracte
medicinale, ce intrd in componenta gumei de mestecat.

in inventia revendicati, componentele manifesti o activitate mult mai pronuntati avind un caracter
propriu, de asemenea au apdrut proprietdti noi, de exemplu, actiunea fungicida, datoritd cireia s-au
intensificat proprietdtile curativo-profilactice ale gumei de mestecat. Astfel, ingredientele care intrd in
componenta solicitatd creeaza un efect sinergetic.

Utilizarea gumei de mestecat stimuleaza intensificarea secretiei salivei. Ea devine mai lichidd si in
componenta ei creste continutul de calciu ionizat, necesar pentru remineralizarea tesuturilor tari ale dintilor,
precum si al bicarbonatilor — pentru normalizarea pH-ului in cavitatea bucala.

Rezultatul inventiei constd in normalizarea metabolismului in cavitatea bucald, inhibarea cresterii
microorganismelor patogene, micsorarea formarii acizilor, care distrug dintii, cresterea imunitatii locale,
precum si normalizarea metabolismului tesuturilor parodontiului la nivel celular.

Avantajul inventiei solicitate constd in aceea cd variantele gumei de mestecat solicitate pe bazd de
substante naturale, preintAmpind dezvoltarea bacteriilor patogene, hemoragiile si inflamarea gingiilor, fard a
destabiliza microflora normald din cavitatea bucald, neutralizeazi produsele acide de disociere a
zaharurilor, contribuie la intdrirea gingiilor si a dintilor. Gumele de mestecat au actiune bactericida asupra
streptococilor si stafilococilor si o actiune pronuntatd asupra fungilor Candida albicans.

Retetele pentru gumele de mestecat sunt bine cunoscute in domeniul dat si suplimentar la baza gumei
de mestecat, de obicei, contin unul sau mai multi plastifianti, cel putin un edulcorant si cel putin un
aromatizator. Pentru aplicarea in inventia propusd sunt acceptabili plastifianti, utilizati, de obicei, in
compozitiile pentru gumele de mestecat, si anume gelatind, parafind si amestecurile lor in cantitate de
0,5...2,0% mas. Cea mai potrivitd variantd de plastifiant pentru inventia propusd se considerd glicerina sau
melasa.

Edulcorantul, aplicat in practica pentru realizarea inventiei, poate fi ales dintr-un spectru larg de
substante. Agentii edulcoranti pulverulenti, asa ca maltoza, inclusiv amidonul partial hidrolizat, substantele
solide din siropul de porumb, alcoolii ce substituie zaharul, asa ca sorbitolul, xilitul, manita si amestecurile
lor, agentii edulcoranti pe bazd de dipeptide, asa ca esterul metilic L-aspartil-L-fenilalaninei si/sau
acesulfamul K. Gradul de utilizare a edulcorantului sintetic poate varia in limite largi si depinde de asa
factori ca eficienta edulcorantului, viteza Iui de separare, dulceata necesard in produs, continutul si tipul
odorantului folosit i motivatia valoricd. Edulcorantul pulverulent este prezent in compozitia pentru guma
de mestecat conform inventiei, in cantitate de 35,0...85,0% mas. fn calitate de cea mai buni varianti de
edulcorant pentru aceastd inventie sunt utilizate xilitul si/sau zaharina, si/sau aspartamul, si/sau acesulfamul
K, si/sau taumatinul, si/sau siropuri, si/sau zahdrul, si/sau melasa din porumb, si/sau siropul din glucoza,
si/sau zahdrul invertit, si/sau siropul fructozd, si/sau izomaltul, si/sau maltitul, si/sau sorbitolul, si/sau
manita, si/sau lactitul, si/sau eritrita.

Pe langd ingredientele enumerate compozitiile de gumd pot include, de asemenea, coloranti,
aromatizatori si alte substante similare. De exemplu, in calitate de colorant se poate folosi dioxid de titan.
Se pot folosi diferiti aromatizatori, cunoscuti in acest domeniu, inclusiv uleiuri eterice, asa ca uleiul de
scortigoard, mentd, izma bund, de mentol, mesteacin, anason si altele similare lor; aromatizatori naturali de
fructe, obtinuti din esente de fructe: mere, pere, piersici, fragi, visine, caise, portocale, pepene verde, banane
si altele similare lor; aromatizatori obtinuti din boabe de cafea, cacao si altele similare lor. Aromatizatorii
sunt inclusi in componenta gumelor de mestecat in concentratie de 0,2...1,2% mas. Totodatd, guma de
mestecat comestibild poate contine suplimentar ulei de cacao in cantitate de 0,5...1,0% mas.

Guma de mestecat solicitatd se pregiteste in felul urmdtor. Mai intdi agarul este dispersat in apd in
scopul hidratarii lui. Agarul dispersat se incarcd conform recepturii intr-un reactor cu agitator, apoi lent este
incdlzit si adus pand aproape de temperatura de fierbere la amestecare continud. Solutia se mentine, de
exemplu, timp de 1...10 min la aceastd temperaturd si se amestecd continuu pana la dizolvarea agarului.
Apoi la amestecare continud si la temperatura de 60...70°C se adaugi celelalte ingrediente. Mai intai se
amestecd agarul, edulcorantul §i apa, apoi in amestec se adauga plastifiant, colorant, aromatizator, dupa
aceasta la temperatura de 45...50°C unul din extractele enumerate mai sus sau combinatiile lor.

In continuare produsul poate fi supus formatdrii prin metode traditionale si in cele din urma — récirii si
uscdrii, dacd este necesar. Umiditatea produsului final poate varia de la 5 pand la 20% mas.

Modul de producere poate contine si operatii tehnologice mai complicate, aga ca vaporizarea continud,
acrarea realizatd prin batere sau intindere, ricirea continud, de exemplu cu aplicarea valtului de ricire,
precum si operatiile de formatare, asa ca extruziunea, formatarea funiei, laminarea (formatarea straturilor),
formatarea prin tdiere §i ambalare in ambalaj sau formatarea in matrite.

Mostrele de guma de mestecat au fost aprobate in conditii clinice. S-au efectuat experimente cu scopul
de a determina efectele variantelor de guma asupra stimuldrii elimindrii salivei la mestecarea lor. In
experimente au fost antrenati 10 voluntari. Ei au mestecat guma obtinutd conform exemplelor 1...10 aduse
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mai jos. Fiecare exemplar era testat timp de 5 min, totodatd, peste anumite intervale de timp se colecta
salivd, fird a o inghiti. Probele de salivd colectate au fost analizate pentru a determina concentratia
substantelor active. Cercetdrile au ardtat cd, pe tot parcursul mestecdrii gumei concentratia de substante
active creste pand la o valoare suficientd pentru a manifesta o actiune antiinflamatoare asupra tesuturilor si
organelor cavitatii bucale. Aceste concluzii sunt confirmate si de observatiile clinice. Fiecare variantd a
gumei de mestecat a fost propusd la 3 voluntari, care au folosit-o timp de 10 zile. Peste 10 zile a fost
efectuatd cercetarea clinicd repetatd a voluntarilor, care a ardtat o imbunatitire evidentd a starii
parodontiului §i a mucoasei cavitatii bucale la toate persoanele, care au participat la experiment.

Exemplul 1. Se cantiresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 12,5% mas. se incarcd in reactorul cu agitator, unde lent este incalzit la
agitare continud pana la o temperaturd aproape de punctul de fierbere si se mentine timp de 1 min la aceastd
temperaturd. Apoi la agitare continud si temperatura de 60...70°C se adaugi xilit 85,0% mas. si apa 1,0%
mas., in continuare in amestec se adaugi glicerind 0,5% mas., colorant alimentar de culoare albastrd 0,1%
mas., odorant de mentd 0,2% mas. si 10 ml de extract apos din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina
platensis, recalculat pentru substantd uscatd 0,05% mas. la temperatura de 45...50°C. Apoi masa este
supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare albastrd cu gust si miros placut de
mentd. Cercetdrile farmacologice si clinice au ardtat prezenta la guma de mestecat propusd a unei activititi
inalte anticarie i antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 2. Se cantiresc toate componentele conform recepturii reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 54,7% mas. se incarca intr-un reactor cu agitator, unde lent este incalzit
pand la o temperaturd aproape de punctul de fierbere la agitare continud §i se mentine timp de 2 min la
aceastd temperaturd. Apoi la agitare continud si temperatura de 60...70°C mas. se adaugd xilit 35,0% mas.
si apd 2,0% mas., in continuare in amestec se adaugd melasd 2,0% mas., colorant alimentar de culoare
albastra 0,1% mas., odorant de anason 1,2% mas. si 50 ml de extract apos din biomasa tulpinii
cianobacteriei Spirulina platensis recalculat pentru substantd uscatd 0,50% mas. la temperatura de
45...50°C. Apoi masa este supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare albastrd cu gust si miros placut de
anason. Cercetirile farmacologice si clinice au aratat prezenta la guma de mestecat propusa a unei activitati
inalte anticarie si antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 3. Se cantiresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 27,5% mas. se incarcd in reactorul cu agitator, unde lent este incalzit
pand la o temperaturd aproape de punctul de fierbere la agitare continud §i se mentine timp de 4 min la
aceastd temperaturd. Apoi la agitare continud si temperatura de 60...70°C mas. se adaugd aspartam 35,0%
mas., sirop de fructozi 36% mas. si apd 1,0% mas., in continuare in amestec se adaugd glicerind 0,5% mas.,
colorant alimentar de culoare albastra 0,1% mas., odorant de menta 0,2% mas., ulei de cacao 0,5% mas. si
50 ml de extract apos de Flores Calendulae recalculat pentru substantd uscatd 0,50% mas. la temperatura de
45...50°C. Apoi masa este supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare albastrd cu gust si miros placut de
mentd. Cercetdrile farmacologice si clinice au aritat prezenta la guma de mestecat propusd a unei activitati
inalte anticarie si antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 4. Se cantiresc toate componentele conform recepturii reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 30,0% mas. se incarcd intr-un reactor cu agitator, unde lent este incalzit
pand la o temperatura aproape de punctul de fierbere la agitare continud si se mentine timp de 2 min la
aceastd temperaturd. Apoi la agitare continud si temperatura de 60...70°C mas. se adaugd acesulfam K
55,5% mas. si apa 8% mas., in continuare in amestec se adauga melasa 2,0% mas., colorant alimentar de
culoare verde 0,5% mas., odorant de vanilind 1,0% mas. si extract uscat de Flores Calendulae recalculat
pentru substantd uscatd 3,0% mas. la temperatura de 45...50°C. Apoi masa este supusa formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masid omogend de culoare verde cu gust si miros placut de
vanilind. Cercetdrile farmacologice si clinice au ardtat prezenta la guma de mestecat propusd a unei
activitati inalte anticarie si antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 5. Se cantiresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 27,5% mas. se incarca intr-un reactor cu agitator, unde lent este incalzit
pand la o temperatura aproape de punctul de fierbere la agitare continud si se mentine timp de 4 min la
aceastd temperaturd. Apoi la agitare continud si temperatura de 60...70°C mas. se adaugd aspartam 35,0%
mas., sirop de fructoza 20% mas. si apd 1% mas., in continuare in amestec se adaugd glicerind 0,5% mas.,
colorant alimentar de culoare albastra 0,1% mas., odorant de menta 0,2% mas., ulei de cacao 1,0% mas.,
150 ml de extract apos de Flores Calendulae recalculat pentru substantd uscatd 1,0% mas., 50 ml de extract
apos din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina platensis recalculat pentru substantd uscatd 0,50% mas. la
temperatura de 45...50°C. Apoi masa este supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare albastrd cu gust si miros placut de
mentd. Cercetirile farmacologice si clinice au ardtat prezenta la guma de mestecat propusd a unei activititi
inalte anticarie si antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 6. Se cantiresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 35,0% mas. se incarcd in reactorul cu agitator, unde lent este incalzit
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péna la o temperaturd aproape de punctul de fierbere la agitare continud si se mentine timp de 10 min la
aceastd temperaturd in conditii de amestecare continud pentru dizolvarea agarului. Apoi la agitare continud
si temperatura de 60...70°C mas. se adauga xilit 60,3% mas. si apa 1% mas., in continuare in amestec se
adaugd melasé 2,0% mas., colorant alimentar de culoare albastrd 0,3% mas., odorant de mentd 0,4% mas.,
extract uscat din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina platensis recalculat pentru substantd uscatd
0,50% mas. si extract uscat din rddicini de Armoracia rusticana Lam recalculat pentru substantd uscata
0,50% mas. la temperatura de 45...50°C. Apoi masa este supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare albastrd cu gust si miros placut de
mentd. Cercetdrile farmacologice si clinice au ardtat prezenta la guma de mestecat propusd a unei activititi
inalte anticarie i antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 7. Se cantiresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 30,0% mas. se incarcd in reactorul cu agitator, unde lent este incalzit
pand la o temperaturd putin mai joasd de punctul de fierbere la agitare continud si se mentine timp de 2 min
la aceastd temperaturd in conditii de amestecare continud pentru dizolvarea agarului. Apoi la agitare
continud §i temperatura de 60...70°C mas. se adaugd acesulfam K 57,95% mas. si apd 8% mas., in
continuare in amestec se adaugd melasd 2,0% mas., colorant alimentar de culoare verde 0,5% mas., odorant
de vanilina 1,0% mas., extract uscat de Flores Calendulae recalculat pentru substanta uscata 0,5% mas. si
extract uscat din rddacini de Armoracia rusticana Lam recalculat pentru substantd uscatd 0,05% mas. la
temperatura de 45...50°C. Apoi masa este supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare verde cu gust si miros plicut de
vanilind. Cercetdrile farmacologice si clinice au ardtat prezenta la guma de mestecat propusd a unei
activitati inalte anticarie si antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 8. Se cantiresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 28,5% mas. se incarcd intr-un reactor cu agitator, unde lent este incalzit
pand la o temperaturd putin mai joasd fatd de punctul de fierbere la agitare continud si se mentine timp de 9
min la aceastd temperaturd. Apoi la agitare continua si temperatura de 60...70°C mas. se adauga lactit
35,25% mas., sirop de fructoza 37,0% mas. si apd 2% mas., in continuare Tn amestec se adaugi glicerind
0,5% mas., colorant alimentar de culoare roz 0,3% mas., odorant de ment 0,2% mas., ulei de cacao 1,0%
mas., extract uscat de Flores Calendulae recalculat pentru substantd uscatd 0,5% mas. si extract uscat din
radacini de Armoracia rusticana Lam recalculat pentru substantd uscatd 0,05% mas. la temperatura de
45...50°C. Apoi masa este supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinuta reprezintd o masa omogend de culoare roz cu gust si miros placut de menta.
anticarie §i antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 9. Se cantiresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 30,0% mas. se Incarcd intr-un reactor cu agitator, unde lent este incalzit
pana la o temperaturd putin mai joasa fatd de punctul de fierbere la agitare continua si se mentine timp de 2
min la aceastd temperaturd. Apoi la agitare continud si temperatura de 60...70°C mas. se adauga xilit 56,1%
mas. si apd 10,0% mas., in continuare in amestec se adaugd melasd 2,0% mas., colorant alimentar de
culoare albastrd 0,1% mas., odorant de anason 1,2% mas., extract uscat din biomasa tulpinii cianobacteriei
Spirulina platensis recalculat pentru substantd uscatd 0,05% mas., extract uscat de Flores Calendulae
recalculat pentru substantd uscatd 0,5% mas. si extract uscat din radicini de Armoracia rusticana Lam
recalculat pentru substantd uscatd 0,05% mas. la temperatura de 45...50°C. Apoi masa este supusd
formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare albastrd cu gust si miros placut de
anason. Cercetdrile farmacologice si clinice au ardtat prezenta la guma de mestecat propusd a unei activititi
inalte anticarie si antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

Exemplul 10. Se cantaresc toate componentele conform recepturii, reiesind din calculul pentru 1 kg de
produs gata. Agarul in cantitate de 28,0% mas. se incarcd in reactorul cu agitator, unde lent este incélzit
pand la o temperaturd putin mai joasd fatd de punctul de fierbere la agitare continud §i se mentine timp de 8
min la aceasta temperaturd. Apoi la agitare continud si temperatura de 60...70°C mas. se adaugd aspartam
35,0% mas., sirop de fructoza 30,5% mas. si apd 1% mas., in continuare in amestec se adaugid melasa 0,5%
mas., colorant alimentar de culoare alba 0,3% mas., odorant de menta 0,2% mas., ulei de cacao 1,0% mas.,
extract apos din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina platensis recalculat pentru substanta uscati 0,30%
mas. §i extract uscat de Flores Calendulae recalculat pentru substantd uscatd 0,5% mas. la temperatura de
45...50°C. Apoi masa este supusd formatarii.

Guma de mestecat obtinutd reprezintd o masd omogend de culoare albd cu gust si miros placut de
mentd. Cercetdrile farmacologice si clinice au ardtat prezenta la guma de mestecat propusd a unei activitati
inalte anticarie si antiinflamatoare. Reactii alergice si actiune iritantd nu au fost depistate.

(57) Revendiciri:
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1. Guma de mestecat comestibild, care contine bazi, plastifiant, edulcorant, colorant, aromatizator,
apd, caracterizati prin aceea cil suplimentar contine extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina

platensis, componentele fiind luate in urmatorul raport, % mas.:

edulcorant
plastifiant
aromatizator
colorant

apa

extract din biomasa tulpinii cianobacteriei
Spirulina platensis recalculat pentru substantd uscatd

bazi

35,0...85,0
05..2,0
02...12
0,1...0,5
pana la 20,0

0,05...0,50
restul.

2. Guma de mestecat comestibild, care contine bazi, plastifiant, edulcorant, colorant, aromatizator,
apd, caracterizata prin aceea ci suplimentar contine extract de Flores Calendulae, componentele fiind

luate in urmatorul raport, % mas.:
edulcorant
plastifiant
aromatizator
colorant
apa
extract de Flores Calendulae
recalculat pentru substantd uscata
bazi

35,0...85,0
0,5...2,0
02...1,2
0,1...0,5
péna la 20,0

0,5...3,0
restul.

3. Guma de mestecat comestibild, care contine bazi, plastifiant, edulcorant, colorant, aromatizator,
apd, caracterizatd prin aceea ci suplimentar contine extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina
platensis si extract de Flores Calendulae, componentele fiind luate in urmatorul raport, % mas.:

edulcorant
plastifiant
aromatizator
colorant

apa

extract din biomasa tulpinii cianobacteriei
Spirulina platensis recalculat pentru substanta uscata

extract de Flores Calendulae
recalculat pentru substanta uscatd
bazd

35,0...85,0
0,5...2,0
02...12
0,1...0,5
péna la 20,0

0,05...0,50

0,5...3,0
restul.

4. Guma de mestecat comestibild, care contine bazd, plastifiant, edulcorant, colorant, aromatizator,
apd, caracterizatd prin aceea ci suplimentar contine extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina
platensis si extract din rddacini de Armoracia rusticana Lam, componentele fiind luate in urmétorul raport,

% mas.:
edulcorant
plastifiant
aromatizator
colorant

apd

extract din biomasa tulpinii cianobacteriei
Spirulina platensis recalculat pentru substanta uscata
extract din radécini de Armoracia rusticana Lam

recalculat pentru substantd uscata
bazi

35,0...85,0
0,5...2,0
02...12
0,1...0,5
pana la 20,0

0,05...0,50

0,05...0,50
restul.

S. Gumi de mestecat comestibila, care contine baza, plastifiant, edulcorant, colorant, aromatizator,
apd, caracterizatd prin aceea ci suplimentar contine extract de Flores Calendulae $i extract din raddcini
de Armoracia rusticana Lam, componentele fiind luate in urmatorul raport, % mas.:

edulcorant

plastifiant

aromatizator

colorant

apa

extract de Flores Calendulae
recalculat pentru substanta uscatd

extract din radéacini de Armoracia rusticana Lam

recalculat pentru substanta uscati
bazi

35,0...85,0
0,5...2,0
0,2...12
0,1...0,5
pand la 20,0

0,5...3,0

0,05...0,50
restul.

6. Guma de mestecat comestibild, care contine baza, plastifiant, edulcorant, colorant, aromatizator,
apd, caracterizatd prin aceea ci suplimentar contine extract din biomasa tulpinii cianobacteriei Spirulina
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platensis, extract de Flores Calendulae si extract din ridacini de Armoracia rusticana Lam, componentele
fiind luate in urmétorul raport, % mas.:

edulcorant 35,0...85,0
plastifiant 0,5...2,0
aromatizator 0,2...12
colorant 0,1...0,5
apa pand la 20,0
extract din biomasa tulpinii cianobacteriei

Spirulina platensis recalculat pentru substantd uscati 0,05...0,50
extract de Flores Calendulae

recalculat pentru substanta uscata 0,5...3,0
extract din radacini de Armoracia rusticana Lam

recalculat pentru substanta uscata 0,05...0,50
baza restul.

7. Guma de mestecat, conform revendicdrilor 1...6, caracterizatd prin aceea ci in calitate de
plastifiant contine glicerind sau melasa.

8. Guma de mestecat, conform revendicdrilor 1...6, caracterizatd prin aceea c¢i in calitate de
aromatizator contine odorant de mentd sau odorant de mentol, sau odorant de vanilind, sau odorant de
anason si/sau ulei eteric.

9. Guma de mestecat, conform revendicarilor 1...6, caracterizatd prin aceea ci in calitate de
edulcorant contine xilit si/sau zaharind; si/sau aspartam; si/sau acesulfam K; si/sau taumatin; si/sau siropuri;
si/sau zahdr; si/sau melasd din porumb; si/sau sirop de glucozi; si/sau zahdr invertit; si/sau sirop de
fructoza; si/sau izomalt; si/sau maltit; si/sau sorbitol; si/sau manit; si/sau lactit; si/sau eritrit.

10.Guma de mestecat, conform revendicarilor 1...6, caracterizata prin aceea ca in calitate de baza
contine agar si/sau gluten.

11.Guma de mestecat, conform revendicdrilor 1...6, caracterizati prin aceea c¢i suplimentar
contine ulei de cacao in cantitate de 0,5...1,0 % mas.
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