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INSACCATO PERFEZIONATO
A nome HIJOS DE JOSE CASAPONSA S A 3 MQG’ZOUD
Con sede in 17813 VALL DE BIANYA (GERONA) - SPAGNA-
DESCRIZIONE DELL'INNOVAZIONE
E' costante lo swviluppo di nuowi prodottt commestbili, al fine di
nvoluzionare gh aliment di degustazione, con la pantetica realizzazione
di innovazioni relative all’aspetto, in combinazione con aspetti originall
quanto alle carattenstiche intnnseche determinanti 1| sapore e l'aroma
che caratterizzano 1l prodotto
E' frequente d'altra parte, Il consumo di diversi prodotti commestibili tra
loro mescolati, come & divenuta, ad esempio, abituale la preparazione di
bocconcini realizzati con strati sovrapposti di divers: prodotti
Partendo da tall aspett, in accordo con la presente invenzione viene
proposto un prodotto alimentare particolarmente innovativo, in modo tale
che un solo nsaccato, comprende unitariamente, ma In maniera
differenziata due o pil distinti prodoth a base di carne
L'insaccato, oggetto dellinvenzione & costituito da un composto o
impasto nsento all'interno di un Involucro di contentmento di budello,
sintetico, o similare, con la particolanta che 1l composto Immesso
allinterno viene realizzato mediante una composizione comprendente
due o piu stratl differenziati o npetuti, con ciascuno strato realizzato
mediante un composto di un distinto prodotto, come, salsiccia stagionata,
salame a grana fine, salame, eccetera
Si ottiene in tal modo un insaccato che comprende al suo interno la

combinazione di molteplici prodotti, che consente la preparazione di un
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composto combinato di tali prodottt da consumare, mediante la
realizzazione di un solo taglho, semplificando considerevolmente Il lavoro
di preparazione, oltre al conseguente rnisparmio di spazio e di involucr
per it confezionamento e lo stoccaggio deir cornspondenti prodott
La distnbuzione degh strati del prodotti nellinsaccato, pud essere di
qualsiasi forma, in sovrapposizione verticale, laterale o concentrica, In
gquanto l'nsaccato nel suo complesso pud adottare qualsiast forma
esterna, In funzione dellaspetto estetico desiderato, o secondo la
convenienza nellimpiego
Il numero di strati nell''nsaccato pu® essere vanablle, inclusa la
possibilita di npetere stratt dello stesso prodotto, in quanto gh strat
possono essere disposti Immediatamente consecutivi, oppure separat
da uno strato laminare di qualsiasi prodotto iIdoneo, ed autorizzato come
lardo, budello, eccetera
La realizzazione del'insaccato pud essere inoltre effettuata con prodott
preparati mediante essicatura o stagionatura, ed anche con prodott
preparatl mediante cottura, cid rende estensibile l'applicazione per
qualsiasi tipo di possibilita
Per tutto cio, I'insaccato oggetto dell'invenzione presenta carattenstiche
molto vantaggiose, acquisendo carattere preferenziale di impiego per Il
consumo al fine della preparazione di composti commestibili con prodotti
distinti
Le carattenistiche dellinnovazione sono evidenziate nel seguto con
particolare nferimento alle allegate tavole di disegno, In cut
- la figura 1 rappresenta Il taglo trasversale di un insaccato secondo
ing. GIAMPAOLD AGAZZAN!
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I''mvenzione, con gh strati componenti immediatamente consecutivi,

- la figura 2 illustra una vista come la precedente, di una realizzazione
del composto con gh strali componenti separatt da uno strato
laminare interposto,

- le figure 3, 4 e 5 illustrano esempi non limitativi di diverse forme di
configurazione e distribuzione dell'tnsaccato di cul sopra

L'oggetto dell'innovazione rguarda un insaccato presentante aspett

carattenistici, destinato a facilitare la preparazione di  composti

commestibill con distinti prodotti a base di carne

L'iInsaccato & costituito da un involucro 1, che pud essere di budello,

sintetico, o qualsiasi matenale scelto tra quelll che convenzionalmente

vengono implegatl a tale scopo, al cul interno viene mtrodotto un
composto del prodotti componenti I'insaccato

Questo composto nsento allinterno, & formato, in accordo con

I'nvenzione da diversi stratl 2 1, 2 2, 2 3, eccetera, con clascuno strato

realizzato mediante un composto di un diverso prodotto da insaccare,

come salsiccia stagionata, salame a grana fine, salame, eccetera

Nel diversi strati 2 1, 2 2, 2 3, eccetera, pud essere utilizzato qualsiast

prodotto tra quelh abitualmente insaccati, ed & possibile immettere
allinterno del cormspondente involucro 1 un qualsivoghia numero di strati
secondo la desiderata composizione, essendo aleatono fPordine di
disposizione degh stratl, compresa la possibilita di ripetere strati di uno
stesso prodotto tra altn di divers prodott

Gl strati componentt 2 1, 2 2, 2 3, eccetera, possono essere disposti In

modo immediatamente consecutivo, a contatto diretto di citascuno di essi
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con Il seguente e/o Il precedente, come In figura 1, ma anche, come
llustrato in figura 2, tra 1 diversi strati 2 1, 2 2, 2 3, eccetera, pud essere
Intercalato uno strato laminare 3 di separazione, costituito da una lamina
commestibile, di budello o simile, o da uno strato sottile di un prodotto
complementare, come lardo, strutto, eccetera

L'insaccato nel suo insieme, pud In ogni caso adottare una qualsias
forma di configurazione esterna, come ad esempio in barre di sezione
rettangolare, quadrata, eliittica, circolare, trapezoidale, eccetera, nelle
quall gh stratt 21, 22, 23, eccetera, sono disposti preferibimente In
successione trasversale, senza che ci® sia hmitativo, in quanto la
distribuzione pud essere realizzata anche secondo una successione
longitudinale

Nella realizzazione pratica, gh strat 21, 22, 2 3, eccetera, possono a
loro volta essere disposti In successione verticale, come nelle figure 1, 2
e 3, In successwone laterale, come min figura 5, In successione
concentrica, come In figura 4, o secondo qualsivoglia altra forma di
distribuzione, senza che cio alten 1l concetto di base, che & costituito
dalla molteplicita di strati realizzati con diverst prodotti all'interno di un
involucro 1 che avvolge tutto 'insieme

| prodotti utiizzat per la realizzazione degl strati 2.1, 2 2, 2.3, eccetera,
possono essere preparatl per essiccamento, stagionatura, o per cottura,
N modo che, a seconda del casi, una volta introdott all'interno
dellinvolucro 1, 1 compaosti del diversi strati nella desiderata distribuzione,
sI procedera ad un processo di essiccamento, stagionatura o di cottura,

del cornspondente insaccato
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1)

4)

5)

RIVENDICAZIONI

Insaccato perfezionato, del tipo comprendente un composto di prodotto
insento all'interno di un mnvolucro 1 di budello, sintetico o similare,

carattenzzato dal fatto che il composto interno é realizzato da una

composizione comprendente diversi strati 21, 22, 23 disposti In
successione, realizzatl da composti di diversi prodotti da insaccare, come

salsiccia stagionata, salame a grana fine, salame e similan

Insaccato secondo la rnivendicazione 1, caratterizzato dal fatto che gl
strati componentt 2 1, 2 2, 2 3, sono disposti in maniera iImmediatamente
consecutiva, a contatto diretto di ciascuno di essi con quell adiacent

Insaccato secondo la nvendicazione 1, carattenzzato dal fatto che gl

strati componentt 21, 22, 2 3, sono disposti separati da uno strato
laminare 3 di prodotto commestibile o autorizzato interposto tra loro

Insaccato secondo la nvendicazione 1, caratterizzato dal fatto che gl

strati componentl 21, 22, 2 3, possono essere Inseritt In successione
consecutiva In disposizione affiancata o sovrapposta

Insaccato secondo la nivendicazione 1, caratterizzato dal fatto che gh

strati componenti 21, 22, 2 3, sono realizzati con prodotti preparati
mediante essiccamento, assoggettando I'msieme al processo
del’essiccamento, dopo aver Inserto 1 componenti  allinterno
dellinvolucro contenitore 1
Bologna, 31 Maggio 2000
Il Mandatano
Ing Giampaolo Agazzani

(Iscnzione Albo n 604BM)
—




i
\
:
‘
;
,
:
:
;
,
‘
;
,
,
3
!

?

gy ¢ . il
{:} s O '\:‘}w -
Q™ a0y
LAY A
P4 //.‘/ /M{/*{?g S
fj ,»“'/ ’__/ S / ./.."‘ ) / (A/‘“ £ f 7 “"/.;/ ’ a‘/" f..&’f{i‘i
SRS R g S e AR

T ot
QQL C:} \ {:3 v&\:};‘f&&::}m {N“‘w\w
oY g } i e O

SO
£

Ing. BIRMPING ABAITAN
Oedise Husdonnls S Donavisett
& Progristd mdustriek




SR IR
Vw0 o8 ;
28 ¢ Ol i

1Y

ng. RIBMPARS SRRETANE
Onilee Ravbals ot Conedent

8 Proprietd ndovtinge
C N HOSN M




	Page 1 - BIBLIOGRAPHY
	Page 2 - DESCRIPTION
	Page 3 - DESCRIPTION
	Page 4 - DESCRIPTION
	Page 5 - DESCRIPTION
	Page 6 - CLAIMS
	Page 7 - DRAWINGS
	Page 8 - DRAWINGS

