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(54)实用新型名称

一种用于食品烘干的熏蒸架

(57)摘要

本实用新型公开了一种用于食品烘干的熏

蒸架，特别是涉及食品加工技术领域，水箱位于

框架左方，水箱上端贯穿设置有与其相通的接入

管，水箱内部垂直均匀布置有至少三根电热丝，

水箱右端上部前后两侧均贯穿固定有与其相通

的第一连管，每个凹槽内部均从左到右嵌接安装

有加热灯管，框架左端从前到后水平均匀嵌入固

定有至少四根输入管。该种用于食品烘干的熏蒸

架，通过电热丝，进行水箱内掺有薰衣草粉的水

加热，使得水被加热形成蒸汽，随后通过风机，可

以将水箱内的水蒸气抽出，然后通过弯管喷入凹

槽内，同时，通过加热灯管进行不锈钢网上食品

的烘干熏蒸工作，从而提高了熏蒸的效果，解决

目前熏蒸的效果过差和不便于清洗架着食品的

架网的问题。
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1.一种用于食品烘干的熏蒸架，其特征在于，所述熏蒸架包括：

框架和水箱，所述框架上端从前到后水平均匀开有至少三个凹槽，每个所述凹槽槽口

内壁的前后两端均固定连接有承载板，每块所述承载板上端从左到右均水平均匀开有至少

三个第二穿孔，每个所述凹槽中的两块承载板上端均卡接有网框，每个所述网框上端前后

两侧均水平均匀开有至少三个第一穿孔，每个所述网框内壁均焊接有不锈钢网，每块所述

承载板一端均铰接有与网框卡接的盖板，每块所述盖板一端均水平均匀固定有至少三块穿

块；所述水箱位于框架左方，所述水箱上端贯穿设置有与其相通的接入管，所述水箱内部垂

直均匀布置有至少三根电热丝，所述水箱右端上部前后两侧均贯穿固定有与其相通的第一

连管，每个所述凹槽内部均从左到右嵌接安装有加热灯管，所述框架左端从前到后水平均

匀嵌入固定有至少四根输入管，所述输入管左端相连有横管，所述横管左端前后两侧均相

接有第二连管，同一水平面的所述第一连管与第二连管之间均安装有风机，每个所述风机

左右两端均固定有与其相通的连接管，左右两个所述连接管分别与第一连管和第二连管相

接，每根所述输入管前后两端均水平均匀相接有至少三根分管，每根所述分管末端均贯穿

到凹槽内部相接有弯管。

2.如权利要求1所述的一种用于食品烘干的熏蒸架，其特征在于：所述第一穿孔与第二

穿孔一一对应，所述第二穿孔与穿块一一对应。

3.如权利要求1所述的一种用于食品烘干的熏蒸架，其特征在于：所述穿块沿着第一穿

孔穿过第二穿孔分别与第一穿孔和第二穿孔卡接。

4.如权利要求1所述的一种用于食品烘干的熏蒸架，其特征在于：所述输入管位于凹槽

一侧。

5.如权利要求1所述的一种用于食品烘干的熏蒸架，其特征在于：所述输入管与分管相

通，所述分管与弯管相通，所述输入管与横管相通，所述横管与第二连管相通，所述第二连

管与连接管相通，所述连接管与第一连管相通。

6.如权利要求1所述的一种用于食品烘干的熏蒸架，其特征在于：所述弯管向上弯曲六

十度角至七十五度角。

7.如权利要求1所述的一种用于食品烘干的熏蒸架，其特征在于：所述水箱左端嵌入并

通过粘合剂粘接有刻度表。
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一种用于食品烘干的熏蒸架

技术领域

[0001] 本实用新型涉及食品加工技术领域，特别是涉及一种用于食品烘干的熏蒸架。

背景技术

[0002] 我国人口众多，对食品的需求也过多，为了保障食品供应的稳定，是社会快速发展

的根基，现在的食品仓储所使用的大多是平房仓库，是食品存储的重要设备，而食品在存储

过程中，由于一些食品去了果皮需要烘干处理，从而就需要用到熏蒸架。但是，目前用于食

品烘干的熏蒸架，熏蒸的效果过差，而且不便于清洗架着食品的架网，导致引起了使用者的

不便。

实用新型内容

[0003] 为了解决目前熏蒸的效果过差和不便于清洗架着食品的架网的问题，本实用新型

的目的是提供一种用于食品烘干的熏蒸架。

[0004] 为了实现上述目的，本实用新型采用如下技术方案：一种用于食品烘干的熏蒸架，

所述熏蒸架包括：框架和水箱，所述框架上端从前到后水平均匀开有至少三个凹槽，每个所

述凹槽槽口内壁的前后两端均固定连接有承载板，每块所述承载板上端从左到右均水平均

匀开有至少三个第二穿孔，每个所述凹槽中的两块承载板上端均卡接有网框，每个所述网

框上端前后两侧均水平均匀开有至少三个第一穿孔，每个所述网框内壁均焊接有不锈钢

网，每块所述承载板一端均铰接有与网框卡接的盖板，每块所述盖板一端均水平均匀固定

有至少三块穿块；所述水箱位于框架左方，所述水箱上端贯穿设置有与其相通的接入管，所

述水箱内部垂直均匀布置有至少三根电热丝，所述水箱右端上部前后两侧均贯穿固定有与

其相通的第一连管，每个所述凹槽内部均从左到右嵌接安装有加热灯管，所述框架左端从

前到后水平均匀嵌入固定有至少四根输入管，所述输入管左端相连有横管，所述横管左端

前后两侧均相接有第二连管，同一水平面的所述第一连管与第二连管之间均安装有风机，

每个所述风机左右两端均固定有与其相通的连接管，左右两个所述连接管分别与第一连管

和第二连管相接，每根所述输入管前后两端均水平均匀相接有至少三根分管，每根所述分

管末端均贯穿到凹槽内部相接有弯管。

[0005] 具体的，所述第一穿孔与第二穿孔一一对应，所述第二穿孔与穿块一一对应。

[0006] 作为优选的，所述穿块沿着第一穿孔穿过第二穿孔分别与第一穿孔和第二穿孔卡

接。

[0007] 进一步的，所述输入管位于凹槽一侧。

[0008] 更佳的，所述输入管与分管相通，所述分管与弯管相通，所述输入管与横管相通，

所述横管与第二连管相通，所述第二连管与连接管相通，所述连接管与第一连管相通。

[0009] 进一步的，所述弯管向上弯曲六十度角至七十五度角。

[0010] 具体的，所述水箱左端嵌入并通过粘合剂粘接有刻度表。

[0011] 与现有技术相比，本实用新型实现的有益效果：该种用于食品烘干的熏蒸架，通过
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电热丝，进行水箱内掺有薰衣草粉的水加热，使得水被加热形成蒸汽，随后通过风机，可以

将水箱内的水蒸气抽出，然后通过弯管喷入凹槽内，同时，通过加热灯管进行不锈钢网上食

品的烘干熏蒸工作，从而提高了熏蒸的效果；当需要拆除清洗不锈钢网的时候，通过将盖板

活动至与承载板呈九十度角，使得穿块从第二穿孔和第一穿孔拔出就可，从而便于将网框

从承载板上拿出。

附图说明

[0012] 以下结合附图和具体实施方式来进一步详细说明本实用新型：

[0013] 图1为本实用新型整体示意图；

[0014] 图2为本实用新型框架左端局部剖面示意图；

[0015] 图3为本实用新型水箱左端剖面示意图。

[0016] 图中：100-框架、101-凹槽、102-加热灯管、103-分管、104-弯管、105-承载板、106-

网框、107-第一穿孔、108-不锈钢网、109-输入管、110-横管、111-第二连管、112-风机、113-

连接管、114-第一连管、115-第二穿孔、116-盖板、117-穿块、200-水箱、201-接入管、202-刻

度表、203-电热丝。

具体实施方式

[0017] 以下由特定的具体实施例说明本实用新型的实施方式，熟悉此技术的人士可由本

说明书所揭露的内容轻易地了解本实用新型的其他优点及功效。

[0018] 请参阅图1至图3，一种用于食品烘干的熏蒸架，所述熏蒸架包括：框架100和水箱

200，所述框架100上端从前到后水平均匀开有至少三个凹槽101，每个所述凹槽101槽口内

壁的前后两端均固定连接有承载板105，每块所述承载板105上端从左到右均水平均匀开有

至少三个第二穿孔115，每个所述凹槽101中的两块承载板105上端均卡接有网框106，每个

所述网框106上端前后两侧均水平均匀开有至少三个第一穿孔107，每个所述网框106内壁

均焊接有不锈钢网108，每块所述承载板105一端均铰接有与网框106卡接的盖板116，每块

所述盖板116一端均水平均匀固定有至少三块穿块117，所述第一穿孔107与第二穿孔115一

一对应，所述第二穿孔115与穿块117一一对应，所述穿块117沿着第一穿孔107穿过第二穿

孔115分别与第一穿孔107和第二穿孔115卡接，首先，将网框106放入承载板105上，使得第

一穿孔107与第二穿孔115对准，随后将盖板116盖住网框106，使得盖板116与承载板105通

过铰链从九十度角活动至零度角，随着穿块117沿着第一穿孔107插入第二穿孔115内，可以

使得网框106卡接在盖板116与承载板105之间。

[0019] 当需要拆除清洗不锈钢网108的时候，通过将盖板116活动至与承载板105呈九十

度角，使得穿块117从第二穿孔115和第一穿孔107拔出就可，从而便于将网框106从承载板

105上拿出。

[0020] 根据上述实施例所述，本实施例与上述实施例不同的是，所述水箱200位于框架

100左方，所述水箱200上端贯穿设置有与其相通的接入管201，所述水箱200内部垂直均匀

布置有至少三根电热丝203，所述水箱200右端上部前后两侧均贯穿固定有与其相通的第一

连管114，每个所述凹槽101内部均从左到右嵌接安装有加热灯管102，所述框架100左端从

前到后水平均匀嵌入固定有至少四根输入管109，所述输入管109左端相连有横管110，所述
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横管110左端前后两侧均相接有第二连管111，同一水平面的所述第一连管114与第二连管

111之间均安装有风机112，每个所述风机112左右两端均固定有与其相通的连接管113，左

右两个所述连接管113分别与第一连管114和第二连管111相接，每根所述输入管109前后两

端均水平均匀相接有至少三根分管103，每根所述分管103末端均贯穿到凹槽101内部相接

有弯管104，所述输入管109位于凹槽101一侧，所述输入管109与分管103相通，所述分管103

与弯管104相通，所述输入管109与横管110相通，所述横管110与第二连管111相通，所述第

二连管111与连接管113相通，所述连接管113与第一连管114相通，所述弯管104向上弯曲六

十度角至七十五度角，通过接入管201，可以接入带有薰衣草粉的水到水箱200内部，随后通

过加热灯管102、电热丝203和风机112的接电工作，通过电热丝203，进行水箱200内掺有薰

衣草粉的水加热，使得水被加热形成蒸汽，随后通过风机112，可以利用连接管113连着的第

一连管114将水箱200内的水蒸气抽出，然后利用连接管113连着的第二连管111沿着横管

110吹入输入管109内，再通过输入管109沿着分管103从弯管104喷入凹槽101内，同时，通过

加热灯管102进行不锈钢网108上食品的烘干熏蒸工作，从而提高了熏蒸的效果。

[0021] 进一步的，所述水箱200左端嵌入并通过粘合剂粘接有刻度表202，通过刻度表

202，便于使用者观察水箱200内的液面。

[0022] 工作原理：首先，将网框106放入承载板105上，使得第一穿孔107与第二穿孔115对

准，随后将盖板116盖住网框106，使得盖板116与承载板105通过铰链从九十度角活动至零

度角，随着穿块117沿着第一穿孔107插入第二穿孔115内，可以使得网框106卡接在盖板116

与承载板105之间，随后通过接入管201，可以接入带有薰衣草粉的水到水箱200内部，随后

通过加热灯管102、电热丝203和风机112的接电工作，通过电热丝203，进行水箱200内掺有

薰衣草粉的水加热，使得水被加热形成蒸汽，随后通过风机112，可以利用连接管113连着的

第一连管114将水箱200内的水蒸气抽出，然后利用连接管113连着的第二连管111沿着横管

110吹入输入管109内，再通过输入管109沿着分管103从弯管104喷入凹槽101内，同时，通过

加热灯管102进行不锈钢网108上食品的烘干熏蒸工作，从而提高了熏蒸的效果。

[0023] 须知，本说明书所附图式所绘示的结构、比例、大小等，均仅用以配合说明书所揭

示的内容，以供熟悉此技术的人士了解与阅读，并非用以限定本实用新型可实施的限定条

件，故不具技术上的实质意义，任何结构的修饰、比例关系的改变或大小的调整，在不影响

本实用新型所能产生的功效及所能达成的目的下，均应仍落在本实用新型所揭示的技术内

容得能涵盖的范围内。同时，本说明书中所引用的如“上”、“下”、“左”、“右”及“中间”等的用

语，亦仅为便于叙述的明了，而非用以限定本实用新型可实施的范围，其相对关系的改变或

调整，在无实质变更技术内容下，当亦视为本实用新型可实施的范畴。

[0024] 上述实施例仅例示性说明本实用新型的原理及其功效，而非用于限制本实用新

型。任何熟悉此技术的人士皆可在不违背本实用新型的精神及范畴下，对上述实施例进行

修饰或改变。因此，举凡所属技术领域中具有通常知识者在未脱离本实用新型所揭示的精

神与技术思想下所完成的一切等效修饰或改变，仍应由本实用新型的权利要求所涵盖。
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