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Tl'tulo: Procedimiento de obtencion de bebidas espirituosas con aroma a cafiamo

@Resumen:

Se describe un procedimiento de obtencién de
bebidas espirituosas con aroma a cafiamo, en el que
interviene la seleccion de un ingrediente liquido
constitutivo de un aguardiente obtenido por
fermentacion de un producto inicial a base de ron o
ginebra, al que se afiade un aromatizante obtenido a
partir de las distintas variedades de la planta de
cannabis, en una cantidad que oscila entre un 2% y
un 7% por litro de producto. Opcionalmente, el
procedimiento puede incluir la adicién de un
edulcorante del tipo de azucar o glucosa en una
proporcion del 0,5% al 40%, y/o un colorante de uso
alimentario.
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DESCRIPCION

PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE BEBIDAS ESPIRITUOSAS CON AROMA A
CANAMO

Campo técnico de la invencion

La presente invencion se refiere a un procedimiento de obtencién de bebidas
espirituosas con aroma a cafiamo, en particular una bebida espirituosa a base de un
componente alcohdlico, del tipo del ron o la ginebra, convenientemente aromatizada con

terpenos procedentes de las diversas variedades de la planta del cannabis.

El campo técnico en el que se inscribe la presente invencidon se encuentra comprendido
dentro del sector industrial dedicado a la elaboracién de bebidas espirituosas con perfiles
aromaticos de la planta del cannabis.

Antecedentes de la invencion

Las bebidas alcohdlicas destiladas son el resultado de un proceso de separacién de
agua y alcohol en un liquido previamente fermentado, cuya base la constituye un cereal (por
ejemplo, la cebada, el maiz o el centeno), un tubérculo (por ejemplo, la patata), o bien
desechos de frutas como ocurre en el caso de la conocida grappa que se elabora a partir de
hollejos de la uva. La destilacion puede ir seguida de un proceso de infusibn mediante el que
resulta posible anadir aromas al producto final, como ocurre por ejemplo en el caso de la
ginebra cuyo componente distintivo es el enebro.

Por consiguiente, se conoce desde hace tiempo en el estado de la técnica el hecho
de anadir sustancias aromatizantes a un destilado para elaborar bebidas, tal como por

ejemplo aguardientes y licores, con un determinado aroma distintivo.

En la actualidad, dado el desarrollo de las técnicas de extraccion y reproduccién
conocidas, es posible aislar los componentes aromaticos de la planta del cannabis, con el fin
de aromatizar bebidas de tipo espirituosas y comunicarles unas propiedades y
caracteristicas Unicas. La extraccion de los componentes aromatizantes del cannabis puede
ser llevada a cabo directamente por aislamiento de los aceites esenciales segregados por la
planta del cannabis, o bien replicar el perfil aromatico exacto mediante la integracion de los
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distintos ingredientes que componen el citado aroma, conocidos como terpenos, que
también pueden ser encontrados en otras variedades vegetales y que replican el patrén
aromatico preciso de las distintas variedades de la planta del cannabis.

El documento ES-2 281 287 describe un procedimiento para la elaboracién de una
bebida alcohdlica de tipo licor, elaborada a base de uno o mas alcoholes naturales y
canamo industrial, cuyo procedimiento incluye macerar el cafhiamo industrial junto con el (los)
alcohol(es) natural(es), recuperacion del canamo mediante filtrado, infusionado del canamo
recuperado con agua y adicién de un edulcorante, mezcla de los productos resultantes de
las fases de maceracion y de infusion, y filtrado de la mezcla obtenida en la fase anterior.

Breve descripcion de la invencion

La presente invencion tiene como objetivo principal el desarrollo de un procedimiento
para la obtencion de bebidas espirituosas con aroma a canamo (es decir, aroma a una o
mas variedades de cannabis), desarrollado preferentemente para su aplicacién al caso
especifico del ron o la ginebra, pero sin que esta especificidad deba ser interpretada como
limitativa puesto que el procedimiento es en si mismo aplicable a una amplia diversidad de
bebidas alcohdlicas. La bebida resultante con aroma a cannabis aporta una experiencia
sensorial nueva y definitiva respecto a las bebidas en las que se fundamenta, conteniendo
unas propiedades organolépticas Unicas y claramente distintivas que aportan una nueva
variedad de sabores que hasta ahora no habian sido registrados en estas variedades de
bebidas espirituosas.

Las bebidas originales que subyacen en la base del procedimiento (por ejemplo, ron
o0 ginebra) pueden ser infusionadas con aceites esenciales obtenidos de las semillas u otras
partes de la planta del cafiamo, pero siendo siempre su componente distintivo fundamental
las variedades aromaticas obtenidas de, o idénticas a, los perfiles aromaticos de las distintas
variedades de la planta del cannabis.

La fase de aromatizacion toma como referencia los terpenos de las distintas
variedades de la planta del cannabis, que como se sabe, son las moléculas aromaticas
generadas en la resina de la planta y que proporcionan a esta Ultima un aroma
caracteristico, siendo ademas posible encontrarlas en otras variedades de plantas o incluso

producirlas mediante la polimerizacién enzimatica de dos o mas unidades de isopreno.
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Descripcion de una forma de realizacion preferida

En lo que sigue se va a realizar una descripcién detallada del procedimiento
propuesto por la presente invencion, y para ello se van a tomar como bebidas espirituosas
de referencia, a titulo de ejemplo no limitativo, el ron y la ginebra para la transformacién en

dos bebidas con aroma a cannabis.

Ejemplo 1:

Este ejemplo es aplicable a la obtencion de una bebida a base de ron, con aroma a
cannabis. Para ello, en primer lugar, se debe realizar la extraccién del ron a partir de la
melaza o jugo procedente de la cafa de azlcar, y la fermentacion del mismo con la adicion
de levadura(s) y agua. Una vez obtenido el fermentado, se lleva a cabo la destilacion del
mismo para obtener un ingrediente liquido (por ejemplo, aguardiente de ron) cuyo contenido
alcohdlico debera ser inferior al 96% por litro. El aguardiente asi obtenido se somete a una
fase de envejecimiento en barrica de roble u otro recipiente apropiado, y después se reduce
con agua destilada para obtener un producto liquido al que puede afadirse ya el
aromatizante cannabico (espectro de aromas de las distintas variedades de la planta del
cannabis), en un porcentaje comprendido entre un 2% y un 7% por litro. Con preferencia, la
graduacion alcohdlica final debera ser controlada hasta un valor comprendido en un
intervalo del 30% al 45% por litro.

Ejemplo 2

Se contempla en este caso la obtencibn de una bebida a base de ginebra
aromatizada a cannabis como producto final. Para ello, debe obtenerse inicialmente un
ingrediente liquido, del tipo de un aguardiente destilado de origen vegetal (como se sabe,
procedente de la fermentacion del grano de maiz, centeno o cebada), aromatizado con
bayas de enebro al que se afade en una fase posterior el aromatizante cannabico (espectro
de aromas de las distintas variedades de la planta del cannabis) en un porcentaje
comprendido entre un 2% y un 7% por litro. La graduacion alcohdlica debe ser controlada de
modo que oscile, en el producto final, dentro de un intervalo comprendido entre el 30% y el
45% por litro.

Los ejemplos descritos con anterioridad proporcionan bebidas a base de un producto
basico (ron o ginebra en los casos considerados) con aroma a cafamo (es decir, a
cannabis). Si se desea, estas bebidas pueden ser edulcoradas mediante la adicién de unas
determinadas cantidades de azucar y/o glucosa entre otros edulcorantes autorizados para
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uso alimentario, siendo estas cantidades variables en funcién de las caracteristicas
deseadas para el producto final. En la practica, la proporcién del producto edulcorante podra
estar comprendida en la gama del 0,5% a 40% en peso del producto acabado. Es decir,
tanto si se utiliza azucar como si se usa glucosa, la cantidad a afnadir debe estar
comprendida en un intervalo de 5 a 400 ml por litro de producto acabado.

De igual modo, en ambos casos se podra proceder a la infusion de las bebidas
mediante la adicion de las semillas u otras partes del canamo (tallo, flores, etc.), macerando
a continuacién en recipientes aptos para uso alimentario (barrica de roble u otro tipo de
recipiente autorizado) durante un periodo de tiempo que puede oscilar entre 2 y 300 dias,
después del cual se sometera el producto a una operacion de filtrado con la ayuda de
cualquier método autorizado conocido, a efectos de eliminacion de las particulas en

suspension.

En la practica, se podra seleccionar la tonalidad deseada para el producto acabado,
que en el caso del ron, podra variar entre transparente y dorado, en virtud del tipo de
afnejamiento, mientras que en el caso de la ginebra se prefiere una tonalidad practicamente
incolora, midiendo y regulando para ello el grado de turbidez que, con preferencia, debera
ser igual o menor de 7 NTU (Unidades de Turbidez Nefalométrica).

Opcionalmente, la eleccion de la coloracion es posible mediante la seleccion de
colorantes entre una diversidad de ellos autorizados para uso alimentario con el fin de
proporcionar a la bebida espirituosa final un color o una tonalidad especificos deseados, por
ejemplo color verde o azul con longitud de onda comprendida dentro de la gama de 450 nm
a 750 nm del espectro, con el fin de dotar al producto final de un aspecto mas particular y
distintivo.

En cuanto al producto aromatizante, tal y como se ha definido con anterioridad,
consiste en un aromatizante apto para uso alimentario obtenido del cafnamo (cannabis) o
que reproduzca fielmente las propiedades aromaticas de las distintas variedades de la
planta, y que se obtiene a partir de la seleccién de uno o mas terpenos de la planta, elegidos
entre mirceno, limoneno, pineno, cariofileno, terpinol, borneol, linalool, eucaliptol, nerolidol,

felandreno o fitol.
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Aplicabilidad industrial
Tal y como se desprende la descripcion que antecede de una forma de realizaciéon
preferida, la invencion es particularmente aplicable en el sector industrial de la produccion de

bebidas espirituosas aromatizadas, especificamente con aroma a cadfamo (cannabis).

No se considera necesario hacer mas extenso el contenido de la presente descripcion
para que un experto en la materia pueda comprender su alcance y las ventajas que de la
misma se derivan, asi como llevar a cabo la realizacién préactica de su objeto. No obstante lo
anterior, los expertos en la materia podran entender y determinar que dentro de la esencialidad
del invento podran introducirse multiples variaciones de detalle, que podran afectar a las
caracteristicas de los componentes 0 a las proporciones en las que intervienen los mismos, sin

apartarse por ello del alcance de la invencién segun se define mediante las reivindicaciones.
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REIVINDICACIONES

1.- Procedimiento de obtencién de bebidas espirituosas con aroma a cafnamo, en
particular una bebida espirituosa obtenida a partir de un producto de base consistente en un
ingrediente liquido del tipo de un aguardiente resultante de un proceso de fermentacion de
un jugo procedente de un producto vegetal, caracterizado porque comprende la adicion a
dicho ingrediente liquido de una sustancia aromatizante, con aroma comprendido en
particular dentro del espectro de aromas de las distintas variedades de la planta del
cannabis, pudiendo ser el ingrediente liquido infusionado con aceites esenciales obtenidos
de las semillas u otras partes de la cannabis.

2.- Procedimiento segun la reivindicacion 1, caracterizado porque el ingrediente
liquido de tipo aguardiente constitutivo del producto de base, comprende ron o ginebra.

3.- Procedimiento segun las reivindicaciones 1y 2, caracterizado porque el producto
aromatizante interviene en una cantidad comprendida entre un 2% y un 7% por litro de

producto.

4.- Procedimiento segun las reivindicaciones 1 a 3, caracterizado porque la
graduacion alcohdlica del producto final esta comprendida en el intervalo de un 30% a un
45% por litro.

5.- Procedimiento segun las reivindicaciones 1 a 4, caracterizado porque puede

incluir un colorante de uso alimentario.

6.- Procedimiento segun las reivindicaciones 1 a 5, caracterizado porque puede
comprender un edulcorante a base de azucar o glucosa, en una proporcién de entre un
0,5% y un 40% en peso del producto acabado

7.- Procedimiento segun las reivindicaciones 1 a 6, caracterizado porque la sustancia
aromatizante deriva de uno o mas terpenos de la planta del cannabis, elegidos entre
mirceno, limoneno, pineno, cariofileno, terpinol, borneol, linalool, eucaliptol, nerolidol,

felandreno o fitol.
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