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(54) Title: COOKING APPARATUS AND PERIPHERALS FOR

IT

(54) Bezeichnung : GARVORRICHTUNG, SOWIE PERIPHERIETECHNIK HIERZU

(57) Abstract: The present invention relates to a cooking apparatus, in

particular a rotary barbecue apparatus and peripherals for it. The invention
proposes a thermal appliance for preparing food, comprising a cooking
chamber having a heating system, at least one rotating spit system, at least
one motor for driving the spit system, a first temperature sensor for detec-
ting the temperature of the cooking climate in the cooking chamber, and
an appliance controller for controlling the cooking process. The appliance
is distinguished by a core temperature sensor device for detecting the core
temperature of the food being barbecued, wherein the core temperature
sensor device is coupled to the appliance controller, and the climate in the
cooking chamber is adjusted by means of the appliance controller, wherein
the core temperature sensor device which is connected to the food being
barbecued is coupled to the appliance controller via a wireless signal
transmission path.

(57) Zusammenfassung: Die vorliegende Erfindung betriff eine Garvor-
richtung, insbesondere Rotationsgrillvorrichtung, sowie Peripherietechnik
hierzu. Erfindungsgeméf wird ein thermisches Gerdt zur Nahrungsmittel-

22 32 zubereitung vorgeschlagen, bestehend aus einem Garraum mit einem Hei-

zungssystenm, zumindest einem rotierenden Spieflsystem, zumindest einem

8 VYYVY 30  Motor zum Antrieb des SpieBsystems, einem ersten Temperatursensor, zur

Fig.6 tung

Erfassung der Temperatur des im Garraum befindlichen Garklimas, und
31 einer Geratesteuerung, zur Steuerung des Garprozesses. Das Gerét zeich-
net sich aus durch eine Kemtemperatursensoreinrichtung zur Erfassung
der Kerntemperatur des Grillguts, wobei die Kemtemperatursensoreinrich-

[Fortsetzung auf der néichsten Seite]
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mit der Gerédtesteuerung gekoppelt ist, und tiber die Gerdtesteuerung das Klima im Garraum abgestimmt wird, wobei die mit dem
Grillgut verbundene Kemtemperatursensoreinrichtung mit der Gerétesteuerung iiber eine drahtlose Signaliibertragungsstrecke ge-
koppelt sind.
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Garvorrichtung, sowie Peripherietechnik hierzu

Die  vorliegende  Erfindung umfasst mehrere  Erfindungskomplexe die  ineinandergreifend,
aufeinanderaufbauend, sowie zum Teil jeweils auch eigenstindig in Verbindung mit Garvorrichtungen,

insbesondere Rotationsgrillvorrichtungen umgesetzt werden kénnen.
(K12

Gemif einem ersten Aspekt der Erfindung betrifft diese zunichst allgemein ein Grillgerdt durch welches
Gargut innerhalb einer Garkammer rotierend bewegt und hierbei gegart werden kann. Die Dauer des Grillens
wird je nach der GroBe des Garguts vom Anwender geschitzt und iiber eine am Grillgerdt angebrachte
Schalterleiste als Programmparameter angegeben. Auf Grundlage der anwenderseitig vorgenommenen
Schalterstellungen wird die Temperatur im Garraum eingestellt. Nach Nutzung des Grillgerites iiber einen
bestimmten Einsatzzeitraum hinweg wird dieses gereinigt. Die Reinigung der Garkammer erfolgt

typischerweise manuell, oder auch durch zusétzliche Aufbauten und/oder durch bereits vorinstallierte Teile.

Ein entsprechendes Gerit ist in der US 7,601,932 B2 beschrieben. Dabei werden die Grillzeit und andere
Prozessparameter nach den Erfahrungswerten vorgegeben. Diese Prozessparameter k&nnen von einem
erfahrenen Anwender ggf. wihrend des Prozessablaufes verdndert werden. Auch eine Datenerfassung fiir eine
spitere Kontrolle des Prozesses ist nicht moglich. Um sicher zu sein, dass das Gargut richtig gegart ist, muss das
Rotieren des Garguts eingestellt werden und die Temperatur gemessen werden. Dabei wird der Garprozess
unterbrochen und bei Geréten mit Tiir wird auch das Garklima abgekiihlt. Diese fithrt zum Verschlechtern der
Garqualitidt. Reproduzierbarkeit und kontinuierliche Datenerfassung sind nicht moglich. Die Stromung des
Garklimas erfolgt iiberwiegend in dem oberen Abschnitt der Garkammer, sodass die nach zum Innenbereich des
SpieBsystems hin ausgerichteten Oberflichen des Garguts nicht von der Strémung beschlagen sind, was sich

negativ auf die BraunungsgleichméaBigkeit auswirkt

In der US2009/0178578A1 ist ein Reinigungssystem beschrieben, das zusétzliche Propeller auf dem Boden und
der Decke fiir das Versprithen verwendet. In den hierbei nicht ereichten toten Rdume konnen Ablagerungen

verbleiben.

Der Erfindung liegt beziiglich des ersten Aspekts der Erfindung die Aufgabe zugrunde, die Garparameter des zu
grillenden Garguts zu erfassen und diese fiir die Gerétesteuerung und fiir das Garprotokoll zu verwenden.
Weiterhin richtet sich die Erfindung auch auf die Regelung der sich in der Garkammer umwélzenden Strdmung

und auf die effiziente Reinigung der Garkammer.

Die Erfassung der Parameter des zu grillenden Garguts wihrend des Grillprozesses wird erfindungsgemaf durch

ein mit dem rotierenden Gargutsystem fest verbundenes Sensorsystem mit einer Auswertungselektronik

bewerkstelligt, die drahtlos die gemessenen Daten an die Geritesteuerung iibermittelt. Im Weiteren wird das mit

dem Garraum verbundene Messsystem um einen Feuchtesensor und einen Strémungsgeschwindigkeitssensor

erginzt. Dies ermoglicht es, die Messdaten innerhalb und auBlerhalb vom Spielsystem zu vergleichen und zu

optimieren. Die Regelung der in der Garkammer umwilzenden Stromung wird erfindungsgeméf} durch die
1
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Verwendung eines Umwilzliifter-Antriebsmotors mit steuerbarer Drehzahl und reversiblem (links/recht)

Drehbetrieb gelost.

Die Verbesserung der Reinigungsqualitit wird erfindungsgemif gelost durch die Verwendung eines in den
hohlen Abschnitt der Antriebswelle des SpieBsystems eingebauten Sprilhkopfes und durch die

Schleuderwirkung des Umwilzliifterrades.

Der Garraum wird vorzugsweise durch eine Kammereinrichtung gebildet, die durch eine Tiireinrichtung
verschliefibar ist. Vorzugsweise ist eine Dichtungseinrichtung vorgesehen, durch welche der Schlilkanten, oder
SchlieBfalzbereich angedichtet ist. Die Dichteinrichtung ist vorzugsweise aus einem temperatur- und

chemiebestindigen Elastomermaterial gefertigt.

Weitere Einzelheiten und Merkmale der Erfindung ergeben sich aus den Unteranspriichen und deren
Kombination sowie aus der nachfolgenden Beschreibung bevorzugter Ausfiihrungsformen der Erfindung, die

anhand von schematischen Abbildungen naher erldutet werden.

Die vorliegende Erfindung betrifft geméB einem weiteren Aspekt auch eine Brennervorrichtung durch welche
eine brennfihige Gasmischung zu Heizzwecken abgebrannt wird, wobei diese Brennervorrichtung mit einer
Ziindhilfe ausgestattet ist. Insbesondere betrifft die Erfindung hierbei einen Brenner zur Bereitung eines

Garklimas zur Nahrungsmittelzubereitung,.

Aus EP 0795 721 ist ein Brenner bekannt der mit einer Hitzeschutzplatte versehen ist. Dieser Brenner ist in einer
Brennkammer installiert in welcher sich auch eine Ziindhilfe befindet durch welche bei Inbetriebnahme des
Brenners das aus dem Brenner austretende Gasluftgemisch geziindet werden kann. Bei dieser bekannten
Konstruktion tritt das Gaslufigemisch aufgrund seiner Eigendynamik auf einer der Gaszutrittsseite
gegeniiberliegenden Brennerzone aus in welcher sich auch die Ziindvorrichtung befindet. Diese Lage ist aber fiir
die Wartung und auch fiir die Aulenabmessungen ungiinstig. Falls die Ziindvorrichtung in dem Eintrittsbereich
des Gemisches positioniert wird, dauert es bestimmte Zeit, bis sich der Uberdruck innerhalb vom
Brennergehiuse aufbaut und das Gemisch zu der Ziindvorrichtung zuriickstrémt. Wihrend dieser Zeit sammelt
sich das ausstromende Gemisch in der Brennkammer und durch die Ziindung kann es zu einem relativ

auffilligen Verpuffungsereignis kommen.

Aus der EP 2 037 175 A2 ist ein Brenner bekannt, der einen Strdmungsverteiler aufweist, wodurch die
Stromungsgeschwindigkeit reduziert wird. Bei dieser Konstruktion ist dennoch ein gewisser Ziindverzug

feststellbar.

Der Erfindung liegt diesbeziiglich die Aufgabe zugrunde, einen Brenner zu schaffen bei welchem die Ziindhilfe

vorteilhaft positioniert werden kann und eine zuverléssige sanfte Ziindung des Brenngases erreicht werden kann.

Diese Aufgabe wird erfindungsgemif geldst durch eine Vorrichtung, die erméglicht, dass der Gasluftgemisch-

Austritt im Bereich der Ziindvorrichtung gleichzeitig mit dem Einstromen des Brenngemisches in die

2
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Brennervorrichtung erfolgt. Ein in der Brenngemischstrdmung liegender Strdmungsabweiser leitet die
abgefangene Stromung von dem Inneren des Brennerkorpers nach auflen des Brenners um. Dabei entsteht eine
Erhohung des dynamischen Drucks in dem Bereich des Brenners, wo die resultierende Richtung an die
Austrittséffnungen des Brenners gelangt. Dadurch Strdmt das Brenngemisch in diesem Bereich aus. Der
Stromungsabweiser wird so positioniert, dass diese Ausstrdmung fiir bekannten Geschwindigkeitsbereich
unterhalb der Ziindvorrichtung liegt in dem Ziindbereich. Eine weitere Losung dieser Aufgabe wird durch ein
Rohr durchgefiihrt, wobei das Rohr das Brenngemisch von der Eintrittsoffnung des Brenners in den

Austrittsbereich des Brenners unterhalb der Ziindvorrichtung leitet.

Durch das erfindungsgemiBe Konzept wird in vorteilhafter Weise eine Gaslufigemisch-Versorgung des
Bereiches unterhalb der Ziindvorrichtung geschaffen, die es frithzeitig erméglicht, das Gaslufigemisch qualitativ
so zu ziinden, wie dies bei herkdmmlichen Brennern der Fall ist, bei welchen sich die Ziindhilfe auf dem der

Zustromseite gegeniiberliegenden Bereich befindet.

Die vorliegende Erfindung betrifft weiterhin einen HeiBluftwérmetauscher, insbesondere einen
Heissluftwirmetauscher fiir Gargerite beispielsweise Kombiddmpfer, Back- und Grillgerite durch welchen
vermittels der durch einen gasformigen oder fliissigen Brennstoff bereitgestellten Energie ein Garklima bereitet

wird.

Die EP 0856705A1 offenbart einen Wirmetauscher mit einer durch eine freikragende Biegung erreichten
Umlenkung, die sich in der Nihe eines vollstindigen Umlaufs befindet und die, der Abgas-Hauptstromung
entgegengesetzte Stromung nach auflen fithrt. Durch den nicht vollstindigen Umlauf das Abgasrohres um das
Liifterrad in der ersten Ordnung ergibt sich in dem Wirmetibertragungsfluss eine Liicke, die einen negativen
Einfluss auf die Gleichmissigkeit hat. Auch stellt die Umlenkung der Hauptstromung einen Wiederstand dar,
der die Leistungsbilanz des Brennergeblises reduziert. Da der Wérmetauscher nur ein Liifterrad umgibt, wird
der Liifterrad-Abstand bei Geriten mit mehr als einem Liifterrad durch die doppelte Rohrfithrung zwischen den
Liifterrddern vergrofert, was die Anzahl der Liifterrdder beim Einbau ins Gerit einschrénkt.

Aus DE 10162952A1 ist ein Heissluftwirmetauscher bekannt, der ein Rohr aufweist welches ein Liifterrad
mehrfach in einer Richtung umschlingt. Durch den abfallenden Temperaturverlauf entlang des
Wirmetauscherrohres entsteht eine Temperaturverteilung, die zu den Strémungsausldssen UnregelméBigkeiten
aufweist und dadurch einen negativen Einfluss auf die Gleichméfigkeit hat. Auch die durch die gleichrichtige
Abgas-Hauptstromung verursachte Gerdusche-Entwicklungsanfilligkeit schrinken die Leistungserweiterung

dieses Systems ein.

Da der Warmetauscher nur ein Liifterrad umgibt, wird der Liifterrad-Abstand bei Gerdten mit mehr als einem
Liifterrad durch die doppelte Rohrfiihrung zwischen den Liifterrdidern vergroBert, was die Anzahl der
Liifterrader beim Einbau ins Gerit einschréinkt.

Der Erfindung liegt diesbeziiglich die Aufgabe zugrunde, ein Wérmetauscher-System fiir Gargerite zu schaffen,
das sich durch eine besonders giinstige Temperaturverteilung auszeichnet.

3
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Diese Aufgabe wird erfindungsgemid gelost durch eine Wirmetauschereinrichtung fiir gasbeheizte
Vorrichtungen zur Wirmebehandlung von Nahrungsmitteln, mit einer verschlieBbaren Garkammer, mit
zumindest einem Liifterrad zumindest einem Gasbrenner der in einer Brennkammer positioniert ist und
zumindest einem, aus der Brennkammer ausgehenden Brennkammer-Ausgangsrohr mit einem Verteiler
und/oder einem Umlenkungskasten mit zumindest einem aus dem Verteiler und/oder Umlenkungskasten
ausgehenden  Gleichstromungs-Rohr ~ das sich um das Liifterrad ausbreitet, wobei sich diese
Wirmetauschereinrichtung dadurch auszeichnet, dass das Brennkammer-Ausgangsrohr sich nach dem Verteiler
zumindest auf zwei nachfolgende Rohre aufteilt, von denen das Gleichstromungs-Rohr in einem Winkel C zum
Brennkammer-Ausgangsrohr  positioniert ist und das Entgegenstromungs-Rohr in einem Winkel D zum

Gleichstrdmungs-Rohr positioniert ist.

Durch das erfindungsgemiBe Konzept wird ein brennstoffbeheizter HeiBluftwiarmetauscher zum Aufheizen
eines Garklimas geschaffen der bei Gargeriten wie Kombidampfern, Backgeriten, Grillgerdten usw. verwendet
wird. Der erfindungsgemifle Wirmetauscher zeichnet sich durch einen hohen Wirkungsgrad bei der
Wirmeiibertragung vom Abgas des Heizmediums in das Garklima aus. Weiterhin wird durch das
erfindungsgeméiBe Konzept eine besonders vorteilhafte Warmeverteilung in der Garkammer erreicht. Durch das
erfindungsgeméfe Konzept wird auch die Gerduschemission reduziert. Ein weiterer Vorteil der Erfindung ist
es, dass die Abgas-Stromung auf eine grole Warmetauscherfldche verteilt wird und dass bei einer turbulenten
Stromung der Strémungswiderstand die Leistungskapazitit des Brennersystems nicht einschrénkt. Ein weiteres
Ergebnis der Erfindung ist es bei Gerdten, bei denen eine Verwendung von mehreren Liifterrdidern der
Gleichmissigkeit wegen notwendig ist durch das Heissluft-Warmetauscher-System diese Liifierrad-Anzahl
nicht eingeschrinkt wird und dennoch die Warmeiibertragungs-Fldchen zwischen den Liifterrddern fiir die

Dampf-Entwicklung und bessere Gleichmissigkeit genutzt werden konnen.

Weitere, als vorteilhafte Einzelheiten und Merkmale der Erfindung ergeben sich aus den Unteranspriichen und
deren Kombination sowie aus der nachfolgenden Beschreibung bevorzugter Ausfiihrungsformen der Erfindung,

die anhand von schematischen Abbildungen niher erldutet werden.

Hinweis: Bei den entsprechenden Figuren sind sdmtliche umgebenden Komponenten wie Gehiuseteile,

Befestigungsteile und dergleichen weggelassen.

Die vorliegende Erfindung betrifft weiterhin einen flammbeheizten Dampfgenerator, wie er bei Gargeriten wie
beispielsweise Reiskochgeriten, Dampfern oder Gemiisegarern verwendet wird und dabei der Generierung

eines Garklimas durch Aufheizung eines Wasserbades und Bildung von heilem Wasserdampf dient.

Ein entsprechendes Gerit ist aus dem Firmenprospekt der Firma YPT International Ltd. unter dem Namen
Flame-Mate bekannt. Dieses Gerit hat im unteren Teil einen gasbeheizten Dampfgenerator, der durch einen
Paar atmosphérischer Brenner beheizt ist. Diese Brenner haben eine gemeinsame Pilotflamme und sind auf eine
bestimmte Heizleistung ausgelegt. Die Regelung der in das Gargerit eingebrachten Heizleistung erfolgt durch
temperaturgefiihrtes Ein- und Ausschalten der Brenner. Das Abgassystem ist derart gestaltet, dass dieses nur

4
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einen geringen Abgasgegendruck generiert. Die in dieses Abgassystem eingebundenen Wiarmetauscher sind so

gestaltet, dass diese nur einen kleinen Stromungswiderstand verursachen.

Der Erfindung liegt diesbeziiglich die Aufgabe zugrunde, ein Wirmetauscher-System fiir diese Gargerite
bereitzustellen, das es ermdglicht, einen nochmals hoheren Wirkungsgrad, und bessere Abgaswerte bei

kleinerem Raumbedarf zu erreichen.

Diese  Aufgabe wird erfindungsgemdl gelost durch ein  Nahrungsmittelaufheizgerdt  zum
Nahrungsmittelvorbereiten nur durch heilen Wasserdampf mit einer Garkammer, einem Dampfgenerator, einer
Brennereinrichtung zum Beheizen des Dampfgenerators und einem Heiflgasfiihrungssystem zur Fithrung von
seitens der Brennereinrichtung generiertem Abgas zu einem Abgasauslass, wobei das Hei3gasfiihrungssystem
einen Rohrleitungsabschnitt aufweist der durch ein Wasserbad gefiihrt ist und wobei die Einspeisung des
Abgases in das HeiBgasfiihrungssystem durch eine Brennkammer bewerkstellig wird und in dieser
Brennkammer ein Brennkopf sitzt der derart ausgebildet ist, dass eine in der Brennkammer auf dem Brennkopf

brennende Heizflamme durch Brennstoffvormischung generiert wird.

Dadurch wird es auf vorteilhafte Weise moglich, die Wegstrecke des innerhalb des Wasserbades verlaufenden
Rohrleitungsabschnitts des Heifigasfithrungssystems zu vergréBern und die Wirmetauschgeometrien des
Abschnitts des HeiBgasfithrungssystem so zu gestalten dass diese einen héheren Abgasgegendruck erzeugen.

Ein weiterer Vorteil der Erfindung ist es, dass die Leistung des Brenners modulierbar sein kann. Weiterhin wird
durch das erfindungsgemiBe Konzept auch das Ziindverhalten besser kontrollier- und steuerbar. Die Laufruhe

des Geriites wird ebenfalls verbessert.

Ein weiterer Vorteil der Erfindung besteht darin, dass es die erfindungsgemidBe Gestaltung des
HeiBgasflihrungssystemes ermoglicht, die Fithrung der Leitungen im Bereich des Wasserbades so vorzunehmen,
dass das Wasserbad in geringerem Mafle der Verkalkung unterliegt und zudem das Heigassystem in

vorteilhafter Weise gereinigt werden kann.

Ein weiteres Ziel und/oder Vorteil der Erfindung ist es, dass die erforderliche Heizleistung bereits mit einem,

oder gegeniiber herkdmmlichen Konstruktionen verminderter Anzahl von Brennern bereitgestellt werden kann.

Weitere Einzelheiten und Merkmale der Erfindung ergeben sich aus den Unteranspriichen und deren
Kombination sowie aus der noch folgenden Beschreibung bevorzugter Ausfithrungsformen der Erfindung, die

anhand von schematischen Abbildungen néher erldutet werden.
JK1
Die vorliegende Erfindung betrifft weiterhin ein Gar- und/oder Back- und/oder Grillgerdt mit verschlieBbarer

Offnung, insbesondere eine Vorrichtung, mit deren Hilfe Fliissigkeit in den Garraum gebracht und/oder
verspriiht werden kann. Diese Vorrichtung kann zum Begiefen vom Gargut und zum Einbringen von

Reinigungschemie in den Garraum verwendet werden.
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In der EP 1384411B1 ist eine Vorrichtung beschrieben, die aus einer im unteren Bereich eines Ofens sich
befindenden Wanne den Saft mit Hilfe vom Leitungssystem das Gargut begieft. Falls sich in der Wanne auch
feste Partikel befinden, fiihrt es zu Verstopfung des Leitungssystems.

In der DE 102006001296A1 ist eine Vorrichtung zum BegieBen vom Gar-/Grill-Gut beschrieben, die als
Schépfeinrichtung Zubehtr vom Rotationsgrill ausgelegt ist. Fiir ein Gargerit ohne eine Rotationsvorrichtung ist

diese Methode unbrauchbar.

Eine gingige Praxis beim Reinigen von Gargeriten ohne automatisches Reinigungssystem ist es, bei gedffneter
Geritetiir mit Hilfe einer Sprithvorrichtung die Reinigungschemie in den Garraum zu sprithen. Dabei entweicht
ein Teil der versprithten Chemie durch die ge6ffnete Tiir nach aulen. Dies stellt ein Verdtzungsrisiko fiir das

Bedienungspersonal dar.

Der Erfindung liegt diesbeziiglich die Aufgabe zugrunde, eine Vorrichtung so zu gestallten, dass eine
Einbringung von BegieBungsfliissigkeit oder Reinigungschemie zuverldssig und ohne Gefahr fiir das

Bedienungsprsonal erfolgen kann.

Diese Aufgabe wird erfindungsgemiB gelost durch zumindest eine verschlieBbare Durchfihrung, die
vorteilsméssig in der Geritetiir und/oder in der Geritetiirdichtung und/oder in den Winden der Garkammer
angebracht ist. Nach Offnen der Durchfiihrung wird durch die entstandene Offnung zum Garraum eine Diise
durchgefiihrt, die an eine Druckvorrichtung an geschlossen ist, die die Fliissigkeit unter Druck zu der Diise fiihrt.

Durch das erfindungsgemifle Konzept wird es moglich nicht nur die Fliissigkeit hinein ich die Garkammer zu
bringen sondern auch die Fliissigkeit aus der Garkammer herauszutransportieren, so dass zum Beispiel ein
BegieBungskreislauf oder ein Reinigungskreislauf entstehen kann, ohne dass das dazu notwendige System im
Geriit installieren zu miissen, was zum Reduzieren des Fertigungs- und Wartungsaufwandes und des
Geritepreises fiihrt.

Weitere Einzelheiten und Merkmale der Erfindung ergeben sich aus den Unteranspriichen und deren
Kombination sowie aus der nachfolgenden Beschreibung bevorzugter Ausfiihrungsformen der Erfindung, die

anhand von schematischen Abbildungen néher erldutet werden.

Die vorliegende Erfindung betrifft weiterhin ein Grillgerét fiir Lebensmittel, sowie ein Grillzubehor durch

welches eine besonders vorteilhafte Aufheizung von Grillgut erméglicht wird.

Aus DE 20 2009 006 661 Ul ist ein Grillgerdt bekannt, das einen drehbaren und aus diesem entnehmbaren
SpieB aufweist. An diesem Spief} sind mehrere Aufnahmeelemente vorgesehen.

Aus DE 60 2004 003 532 T2 ist ein Fliachengrill bekannt, der eine Heizung und eine Kiihleinheit umfasst durch
welche eine hohere Aufheizung der Grilleinheit und eine Anhaftung des Grillguts verhindern soll.
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Der Erfindung liegt diesbeziiglich die Aufgabe zugrunde, Losungen zu schaffen durch welche Grillgut in

besonders vorteilhafter Weise aufgeheizt werden kann.

Diese Aufgabe wird erfindungsgemiB gelost durch ein Grillgerit bzw. ein Grillzubehdr mit den in

unabhéngigen Anspriichen angegebenen Merkmalen.

Durch das erfindungsgeméBe Konzept wird es moglich, ein Grillgerdt und/oder ein Grillzubehér zu schaffen,
das es erméglicht, dass das Grillgut von auBlen und von innen zu erhitzen. Weiterhin wird es durch das
erfindungsgemife Konzept moglich, die Saftigkeit des Grillgutes im Vergleich zum herkémmlichen Grillen zu
erh6hen. Durch das erfindungsgemifle Konzept wird es auch moglich, das Grillgut von innen her zu

aromatisieren.

Durch das erfindungsgemifie Konzept wird eine gleichméBige Erwdrmung des Grillgutes auch an relativ
dickwandigen Bereichen ermdglicht, wodurch das Grillgut ohne Beeintrichtigung des Geschmacks zuverléssig
durchgegart wird. Durch das erfindungsgemife Konzept wird auch eine Erhohung der Saftigkeit, sowie eine

Verkiirzung der Grillzeit erreicht.

Durch das erfindungsgemifle Konzept wird eine Austrocknung des Grillgutes vermieden und die Grillzeit durch
das Durchgaren der gesamten Grillgut-Dicke verkiirzt. In vorteilhafter Weise kann die von auflen aufgebrachte
Heizleistung reduziert werden und damit eine Verbrennung der Grillgutoberfliche vermieden werden. Weiterhin
kann die AuBenbeheizungstemperatur reduziert werden, wodurch die Problematik des Austrocknens weiter

reduziert wird.

Die vorliegende Erfindung betrifft weiterhin eine Vorrichtung, mit deren Hilfe zumindest ein Gargerit
automatisch gereinigt werden kann, ohne dass die notwendigen mechanischen Einrichtungen wie Pumpen und

Behilter im Gargerit eingebaut sind.

In der DE 20320616U1 ist ein Reinigungssystem eines Gargerites beschrieben, das den chemischen Stoff in
Form einer Tablette verwendet, wobei die notwendigen Pumpen und Behilter sich im Gargerit innen befinden.
Diese Komponenten beanspruchen nicht nur den Installationsraum fiir sich, sondern benétigen noch die

Wartung und auch der finanzielle Aufwand stellt eine Gerétepreissteigerung her.

In der EP 1 147 731 B1 ist eine Reinigungsvorrichtung beschrieben, die eine Spriihdiise mit drehbarem Kopf
und starrem Fiihrungsrohr aufweist, wobei die gesamte Vorrichtung im Gargerit installiert ist. Wie bereits oben
beschrieben ist, auch diese Losung weist die Anspriiche auf Installationsraum, Wartung und finanziellen
Aufwand auf.

Der Erfindung liegt diesbeziiglich die Aufgabe zugrunde, Losungen zu schaffen, die es ermoglichen, ein

Gargeriit effizient zu reinigen.
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Diese Aufgabe wird erfindungsgemiB geldst durch eine Reinigungsvorrichtung, die an das Gargerét von aussen
anschliessbar ist und die an einen Wasserzulauf, einen Wasserablauf und an eine elektrische

Spannungsversorgung angeschlossen werden kann.

Durch die kontinuierliche Uberwachung der Reinigungswasser-Qualitit werden das Wasser und die
Reinigungschemie mengenmiBig optimiert. Die Steuerung und die Dimensionierung der Komponenten des
Reinigungsgeriites ermdglichen gleichzeitige Reinigung von mehreren Gargeriten. Auch eine Veridnderung des

Reinigungsgerites zum Begieungsgerit ist moglich.

Weitere Einzelheiten und Merkmale der Erfindung, insbesondere der einzelnen Erfindungskomplexe ergeben
sich aus den entsprechenden Unteranspriichen und deren Kombination sowie aus der nachfolgenden

Beschreibung bevorzugter Ausfiihrungsformen der Erfindung, in Verbindung mit der Zeichnung.

Kurzbeschreibung der Figuren

Figur 1 eine schematische Darstellung des Rotisserie-Grills mit mehreren Gargutaufnahmen. Das
gezeichnete mit der Antriebswelle festverbundene Sensorsystem mit Auswertungselektronik
sendet die Messwerte iiber eine drahtlose Verbindung zu der Gerdtesteuerung hin. Die
Antriebswelle ist horizontal angebracht. Zu dem Garraum ist nicht nur der Garraumtemperatur-

Fiihler sondern auch der Feuchte- und der Stromungs-Sensor befestigt.

Figur 2 zeigt eine Schemadarstellung mit senkrecht verlaufender Antriebswelle, die gleichzeitig als die
Gargutaufnahme dient. Die Sensorleitung geht durch diese Welle durch und ist an die
Auswertungselektronik, die sich an der Antriebsmotorseite befindet angeschlossen. Der Empfianger

der drahtlosen Dateniibertragung ist Teil der Gerdtesteuerung.

Figur 3 zeigt eine schematische Darstellung der Strémungsverhéltnisse in der Garkammer. Die von dem
Liifter erzeugte Strémung geht durch die Offnungen. der die Einzelspiee tragenden Trommel und
so wird das Gargut auch vom Inneren des SpieBsystems gegart und durch die Strdmung

beschlagen.

Figur 4 zeigt schematische Darstellung des Gerdtes mit einem Reinigungssystem. Dabei konnen die
Reinigungstabletten und/oder die Reinigungsfliissigkeit verwendet werden und das
Reinigungsgemisch wird durch die hohle Antriebswelle zum Spriihkopf und durch die
Transportleitung in das Umwailzliifterrad gebracht. Dadurch werden die Benetzung der gesamten
Fliche und die Reinigungswirkung optimiert.

Figur 5 eine Schemadarstellung des Gerétes mit einem Reinigungssystem #hnlich wie in der Figur 4 mit
dem Unterschied, dass der Spriiher als zur Mitnahme Antriebswelle rotierendes Teil gestaltet ist.
Dadurch ist die Benetzung der Garkammer und der in der Garkammer sich befindenden Teil

optimal.
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Figur 6

Figur 7

Figur 8

Figur 9

Figur 10

Figur 11

Figur 12

Figur 13

Figur 14

eine Schemadarstellung des Gerites dhnlich wie in der Figur 1 mit dem Unterschied, dass die
Auswertungselektronik mit dem Sender und der Batterie auf einem Korper befestigt ist, der von

der SpieBwelle direkt angetrieben ist.

eine Schemadarstellung des Geridtes wie in der Figur 1 mit dem Unterschied, dass die
Auswertungselektronik mit dem Sender und der Batterie auf einem Korper befestigt ist, der nicht
von der SpieBwelle, sondern von einem separaten Antrieb angetrieben ist. Das Liifterrad mit dem
Antrieb (71) sorgt fiir die Luftumwilzung in der Garkammer (1).

eine Schemadarstellung des Geriites, bei dem der entnehmbare Spiel (27) sich relativ zu der
Antriebstrommel dreht durch die Verwendung vom Planetengetriebe, das nur segmentweise die
Verzehnung vom Sonnenrad (73) und dem Hohlrad (76) aufweist. Dadurch wickelt sich das Kabel
(15) von dem Kerntemperaturfiithler (10) um die Drehachse des Spieles (27) links wie rechts um
die gleiche Linge, was bei einer paarweisen Anordnung der Verzahnungssegmente und bei einer
vollen Umdrehung des Planetentréigers um 360° zu einer Null-Linge-Aufwicklung des Kabels (15)
auf den SpieB (27) fiihrt. Es wird zumindest ein paar von verzahnten Segmenten verwendet.

eine Schemadarstellung des Planeten-Getriebes, bei dem das Planetenrad (75) aus zwei Riddern
(75.1 und 75.2) mit unterschiedlichen Durchmessern besteht, die abwechslungsweise in das

Sonnen- und Hohlrad eingreifen.

eine schematische Darstellung einer herkdmmlichen Brennervorrichtung nach dem Stand der
Technik.

eine weitere schematische Darstellung einer herkommlichen Brennervorrichtung nach dem Stand
der Technik;

eine schematische Darstellung einer erfindungsgeméafien Brennervorrichtung mit einer
Ziindvorrichtung beim Gaseingang und mit einem Stromungsabweiser zum Abgriff eines

Teilstromes;

eine schematische Darstellung einer weiteren Variante einer erfindungsgemiBen

Brennereinrichtung dhnlich wie in der Figur3.

Anmerkung: bei den Figuren 10 bis 13 sind sidmtliche umgebenden Komponenten wie

Gehiuseteile, Befestigungselemente und dergleichen weggelassen.
JK-07

eine schematische Darstellung der Temperaturverteilung entlang des Abgasrohres  des
Heissluftwdrmetauschers nach DE 10162952A1, aus der ersichtlich ist, dass die
Temperaturverteilung bei einer und auch bei mehreren Windungen um das Liifterrad herum einen,

in der Radialrichtung zum Liifterrad ungleichmissigen Verlauf aufweist. Die Temperaturwerte
9
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Figur 15

Figur 16

Figur 17

Figur 18

Figur 19

A10, A20, A30 und A1l gemessen in den Polarkoordinaten al; a2; a3 haben durch die
Wirmeabgabe aus dem Angasrohr eine abfallende Tendenz, die summiert auch fiir mehrere
Windungen eine Unregelmissigkeit aufweist.Es gilt: A10>A20>A30; A10+A11>A30;

eine schematische Darstellung der Temperaturverteilung entlang des Abgasrohres  des
Heissluftwidrmetauschers nach EP  0856705A1, aus der ersichtlich ist, dass die
Temperaturverteilung bei einer und konsequenterweise auch bei mehreren Windungen um das
Liifterrad herum eine Temperaturliicke entlang des Winkesl a5 aufweist und durch die Umlenkung
von 180° von einem Rohr ins andere einen groBen Strémungswiderstand darstellt. Auch hier gilt:
A10>A20>A30;

eine schematische Darstellung eines Temperaturverlaufes entlang der Abgasrohre, das sich nach
dem Winkel a4 (a4 >0°) in zumindest zwei sich entgegen laufende Rohre verteilt. Die Haupt-
Abgasstromung (26) teilt sich in die reduzierten Gleichrichtungs-Abgasstromung (27) und die
Entgegenrichtungs-Abgasstromung (28) auf. Es entsteht keine Temperatur-Liicke der ersten
Ordnung und fiir den Winkel a4>360° ist die Temperatur-Verteilung optimiert.

eine schematische Darstellung eines Heissluft-Rohrwéirmetauschers nach dem in der Figur 3
beschriebenen Prinzip. Aus dem Brenner (8) in der Brennkammer (7) strtdmende Abgase bilden die
Hauptabgas-Strémung (26) die durch das Brennkammer-Ausgangsrohr (12) bis zum Verteiler (13)
gefiihrt ist. In diesem Verteiler (13) wird die Hauptabgasstrémung (26) in zumindest eine
Gleichrichtungs-Abgasstromung (27) und zumindest eine Entgegenrichtungs-Abgasstrémung (28)
geteilt. Diese Stromungen (27; 28) laufen in dem Abgassammler (22) zusammen und verlassen das
System im Ausgangsrohr (23). Das Liifterrad (2) ist durch das Rohrsystem umschlungen. Der
Brenner (8) ist Vormischbrenner mit dem Radial-(9) und/oder dem Axial-(10) Ausgang.
Der Verteiler kann eine Rohrgebilde- und/oder eine Kasten-Form aufweisen. Die
Umlenkung (16) kann eine freikragende Biegung und/oder ein Umlenkungs-Kasten (17) sein. Das
Gleichstromungs-Rohr (20) kann sich rundférmig und/oder mehrkantig um das Liifterrad (2)
ausbreiten und der Winkel C (56) zwischen dem Gleichstrémungs-Rohr (20) und dem
Brennkammer-Ausgangs-Rohr (12) ist kleiner als 135°. Der Winkel D (57) zwischen dem
Gleichstromungs-Rohr (20) und dem Entgegenstromungs-Rohr (21) ist grosser oder gleich 135°.

eine schematische Darstellung eines Heissluft-Rohrwirmetauschers bei dem nach dem Verteiler
(13) die Gleichrichtungs- und die EntgegenrichtungssStromungen in jeweils zwei Rohre
(insgesamt vier Rohre) verteilt wird. Die Figur 5.1 zeigt schematisch die Frontansicht, die Figur
5.2 die Seitenansicht an das Entgegenrichtungs-Rohrsystem (21.1; 21.2) und die Figur 5.3 die
Seitenansicht an das Gleichstrémungs-Rohrsystem (20.1; 20.2).

eine schematische Darstellung eines Heissluft-Rohrwérmetauschers in Kombination mit mehr als
einem Liifterrad (2). Es sind zwei unabhingige Systeme von Wirmetauschern aufgebaut, die
jeweils links und rechts die Rohrklemmen (52) und die Trennbleche (53) aufweisen, die die

Stromungen voneinander trennen und gleichzeitig die Wirmetauscherfliche fiir das Wasser-
10
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Figur 20

Figur 21

Figur 22

Figur 23

Figur 24

Figur 25

Figur 26

Figur 27

Figur 28

Verdampfen darstellen. Der Verteiler (13.1) hat das Brennkammer-Ausgangsrohr (12) als Eingang
und zumindest ein Rohr mit der Umlenkung (16) als Ausgang. Dargestellt sind zwei
Ausgangsrohre, die zu der Haupt-Abgas-Stromung (26) zuerst in die Entgegenrichtung die Abgase
umleiten (28) und nach einer zweiten Umlenkung (16.1) die Abgase wieder in die der Haupt-
Abgasstromung entsprechende Richtung umlenken. Die Anzahl der Rohre vor und nach dem
Verteiler (16; 16.1) kann unterschiedlich sein. Die Figur 6.1 zeigt die Frontansicht, die Figur 6.2
die Seitenansicht. Dabei wird die Haupt-Angasstrémung (26) in zwei nachfolgende Strémungen
verteilt. Diese zwei Stromungen kénnen nach dem Verteiler (16.1) in zumindest eine

Stromung verlaufen. Die Brennkammer (7) iiberschreitet nicht die durch die Achsen der
Lifterridder (2) gehende Ebene (58) und kommuniziert mit der Brennkammer des zu der Ebene
(58) spiegeldhnlichen Systems nicht. Die gezeichnete Umlenkung (16) als freikragende
Biegung kann durch einen Umlenkungskasten (17) ersetzt werden. Die Figur 6.1 zeigt eine
schematische Darstellung der Frontansicht, die Figur 6.1 Eine schematische Darstellung des
Schnitts A-A (54), so dass ersichtlich ist, dass das Brennkammer-Ausgangsroh (12) nach dem
Verteiler (13.1) durch zwei Entgegenstromungs-Rohre (21) fortgesetzt wird, die in einen
Abgassammler (22) miinden und von dem nur ein Ausgangsrohr (23) die Abgase nach auBen fiihrt.

eine Schemadarstellung eines verbreiteten Dampfers (YPT-Dampfer) zur Veranschaulichung des
Standes der Technik;

eine Schemadarstellung von erfindungsgemifBen, zur Einbindung in Gegendruckbrennkammern

vorgesehenen Vormischbrennem;
eine Schemadarstellung eines Dampfgenerators mit zwei Brennkammern (26) links und rechts;
eine Schemadarstellung einer vorteilhaften Rohrumlenkung;

eine Schemadarstellung eines Dampfgenerators (50) mit einer Brennkammer (26) in der zumindest

ein Brenner (32) positioniert ist;
eine Schemadarstellung von ineinander ragenden Wirmetauscher-Rohrsystemen;

eine Schemadarstellung einer Brennkammer (26) mit fiinf angeschlossenen Wérmetauscher-

Rohrsystemen;

eine Schemadarstellung einer eckigen Brennkammer (26) mit zwei angeschlossenen

Rohrsystemen;

eine schematische Darstellung des Standes der Technik aus der ersichtlich ist, dass beim
Besprithen der Garkammer und/oder des Garguts durch ein Sprithgerit bei gedffneter Geritetiir die

11
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Figur 29

Figur 30

Figur 31

Figur 32

Figur 33

Figur 34

Figur 35

Figur 36

Figur 37

Figur 38

Figur 39

Figur 40

Figur 41

Spriihfliissigkeit und/oder deren Dampf aus der Garkammer entweichen und stellen dadurch ein
Verletzungsrisiko dar.

eine schematische Darstellung des Gargerdtes mit den Offnungen in der Tiir, wobei eine
Durchfiihrung, die dicht zu der inneren Wand der Tiir ist nach aussen durch die Aussenwand der

Tiir fithrt und durch einen entnehmbaren StSpsel verschliessbar ist.

eine schematische Darstellung von einem Gargerdt mit der verschliessbaren Durchfiihrung

zwischen der Garkammer und dem Aussenmantel.

eine schematische Darstellung eines Gargerites mit der verschliessbaren Durchfiihrung, die in der

Tiirdichtung angebracht ist.

eine schematische Darstellung eines Gargerdtes mit der geschlossenen Geritetiir und mit einem
automatischen oder handbedienbaren Spriihgerit, das die Aroma- und/oder die Begiess- und/oder
die Reinigungschemie-Fliissigkeit in die Garkammer hineinspriiht.

eine schematische Darstellung eines Gargerétes mit der Durchfiihrung in dem unteren Bereich der
Tir. In dieser Durchfilhrung befindet sich ein Ablassrohr, dass zum Ableiten der
Reinigungsfliissigkeit dient.

eine schematische Darstellung eines Gargerites mit der Durch-filhrung im unteren Bereich der
Tiir. Das Ablassroh in der Durchfilhrung dien zum Ableiten des Gargutsaftes vom gegarten
Produkt.

eine schematische Darstellung eines Gargerites mit zwei Durchfiihrungen. In der oberen befindet
sich ein Zulaufrohr fir die Reinigungsfliissigkeit, die zum Reinigungskopf gefiihrt ist. In der

unteren Durchfiilhrung befindet sich ein Ablassrohr, das die Reinigungsfliissigkeit aus der
Garkammer abfiihrt.

eine Schemadarstellung eines erfindungsgeméBen Grillguthalters;
eine weitere Schemadarstellung eines Grillguthalters dhnlich wie in der Figur 1;
eine Schemadarstellung eines Grillgerites;
eine Schemadarstellung eines Trommel-Grillgerites;
eine weitere Schemadarstellung eines Grillgerétes mit einem rotierenden Grillguthalter;

eine weitere Schemadarstellung eines Grillgerites ;

12
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Figur 42 eine weitere Schemadarstellung eines Grillgerites;
Figur 43 eine weitere Schemadarstellung eines Trommel-Grillgeriites ;
Figur 44 eine weitere Schemadarstellung eines Grillgerites mit einem rotierenden Grillguthalter;
Figur 45 eine weitere Schemadarstellung eines Fliachen-Grillgeriites;

Figur 46 eine weitere Schemadarstellung eines Gargerétes mit einer Verschlusstiir.

Figur 47 eine schematische Darstellung von zwei Gargeriten, die iibereinander gestapelt sind und beide an
die Reinigungsvorrichtung angeschlossen sind. Aus Ubersichtlichkeitsgriinden ist die
Reinigungsvorrichtung als ein Wagen mit nur einem Behilter fiir die Reinigungsfliissigkeit
gezeichnet. Der Reinigungswagen kann iiber eine Datenaustasch-Vorrichtung an die Steuerungen

von den einzelnen Geriten angeschlossen werden.

Figur 48 eine schematische Darstellung von einer Reinigungsvorrichtung mit zwei Behiltern. Ein Behdlter
ist fiir die Reinigungsfliissigkeit, der zweite fiir das Spiilwasser bestimmt. Mit einer Batterie fiir die
Stromversorgung der gesamten Reinigungsvorrichtung beim Verwenden vom vorgewérmten
Wasser ist die Reinigungsvorrichtung autonom. Eine mdégliche Befiillung und Entleerung der
Behilter und Stromanschluss sind nicht gezeichnet. Eine &dhnliche Vorrichtung wie diese

Reinigungsvorrichtung kann auch zum Begiessen des Garguts verwendet werden.

Ausfiihrliche Beschreibung der Figuren

Figur 1  zeigt eine Schemadarstellung des Grillgerites mit rotierendem SpieBsystem (2;27;28). Das System
besteht aus einem Antriebsmotor (3), der direkt oder undirekt mit der Antriebswelle (2) des System verbunden
ist. Diese demontierbare Antriebswelle(2) kann ganz oder nur teils hohl sein und mit dieser Welle sind zwei
Trommeln (28) fest verbunden. Zwischen diesen Trommeln(28) befinden sich die entnehmbaren Gargutspiele
(27) die als Tréger des Garguts (5) dienen. Der hohle Abschnitt(6) der Welle (2) kann durch eine volle Welle mit
Einbettungen fiir die Sensorleitungen (15) ersetzt werden. An einem Ende der Antriebswelle (6) befindet sich
die Auswertungselektronik (16), zu der die Sensoren fiir Kerntemperatur (10), SpieB-Umgebungstemperatur
(11), Feuchte (13) und Stromungsgeschwindigkeit (14) durch die Sensorleitungen (15) angeschlossen sind. Das
gemessene Sensorsignal wird in der Auswertungselektronik (16) verarbeitet und den Sender (24) drahtlos an den
Empfinger (22) gesendet, der das Signal weiter an die Gerétesteuerung (8) leitet. Der Empfinger (22) kann
getrennt oder Teil der Geritesteuerung (8) sein.  Die Auswertungselektronik (16) ist durch eine Batterie (17)
angespeifit. Diese Batterie (17) kann entweder regelmifig erneuert werden oder kann durch eine Photovoltaik-
Anlage, bestehend aus dem Strahler (19) und einem strahlungssensitiven Teil —~Strahlungsempfinger (18)
aufgeladen werden. Das gesamte Garraumklima wird durch die zur Garkammer befestigten Sensoren der
Temperatur (12), Feuchte (30), Strémungsgeschwindigkeit (31) und Gasanalyse-Sensor(32) und mit den mit

dem rotierenden Gargut-System verbundenen Sensoren zur Erfassung der Kerntemperatur (10), der Gargut

13



WO 2011/128103 PCT/EP2011/001908

Umgebungs-Temperatur (11) und der Gargut-Umgebungsfeuchte (13) und der Umgebungszusammensetzung
gemessen und optimiert. Das Garkammer-Klima wird durch den Gasanalyse-Sensor(32) analysiert und durch
die Gerétesteuerung(8) optimiert. Mit der Antriebswelle(2) ist ein Rotationssensor(23) fest verbunden und

liefert die Messdaten iiber die Rotation und deren Geschwindigkeit an die Geritesteuerung(8)

Figur2  zeigt schematische Darstellung eines Gerites mit vertikal verlaufendem EinzelspieB (2;6). In einer
Garkammer (1) mit der Tiir (29) ist ein senkrechter Einzelspie8 (2;6), der vom Motor (3) angetrieben ist. Der
hohle Teil des Spiees (6) lduft durch den Motor durch und hat am Ende die Auswertungselektronik (16) mit
angeschlossener Sensorleitung (15) des Kerntemperaturfiihlers (10). Die Drahtlose Dateniibertragung erfolgt
durch das elektromagnetische Feld (21). Der Strahlungsempfénger (22) ist Teil der Steuerungselektronik (8).

Figur 3 zeigt schematische Darstellung eines Gerites mit den oberhalb der Rotationsachse der Antriebswelle(2)
angebrachten Heizungssystem, bestehend zu mindest aus einem Umwailzliifter(36), angetrieben vom
Motor(35) und einem elektrisch oder gas beheizten Wirmetauscher. Der Motor(35) wiest einstellbare Drehzahl
und links/recht Lauf. Dadurch kann der Wirmeeintrag in das Gargut schonend erfolgen und die Bridunung
optimiert werden. Die Strémung wird auch durch die Offnungen in den Trommeln (28)gefiihrt und sodass wird
auch die nach innen des System ausgerichtet Oberfliche des Garguts von der Stromung beschlagen. Die
Strdmung wird vom Luftprotektor (39) geleitet und die Umlenkung der Strémung in das Innere das System
durch die Abweiser(40) erfolgt.

Figur 4 zeigt schematische Darstellung eines Gerdtes mit einem Reinigungssystem, das aus dem mit der
Gakammer(1) kommunizierten Behélter(48), aus der Transportleitungen (55) und (56), aus einer
Umwilzpumpe(47), aus zumindest einem Spender(49/50) mit den Transportleitungen(51) fur die
Reinigungschemie, aus einer Ankoppelung(63) an die hohle Antriebswelle(62) mit dem Sprithkopf(61) und aus
dem als Spriiher verwendeten Umwiilzliifter (36) besteht. Uber den Wasserzulauf(54) wird das System mit dem

Wasser fiir Reinigung und Spiilung versorgt. Die Geritesteuerung(8) steuert den gesamten Ablauf.

Figur 5 zeigt schematische Darstellung eines Gerites mit Reinigungssystem mit einem, zur Mitnahme-
Antriebswelle (62) rotierenden Zerstiduber-Kopf (65), der iiber den hohlen Abschnitt der Antriebswelle (62) mit
der Reinigungsfliissigkeit angespiefit ist. Die Antriebswelle(62) rotiert und zu der rotiert der Zerstiuber-Kopf
(65). Der Zerstauberkopf ist durch die reaktive Kraft des austretenden Wassers angetrieben.

Figur 6 zeigt eine Schemadarstellung des Grillgerdtes mit rotierendem Spiesystem (2;27;28) dhnlich wie die
Figur 1 mit dem Unterschied, dass die Auswertungselektronik (16) mit dem Sender (24) nicht direkt an der
Welle vom Spief(6) befestigt ist, sondern von einer flexiblen und/oder Kardan und/oder starren Welle (68)
mitgenommen wird. Dadurch ist die temperaturempfindliche Elektronik (16; 24) aus dem

Hochtemperaturbereich entfernt.
Figur 7 zeigt eine Schemadarstellung des Grillgerites mit rotierendem Spieflsystem (2;27;28) dhnlich wie die
Figur 1 mit dem Unterschied, dass die Auswertungselektronik (16) mit dem Sender (24), nicht von der

SpieBwelle (6) sondern von einem separaten Antrieb (26) angetrieben sind.
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Figur 8 zeigt eine Schemadarstellung des Grillgerites mit rotierendem Spiefisystem das von dem
Planetengetriebe angetrieben ist, wobei die Verzahnung von dem Sonnenrad (73) und dem Hohlrad nur
segmentweise aufgebaut ist, damit das Planetenrad (75), das mit dem SpieB (27) verbunden ist die gleiche
Anzahl von Umdrehungen links wie von Umdrehungen rechts aufweist. Dadurch wickelt sich das Kabel(15)
von dem Kerntemperaturfiihler (10) einmal links um den angetriebenen Spief8 (27) und einmal um die gleiche
Umdrehungsanzahl rechts, so dass nach einer vollen Umdrehung des Planetentrdgers (74) um 360° das Kabel
(15) in der gleichen Position zum SpieB (27) ist wie vor der Umdrehung des Planetentrigers (74) um 360°.

Figur 9 zeigt eine Schemadarstellung des Grillgerites mit rotierendem Spielsystem das von dem
Planetengetriebe angetrieben ist, wobei das Planetenrad (75) aus zwei Riadern (75.1; 75.2) mit unterschiedlichen
Durchmessern besteht. Die Planetenridder {75.1; 75.2) greifen abwechslungsweise in das Sonnen (73) und

Hohirad (76) ein, nicht - wie einfacherweise gezeichnet - gleichzeitig.

Figur 10 zeigt eine schematische Darstellung der Brennervorrichtung nach dem Stand der Technik. Dabei kann
der Brenner als ein Rohr oder als ein Kasten oder ein Teller ausgebildet sein. Die Brennervorrichtung ist durch
einen Brennerkorper (5) mit der Gaszufiihrung (1), mit dem Brennerdeck (3) durch dessen Lécher (4) das
zugefiihrte Brenngemisch (8) ausstrémt, und der Ziindvorrichtung (10) gebildet. Beim ersten Gaszufiihren wird
die im Brenner-Inneren sich befindende Luft ausgedriickt und das Gas (8) pralit auf die Wand (5). Dabei
wandelt sich partial die kinematische Energie in den Druckaufbau im Brennerk&rper um, wobei der Prozess von
der Seite (5) anfingt. Dadurch hat die Charakteristik des auslaufenden Gases ihr Maximum an der Seite (5). Hier
ist auch die Position der Ziindung (10). Der fiir die Ziindung notwendige Mindestvolumen-Strom ist als Vektor
E1 gekennzeichnet. Die AuBenform des austretenden Gases ist kegelig. Bei dieser Einordnung ist es moglich,

knallfreie Ziindung zu erreichen.

Figur 11 zeigt ebenfalls eine schematische Darstellung der Brennervorrichtung nach dem Stand der Technik, mit
der Ziindvorrichtung (10) bei der Gaszufiihrung (1). Die Entfernung der Ziindung (10) von der
Brenneroberfliche ist durch die Ziindcharakteristik der Ziindvorrichtung und durch die Materialien bestimmt.
Bis die notwendige Konzentration des Brenngemisches im Ziindbereich erreicht ist, ist es bereits im Bereich der
Seite (5) mehr Brenngemisches eingesammelt, so dass bei der Ziindung eine Verpuffung stattfindet. Dieser
Effekt wird durch die Distanz zwischen Ziindvorrichtung und vom Brenngemisch angestromter Seite (5)
verstirkt.

In Figur 12 ist in Form einer Schemadarstellung eine erfindungsgemifle Brennervorrichtung gezeigt, bei
welcher sich die Ziindvorrichtung (10) in der Nihe des Gaseingangs (1) befindet und bei welcher vermittels
eines Stromungsabweisers (7) ein Teilstrom des zustromenden Gas lokal abgegriffen und derart in den Bereich
der Ziindhilfe 10 verbracht wird, dass an dieser unmittelbar bei Zustrom des Gases ein ziindfihiges Gemisch
vorliegt. Das hineinstrémende Gas (8) wird teils von dem Strémungsabweiser (7) abgeleitet und aus dem
Brennerinneren durch die Offnungen (4) des Brennerdecks (3) nach auBlen gedriickt. Die Position des
Stromungsabweisers ist so gewihlt, dass die austretende Strémung im Ziindungsbereich (11) austritt. Somit
kann die zum Ziinden benétigte Gasmenge auf das Minimum reduziert werden und der Ziindvorgang erfolgt
sehr leise. Der Stromungsabweiser (7) kann als konkave und/oder konvexe und/oder plane Fliche ausgebildet

werden.
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In Figur 13 ist ebenfalls eine erfindungsgemifle Brennereinrichtung dargestellt. die in ihrem Aufbau der
Brennereinrichtung nach Figur 3 &hnelt, mit dem Unterschied, dass die Umlenkung der Stromung in den
Ziindbereich (11) durch ein Rohr (14) erfolgt, dessen Austrittséffnung (15) in dem Ziindbereich (11) miindet.

Der Abgriff des Teilstroms erfolgt vorzugsweise so, dass die Abgriffsstruktur einer idealen Strémungslinie folgt.
Bei diesem Ansatz bewirkt auch der Riickenbereich der Abgriffsstruktur eine gewisse Gasfiihrung. Zwischen
der Abgriffsstruktur und der Unterseite der Brennerdecke verbleibt vorzugsweise ein gewisser Abstand. Die
Abgriffsstruktur kann an eine Gelenkmechanik angebunden sein, oder in sich elastisch ausgebildet sein, so dass
diese nur wihrend des Ziindvorganges aktiv ist. Nach Abwicklung des Ziindvorganges kann die
Abgriffsstruktur in eine Passivstellung verlagert werden. Hierdurch ergibt sich eine Reduktion der thermischen
Belastung der Ziindvorrichtung.

Figur 14 (STAND DER TECHNIK) zeigt eine schematische Darstellung der Temperaturverteilung entlang des
Abgasrohres  des Heissluftwiarmetauschers nach DE 10162952A1, aus der ersichtlich ist, dass die
Temperaturverteilung bei einer und auch bei mehreren Windungen um das Liifterrad herum einen, in der
Radialrichtung zum Liifterrad ungleichméssigen Verlauf aufweist. Die Temperaturwerte A10, A20, A30 und
A1l gemessen in den Polarkoordinaten al; a2; a3 haben durch die Wirmeabgabe aus dem Abgasrohr eine
abfallende Tendenz, die summiert auch fiir mehrere Windungen eine Unregelmissigkeit aufweist.Es gilt:
A10>A20>A30; A10+A11>A30;

Figur 15 zeigt eine schematische Darstellung der Temperaturverteilung entlang des Abgasrohres eines
Heissluftwiarmetauschers nach EP 0856705A1, aus der ersichtlich ist, dass die Temperaturverteilung bei einer
und konsequenterweise auch bei mehreren Windungen um das Liifterrad herum eine Temperaturliicke entlang
des Winkesl a5 aufweist und durch die Umlenkung von 180° von einem Rohr ins andere einen groflen
Stromungswiderstand darstellt. Auch hier gilt: A10>A20>A30;

Figur 16 zeigt eine schematische Darstellung eines Temperaturverlaufes entlang der Abgasrohre, das sich nach
dem Winkel a4 (a4 >0°) in zumindest zwei sich entgegen laufende Rohre verteilt. Die Haupt-Abgasstrémung
(26) teilt sich in die reduzierten Gleichrichtungs-Abgasstromung (27) und die Entgegenrichtungs-
Abgasstrdmung (28) auf. Es entsteht keine Temperatur-Liicke der ersten Ordnung und fiir den Winkel a4>360°
ist die Temperatur-Verteilung optimiert.

Figur 17 zeigt eine schematische Darstellung eines Heissluft-Rohrwirmetauschers nach ~ dem in der Figur 3
beschriebenen Prinzip. Aus dem Brenner (8) in der Brennkammer (7) stromende Abgase bilden die Hauptabgas-
Stromung (26) die durch das Brennkammer-Ausgangsrohr (12) bis zum Verteiler (13) gefiihrt ist. In diesem
Verteiler (13) wird die Hauptabgasstromung (26) in zumindest ~ eine Gleichrichtungs-Abgasstromung  (27)
und zumindest eine Entgegenrichtungs-Abgasstromung (28) geteilt. Diese Stromungen (27; 28) laufen in dem
Abgassammler (22) zusammen und verlassen das System im Ausgangsrohr (23). Das Liifterrad (2) ist durch das
Rohrsystem umschlungen. Der Brenner (8) ist ein Vormischbrenner mit dem Radial-(9) und/oder dem Axial-
(10) Ausgang. Der Verteiler kann eine Rohrgebilde- und/oder eine Kasten-Form aufweisen. Die

Umlenkung (16) kann eine freikragende Biegung und/oder ein Umlenkungs-Kasten (17) sein. Das
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Gleichstrdmungs-Rohr (20) kann sich rundformig und/oder mehrkantig um das Liifterrad (2) ausbreiten und der
Winkel C (56) zwischen dem Gleichstrdmungs-Rohr (20) und dem Brennkammer-Ausgangs-Rohr (12) ist
kleiner als 135°. Der Winkel D (57) zwischen dem Gleichstromungs-Rohr (20) und dem Entgegenstrdmungs-
Rohr (21) ist grésser oder gleich 135°.

Figur 18 zeigt eine schematische Darstellung eines Heissluft-Rohrwirmetauschers bei dem nach dem Verteiler
(13) die Gleichrichtungs- und die Entgegenrichtungs-Strémungen in jeweils zwei Rohre (insgesamt vier Rohre)
verteilt wird. Die Figur 5.1 zeigt schematisch die Frontansicht, die Figur 5.2 die Seitenansicht an das
Entgegenrichtungs-Rohrsystem (21.1; 21.2) und die Figur 5.3 die Seitenansicht an das Gleichstromungs-
Rohrsystem (20.1; 20.2).

Figur 19 zeigt eine schematische Darstellung eines Heissluft-Rohrwérmetauschers in Kombination mit mehr als
einem Liifterrad (2). Es sind zwei unabhingige Systeme von Wirmetauschern aufgebaut, die jeweils links und
rechts die Rohrklemmen (52) und die Trennbleche (53) aufweisen, die die Strémungen voneinander trennen und
gleichzeitig die Warmetauscherfliche fiir das Wasser-Verdampfen darstellen. Der Verteiler (13.1) hat das
Brennkammer-Ausgangsrohr (12) als Eingang und zumindest ein Rohr mit der Umlenkung (16) als Ausgang.
Dargestellt sind zwei Ausgangsrohre, die zu der Haupt-Abgas-Strémung (26) zuerst in die Entgegenrichtung die
Abgase umleiten (28) und nach einer zweiten Umlenkung (16.1) die Abgase wieder in die der Haupt-
Abgasstrémung entsprechende Richtung umlenken. Die Anzahl der Rohre vor und nach dem Verteiler (16;
16.1) kann unterschiedlich sein. Die Figur 6.1 zeigt die Frontansicht, die Figur 6.2 die Seitenansicht. Dabei wird
die Haupt-Angasstrdmung (26) in zwei nachfolgende Strdmungen verteilt. Diese zwei Stromungen koénnen nach
dem Verteiler (16.1) in zumindest eine Strémung verlaufen. Die Brennkammer (7) iiberschreitet nicht die durch
die Achsen der Liifterrider (2) gehende Ebene (58) und kommuniziert mit der Brennkammer des zu der Ebene
(58) spiegeldhnlichen Systems nicht. Die gezeichnete Umlenkung (16) als freikragende Biegung kann
durch einen Umlenkungskasten (17) ersetzt werden. Die Figur 6.1 zeigt eine schematische Darstellung der
Frontansicht, die Figur 6.1 Eine schematische Darstellung des Schnitts A-A (54), so dass ersichtlich ist, dass das
Brennkammer-Ausgangsroh (12) nach dem Verteiler (13.1) durch zwei Entgegenstrémungs-Rohre (21)
fortgesetzt wird, die in einen Abgassammler (22) miinden und von dem nur ein Ausgangsrohr (23) die Abgase
nach auBlen fiihrt.

Figur 20 zeigt eine Schemadarstellung eines YPT-Dampfer als Stand der Technik. Das Gerit gibt es in zwei
Varianten, d.i. mit einer oder mit mehreren Garkammern. Die hier gezeigte Variante hat drei, iibereinander
geordnete Garkammern (1), die durch die Dampfleitungen (6) mit dem Dampfgenerator (4) verbunden sind. Der
Dampfgenerator (4) weist drei atmosphérische Brenner mit den Venturi-Rohren (13), den Gasdiisen (14) und
den Pilotflammen (11) auf. Die Verbrennungsabgase miinden in den Abgaskanilen (8), die Z-formig durch den
Dampfgenerator nach oben verlaufen. Die Abgaswege sind so gestaltet, dass diese einen extrem geringen

Strdmungswiderstand aufweisen.

Figur 21 zeigt eine Schemadarstellung von erfindungsgemd in eine Brennkammer eingebundenen
Vormischbrennern, die fiir die Beheizung eines  erfindungsgemiBen Dampfers verwendet werden. Die
Oberfliche der Brenner kann eine glatte Fliche des Rohres, oder ein Drahtgewebe-Geflecht sein.Die Figur 2.1
stellt einen zylindrischen Vormischbrenner mit einer Geraden als  bildender Kurve des Zylinders dar. Die Figur
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2.2 stellt einen zylindrischen Brenner dar, der als die Zylinder-bildende Kurve ein Konkav-Konvex-Profil
verwendet. Dieses Profil kann ein sinsus- , trapez- rund- oder rechteckiges Profil sein. Die Figur 2.3 stellt einen

konischen Brenner dar, der dhnliche bildende Kurve verwendet wie in der Figur 2.2

Figur 22 zeigt eine Schemadarstellung eines Dampfgenerators mit zwei Brennkammern (26) links und recht. In
jeder Brennkammer ist zumindest ein Vormischbrenner (32.1), (32.2) und aus jeder Brennkammer fiihrt
zumindest ein Wirmetauscher-Rohrsystem (28), (29) aus. Dieses Rohrsystem (28), (29) liegt in der, zur
Brenner-Rotationsachse senkrechten Ebene- in der radialen Ebene zum Brenner (32). Dadurch wird die
Abgasverteilung gleichméBig auf die Warmetauscher-Rohre (28), (29) entlang der Brennerlinge verteilt. Diese
Abgasrohre bilden das Wirmetauscher-Rohrsystem (28), (29), dass ineinander ragt mit den Zwischenabstinden
B1; B2; (40), die so dimensioniert sind, dass maximalen Verkalkungsschichten von beiden Rohrsystemen (28)
(29) vor dem Abplatzen Kleiner sind als der Abstand (40). Bei einem Rundprofil der Rohre vom System (28) ,
(29) platz die Verkalkungsschicht durch die unterschiedliche Warmedehnung ab.

Die Brennkammern links, rechts (26) konnen vertikal auf der gleichen oder auf unterschiedlichen Hohe (A
gleich oder grofer Null) sein. Die Brenner (32.1) und (32.2) kdnnen die Gasluft-Gemisch-Austritte in nur einem
Winkelsektor zu den Rohrmiindungen oder auf den 360° rundherum haben. Gezeichnete Brenner Ausfithrung
hat Austritte auf 180° zu den Abgasrohren.

Figur 23 zeigt eine Schemadarstellung einer vorteilhaften Rohrumlenkung. Der Mindestbiegeradius eines
Rohres richtet sich nach dem Durchmesser des Rohres, so dass der Abstand von um 180° gebogenem Rohr
zweimal der Biegeradius ist. Um Raum zu sparen ist solche zugeschnittene Biegung auf den Mindestabstand
H(38) ausgelegt. Fiir den Biegeradius RM (37) gilt: RM>H/2. Auch die Wirkung der Umlenkung auf die
Stromungsverteilung ist fiir den gesamten Wirkungsgrad positiv.

Figur 24 zeigt eine Schemadarstellung eines Dampfgenerators (50) mit einer Brennkammer (26) in der
zumindest ein Brenner (32) positioniert ist. An die Brennkammer (26) sind gegeniiberliegend zumindest zwei
Rohrsysteme der Warmetauscher (28.1) und (28.2) angeschlossen. Der Brenner (32) wiest die Flammverteilung
rund um den Brenner auf(360°). An den Dampfgenerator (50) ist ein Entleerungssystem mit zumindest einer
Pumpe (51) und zwei Stutzen (52) angeschlossen, das zum Entfernen von Kalkresten und verunreinigtem

Wasser dient.

Figur 25 zeigt eine Schemadarstellung von ineinander ragenden Wirmetauscher-Rohrsystemen (28.1) und
(28.2). Die Figur 6.1 stellt die schematische Darstellung der Brennkammer (26) mit dem bereits fixierten
Wirmetauscher-Rohrsystem (28.2) dar. Die Figur 6.2 ist eine schematische Darstellung von der kompletten
Gruppe Brennkammer (26), Wiarmetauscher-Rohrsystem rechts (28.2) und links (28.1).

Figur 26 zeigt eine Schemadarstellung einer Brennkammer (26) mit flinf angeschlossenen Wirmetauscher-
Rohrsystemen (28.1 bis 28.5). Die Rohre von diesen Systemen verlaufen in Ebenen mit dem Abstand
zueinander B (40), der auch untereinander unterschiedlich sein kann. Die Ebenen der Rohre kénnen einen

Winkel zu der Horizontalebene (47) aufweisen, der unterschiedlich von 90° sein kann. Um das Ineinander-
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Ragen der Rohrsysteme und gute Eigenschaften im Verkalkungszustand zu gewihrleisten, soll der Winkel der
Rohrebene zu der horizontalen Ebene (46) gleich oder nahe 90° sein.

Figur 27 zeigt eine Schemadarstellung einer eckigen Brennkammer (26) mit zwei angeschlossenen Rohrsysteme
(28.1) und (28.2), deren erste Biegung vertikal nach unten unter die Brennkammer (26) fiihrt. Diese Anordnung
hat den Vorteil, dass die heissesten Abschnitte der Abgasrohre in dem kiltesten Wasser des Dampfgenerators
sich befinden.

Anm.: Bei den Figuren 14 bis 21 sind sidmtliche umgebenden Komponenten wie Gehéuseteile, Befestigungsteile

und dergleichen zur besseren Erkennbarkeit der Innenkonstruktion weggelassen.

Figur 28 zeigt eine Schemadarstellung des Standes der Technik. In ein Gargerit, bestehend aus dem
Aussenmantel (2), der Garkammer (1) mit der Heizung (5), der Tiirdichtung (3) und bei Konvektionséfen mit
dem Liifterrad (6), Motor (7) und dem Luftleitblech (4), soll von aussen Begiess- oder Aroma- oder
Reinigungschemie-Fliissigkeit (12) durch ein Sprithgerit (10) angebracht werden. Dazu muss die Geritetiir
gedffnet werden (16) und hineinangebrachte Fliissigkeit und/oder deren Dampf (13) entweicht durch die
gedffnete Geritetiin(16) nach aussen. Das fithrt dazu, dass nicht nur das heisse Klima aus der Garkammer (1)
verloren geht, sondern dass auch die in die Garkammer (1) hineingespriihte Fliissigkeit (12) und/oder deren
Dampf (13) nach aussen entweicht, was im Fall der Reinigungschemie zum Veritzungsrisiko des
Bedienspersonals (11) fiihrt.

Figur 29 zeigt eine schematische Darstellung des Gargerdtes mit der geschlossenen Gerdtetiir (17). In der
Aussen- (18) und Innen-Tiirwand und/oder Tiirverglasung (19) befindet sich zumindest ein Paar
korrespondierter Offnungen (23), (24), wobei die Offnung (23) in der Tiirwand und/oder Verglasung innen (19)
durch eine Durchfiihrung (20) mit einem entnehmbaren Stopsel (21) versehen ist. Die Durchfiihrung (20) ist zu
der Tiirwand und/oder Verglasung innen (19) dicht angebracht.

Figur 30 zeigt eine schematische Darstellung eines Gargeriites mit den korrespondierten Offnungen (26) und
(27) in der Garkammer (1) und in dem Aussenmantel (2). Die Durchfiihrung (20) ist zur Offnung (26) in der
Garkammer (1) dicht angebracht.

Figur 31 zeigt eine schematische Darstellung eines Gargerites mit der Durchfithrung (20) in der Offnung (29)
der Tiirdichtung (3). Die Durchfiihrung (20) ist durch den Stopsel (21) verschliessbar.

Figur 32 zeigt eine schematische Darstellung eines Gargerites mit der Durchfiihrung (20) in den Tirwinden
und/oder den Tiirverglasungen (18), (19). Die Diise des Sprithgeriites (10) ist durch die Durchfiihrung (20) in die
Garkammer (1) hineingebracht und nach aussen durch die Abdeckscheibe (14) abgedichtet, so dass kein

Entweichen des Garklimas moglich ist.

Figur 33 zeigt eine schematische Darstellung eines Gargerétes mit der Durchfiihrung (20) in der Tiir (17). In
dieser Durchfiihrung (20) befindet sich ein Ablassrohr (34), das in diesem Fall zum Abfithren der

Reinigungsfliissigkeit (31) dient.
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Figur 34 zeigt eine schematische Darstellung eines Gargeriites mit der Durchfiihrung (20) in der Tiir (17). In
dieser Durchfiihrung (20) befindet sich ein Ablassrohr (34), das in diesem Fall zum Abfiihren des Gargutsaftes
(32) dient.

Figur 35 zeigt eine schematische Darstellung eines Gargerites mit zumindest zwei Durchfiihrungen (20) in der
Geritetiir (17), wobei in der oberen sich ein Zulaufrohr (35), mit dem Reinigungskopf (36) befindet und in der
unteren Durchfiihrung (20) sich ein Ablassrohr (34) fir die Abfiihrung der Reinigungsfliissigkeit (31) befindet.

In Figur 36 ist eine Schemadarstellung eines erfindungsgeméifBen Grillguthalters (1) dargestellt. Dieser
Grillguthalter 1 umfasst Offnungen (2), durch die der Dampf (11) zu dem Grillgut (25) von dem Innenraum
(1.1) des Grillguthalters hinein stromt. Auflerhalb des Grillguts (25) befindet sich die Grillheizung (10). Der
Grillguthalter (1) ist durch die Lagerung (14) und die Dichtung (14.1) mit der zum Grillguthalter auflerhalb
liegenden Dampfzufiihrung (8.1). Der Grillguthalter (1) kann in beide Drehrichtungen (22) rotieren.

In Figur 37 ist eine weitere Schemadarstellung eines Grillguthalters dargestellt. Dieser dhnelt in seinem Aufbau

dem Grillguthalter (1 ) nach Figur 1 und ist mit einer innenliegenden Dampfzufiihrung (8.2) versehen.

Figur 38 zeigt eine Schemadarstellung eines Grillgerites mit rotierendem Grillguthalter (SpieB) (1) mit den
Offnungen (2), der horizontal oder vertikal positioniert werden kann und in den eine Dampfzufiihrung (8.2)
miindet, die den Dampf auf der Bahn (11.1) vom externen Dampfgenerator (3.1) mit dem Aromabehilter (5)
und der Wasserheizung (4.1) leitet. Die auBlerhalb des Grillguts (25) positionierte Heizung (10) kann als ein
elektrischer und/oder gas- und/oder festbrennstoffbeheizter Strahler gestaltet werden.

Figur 39 zeigt eine Schemadarstellung eines Trommel-Grillgerites bei dem, auf den rotierenden Grillguthaltern
(1) das Grillgut (25) angebracht ist und der durch den, vom Dampfgenerator (3.1) erzeugten Dampf (11) von
innen aufgewirmt ist. Der Dampfgenerator (3.1) beinhaltet eine Heizung (4.1) und Wasser (7). Der Ubergang
zwischen dem Dampfgenerator (3.1) und rotierender Trommel ist durch die Dichtung (14.1) abgedichtet.

Figur 40 zeigt eine weitere Schemadarstellung eines Grillgerdtes (17) mit zumindest einem rotierenden
Grillguthalter (1), der verdrehungssicher mit dem mitrotierenden Dampfgenerator (3.2) verbunden ist. Das
Wasser(7) zusammen mit den Aromastoffen (6) in dem Dampfgenerator (3.2) sind von der Auflenheizung (4.2)
aufgeheizt. Der Dampf (11.1) geht durch den Innenraum des Grillguthalters (1) und durch die
Ausgangsoffnungen (2) zu dem Inneren vom Grillgut (25).

Figur 41 zeigt eine weitere Schemadarstellung eines dhnlich wie in der Figur 5 mit dem Unterschied, dass die
Heizung (10.1) vom Dampfgenerator (3.2) ein Teil der Grillheizung (10) ist.

Figur 42 zeigt eine weitere Schemadarstellung eines Trommel-Grillgerites, bei dem der Grillguthalter (1)
verdrehungssicher mit dem Dampfgenerator (3.2) verbunden ist. Der Dampfgenerator ist von der aullen
angebrachten Heizung (4.2) beheizt. Der Dampf geht durch das Innere (1.1) vom Grillguthalter (1) und durch
die Ausgangsoffnung (2) in das Grillgut (25) hinein.
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Figur 43 zeigt eine weitere Schemadarstellung eines Trommel-Grillgerites Trommel-Grillgerites, bei dem der
Grillguthalter (1) verdrehungssicher mit dem Dampfgenerator (3.2) verbunden ist. Der Dampfgenerator (3.2) ist
direkt von der Grill-Heizung (10) beheizt und mit dem Inneren vom Grillguthalter verbunden und der Dampf
wird dadurch zum Inneren vom Grillgut(25) gefiihrt.

Figur 44 zeigt eine weitere Schemadarstellung eines Grillgerites (17) mit zumindest einem rotierenden
Grillguthalter (1), der verdrehungssicher mit dem mitrotierenden Dampfgenerator (3.2) verbunden ist. Der
Dampfgenerator (3.2) ist direkt von der Grill-Heizung (10) beheizt und mit dem Inneren vom Grillguthalter
verbunden und der Dampf wird dadurch zum Inneren vom Grillgut(25) gefiihrt.

Figur 45 zeigt eine Schemadarstellung eines erfindungsgeméBen Flidchen-Grillgerites bei dem der
Dampfgenerator (27) von der Grillheizung (10) beheizt ist und der Dampf zum Gargut (25) durch die
Dampffithrung gefiihrt wird.

Figur 46 zeigt eine weitere Schemadarstellung eines Gargerdtes (37) mit einer Verschlusstiir (33), der
Garkammer mit Dichtung (32), dem Umluft-Liifterrad (35) und Antrieb ~ (36) und dem Grillhalter (38), der in
der Garkammer positioniert ist. Der Grillguthalter (1) mit den Austrittséffnungen (2) und dem Grillgut (25)
beinhaltet den mit dem Grillguthalter (2) verdrehungssicher verbundenen Dampfgenerator (3.1), aus dem der

Dampf in das Gargut-Innere geflihrt ist.

Figur 47 zeigt eine schematische Darstellung von iibereinander gestapelten Geréten (wie zum Beispiel oben ein
Backgeridt (1) mit Wasserzulauf- und Hauptabflussleitung -Anschluss (8) und unten ein Girgerdt ohne
Wasserzulauf- und Wasserablauf-Anschluss) an die eine Reinigungsvorrichtung (30) , dargestellt in
vereinfachter Form, durch die Leitungen (31), (32) iiber die Kupplungen (27) angeschlossen ist. In den Geriten
sind bereits die Zuleitungen mit den Reinigungskdpfen (11), (12) und (24), (12) und die Reinigungsabfluss (10)
und Ableitung (23) vorinstalliert. Beim Gerit (1), das an die Wasserzuleitung (14) und das Abflusssystem durch
die Hauptabflussleitung (8) angeschlossen ist wird durch eine steuerbare Klappe (9) zwischen Normal- und
Reinigungs-Betrieb unterschieden. Das aussenliegende Reinigungsgerit (30) ist in einer vereinfachten Form
gezeichnet. Deren Steuerung (41) kann an das Gargeriit (1) und/oder Gargerit (20) angeschlossen werden um
mit denen kommunizieren zu kénnen. Zum oberen Gerit (1) lauft die Reinigungsfliissigkeit iiber die Leitungen
(31) und (11) zum Reinigungskopf (12) und aus ihm in der Form der Strahler (13) iiber die Klappe (9) durch die
Abflussleitung (10) zuriick zum Reinigungsgerit (30). Das untere Geridt (20), das ohne Wasseranschluss und
Wasserablauf dargestellt ist wird vollstindig vom Reinigungsgerit gereinigt und gespiilt. Die
Reinigungsfliissigkeit fliesst durch die Leitung (24) zum Reinigungskopf (12) und aus dem Gargerit wird sie
abgepumpt und durch die Leitung (32) zum Reinigungsgerit (30) zuriickgeleitet.

Figur 48 zeigt eine schematische Darstellung vom Reinigungsgerit (40) mit dem Behilter (42) fiir
Reinigungsfliissigkeit (55), mit dem Behilter fiir Reinigungschemie A (43) und Behilter fiir Reinigungschemie
B (44), die iiber die Dosierung (45) an den Behilter (42) angeschlossen sind und mit dem Behilter (60) fiir
Spiilwasser (61). Die Reinigungsfliissigkeit (55) und das Spiilwasser (60) kénnen durch die Heizungen (51) und
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(62) aufgewdrmt und durch den Temperatursensor (53) auf die Temperatur geregelt werden, durch die pH-
Sonden (50) chemisch kontrolliert werden, durch die Niveau-Sonden (48) volumenmiBig kontrolliert werden.
Das Spiilwasser (61) wird durch den Biologie-Sensor (64) auf die biologische Qualitit iberpriift werden.

Durch die Hauptzuleitung Reinigungsfliissigkeit (67) wird die Reinigungsfliissigkeit (55) durch die
Forderpumpe (58) in die Zuleitung der Fliissigkeit zum oberen Geriit (57.1) gedriickt. Das Ventil (56) sperrt die
Hauptzuleitung Spiilwasser (70) zu der Zuleitung (31). Die Reinigungsfliissigkeit (55) verlisst das obere Gerit
(1) durch die Ableitung der Fliissigkeit (32.1) mit Hilfe der Pumpe (58) und miindet im Behilter fir
Reinigungsgemisch (42). Dabei ist das Ventil (56) zwischen Ableitung der Fliissigkeit (32.1) und
Hauptableitung Spiilwasser (71) zur Hauptableitung Spiilwasser (71) geschlossen. Beim Spiilen des oberen
Gargeriites (1) wird das Spiilwasser (61) durch Hauptzuleitung Spiilwasser (70) durch die Pumpe (58) in die
Zuleitung der Fliissigkeit zum oberen Gerit (57.1) gefordert und das Ventil (56) sperrt die Zuleitung der
Reinigungsfliissigkeit (31) zu der Zuleitung der Fliissigkeit zum oberen Geriit (57.1). Das Spiilwasser (61)
verlisst das obere Gerit (1) durch die Ableitung der Fliissigkeit vom oberen Gerit (32.1) und durch die
Hauptableitung Spiilwasser (71) miindet im Behélter fiir Spiilwasser (60). Dabei sperrt das Ventil (56) die
Zuleitung zum Behiilter fiir Reinigungsgemisch (42). Die Reinigung und Spiilung des unteren Gargerites (20)
kann gleichzeitig mit der Reinigung und Spiilung des oberen Gerites (1) erfolgen. Die Reinigungsvorrichtung
(40) kann auf den Wasserzulauf und/oder Wasserablauf und vorteilhaft auf den Stromanschluss angeschlossen
sein. Falls es nicht méglich wire den Stromanschluss zu verwenden, kann die Elektrobatterie (52) verwendet
werden und die Behilter (42) und (60) werden mit Warmwasser befiillt oder konnen die Heizungen in den

Geriten zum Wasseraufwirmen verwendet werden.
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Patentanspriiche

1. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung, bestehend aus:

- einem Garraum (1) mit einem Heizungssystem (4),

- zumindest einem rotierenden Spiefsystem (2;6;27;28)

- zumindest einem Motor (3) zum Antrieb des Spielsystems (2;6;27;28),

- einem ersten Temperatursensor (12), zur Erfassung der Temperatur des im Garraum befindlichen Garklimas,
und

- einer Geritesteuerung (8), zur Steuerung des Garprozesses,

gekennzeichnet durch

- eine Kerntemperatursensoreinrichtung (10) zur Erfassung der Kerntemperatur (10) des Grillguts,

- wobei die Kerntemperatursensoreinrichtung (10) mit der Gerétesteuerung (8) gekoppelt ist, und

- liber die Geritesteuerung (8) das Klima im Garraum (1) abgestimmt wird, wobei

- die mit dem Grillgut (5) verbundene Kerntemperatursensoreinrichtung (10) mit der Geritesteuerung (8) iiber

eine drahtlose Signaliibertragungsstrecke (21) gekoppelt sind.

2. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung, nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch eine dem
Spiessystem (2;6;27;28), zugeordnete Umgebungssensoreinrichtung (11), zur Erfassung der Feuchte der
Temperatur, der Stromungsgeschwindigkeit und/oder der Zusammensetzung des Garklimas,

- wobei die Kerntemperatursensoreinrichtung (10) und die Umgebungssensoreinrichtung (11) mit der
Geritesteuerung (8) gekoppelt sind, und

- iiber die Geriitesteuerung (8) das Klima im Garraum (1) abgestimmt wird, wobei

- die mit dem Grillgut (5) verbundene Kermtemperatursensoreinrichtung (10) und die
Umgebungssensoreinrichtung (11) mit der Gerétesteuerung (8) iiber eine drahtlose Signaliibertragungsstrecke
(21) gekoppelt sind.

3. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass die mit
dem SpieB (2; 6) rotierende Kerntemperatursensoreinrichtung (10), sowie die Umgebungssensoreinrichtung (11)
mit einer Auswertungselektronik (16) gekoppelt sind, die dem Spie3system (2;6;27;28), nachgefiihrt ist.

4. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die
Nachfiihrung der Auswertungselektronik (16) bewerkstelligt wird, indem die Auswertungselektronik (16) mit
dem Spiefisystem direkt gekoppelt ist oder iiber eine Antriebsmechanik ( 67, 68; 24) hinreichend synchron

nachbewegt wird.
5. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach wenigstens einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch

gekennzeichnet, dass die Koppelung der Kerntemperatursensoreinrichtung (10) mit der Auswertungselektronik
(16) iiber Sensorleitungen (15) bewerkstelligt wird, die in den rotierenden SpieB (2; 6) eingebunden sind .
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6. Thermisches Gerét zur Nahrungsmittelzubereitung nach wenigstens einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch
gekennzeichnet, dass dieses ein stationires Sensorensystem zur Erfassung, der Feuchte (13), der

Stromungsgeschwindigkeit (14), und/oder der Zusammensetzung (32) des Garklimas umfasst.

7. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung, bestehend aus einer Garkammer (1) mit einem
Heizungssystem (4), aus zumindest einem rotierenden Spielsystem(2;6;27;28) das von einem Motor (3)
angetrieben ist, und aus zumindest einem Temperatursensor (12), der mit der Garkammer verbunden ist,
dadurch  gekennzeichnet, dass ein Sensorensystem fiir Kerntemperatur (10), Feuchte (13),
Strémungsgeschwindigkeit (14), Umgebungstemperatur (12) vom rotierenden SpieB (2;6) mitgetragen ist und
zum rotierenden Spie(2) eine Null-Relative Geschwindigkeit hat und die Elektronik (16;17;18;24 ) und die
Sensorleitungen (15) entweder von einem Korper (68 und/oder 69) mitgetragen sind, der von dem rotierenden

SpieB (2;6) oder von einem separaten Antrieb (26) angetrieben sind.

8. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung, bestehend aus einer Garkammer (1) mit einem
Heizungssystem (4), aus zumindest einem rotierenden Spief3system (2;27;28) das vom Motor (3) angetrieben ist,
aus zumindest einem Temperatursensor (12), der mit der Garkammer verbunden ist, aus einem Heizungssystem
(4) bestehend zumindest aus einem Umwilzliifter (36) mit einem Motor (35), einem Wirmetauscher (33), einem
Luftprotektor (39) und Abweisern (40), dadurch gekennzeichnet, dass der Motor (35) steuerbare Drehzahl
und/oder rechts/links-Lauf aufweist.

9. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung, bestehend aus:

- einer Garkammer (1) mit einem Heizungssystem (4),

- zumindest einem rotierenden SpieBsystem (2;27;28),

- einem Motor (3) zum Antrieb des SpieBsystems, und

- zumindest einem Temperatursensor (12), zur Erfassung der Temperatur in der Garkammer (1)

- dadurch gekennzeichnet, dass das SpieBsystem (2, 27, 28) eine Antriebswelle umfasst, die wenigstens einen
hohlen Antriebswellenabschnitt (62) aufweist, und dass das Spiefisystem (2;27;28) mit einer
Spriihkopfeinrichtung (61, 65) versehen ist, die mit dem hohlen Antriebswellenabschnitt (62) kommuniziert, zur
Zufuhr von Reinigungsfliissigkeit zu der Sprithkopfeinrichtung (61, 65) iiber jenen hohlen
Antriebswellenabschnitt (62).

10. Thermisches Geriit zur Nahrungsmittelzubereitung nach Anspruch 9, gekennzeichnet durch, einen an die
Garkammer (1) angeschlossenem Behilter (48), der mit einer Pumpe (47) und Reinigungsversorgungs-
Leitungen (56) kommuniziert, wobei iiber den hohlen Antriebswellenabschnitt (62) Reinigungsfliissigkeit durch
zu mindestens einem festpositionierten Zerstduber (61) und/oder mindestens einem, gegeniiber der
Antriebswelle (62) rotierenden Zerstduber-Kopf(65) am Spie(2) und/oder durch die Leitungen (56) zum
Umwilzliifter (36) transportiert wird.

11. Thermisches Gerit fiir Nahrungsmittelzubereitung, bestehend aus:
- einer Garkammer (1) mit einem Heizungssystem (4),
- zumindest einem rotierenden SpieBsystem (2;27;28) das vom Motor (3) angetrieben ist,
- zumindest einem Temperatursensor (12), der mit der Garkammer verbunden ist,
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- dadurch gekennzeichnet, dass zumindest ein Feuchtefiihler (30) vorgesehen ist, der mit der Garkammer(1)

verbunden ist und Messwerte fiir Feuchtesteuerung in der Garkammer(1) liefert.

12. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung, bestehend aus einer Garkammer (1) mit einem
Heizungssystem (4), aus zumindest einem rotierenden Spieisystem (2;6;27;28) das von einem Motor (3) liber
ein Planetengetriebe angetrieben ist wobei das Planetengetriebe ein Sonnenrad du ein Hohlrad umfasst, dadurch
gekennzeichnet, dass das Sonnenrad (73) und das Hohlrades (76) nur abschnittsweise in versetzten Segnenten
verzahnt sind.

13. Thermisches Gerét zur Nahrungsmittelzubereitung nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, dass die
Anzahl der Verzahnungssegmente des Sonnenrades (73) identisch ist mit der Anzahl der Verzahnungssegmente
des Hohlrades (76).

14. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch
gekennzeichnet, dass die Dateniibertragung von der Auswertungselektronik (16) zum Empfinger (22) drahtlos
erfolgt, insbesondere dass die drahtlose Dateniibertragung durch elektromagnetisches Feld und/oder durch

akustische Schwingungen realisiert wird.

15. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch
gekennzeichnet, dass auch optische Strahlung als elektromagnetisches Feld zu drahtloser Ubertragung dienen

kann.

16. Eine Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass ein steuerbares
Klappensystem (34) die Frischluftzufihrung (42) und Garkammerklima-Ausgang (43) regelt.

17. Thermisches Geriit zur Nahrungsmittelzubereitung nach wenigstens einem der vorherigen Anspriiche
dadurch gekennzeichnet, dass die Reinigungschemie in Form von Tabletten und/oder Fliissigkeit und/oder Gel
und/oder Pulver in die Garkammer (1) durch die Leitungen (51) und/oder in den Behilter (48) durch die
Leitungen (52) transportiert wird.

18. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch
gekennzeichnet, dass die Auswertungselektronik(16) von der mitgetragenen Batterie (17) mit der Energie

versorgt ist.

19. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch
gekennzeichnet, dass die Batterie(17) durch eine Photovoltaikanlage (18;19;20) aufgeladen werden kann.

20. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch

gekennzeichnet, dass der Empfinger (22) teil der Gerdtesteuerung (8) sein kann.

21. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch

gekennzeichnet, dass die Daten von der Auswertungselektronik (16) zu der Geritesteuerung (8) geleitet werden.
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22. Thermisches Gerdit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch
gekennzeichnet, dass das SpieBsystem aus zumindest einem Gargutspie (27) besteht, der konzentrisch zur

Antriebswelle(2) sein kann.

23. Thermisches Geriit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch

gekennzeichnet, dass das SpieBsystem (2;27;28) horizontal oder vertikal ausgerichtet werden kann.

24. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch

gekennzeichnet, dass das Geriit durch ein Display mit berithrungssensitiven Oberfléche bedient wird.

25. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch

gekennzeichnet, dass die Garkammer (1) einen Wasserzulauf(44) aufweist.

26. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch

gekennzeichnet, dass in der Garkammer (1) aus zugefiihrtem Wasser Feuchte entwickelt wird.

27. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch

gekennzeichnet, dass die Reinigungsfliissigkeit auch in das Umwilzliifterrad (36) zugefiihrt wird.

28. Thermisches Geriit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch
gekennzeichnet, dass ein Umgebungszusammensetzungs- oder Gasanalysesensor (32) in der Garkammer (1)

positioniert ist.

29. Thermisches Gerdt zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch

gekennzeichnet, dass ein Rotationssensor (23) ein Bestandteil des Geriites ist.

30. Thermisches Geriit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch
gekennzeichnet, dass ein Rotationssensor (23) ein Bestandteil der Auswertungselektronik (8) ist.

31. Thermisches Geriit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch
gekennzeichnet, dass zu dem Gargut (5) Aromastoffe zugefiihrt werden, die in die Garkammer (1) zugefiihrt

und/oder innerhalb der Garkammer (1) aufbewahrt und/oder erzeugt werden.

32. Thermisches Gerit zur Nahrungsmittelzubereitung nach den vorherigen Anspriichen dadurch
gekennzeichnet, dass fiir nacheinander folgende zeitlich versetzte Beschickung der Trommel (28) mit den
GargutspieBen (27) fiir jeden Gargutspie (27) zumindest ein Kerntemperaturfiihler (10) vorgesehen ist und das
Erreichen der Endkerntemperatur auf der Bedienoberfléche dargestellt ist.

33. Thermisches Geriit nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass im Strahlungsbereich der
Heizung (4) die GargutspieBe (27) zur Trommel (28) rotieren kdnnen. '
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34. Thermisches Geriit nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass ein Umluftsystem (71)

in der Garkammer (1) die Befeuchtung und das Trocknen des Garklimas ermoglicht.

35. Brennervorrichtung zum Verbrennen von gasformigen Brennstoffen, mit:

- Brennerkorper, -

- einem Brennerdeck (3) das den Brennerkorper bedeckt und das gelocht ist und Austrittséffnungen (4) bildet,
zum Austritt eines Brenngemisches (8) aus dem Brennerkorper,

- einer Zufiihreinrichtung (1) zur Zuleitung von des Gases und/oder Brenngasgemisches (8) zu dem
Brennerdeck (3), und

- einer Ziindvorrichtung (10) zur Ziindung des Brenngases,

- dadurch gekennzeichnet, dass innerhalb des Brennerkorpers (2) in einen von der der Gas und/oder
Brenngemischstrdmung (8) durchstromten Bereich ein Strdmungs-Abweiser (7) eingesetzt ist, der einen Abgriff

eines Gasteilstroms bewirkt und diesen Gasteilstrom in einen Ziindbereich (11) hinein umlenkt.

36. Brennervorrichtung fiir Verbrennen von Gasen oder anderen Brennstoffen, mit einem gelochten
Brennerdeck (3) mit den Austrittdffnungen (4) fir Gas und/oder Brenngemisch (8), mit zumindest einer
Zufiihrung (1) fiir Gas und/oder Brenngemisch (8), mit einer Ziindvorrichtung (10) mit dem Ziindbereich (11)
dadurch gekennzeichnet, dass innerhalb des Brennerkorpers (2) in der Gas und/oder Brenngemischstromung (8)
sich zumindest ein Strémungsleitendes-Rohr (14) befindet, dessen Austritt (15) im Ziindbereich (11) liegt.

37. Brennervorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Brennerdeck (2)

eine gasdurchlissige Fliche aus Stahl und/oder Keramik und/oder aus anderem geeigneten WerkstofT ist.

38. Brennervorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass die Oberfliche des
Brennerdecks (3) durch eine gasdurchlissige Schicht (9) abgedeckt ist.

39. Brennervorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Stromungs-

Abweiser (7) eine konkave oder konvexe und/oder gerade Fléche sein kann.

40. Brennervorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass die Ziindvorrichtung

(10) eine Funkziindung oder eine Glithziindung sein kann.

41. Brennervorrichtung fiir Verbrennen von Gasen oder anderen Brennstoffen, mit:

- einer Brenngasverteilungskammer

- einem gaspermeablen Brennerdeckmaterial (3) das Austrittséffnungen (4) fiir Gas und/oder Brenngemisch (8)
bereitstellt und die Brenngasverteilungskammer abdeckt,

- wenigstens zumindest einer Zufiihrungseinrichtung (1) zur Zufihrung von Brenngas in die
Brenngasverteilungskammer,

- zumindest einer Ziindvorrichtung (10) die sich in einem Ziindbereich (11) befindet,

- wobei sich der Ziindbereich aulerhalb der Brenngasverteilungskammer in der Néhe eines unmittelbar nach

Austritt aus der Zufiihrungseinrichtung unterstromten Bereich des Bennerdeckmateriales befindet, und
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- wobei in diesem unterstromten Bereich eine Teilstromabgriffsstruktur vorgesehen ist die einen Abgriff eines
Brenngasteilstromes aus dem zustromenden Brenngas bewirkt und dieses auf einen dem Ziindbereich
benachbarten Abschnitt des Brennerdeckmateriales umlenkt.

42. Brennervorrichtung fiir Verbrennen von Gasen oder anderen Brennstoffen, mit:

- einem gaspermeablen Brennerdeckmaterial (3) das Austrittsoffnungen (4) fiir Gas und/oder Brenngemisch (8)
bereitstellt und vermittels einer Brenngaszufiihrungseinrichtung (1) mit Brenngas beaufschlagt wird, und

- zumindest einer Ziindvorrichtung (10) die sich in einem Ziindbereich (11) befindet,

- wobei sich auf einer dem Ziindbereich abgewandten Seite des Brennerdeckmateriales eine
Gasstromumlenkstruktur befindet durch welche ein Teilstrom von zuflieBendem Brenngas aufgegriffen und auf
eine dem Ziindbereich benachbarte Zone des Brennerdeckmateriales geleitet wird, so dass diese Zone mit einem
dynamischen Gasdruck angestrdmt wird, der im wesentlichen dem dynamischen Gasdruck im Bereich der

Brenngaszufiihrungseinrichtung entspricht.

43. Heizeinrichtung fiir flamm- insbesondere gasbeheizte Vorrichtungen zur Wirmebehandlung von
Nahrungsmitteln, insbesondere HeiBluftback- oder HeiBluftdampfgerite, mit:

- einer Garkammer (1), mit zumindest einem Liifterrad (2), zur Umwilzung eines Garklimas,

- einem Gasbrenner (8) der in einer Brennkammer (7) positioniert ist , und

- zumindest einem, aus der Brennkammer (7) ausgehenden Brennkammer-Ausgangsrohr (12),

gekennzeichnet durch

- einen Verteiler (13), zum Aufteilen des aus dem Brennerkammer-Ausgangsrohr (12) abflieBenden
Abgasstromes,

- wobei der Verteiler (13) das aus dem Brennkammer-Ausgangsrohr (12) flieBende Abgas auf zumindest zwei
nachfolgende Gasfiihrungskanile (Rohre 20; 21) aufteilt, und einer jener Gasfiihrungskanile derart gefiihrt ist,
dass dieser einen Leitungsabschnitt bildet, in welchem der darin flieBende Abgasteilstrom eine zum Abgasstrom

im Brennkammer-Ausgangsrohr (12) entgegengerichtete Stromungsrichtung erhilt.

44. Heizeinrichtung fiir flamm- insbesondere gasbeheizte Vorrichtungen zur Wirmebehandlung von
Nahrungsmitteln, insbesondere HeiBluftback- oder HeiBluftdampfgerite, mit:

- einer Garkammer (1), mit zumindest einem Liifterrad (2), zur Umwilzung eines Garklimas,

- einem ersten Gasbrenner (8) der in einer Brennkammer (7) positioniert ist, und der sich links vom Liifterrad (2)
befindet,

- einem zweiten Gasbrenner (8) der in einer Brennkammer (7) positioniert ist, und der sich rechts vom Liifterrad
) befindet,

- einem linken Brennkammer-Ausgangsrohr (12), zur Abfiihrung des durch den ersten Gasbrenner generierten
HeilBgasstromes, und

- einem rechten Brennkammer-Ausgangsrohr (12), zur Abfiihrung des durch den zweiten Gasbrenner
generierten HeiBgasstromes,

- wobei die beiden Brennkammer-Ausgangsrohre (12) derart gefiihrt sind, dass diese zunéchst einen links, bzw.

rechts vom Liifterrad aufsteigenden Heizleitungsabschnitt bilden, und der durch den jeweiligen
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Heizleitungsabschnitt gefilhrte Heiflgasstrom im oberen Bereich des Garraums umgelenkt und in vertikaler

Richtung abwiirts gefiihrt wird.

45. Heizeinrichtung nach Anspruch 44, dadurch gekennzeichnet, dass der jeweilige Heizleitungsabschnitt
mehrere zueinander benachbarte, vertikal entgegengesetzt durchstrdmte Kanalabschnitte bildet, die iiber

Umlenkzonen miteinander verbunden sind.

46. Heizeinrichtung nach Anspruch 45, dadurch gekennzeichnet, dass sich die unteren Umlenkzonen links

bzw. rechts von dem linken bzw. rechten Gasbrenner (8) befinden.

47. Wiarmetauschereinrichtung fiir gasbeheizte Vorrichtungen zur Wéarmebehandlung von Nahrungsmitteln, mit
einer verschlieBbaren Garkammer (1), mit zumindest einem Liifterrad (2), zumindest einem Gasbrenner (8) der
in einer durch die Achse des Liifterrades (2) gehende, vertikale Ebene (58) nicht iiberschreitenden
Brennkammer (7) positioniert ist und mit zumindest einem, aus der Brennkammer (7) ausgehenden
Brennkammer-Ausgangsrohr (12) mit zumindest einem Verteiler (13.1) und/oder einem Umlenkungskasten (17)
und mit zumindest einem aus dem Verteiler (13) und/oder aus dem Umlenkungskasten (17) ausgehenden
Entgegenstromungs-Rohr (21) das das Liifterrad (2) nicht vollstindig umlauft versehen ist, wobei das
Entgegenstromungs-Rohr (21) und das Gleichstromungs-Rohr (27.1) sich auflerhalb des Liifterrades (2)

mdanderférmig ausbreiten.

48. Wirmetauschereinrichtung fiir gasbeheizte Vorrichtungen zur Wirmebehandlung von Nahrungsmitteln, mit
einer verschlieBbaren Garkammer (1), mit zumindest einem Liifterrad (2), zumindest einem Gasbrenner (8) der
in einer durch die Achse des Liifterrades (2) gehende vertikale Ebene (58) nicht iiberschreitenden Brennkammer
(7) positioniert ist und mit zumindest einem, aus der Brennkammer (7) ausgehenden Brennkammer-
Ausgangrohr (12) mit zumindest einem Verteiler (13.1) und/oder einem Verteilerkasten (17) und mit zumindest
einem aus dem Verteiler (13) und/oder Verteilerkasten (17) ausgehenden Entgegenstromungs-Rohr (21) das das
Liifterrad (2) nicht vollstindig umliuft und mit zumindest einem Satz von Rohrklemmen (52) mit den zu den
Rohrklemmen angebundenen Trennblechen (53) versehen ist, wobei die Rohrklemmen (52) zu der
Brennkammer (7) und/oder zu dem Brennkammer-Ausgangsrohr (12) und/oder zu Entgegenstromungs-Rohr
(21) und/oder zu Gleichstrémungs-Rohr (27.1) befestigt sind.

49. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass die Anzahl der in den Verteiler
(17) miindenden Rohre unterschiedlich von der Anzahl der aus dem Verteiler (17) austretenden Rohre ist.

50. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass die Umlenkung (16) und/oder
(16.1) als eine freikragende Biegung gestaltet werden kann.

51. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Brenner (8) ein

Vormischbrenner mit einem zylindrischen oder einem konkav-konvex-verlaufenden Profil versehen ist.
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52. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass die Gleichstrdmungs- und/oder
Entgegenstromungs-Rohre ein rundes und/oder ovales und/oder gerade und/oder spiralformig gezogenes Profil

aufweisen

53. Vorrichtung nach dem Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass das Gleichstromungs-Rohr (20) und/oder
das Entgegenstrdmungs-Rohr (21) um das Liifterrad (2) mehrfach spiralformig umgewickelt werden konnen.

54. Wirmetauschereinrichtung fiir flamm- insbesondere gasbeheizte Vorrichtungen zur Wirmebehandlung von
Nahrungsmitteln, mit einer verschlieBbaren Garkammer (1), mit zumindest einem Liifterrad (2), zumindest
einem Gasbrenner (8) der in einer Brennkammer (7) positioniert ist und zumindest einem, aus der Brennkammer
(7) ausgehenden Brennkammer-Ausgangsrohr (12), wobei der von der Brennkammer abflieBende Abgasstrom
auf zwei Teilstrome aufgeteilt wird und diese beiden Teilstrome unter einander entgegengesetztem Drehsinn um

das Liifterrad herumgefiihrt werden.

55. Wiarmetauschereinrichtung fiir flamm-, insbesondere gasbeheizte Vorrichtungen zur Wirmebehandlung von
Nahrungsmitteln, mit einer verschlieBbaren Garkammer (1), mit zumindest einem Liifterrad (2), zumindest
einem Gasbrenner (8) der in einer Brennkammer (7) positioniert ist und zumindest einem, aus der Brennkammer
(7) ausgehenden Brennkammer-Ausgangsrohr (12) wobei der aus dem Abgasrohr abflieBende Abgasstrom
aufgeteilt wird und ein hierbei geschaffener Teilstrom um das Ausgangsrohr (12) derart herum gefiihrt wird dass
dieser Teilstrom einen der Strémung im Ausgangsrohr (12) entgegengesetzten Drehsinn erhlt.

56. Nahrungsmittelaufheizgerit zum Nahrungsmittelvorbereiten durch heilen Wasserdampf mit:

- zumindest einer Garkammer,

- einem Dampfgenerator,

- einer Brennereinrichtung zum Beheizen des Dampfgenerators und einem Heifgasfilhrungssystem zur Fiithrung
von seitens der Brennereinrichtung generiertem Abgas zu einem Abgasauslass,

- wobei das HeiBgasfiihrungssystem einen Rohrleitungsabschnitt aufweist der durch ein Wasserbad gefiihrt ist,
und

- wobei die Einspeisung des Abgases in das HeiBgasfiihrungssystem durch eine Brennkammer bewerkstellig
wird, und

- in dieser Brennkammer ein Brennkopf sitzt der derart ausgebildet ist, dass eine in der Brennkammer auf dem

Brennkopf brennende Heizflamme durch Brennstoffvormischung generiert wird.

57. Ein zum Nahrungsmittelvorbereiten nur durch heiflen Wasserdampf bestimmtes Gerdt mit zumindest einer
fixen oder austauschbaren Garkammer (1), einem durch einen Gasbrenner beheizten Dampfgenerator mit den
Abgasaustritten (5) und Dampfaustritten (23), dadurch gekennzeichnet, dass der Gasbrenner als ein
Vormischbrenner mit der Linien-geraden- oder Konkav-/konvex-Profilen ausgebildenten zylindrischen oder
konischen Oberfliche mit oder ohne Drahtgeflecht-Schicht ausgebildet ist (Figur 2.1; 2.2; 2.3).

58. Ein zum Nahrungsmittelvorbereiten nur durch heiien Wasserdampf bestimmtes Gerét mit zumindest einer
fixen oder austauschbaren Garkammer (1), einem durch einen Gasbrenner beheizten Dampfgenerator mit

zumindest einer Brennkammer (26), den Abgasaustritten (5) und Dampfaustritten (23) dadurch gekennzeichnet,
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dass zumindest ein Wirmetauscher-Rohrssystem (28) an die Brennkammer (26) so angeschlossen ist, dass
dessen Rohre in den zu der vertikalen Ebene (46) senkrechten Ebenen mit den Abstinden (B1; B2; B) liegen.

59. Ein zum Nahrungsmittelvorbereiten nur durch heiBen Wasserdampf bestimmtes Gerét mit zumindest einer
fixen oder austauschbaren Garkammer (1), einem durch einen Gasbrenner beheizten Dampfgenerator mit
zumindest einer Brennkammer (26), den Abgasaustritten (5), Dampfaustritten (23) und zumindest zwei
Wairmetauscher-Rohrsystemen (28.1) und (28.2) dadurch gekennzeichnet, dass diese Wirmetauscher-
Rohrsysteme (28.1), (28.2) ineinander ragen mit dem Zwischenrohr-Abstand B1; B2, B (40.1; 40.2; 40).

60. Eine Vorrichtung nach einem vorherigen Anspriiche dadurch gekennzeichnet, dass ein Rohrsatz eines

Wiirmetauscher-Rohrsystems (28) mindestens eine Biegung aufweist.

61. Eine Vorrichtung nach einem vorherigen Anspriiche dadurch gekennzeichnet, dass die Rohrbiegung eine

freikragende Biegung nach Figur 4 sein kann.

62. Eine Vorrichtung nach einem vorherigen Anspriiche dadurch gekennzeichnet, dass an den Korper des

Dampfgenerators (25; 50) zumindest eine Entleerungspumpe (51) angeschlossen ist.

63. Eine Vorrichtung nach einem vorherigen Anspriiche dadurch gekennzeichnet, dass zumindest zwei Brenner
(32.1; 32.2) an ein gemeinsames Gebldse mit einer Gasarmatur und mit einer elektronischen Regelung

angeschlossen sind.

64. Eine Vorrichtung nach einem vorherigen Anspriiche dadurch gekennzeichnet, dass die Brennerleistung vom

Brenner (32) modulierbar sein kann.

65. Eine Vorrichtung nach einem vorherigen Anspriiche dadurch gekennzeichnet, dass die Brennkammer (26)

eine kreisformige, ovale oder eckige Form entlang der Brennerachse (33) haben kann.

66. Eine Vorrichtung nach einem vorherigen Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass dem Dampfgenerator-

Wassereintritt eine Wasseraufbereitungs-Anlage vorgeschaltet ist.

67. Gar- und/oder Back-, Wirme und/oder Grillgerét, mit:

- einer Gar- oder Wirmekammer (1)

- einer Tiireinrichtung (17) zum verschlieBen der Garkammer (1)

- einer Heizeinrichtung (5),

- einer Tiirdichtung (3),

- einem Aussenmantel (2),

- einer elektronischen Steuerung (8),

dadurch gekennzeichnet,

- dass die Tiireinrichtung mit einer Durchfithrungsstruktur versehen ist,

- wobei die Durchfiihrungsstruktur abdichtend verschliebar ist, zur Schaffung eines Durchgangskanales

zwischen der Gar- oder Wirmekammer (1) und einem Bereich auBerhalb der Gar- oder Warmekammer (1).
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67. Gar- und/oder Back-, Wirme und/oder Grillgerdt nach Anspruch 66, dadurch gekennzeichnet, dass der
Durchgangskanal als Fluidzu- und/oder Fluidablauf fungiert.

68. Gar- und/oder Back- und/oder Grillgeriit, bestehend aus einer durch die Tiir (17) verschlieBbaren
Garkammer (1) mit der Heizung (5), mit einer Tiirdichtung (3), einem Auflenmantel (2), einer elektronischen
Steuerung (8), wahlweise aus einem durch einen Motor (7) angetriebenen Liifterrad (6) und mit einem
Luftleitblech (4), wahlweise mit oder ohne Wasserzulauf und/oder Wasserablauf dadurch gekennzeichnet, dass
die Garkammer (1) mit der Umgebung des Gargerites durch zumindest eine Durchfithrung (20) verbunden ist,

die zwischen der Garkammer (1) und dem Aussenmantel (2) angebracht ist.

69. Gar- und/oder Back- und/oder Grillgerit, bestehend aus einer durch die Tiir (17) verschliessbaren
Garkammer (1) mit der Heizung (5), mit einer Tiirdichtung (3), einem Aussenmantel (2), einer elektronischen
Steuerung (8), wahlweise aus einem durch einen Motor (7) angetriebenen Liifterrad (6) und mit einem
Luftleitblech (4), wahlweise mit oder ohne Wasserzulauf und/oder Wasserablauf dadurch gekennzeichnet, dass
die Garkammer (1) mit der Umgebung des Gargerites durch zumindest eine Durchfiihrung (20) verbunden ist,
die in der Tiirdichtung (3) angebracht ist.

70. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass die Durchfiihrung (20) durch

einen entnehmbaren Stdpsel (21) verschliessbar ist.

71. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass die Durchfithrung (20) dicht zu
der Tiirwand innen und/oder zu der Verglasung innen (19) und/oder zu der Garkammer (1) und/oder zu der
Dichtung (3) dampfdicht angebracht ist.

72. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass die Durchfiihrung (20) eine
raumliche Bewegung mit der Spriihdiise (15) erméglicht.

73. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass zumindest eine von den
Durchfiihrungen (20) geeignet ist zum Ableiten vom Reinigungsfliissigkeit (31) und/oder des Gargutsaftes (32)

1st.

74. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass zumindest eine von den

Durchfiihrungen (20) geeignet ist fiir die Zuleitung der Reinigungsfliissigkeit (31).

75. Grillvorrichtung fiir das Grillen von Nahrungsmitteln wie Fleisch- und/oder Fisch- und/oder Gefliigel,
bestehend aus:

- einer, das Grillgut(25) von auBlen beheizenden Heizung (10),

- einem Grillguthalter (SpieB3) (1) mit einem Innenraum (1.1),

- wobei der Grillguthalter (1)gegeniiber der Heizung (10) drehbar ist, und

- einem Dampfgenerator (3.2), der mit dem Innenraum des Grillguthalters (1) kommuniziert.
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76. Grillvorrichtung fiir das Grillen von Nahrungsmitteln, bestehend aus:

- einer das Grillgut(25) von aullen aufheizenden Heizung (10),

- einem Grillguthalter (SpieB) (1) mit einem Innenraum (1.1),

- wobei der Grillguthalter (1) gegeniiber der Heizung (10) relativ bewegbar ist,

- einem Dampfgenerator (3.1), der ohne relative Bewegung zur Heizung (10) steht, und

- einem innenliegenden Aromabehilter (5) der an den Innenraum (1.1) des Grillguthalters (1) angeschlossen ist.

77. Grillvorrichtung fiir das Grillen von Nahrungsmitteln, bestehend aus einer auBerhalb, des Grillguts (25)
liegenden Heizung (10), einem Grillguthalter (SpieB) (1) mit einem Innenraum (1.1), wobei der Grillguthalter
(1) gegeniiber der Heizung relativ drehbar ist, und einem Dampfgenerator (3.2), der gegeniiber der Heizung (10)

relativen Bewegbar ist und an den Innenraum (1.1) des Grillguthalters angeschlossen ist.

78. Grillvorrichtung fiir das Grillen von Nahrungsmitteln, bestehend aus einer auBerhalb, des Grillguts (25)
liegenden Heizung (10), einem Grillguthalter (SpieB) (1) mit dem Innenraum (1.1), wobei der Grillguthalter (1)
gegeniiber der Heizung (10) relativ bewegbar ist, dadurch gekennzeichnet, dass ein Dampfgenerator (3.2), der
in einer relativen Bewegung zur Heizung (10) steht, mit einem innenliegenden Aromabehilter (5) versehen ist

und an den Innenraum (1.1) des Grillguthalters (1) angeschlossen ist.

79. Gargerit, wie beispielsweise ein Kombidampfer, das aus einem Garraum (32), einem Umluft-Ventilator
(35), einer Heizung(10.2) und einem zum Garraum (32) auBenliegenden Dampfgenerator (4.3) besteht, dadurch
gekennzeichnet, dass der Dampfgenerator (4.3) mit einem Aromabehilter(5) versehen ist und an den Garraum

(32) angeschlossen ist.
80. Grillvorrichtung fiir Nahrungsmittel bestehend aus einem Grillkdrper (26)einem Fldchenrost (30) und einer,
dem Grillgut (25) auBenliegenden Heizung (10), dadurch gekennzeichnet, dass oberhalb des Grillgutes (25) eine

an den Dampfgenerator (27) angeschlossene Dampfzuleitung (28) angebracht ist.

81. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Grillguthalter (1) sich ohne
relative Bewegung zum Dampfgenerator (3) befindet.

82. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Grillguthalter (1) sich in

einer relativen Bewegung zum Dampfgenerator (3) befindet.

83. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Grillguthalter(1)
Offnungen (2) hat, die den Innenraum (1.1) mit dem Grillgut (25) verbinden.

84. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Dampfgenerator (3) eine

innenliegende Wasserheizung (4.1) hat.

85. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Dampfgenerator (3) eine

aussenliegende Wasserheizung (4.2) hat.
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86. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass Aromastoff-Behilter in der
Leitung (13) zwischen Dampfgenerator(3) und Grillguthalter (1) und/oder im Grillguthalter (1) eingebaut ist.

87. Vorrichtung nach dem vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass, zumindest ein Grillguthalter

(1) von einem Antriebsystem (19) angetrieben ist.

88. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass zumindest ein Grillguthalter

(1) in einer rotierenden Trommel (20) angebracht ist.

89. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen, dadurch gekennzeichnet, dass der Grillguthalter (1) aus dem
Grillkérper (17) entnehmbar ist.

90. Reinigungsvorrichtung (30) fiir Nahrungsmittelaufnahme- oder Zubereitungsgerite, insbesondere Gar-,
Grill-, Warmhalte-, oder Gérgerite, mit:

- einer Dosiereinrichtung zur Generierung eines Reinigungsgemisches,

- wenigstens einem Behélter (42) zur Aufnahme des Reinigungsgemisches (55),

- einer Kupplungseinrichtung zum Anschluss der Reinigungsvorrichtung an ein zu reinigendes
Nahrungsmittelaufnahme- oder Nahrungsmittelzubereitungsgerét, und

- einer Steuerungseinrichtung zur Ansteuerung der Reinigungsvorrichtung derart, dass diese das
Reinigungsgemisch nach Mafigabe einer vorgegeben Zusammensetzung generiert und das Reinigungsgemisch

in das zu reinigende Nahrungsmittelaufnahme- oder Nahrungsmittelzubereitungsgerit transferiert.

91. Reinigungsvorrichtung nach Anspruch 90, dadurch gekennzeichnet, dass an den Behilter (42) zumindest
ein Reinigungschemie-Behilter (43) angeschlossen ist, und die Dosierung (45) iiber Pumpen (58) bewerkstelligt

wird.

92. Reinigungsvorrichtung nach Anspruch 91, dadurch gekennzeichnet, dass in dem Behilter (42) eine Heizung
(51), eine pH-Sonde (50), ein Temperatursensor (53), eine Fliissigkeitsniveau-Sonde (48), und/oder ein Filter
(49) eingebaut sind.

93. Reinigungsvorrichtung (40) mit:

- zumindest einem Behilter (42) fiir ein Reinigungsgemisch (55),

- wobei in dem Behilter (42) eine Heizung (51), eine pH-Sonde (50), ein Temperatursensor (53), eine
Fliissigkeitsniveau-Sonde (48), und/oder ein Filter (49) eingebaut sind,

- der Behilter (42) mit wenigstens einem Reinigungschemie-Behilter (43) gekoppelt ist,

- ein Rohrsystem (32.1) das eine Hauptableitung fiir Reinigungsfliissigkeit (68), eine Hauptzuleitung fiir
Spiilwasser (70) sowie Pumpen (58) und Ventilen (56) umfasst,

- wobei das Rohrsystem (32.1) iiber Kupplungen (27) an zumindest ein Gar- oder Back- oder Grill- oder Gir-

Geriit 16sbar anschlieBbar ist.
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94. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass der Behilter (42) fiir
Reinigungsgemisch (55) und/oder der Behilter (60) fiir Spiilwasser (61) an einen Frischwasserzulauf (73)
und/oder Wasserablauf (72) angeschlossen ist.

95. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass die Reinigungsvorrichtung an

eine Stromversorgung anschlief3bar ist.

96. Vorrichtung nach Anspruch 95, dadurch gekennzeichnet, dass das zu reinigenden Gerit eine
Steckerbuchseneinrichtung umfasst, und dass die Reinigungsvorrichtung iiber diese Steckerbuchseneinrichtung
elektrisch mit dem zu reinigenden Gerdt verbindbar ist, zur Spannungsversorgung, und/oder

steuerungstechnischen Koppelung.

97. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass eine Steuerung (41) den

Reinigungsprozess steuert.

98. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass die Steuerung (41) mit

zumindest einer Gargerite-Steuerung kommuniziert.

99. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass eine ElektroBatterie (52) die

Stromversorgung von der gesamten Reinigungsvorrichtung iibernimmt.

100. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass zumindest in einem von den
Behiltern (42), (60) ein Filter (49) und/oder (63) eingebaut ist.

101. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass die Reinigungschemie als
Fliissigkeit und/oder Tablette und/oder Gel und/oder Paste und/oder Pulver und/oder Granulat verwendet

werden kann.

102. Vorrichtung nach den vorherigen Anspriichen dadurch gekennzeichnet, dass diese Vorrichtung auch als

BegieBungsvorrichtung verwendet werden kann.
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