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mit internationalem Recherchenbericht (Artikel 21 Absatz

3)

Um eine gattungsgemifle Kochfeldvorrichtung mit verbesserten Eigenschaften hinsichtlich eines hohen Bedienkomforts
bereitzustellen, wird eine Kochfeldvorrichtung (10) mit einer Ausgabeeinheit (12) und mit einer Steuereinheit (14) vorgeschlagen,
die dazu vorgesehen ist, iiber die Ausgabeeinheit (12) einen Katalog von Rezepten zur Auswahl auszugeben und in Abhéngigkeit
von zumindest einer Bedieneingabe einen Bediener {iber die Ausgabeeinheit (12) durch ein ausgewshltes Rezept zu fiihren.
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Kochfeldvorrichtung

Die Erfindung betrifft eine Kochfeldvorrichtung nach dem Patentanspruch 1 und ein

Verfahren zum Betrieb einer Kochfeldvorrichtung nach dem Patentanspruch 13.

Aus der DE 10 2011 050 123 A1 ist bereits eine Kochfeldvorrichtung bekannt, welche eine
Ausgabeeinheit und eine Steuereinheit umfasst. Die Steuereinheit fuhrt einen Bediener
durch ein einziges vordefiniertes Rezept, in welchem die Steuereinheit dem Bediener Gber
die Ausgabeeinheit nach einer vorbestimmten Zeitdauer eine Bedienaufforderung zum
Wenden eines Garguts und zur Detektion einer Temperatur mittels eines als
TemperaturfUhler ausgebildeten Sensors ausgibt. Der als Temperaturfihler ausgebildete

Sensor muss hierbei durch einen Bediener in das Gargut gesteckt werden.

Die Aufgabe der Erfindung besteht insbesondere darin, eine gattungsgemage
Kochfeldvorrichtung mit verbesserten Eigenschaften hinsichtlich eines hohen
Bedienkomforts bereitzustellen. Die Aufgabe wird erfindungsgemaf durch die Merkmale
der Patentanspriche 1 und 13 geldst, wahrend vorteilhafte Ausgestaltungen und

Weiterbildungen der Erfindung den Unteransprichen entnommen werden kénnen.

Es wird eine Kochfeldvorrichtung, insbesondere eine Induktionskochfeldvorrichtung, mit
einer Ausgabeeinheit und mit einer Steuereinheit vorgeschlagen, die dazu vorgesehen ist,
Uber die Ausgabeeinheit einen Katalog von Rezepten zur Auswahl auszugeben und in
Abhéngigkeit von zumindest einer Bedieneingabe einen Bediener Uber die
Ausgabeeinheit durch ein ausgewéhltes Rezept zu fuhren. Unter einer
LKochfeldvorrichtung® soll insbesondere zumindest ein Teil, insbesondere eine
Unterbaugruppe, eines Kochfelds, insbesondere eines Induktionskochfelds, verstanden
werden. Insbesondere kann die Kochfeldvorrichtung auch das gesamte Kochfeld,
insbesondere das gesamte Induktionskochfeld, umfassen. Unter einer ,Ausgabeeinheit*
soll insbesondere eine Einheit verstanden werden, welche dazu vorgesehen ist, einem
Bediener insbesondere optisch und/oder akustisch und/oder haptisch zumindest eine
KenngrdRe bereitzustellen, wie beispielsweise eine Information und/oder eine Zeitangabe
und/oder eine Bedienaufforderung und/oder eine Handlungsaufforderung und/oder eine

Auswahl. Die Ausgabeeinheit kénnte insbesondere dazu vorgesehen sein, wenigstens ein
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akustisches Signal und/oder insbesondere wenigstens eine akustische Sequenz
auszugeben, wie beispielsweise einen Klingelton und/oder ein Warnsignal und/oder eine
Aufforderung in Form eines insbesondere vorgefertigten Satzes. Alternativ oder zuséatzlich
kénnte die Ausgabeeinheit dazu vorgesehen sein, eine optische Ausgabe bereitzustellen,
wie beispielsweise eine Anzeige wenigstens eines Bilds und/oder wenigstens eines Texts
und/oder wenigstens einer Ziffer und/oder wenigstens einer Animation. Beispielsweise
kénnte die Ausgabeeinheit zumindest einen Lautsprecher aufweisen. Alternativ oder
zusatzlich kénnte die Ausgabeeinheit eine Anzeigeeinheit, insbesondere mit zumindest
einem Leuchtmittel, vorteilhaft einer LED, und/oder einem insbesondere hinterleuchteten
Display, insbesondere einem Matrixdisplay und/oder einem LCD-Display, einem OLED-
Display und/oder elektronischen Papier, aufweisen. Vorteilhaft weist die Ausgabeeinheit
zumindest eine Fllssigkristallanzeige auf. Unter einer ,Steuereinheit” soll insbesondere
eine elektronische Einheit verstanden werden, die vorzugsweise in einer Steuer- und/oder
Regeleinheit eines Kochfelds wenigstens teilweise integriert ist und die insbesondere
dazu vorgesehen ist, zumindest ein Heizelement und insbesondere zumindest eine das
Heizelement versorgende Leistungselektronik zu steuern und/oder zu regeln.
Vorzugsweise umfasst die Steuereinheit eine Recheneinheit und insbesondere zusétzlich
zur Recheneinheit eine Speichereinheit mit einem darin gespeicherten Steuer- und/oder
Regelprogramm, das dazu vorgesehen ist, von der Recheneinheit ausgefihrt zu werden.
Die Steuereinheit ist insbesondere zu einer Kommunikation und/oder Interaktion mit dem
Bediener vorgesehen, insbesondere Uber die Ausgabeeinheit und/oder Uber eine
Bedieneinheit. Beispielsweise kdnnte die Steuereinheit zumindest dazu vorgesehen sein,
wenigstens eine Temperaturinformation, wie insbesondere eine insbesondere aktuelle
Temperatur und/oder eine Solltemperatur, Uber die Ausgabeeinheit insbesondere an den
Bediener auszugeben. Unter einem ,Katalog“ von Rezepten soll insbesondere eine
Auswahl von mindestens zwei, insbesondere mindestens drei, vorteilhaft mindestens vier,
besonders vorteilhaft mindestens flnf, vorzugsweise mindestens sieben und besonders
bevorzugt mindestens zehn Rezepten verstanden werden. Unter einem ,Rezept* soll
insbesondere eine zeitliche Folge von Heizeinstellungen und/oder sonstigen
Betriebseinstellungen und/oder Handlungsaufforderungen und/oder von Rezeptschritten
zur Zubereitung wenigstens eines Garguts verstanden werden. Hierbei weisen die
Heizeinstellungen insbesondere wenigstens eine Heizdauer und/oder wenigstens eine
Heizleistung und/oder wenigstens eine Heiztemperatur und/oder wenigstens eine Heizart,

wie beispielsweise Braten und/oder Kochen und/oder Frittieren und/oder Sautieren
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und/oder Pochieren und/oder Backen und/oder Grillen, auf. Die Betriebseinstellungen
weisen insbesondere zumindest eine Zeitdauer, welche eine Gesamtdauer des Rezepts
definiert, und/oder zumindest eine zeitliche Abfolge von Rezeptschritten und/oder
zumindest eine Art einer Ausgabe Uber die Ausgabeeinheit, wie beispielsweise optisch
und/oder akustisch, auf. Zumindest ein Rezept der Rezepte weist insbesondere
zumindest einen temperaturkritischen Rezeptschritt auf, in welchem insbesondere eine
Abweichung eines Werts einer aktuellen Temperatur von einer Solltemperatur um
mindestens 1 %, insbesondere um mindestens 2 %, vorteilhaft um mindestens 3 %,
besonders vorteilhaft um mindestens 5 %, vorzugsweise um mindestens 7 % und
bevorzugt um mindestens 10 % zu einem Misslingen eines in dem ersten Rezeptschritt zu
erreichenden Ergebnisses flhrt. Zumindest ein Rezept der Rezepte, insbesondere
zumindest zwei, vorteilhaft zumindest drei, besonders vorteilhaft zumindest vier,
vorzugsweise zumindest flnf, bevorzugt zumindest sieben und besonders bevorzugt
zumindest zehn Rezepte weist/weisen insbesondere zumindest zwei Rezeptschritte auf.
Unter einem ,Rezeptschritt” soll insbesondere ein Teilabschnitt eines Rezepts verstanden
werden, welcher eine insbesondere definierte Zeitdauer und einen insbesondere
definierten Verfahrensschritt, wie beispielsweise einen Heizschritt und/oder einen Schritt
mit einer Interaktion Uber die Ausgabeeinheit und/oder einen Schritt mit einer Interaktion
Uber einer Bedieneinheit, wobei die Zeitdauer inshesondere fest vorgegeben und/oder
variabel, wie insbesondere von einer zu einer Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit
bendétigten Zeitdauer abhéngig, ausgestaltet ist. Die Kochfeldvorrichtung umfasst
insbesondere zumindest eine Bedieneinheit, welche zu einer Eingabe und/oder Auswahl
von Betriebsparametern vorgesehen ist, wie beispielsweise einer Heizleistung und/oder
einer Heizleistungsdichte und/oder einer Zeitdauer und/oder einer Heizzone und/oder
eines Rezepts. Unter der Wendung, dass die Steuereinheit dazu vorgesehen ist, Uber die
Ausgabeeinheit einen Katalog von Rezepten ,zur Auswahl* auszugeben, soll
insbesondere verstanden werden, dass die Steuereinheit den Katalog von Rezepten lber
die Ausgabeeinheit an einen Bediener insbesondere zusammen mit einer
Bedienaufforderung ausgibt und insbesondere eine Bedieneingabe mittels einer
Bedieneinheit abwartet, bevor die Steuereinheit zumindest eine weitere Aktion, wie
beispielsweise ein ausgewahltes Rezept, ausfuhrt. Unter einer ,Bedieneingabe*“ soll
insbesondere eine optische und/oder akustische Eingabe mittels der Bedieneinheit
insbesondere durch einen Bediener verstanden werden. Unter der Wendung, dass die

Steuereinheit dazu vorgesehen ist, einen Bediener Uber die Ausgabeeinheit durch ein
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ausgewahltes Rezept zu ,fuhren®, soll insbesondere verstanden werden, dass die
Steuereinheit dazu vorgesehen ist, den Bediener mittels wenigstens einer Ausgabe Uber
die Ausgabeeinheit zu Handlungen aufzufordern und/oder Informationen auszugeben,
und/oder dass die Steuereinheit dazu vorgesehen ist, zu einer Durchflhrung des
ausgewdhlten Rezepts notwendige Rezeptschritte automatisch vorzunehmen und/oder
einzuleiten. Unter ,automatisch” soll insbesondere selbstt&tig und/oder unter Vermeidung
einer Interaktion mittels der Bedieneinheit und/oder unter Vermeidung einer Handlung
eines Bedieners verstanden werden. Die Kochfeldvorrichtung umfasst insbesondere
zumindest einen Sensor, wie beispielsweise einen Kontaktsensor und/oder einen
optischen Sensor und/oder einen NTC-Widerstand und/oder einen PTC-Widerstand,
wobei der Sensor insbesondere dazu vorgesehen ist, zumindest eine Temperatur
wenigstens eines aufgestellten Gargeschirrs zu detektieren. Der Sensor ist insbesondere
wenigstens im Wesentlichen ortsfest angeordnet. Insbesondere umfasst die
Kochfeldvorrichtung zumindest eine Kochfeldplatte, welche insbesondere zu einem
Aufstellen von Gargeschirr vorgesehen ist. Der Sensor ist in einer Einbaulage
insbesondere unterhalb der Kochfeldplatte angeordnet ist. Alternativ oder zusatzlich
kénnte der Sensor in der Einbaulage oberhalb der Kochfeldplatte angeordnet und
insbesondere mit der Kochfeldplatte verbunden und/oder an der Kochfeldplatte befestigt
sein. Unter ,vorgesehen® soll insbesondere speziell programmiert, ausgelegt und/oder
ausgestattet verstanden werden. Darunter, dass ein Objekt zu einer bestimmten Funktion
vorgesehen ist, soll insbesondere verstanden werden, dass das Objekt diese bestimmte
Funktion in zumindest einem Anwendungs- und/oder Betriebszustand erflllt und/oder

ausfihrt.

Durch die erfindungsgemaéafe Ausgestaltung kann insbesondere ein hoher Bedienkomfort
erreicht werden. Insbesondere kann eine einfache Zubereitung von Gargut und/oder eine
einfache Durchflhrung zumindest eines insbesondere komplizierten Rezepts erméglicht
werden. Qualitativ und/oder geschmacklich hochwertige Garergebnisse kénnen
insbesondere erméglicht werden. Insbesondere kdnnen automatische Garprozesse und
die Ausgabeeinheit miteinander kombiniert werden, wodurch insbesondere ein
Wetthewerbsvorteil erzielt und/oder ein hoher Bedienkomfort bereitgestellt werden

kdnnen/kann.
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Ferner wird vorgeschlagen, dass eine erste Solltemperatur eines ersten Rezeptschritts
zumindest eines der Rezepte von einer zweiten Solltemperatur eines zweiten
Rezeptschritts des zumindest einen Rezepts wenigstens wesentlich verschieden ist. Unter
einer ,Solltemperatur” soll insbesondere eine zu erreichende, vorgegebene Temperatur
verstanden werden, welche insbesondere wenigstens einem Gargeschirr und/oder Gargut
zugeordnet ist und welche wenigstens einen Wert aufweist, auf den die Steuereinheit
einen Wert einer aktuellen Temperatur des Gargeschirrs steuert und/oder regelt. Die
Solltemperatur kénnte beispielsweise in der Speichereinheit der Steuereinheit gespeichert
und/oder durch wenigstens eine Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit vorgegeben
sein. Unter der Wendung, dass eine erste Solltemperatur eines ersten Rezeptschritts von
einer zweiten Solltemperatur eines zweiten Rezeptschritts ,wenigstens wesentlich
verschieden ist, soll insbesondere verstanden werden, dass die erste Solltemperatur
einen Wert aufweist, welcher sich um mindestens 5 %, insbesondere um mindestens

10 %, vorteilhaft um mindestens 15 %, besonders vorteilhaft um mindestens 20 %,
vorzugsweise um mindestens 25 % und bevorzugt um mindestens 30 % eines Werts
einer gréReren der Solltemperaturen von einem Wert der zweiten Solltemperatur
unterscheidet. Dadurch kann insbesondere eine optimale Garung zumindest eines
Garguts ermdglicht werden. Insbesondere kann eine Vielzahl an Rezepten bereitgestellt

und/oder eine hohe Flexibilitat erzielt werden.

Die Steuereinheit kdnnte beispielsweise dazu vorgesehen sein, in Abhangigkeit einer
Auswahl zumindest eines Rezepts und/oder eines in Abhangigkeit einer Beendigung
zumindest eines Rezeptschritts eine Bedienaufforderung zu einer Bedieneingabe einer
Solltemperatur und/oder einer Sollheizleistung Uber die Ausgabeeinheit auszugeben.
Vorteilhaft ist die Steuereinheit jedoch dazu vorgesehen, eine Temperatur automatisch
anhand des ausgewdahlten Rezepts anzupassen. Die Steuereinheit ist insbesondere dazu
vorgesehen, nach einer Beendigung eines Rezeptschritts eine Temperatur eines
folgenden Rezeptschritts automatisch einzustellen. Unter der Wendung, dass die
Steuereinheit dazu vorgesehen ist, eine Temperatur automatisch anhand des
ausgewahlten Rezepts ,anzupassen®, soll insbesondere verstanden werden, dass die
Steuereinheit dazu vorgesehen ist, in Abhangigkeit des ausgewéhlten Rezepts
insbesondere bei einem Ubergang zwischen zumindest zwei Rezeptschritten eine erste
Solltemperatur eines ersten Rezeptschritts durch eine zweite Solltemperatur eines

zweiten Rezeptschritts zu ersetzen, und/oder dass die Steuereinheit dazu vorgesehen ist,
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in Abhangigkeit einer insbesondere durch den Sensor detektierten aktuellen Temperatur
wenigstens eines Gargeschirrs die aktuelle Temperatur des Gargeschirrs auf eine
Solltemperatur des Gargeschirrs, welche dem Gargeschirr geméafl dem ausgewahlten
Rezept zugeordnet ist, zu steuern und/oder zu regeln. Dadurch kann insbesondere ein

geringer Bedienaufwand und/oder eine geringe Aktivitat eines Bedieners erreicht werden.

Weiterhin wird vorgeschlagen, dass die Steuereinheit zumindest einen Zeitgeber aufweist
und dazu vorgesehen ist, zumindest einen zweiten Rezeptschritt nach Ablauf einer
vorbestimmten Zeitdauer nach zumindest einem ersten Rezeptschritt zu starten. Unter
einem ,Zeitgeber” soll insbesondere eine Einheit verstanden werden, welche dazu
vorgesehen ist, zumindest eine Zeitinformation bereitzustellen, die insbesondere eine
absolute Zeit, insbesondere einer Funkuhr, und/oder eine absolute und/oder relative
Zeitdauer aufweist. Unter einer ,vorbestimmten® Zeitdauer soll insbesondere eine in der
Speichereinheit der Steuereinheit gespeicherte Zeitdauer und/oder eine durch eine
Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit eingegebene Zeitdauer verstanden werden.
Dadurch kann insbesondere eine hohe Prazision und/oder eine genaue Einhaltung des

Rezepts erreicht werden.

Die Steuereinheit kdnnte beispielsweise dazu vorgesehen sein, den Zeitgeber
ausschlieBlich zur internen Berechnung zu verwenden, um insbesondere einen gezielten
Ubergang zwischen zumindest zwei Rezeptschritten zu ermdglichen und/oder zu
gewahrleisten. Vorteilhaft ist die Steuereinheit insbesondere zumindest dazu vorgesehen,
Uber die Ausgabeeinheit zumindest eine Zeitinformation zu zumindest einem
Rezeptschritt auszugeben. Die Steuereinheit kdnnte insbesondere zumindest dazu
vorgesehen sein, die Zeitinformation akustisch, wie beispielsweise mittels eines
Klingeltons, und/oder optisch, wie beispielsweise mittels einer Anzeige einer
abgelaufenen und/oder verbleibenden Zeitdauer, Uber die Ausgabeeinheit auszugeben.
Die Steuereinheit ist insbesondere dazu vorgesehen, tUber die Ausgabeeinheit zumindest
eine Temperaturinformation und/oder zumindest eine Verlaufsinformation auszugeben.
Die Temperaturinformation kénnte beispielsweise eine gemal dem Rezeptschritt zu
erreichende Solltemperatur und/oder eine aktuelle Temperatur insbesondere des
Gargeschirrs aufweisen. Die Verlaufsinformation kénnte beispielsweise eine gemafl dem
ausgewadhlten Rezept verbleibende und/oder noch durchzufiihrende Anzahl an

Rezeptschritten und/oder eine Gesamtzahl an Rezeptschritten aufweisen. Unter einer
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JZeitinformation” soll insbesondere eine Information Uber eine absolute Zeit, wie
beispielsweise eine genaue Zeit insbesondere einer Funkuhr, und/oder eine Information
Uber eine Zeitdauer verstanden werden, wie beispielsweise eine bereits abgelaufene
und/oder verbleibende Zeitdauer insbesondere eines Rezeptschritts und/oder eines den
Rezeptschritt aufweisenden Rezepts. Dadurch kann insbesondere eine komfortable

FUhrung durch das ausgewahite Rezept bereitgestellt werden.

Zudem wird vorgeschlagen, dass die Steuereinheit dazu vorgesehen ist, Uber die
Ausgabeeinheit zumindest einen Hinweis hinsichtlich eines Ubergangs von zumindest
einem ersten Rezeptschritt zu zumindest einem zweiten Rezeptschritt auszugeben. Der
Hinweis kdnnte beispielsweise wenigstens ein akustisches Signal aufweisen, wobei die
Steuereinheit beispielsweise dazu vorgesehen sein kdnnte, ab einer vorbestimmten
Zeitdauer vor Ablauf des Rezeptschritts und/oder Rezepts in vorbestimmten
Zeitabstdnden zumindest ein akustisches Signal auszugeben, um den Bediener auf den
bevorstehenden Ubergang hinzuweisen. Alternativ oder zusatzlich kénnte der Hinweis
beispielsweise wenigstens ein optisches Signal aufweisen, wobei die Steuereinheit dazu
vorgesehen sein kdnnte, den Hinweis wéhrend des gesamten Rezeptschritts und/oder
Rezepts auszugeben und/oder den Hinweis ausschlielich ab einer vorbestimmten
Zeitdauer vor Ablauf des Rezeptschritts und/oder Rezepts auszugeben. Dadurch kann
insbesondere ein Versaumen eines Ubergangs von dem ersten Rezeptschritt zu dem
zweiten Rezeptschritt und/oder wenigstens einer bei dem Ubergang insbesondere durch

einen Bediener vorzunehmenden Handlung vermieden werden.

Weiterhin wird vorgeschlagen, dass die Steuereinheit dazu vorgesehen ist, Uber die
Ausgabeeinheit wenigstens eine Bedienaufforderung auszugeben. Unter einer
LBedienaufforderung” soll insbesondere eine Aufforderung zu einer Bedieneingabe mittels
der Bedieneinheit und/oder zu einer Vornahme einer Handlung, insbesondere in Bezug
auf wenigstens ein gemaRk dem ausgewéhlten Rezept zu verwendendes Gargut,
verstanden werden. Dadurch kann dem Bediener insbesondere eine selbststédndige
Ermittlung von vorzunehmenden Handlungen und/oder Bedieneingaben mittels der

Bedieneinheit erspart werden.

Die Bedienaufforderung kénnte beispielsweise eine Aufforderung zu einer Anpassung

einer Solltemperatur und/oder einer Sollheizleistung insbesondere bei einem Ubergang
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zwischen zumindest zwei Rezeptschritten fur den Fall aufweisen, dass die Steuereinheit
eine solche Anpassung nicht automatisch vornimmt. Alternativ oder zuséatzlich kénnte die
Bedienaufforderung eine Aufforderung zu einer Vornahme einer Handlung in Bezug auf
wenigstens ein gemalk dem ausgewahlten Rezept zu verwendendes Gargut aufweisen,
wie beispielsweise ein Umrihren und/oder ein Hinzuflgen von Zutaten, wie
beispielsweise von Gewlrzen und/oder von Saucen und/oder von Flissigkeit und/oder
von Fett. Vorteilhaft weist die Bedienaufforderung eine Aufforderung zum Auflegen
und/oder Aufstellen von Gargut auf, wodurch das Gargut insbesondere zum richtigen
Zeitpunkt und/oder bei Vorliegen einer optimalen Temperatur aufgelegt und/oder

aufgestellt werden kann.

Zudem wird vorgeschlagen, dass die Bedienaufforderung eine Aufforderung zum Wenden
von Gargut aufweist, wodurch ein Anbrennen des Garguts insbesondere vermieden

werden kann.

Weiterhin wird vorgeschlagen, dass die Steuereinheit dazu vorgesehen ist, nach einer
Beendigung des ausgewahlten Rezepts zumindest ein aktiviertes Heizelement
automatisch zu deaktivieren. Vorteilhaft umfasst die Kochfeldvorrichtung zumindest ein
Heizelement, insbesondere zumindest zwei, vorteilhaft zumindest drei, besonders
vorteilhaft zumindest funf, vorzugsweise zumindest sieben und bevorzugt zehn
Heizelemente und besonders bevorzugt eine Vielzahl an Heizelementen. Unter einem
LHeizelement* soll in diesem Zusammenhang insbesondere ein Element verstanden
werden, welches dazu vorgesehen ist, Energie, vorzugsweise elektrische Energie, in
Warme umzuwandeln und insbesondere wenigstens einem aufgestellten Gargeschirr
zuzufuhren. Vorteilhaft ist das Heizelement insbesondere als Induktionsheizelement
ausgebildet und dabei vorzugsweise dazu vorgesehen, ein elektromagnetisches
Wechselfeld insbesondere mit einer Frequenz von 20 kHz bis 100 kHz zu erzeugen, das
insbesondere dazu vorgesehen ist, in einem aufgestellten, insbesondere metallischen,
vorzugsweise ferromagnetischen Gargeschirrboden durch Wirbelstrominduktion und/oder
Ummagnetisierungseffekte in Warme umgewandelt zu werden. Unter der Wendung, dass
die Steuereinheit dazu vorgesehen ist, zumindest ein aktiviertes Heizelement automatisch
zu ,deaktivieren®, soll insbesondere verstanden werden, dass die Steuereinheit eine
Leistungselektronik ansteuert, welche in Abhé&ngigkeit von einer Ansteuerung durch die

Steuereinheit eine Energiezufuhr zu dem aktivierten Heizelement unterbricht und/oder
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beendet. Dadurch kann insbesondere eine energiesparende und/oder umweltschonende
Ausgestaltung erzielt werden, da eine Aktivierung von Heizelementen insbesondere auf

einen bendtigten Zeitraum begrenzt werden kann.

Ferner wird vorgeschlagen, dass die Steuereinheit eine Speichereinheit, insbesondere die
Speichereinheit, aufweist und dazu vorgesehen ist, in Abhangigkeit von einer
Bedieneingabe zumindest ein weiteres Rezept in der Speichereinheit zu speichern
und/oder insbesondere das weitere Rezept dem Katalog an Rezepten hinzuzufiigen. Die
Steuereinheit ist insbesondere dazu vorgesehen, in Abhangigkeit von wenigstens einer
Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit zumindest ein Rezept des Katalogs an Rezepten
zu andern und in geénderter Form in der Speichereinheit zu speichern. Alternativ oder
zusétzlich kdnnte die Steuereinheit insbesondere dazu vorgesehen sein, vor Beginn des
ausgewadhlten Rezepts und/oder vor Beginn zumindest eines Rezeptschritts des
ausgewadhlten Rezepts wenigstens eine Bedienaufforderung Uber die Ausgabeeinheit
auszugeben und einen Bediener zu wenigstens einer Bedieneingabe mittels der
Bedieneinheit aufzufordern, wie beispielsweise zu einer Bestatigung und/oder zu einer
Anderung wenigstens eines Werts und/oder wenigstens einer Einstellung des Rezepts.
Dadurch kann insbesondere eine hohe Flexibilitat erreicht und/oder eine hohe

Individualitat hinsichtlich von Rezepten erméglicht werden.

Ferner wird ein Verfahren zum Betrieb einer Kochfeldvorrichtung mit einer Ausgabeeinheit
vorgeschlagen, wobei Uber die Ausgabeeinheit ein Katalog von Rezepten zur Auswahl
ausgegeben und ein Bediener in Abhé&ngigkeit von einer Bedieneingabe Uber die
Ausgabeeinheit durch ein ausgewahltes Rezept geflhrt wird. Dadurch kann insbesondere

ein hoher Bedienkomfort erreicht werden.

Die Kochfeldvorrichtung soll hierbei nicht auf die oben beschriebene Anwendung und
Ausfuhrungsform beschrankt sein. Insbesondere kann die Kochfeldvorrichtung zu einer
ErfUllung einer hierin beschriebenen Funktionsweise eine von einer hierin genannten
Anzahl von einzelnen Elementen, Bauteilen und Einheiten abweichende Anzahl

aufweisen.

Weitere Vorteile ergeben sich aus der folgenden Zeichnungsbeschreibung. In der

Zeichnung sind AusfUhrungsbeispiele der Erfindung dargestellt. Die Zeichnung, die
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Beschreibung und die Anspriiche enthalten zahlreiche Merkmale in Kombination. Der
Fachmann wird die Merkmale zweckmaRigerweise auch einzeln betrachten und zu

sinnvollen weiteren Kombinationen zusammenfassen.

Es zeigen:

Fig. 1 ein Kochfeld mit einer Kochfeldvorrichtung und ein Gargeschirr in einem
ersten Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 2 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem
zweiten Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 3 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem dritten
Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 4 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem
vierten Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 5 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem
funften Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 6 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem
sechsten Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 7 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem
siebten Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 8 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem
achten Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht,

Fig. 9 das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung und das Gargeschirr in einem

neunten Verfahrensschritt in einer schematischen Draufsicht und
Fig. 10 eine schematische Darstellung eines Ablaufs eines Verfahrens zum Betrieb

der Kochfeldvorrichtung.

Fig. 1 zeigt ein Kochfeld 18, das als ein Induktionskochfeld ausgebildet ist, mit einer
Kochfeldvorrichtung 10, die als eine Induktionskochfeldvorrichtung ausgebildet ist. Die
Kochfeldvorrichtung 10 umfasst eine Kochfeldplatte 20. In einem montierten Zustand
bildet die Kochfeldplatte 20 einen Teil eines AuRengehduses aus, und zwar insbesondere
eines Aulkengehéuses des Kochfelds 18. Die Kochfeldplatte 20 ist zu einem Aufstellen

von Gargeschirr 22 vorgesehen (vgl. Fig. 2 bis 9).
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Die Kochfeldvorrichtung 10 umfasst zumindest ein Heizelement (nicht dargestellt). Im
vorliegenden Ausflihrungsbeispiel umfasst die Kochfeldvorrichtung 10 eine Vielzahl an
Heizelementen. Die Heizelemente sind in Form einer Kochfeldmatrix angeordnet.
Alternativ kénnte die Kochfeldvorrichtung eine gréRere oder kleinere Anzahl an
Heizelementen umfassen. Beispielsweise kénnte die Kochfeldvorrichtung eine Anzahl von
zwei bis sechs Heizelementen aufweisen, welche beispielsweise zueinander beanstandet
und insbesondere in Form eines klassischen Kochfelds angeordnet sein kénnten. Im
vorliegenden Ausflhrungsbeispiel definieren die Heizelemente einen variablen
Kochflédchenbereich 24. Der variable Kochflachenbereich 24 ist dazu vorgesehen, auf der

Kochfeldplatte 20 oberhalb der Heizelemente aufgestelltes Gargeschirr 22 zu erhitzen.

Die Kochfeldvorrichtung 10 umfasst eine Bedieneinheit 26 zu einer Eingabe und/oder
Auswahl von Betriebsparametern, beispielsweise einer Heizleistung und/oder einer
Heizleistungsdichte und/oder einer Temperatur und/oder einer Heizzone und/oder eines
Rezepts. Die Bedieneinheit kdnnte beispielsweise zumindest ein mechanisches
Bedienelement aufweisen, wie insbesondere einen Drehknebel und/oder einen Joystick
und/oder eine Disc und/oder einen Knopf und/oder einen Hebel. Im vorliegenden
Ausfuhrungsbeispiel weist die Bedieneinheit 26 zumindest ein berthrungsempfindliches
Bedienelement (nicht dargestellt) auf. Hierbei weist die Bedieneinheit 26 mehrere
berthrungsempfindliche Bedienelemente auf. Im Folgenden wird lediglich eines der

Bedienelemente beschrieben.

Die Kochfeldvorrichtung 10 umfasst eine Ausgabeeinheit 12. Die Ausgabeeinheit 12 ist zu
einer Ausgabe eines Werts eines Betriebsparameters an einen Bediener vorgesehen. Die
Ausgabeeinheit 12 ist zu einer optischen Ausgabe vorgesehen. Alternativ oder zuséatzlich

kénnte die Ausgabeeinheit insbesondere zu einer akustischen Ausgabe vorgesehen sein.
Die Bedieneinheit 26 und die Ausgabeeinheit 12 sind teilweise einstlickig ausgebildet. Die
Ausgabeeinheit 12 weist ein Display auf. Das Display ist als eine Fllssigkristallanzeige

ausgebildet, welche insbesondere unter dem Kirzel TFT bekannt ist.

Die Kochfeldvorrichtung 10 umfasst eine Steuereinheit 14. Die Steuereinheit 14 ist dazu
vorgesehen, in Abhéangigkeit von mittels der Bedieneinheit 26 eingegebenen
Betriebsparameter Aktionen auszuflhren und/oder Einstellungen zu veréandern. Die

Steuereinheit 14 regelt in einem Heizbetriebszustand eine Energiezufuhr zu den
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Heizelementen. In dem Heizbetriebszustand Gbermittelt die Steuereinheit 14 ein Signal
zur Bereitstellung einer Energiezufuhr der Heizelemente an eine Leistungselektronik
(nicht dargestellt). Die Kochfeldvorrichtung 10 umfasst die Leistungselektronik, die in
Abhéngigkeit von einem von der Steuereinheit 14 Ubermittelten Signal eine Energiezufuhr

zu den Heizelementen bereitstellt.

In einem Verfahren zum Betrieb der Kochfeldvorrichtung 10 wird in einem ersten
Verfahrensschritt ein Gargeschirr 22 aufgestellt. Im Fall einer Detektion eines
aufgestellten Gargeschirrs 22 gibt die Steuereinheit 14 in einem Auswahlschritt 28 Gber
die Ausgabeeinheit 12 einen Katalog von Rezepten zur Auswahl aus (vgl. Fig. 1 und 10).
Ein Bediener wahlt in dem Auswahlschritt 28 durch eine Bedieneingabe mittels der
Bedieneinheit 26 aus dem Katalog von Rezepten ein Rezept aus. Die Steuereinheit 14
fahrt in Abhangigkeit von der Bedieneingabe den Bediener Uber die Ausgabeeinheit 12
durch das ausgewahlte Rezept. Die Steuereinheit 14 ist dazu vorgesehen, den Bediener
in Abhangigkeit von der Bedieneingabe durch jegliche Art von ausgewahltem Rezept zu
fUhren, wie beispielsweise durch zumindest ein temperaturkritisches und/oder zumindest

ein temperaturunkritisches Rezept.

Die Steuereinheit 14 gibt Uber die Ausgabeeinheit 12 eine Bedienaufforderung zu einer
Auswahl einer Heizzone aus. Der Bediener wahlt in dem Auswahlschritt 28 durch eine
Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit 26 eine Heizzone fir das aufgestellte

Gargeschirr 22 aus.

In einem Rezeptschritt des ausgewahlten Rezepts gibt die Steuereinheit 14 Uber die
Ausgabeeinheit eine Bedienaufforderung aus 12 (vgl. Fig. 2). Die Steuereinheit 14 fordert
den Bediener mittels der Bedienaufforderung zu einem Hinzufligen von Fett, wie
beispielsweise Ol und/oder Margarine und/oder Bratfett, auf. Nach erfolgter Vornahme
einer gemaf der Bedienaufforderung geforderten Handlung bestatigt der Bediener durch
eine Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit 26 die erfolgte Vornahme. Die Steuereinheit
14 erhitzt das Gargeschirr 22 in einem Vorheizschritt 30 gemaR dem ausgewahlten
Rezept auf eine Solltemperatur (vgl. Fig. 2 und 10). In dem Vorheizschritt 30 erhitzt die
Steuereinheit 14 das Gargeschirr 22 mitsamt dem in dem Gargeschirr 22 angeordneten
Fett gemaR dem ausgewéhlten Rezept auf die Solltemperatur. Alternativ kénnte die

Steuereinheit dazu vorgesehen sein, ein leeres Gargeschirr, in welchem insbesondere
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weder ein Gargut noch eine Zutat noch Fett angeordnet ist, auf eine Solltemperatur zu

erhitzen, wie dies beispielsweise bei einem fettlosen Garen der Fall sein kdnnte.

Die Steuereinheit 14 weist einen Zeitgeber (nicht dargestellt) auf. Die Steuereinheit 14
startet einen zweiten Rezeptschritt nach Ablauf einer vorbestimmten Zeitdauer nach
einem ersten Rezeptschritt. Sollte zu einem Erreichen eines in dem ersten Rezeptschritt
zu erreichenden Ergebnisses eine langere Zeitdauer benétigt werden als die vorgegebene
Zeitdauer, startet die Steuereinheit 14 den zweiten Rezeptschritt nach Erreichen des zu
erreichenden Ergebnisses. Das zu erreichende Ergebnis kénnte beispielsweise ein
Erreichen der Solltemperatur und/oder ein Schmelzen von Fett und/oder ein bestimmter

Garzustand eines Garguts sein.

In einem Gargutschritt 32 gibt die Steuereinheit 14 Uber die Ausgabeeinheit 12 eine
Bedienaufforderung aus (vgl. Fig. 10). Die Steuereinheit 14 fordert den Bediener zu einem
Auflegen und/oder Aufstellen von Gargut auf. Die Bedienaufforderung weist das Auflegen
und/oder Aufstellen von Gargut auf. Die Steuereinheit 14 fordert den Bediener zu einer
Bestatigung einer Vornahme einer mit der Bedienaufforderung geforderten Handlung auf
(vgl. Fig. 3 und 10). In Abhangigkeit einer Bestétigung der geforderten Handlung startet

die Steuereinheit 14 einen Garschritt 34.

In dem Garschritt 34 aktiviert die Steuereinheit 14 von dem Gargeschirr 22 bedeckte
Heizelemente (vgl. Fig. 4 und 10). Die Steuereinheit 14 regelt eine aktuelle Temperatur
des Gargeschirrs 22 auf eine dem Gargeschirr 22 gemaR einem aktuellen Rezeptschritt
gemanR dem ausgewahlten Rezept zugeordnete Solltemperatur. Die Solltemperatur in
dem Garschritt 34 unterscheidet sich wesentlich von der Solltemperatur in dem
Vorheizschritt 30. Eine erste Solltemperatur eines ersten Rezeptschritts der Rezepte ist
von einer zweiten Solltemperatur eines zweiten Rezeptschritts des Rezepts wesentlich

verschieden.

Bei einem Ubergang zwischen zwei Rezeptschritten des ausgewahlten Rezepts, welche
insbesondere voneinander verschiedene Solltemperaturen aufweisen, passt die
Steuereinheit 14 eine Temperatur automatisch anhand des ausgewahlten Rezepts an. Die
Steuereinheit 14 gibt Uber die Ausgabeeinheit 12 an den Bediener eine Zeitinformation zu

dem Rezeptschritt aus, welchen die Steuereinheit 14 ausfuhrt (vgl. Fig. 4). Im
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vorliegenden Ausfihrungsbeispiel gibt die Steuereinheit 14 Gber die Ausgabeeinheit 12
die Zeitinformation in Form einer noch verbleibenden Zeitdauer bis zum Ablauf des
Rezeptschritts aus. Die Steuereinheit 14 gibt Uber die Ausgabeeinheit 12 an den Bediener

eine Temperaturinformation zu dem Rezeptschritt aus (vgl. Fig. 4).

Nach Ablauf der noch verbleibenden Zeitdauer startet die Steuereinheit 14 einen
Interaktionsschritt 36 (vgl. Fig. 10). Die Steuereinheit 14 gibt tber die Ausgabeeinheit 12
einen Hinweis hinsichtlich eines Ubergangs von einem ersten Rezeptschritt zu einem
zweiten Rezeptschritt aus (vgl. Fig. 5). In dem Interaktionsschritt 36 gibt die Steuereinheit
14 Gber die Ausgabeeinheit 12 eine Bedienaufforderung aus. Die Steuereinheit 14 fordert
den Bediener zu einem Wenden von Gargut 16 auf. Die Bedienaufforderung weist das

Wenden von Gargut 16 auf.

In einem Bestatigungsschritt 38 fordert die Steuereinheit 14 den Bediener zu einer
Bestatigung einer Vornahme einer mit der Bedienaufforderung geforderten Handlung auf
(vgl. Fig. 6 und 10). Die Steuereinheit 14 fordert den Bediener Uber die Ausgabeeinheit 12
zu einer Bestéatigung einer Beendigung des Rezeptschritts auf. Der Bediener bestatigt die
Beendigung des Rezeptschritts durch eine Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit 26,
sollte das gewilinschte Ergebnis einem erzielten Ergebnis entsprechen. Andernfalls andert
der Bediener durch eine Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit 26 zumindest einen
Betriebsparameter zumindest eines Rezeptschritts des ausgewéhlten Rezepts,
insbesondere des Rezeptschritts, wie beispielsweise eine Zeitdauer und/oder eine
Solltemperatur. Die Steuereinheit 14 fuhrt in Abhéngigkeit der Bedieneingabe mittels der

Bedieneinheit 26 den Rezeptschritt gemal den Vorgaben weiter aus.

In Abhangigkeit einer Bestatigung einer Beendigung des Rezeptschritts startet die
Steuereinheit 14 einen Prufungsschritt 40 (vgl. Fig. 10). Die Steuereinheit 14 prift in dem
Prafungsschritt 40, ob das ausgewahlte Rezept beendet ist. Stellt die Steuereinheit 14 in
dem Prufungsschritt 40 fest, dass zumindest ein weiterer Rezeptschritt des ausgewahlten
Rezepts noch auszufihren ist, wiederholt die Steuereinheit 14 einen Zyklus in Form des
Garschritts 34, des Interaktionsschritts 36 und des Bestatigungsschritts 38 (vgl. Fig. 7, 8
und 10). Sollte vor einem Beginn des Zyklus eine Handlung durch einen Bediener
erforderlich sein, gibt die Steuereinheit 14 Gber die Ausgabeeinheit 12 eine

Bedienaufforderung aus. Die Handlung durch den Bediener kénnte beispielsweise eine
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Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit sein. Alternativ oder zuséatzlich kénnte die
Handlung beispielsweise eine Behandlung eines Garguts sein, wie insbesondere ein
Aufstellen und/oder Auflegen und/oder ein Wenden und/oder ein Hinzufligen von Gargut

und/oder von Zutaten.

Stellt die Steuereinheit 14 in dem Prifungsschritt 40 fest, dass sdmtliche Rezeptschritte
des ausgewahlten Rezepts bereits ausgefihrt sind, beendet die Steuereinheit 14 in einem
Abschlussschritt 42 eine Durchfihrung des ausgewahlten Rezepts (vgl. Fig. 9 und 10). In
dem Abschlussschritt 42 deaktiviert die Steuereinheit 14 nach einer Beendigung des
ausgewahlten Rezepts aktivierte Heizelemente automatisch. Die Steuereinheit 14 gibt in
dem Abschlussschritt 42 (ber die Ausgabeeinheit 12 eine Information an den Bediener
bezlglich der Beendigung des ausgewahlten Rezepts aus. In dem Abschlussschritt
kénnte die Steuereinheit Uber die Ausgabeeinheit eine Bedienaufforderung ausgeben,

insbesondere zu einer Bestéatigung der Beendigung des ausgewahlten Rezepts.

In dem Verfahren zum Betrieb der Kochfeldvorrichtung 10 wird durch die Steuereinheit 14
Uber die Ausgabeeinheit 12 ein Katalog von Rezepten zur Auswahl ausgegeben. Ein
Bediener wird in Abhéangigkeit von einer Bedieneingabe durch ein ausgewdahltes Rezept
gefuhrt.

Die Steuereinheit 14 weist eine Speichereinheit (nicht dargestellt) auf. In der
Speichereinheit der Steuereinheit 14 ist eine Vielzahl an Rezepten gespeichert. Die in der
Speichereinheit gespeicherten Rezepte bilden gemeinsam den Katalog an Rezepten. Die
in der Speichereinheit gespeicherten Rezepte sind vordefiniert. Die Steuereinheit 14
speichert in Abhangigkeit von einer Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit 26 weitere
Rezepte in der Speichereinheit. In Abhéngigkeit von einer Bedieneingabe mittels der
Bedieneinheit 26 nimmt die Steuereinheit 14 Anderungen an bereits in der
Speichereinheit gespeicherten Rezepten vor, insbesondere an vordefinierten und/oder in
Abhéngigkeit von einer friiheren Bedieneingabe gespeicherten Rezepten. Die
Steuereinheit 14 speichert die durch die Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit
vorgenommenen Anderungen des Rezepts in der Speichereinheit. Beispielsweise kénnte
die Steuereinheit ein weiteres Rezept hinzufligen, welches durch das gednderte Rezept
gebildet sein kénnte. Alternativ kdnnte die Steuereinheit das bestehende Rezept durch

das gednderte Rezept ersetzen. Die Steuereinheit 14 &ndert in Abhéngigkeit von einer
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Bedieneingabe mittels der Bedieneinheit 26 wenigstens ein Rezept aus dem Katalog an

Rezepten.
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PATENTANSPRUCHE

Kochfeldvorrichtung mit einer Ausgabeeinheit (12) und mit einer Steuereinheit (14),
die dazu vorgesehen ist, Uber die Ausgabeeinheit (12) einen Katalog von Rezepten
zur Auswahl auszugeben und in Abhangigkeit von zumindest einer Bedieneingabe
einen Bediener Uber die Ausgabeeinheit (12) durch ein ausgewahltes Rezept zu

fuhren.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass eine erste
Solltemperatur eines ersten Rezeptschritts zumindest eines der Rezepte von einer
zweiten Solltemperatur eines zweiten Rezeptschritts des zumindest einen Rezepts

wenigstens wesentlich verschieden ist.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass die
Steuereinheit (14) dazu vorgesehen ist, eine Temperatur automatisch anhand des

ausgewahlten Rezepts anzupassen.

Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Steuereinheit (14) zumindest einen Zeitgeber aufweist
und dazu vorgesehen ist, zumindest einen zweiten Rezeptschritt nach Ablauf einer

vorbestimmten Zeitdauer nach zumindest einem ersten Rezeptschritt zu starten.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass die
Steuereinheit (14) dazu vorgesehen ist, Uber die Ausgabeeinheit (12) zumindest

eine Zeitinformation zu zumindest einem Rezeptschritt auszugeben.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 4 oder 5, dadurch gekennzeichnet, dass die
Steuereinheit (14) dazu vorgesehen ist, Uber die Ausgabeeinheit (12) zumindest
einen Hinweis hinsichtlich eines Ubergangs von zumindest einem ersten

Rezeptschritt zu zumindest einem zweiten Rezeptschritt auszugeben.
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Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Steuereinheit (14) dazu vorgesehen ist, Uber die

Ausgabeeinheit (12) wenigstens eine Bedienaufforderung auszugeben.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, dass die
Bedienaufforderung eine Aufforderung zum Auflegen und/oder Aufstellen von
Gargut (16) aufweist.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 7 oder 8, dadurch gekennzeichnet, dass die

Bedienaufforderung eine Aufforderung zum Wenden von Gargut aufweist (16).

Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Steuereinheit (14) dazu vorgesehen ist, nach einer
Beendigung des ausgewahlten Rezepts zumindest ein aktiviertes Heizelement

automatisch zu deaktivieren.

Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Steuereinheit (14) eine Speichereinheit aufweist und
dazu vorgesehen ist, in Abhangigkeit von einer Bedieneingabe zumindest ein

weiteres Rezept in der Speichereinheit zu speichern.

Kochfeld, insbesondere Induktionskochfeld, mit zumindest einer Kochfeldvorrichtung

(10) nach einem der vorhergehenden Ansprlche.

Verfahren zum Betrieb einer Kochfeldvorrichtung (10), insbesondere nach einem
der Anspriiche 1 bis 11, mit einer Ausgabeeinheit (12), wobei ein Katalog von
Rezepten Uber die Ausgabeeinheit (12) zur Auswahl ausgegeben und ein Bediener
in Abhéngigkeit von einer Bedieneingabe Uber die Ausgabeeinheit (12) durch ein

ausgewahltes Rezept gefuhrt wird.
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