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Glutownik tlokowy

1

Przedmiotem wynalazku jest glutownik ttokowy
do wymywania glutenu z maki, =zapewniajacy
réwnomierne ugniatanie ciasta.

Dotychczas znane i stosowane urzadzenia do
wymywania glutenu, np. glutownik typu ,,Theby”
o budcwie korpusu w ksztalcie ceownika o pro-
stych kgtach, ma dolne ramie diuisze od ra-
mienia gérnego i stanowi podstawe glutownika.
Ramie dolne w swej gérnej powierzchni ma wgte-
bienie w ksztalcie misy, ktérej uko$ne polozenie
dna w stosunku do podstawy umozliwia splyw
wody ze skrobig w czasie wymywania glutenu.
Misa w gérnym obwodzie ma cztery uchwyty, w
ktérych umocowane sg dwa trzpienie na state i
dwa ruchomo, napinajgce siatke, po ktérej prze-
suwa sie ciasto w czasie wymywania. Gérne ra-
mie ma nad misg zamocowang obrotowo o§, do
ktérej na dolnym koficu za pomoca ramienia
przymocowane jest miesidto. Miesidtlo ma ksztalt
grzyba zamontowanego kapturem w doéi. Po-
wierzchnia kaptura-miesidila od dolu ma wnetrze
wkleste i pofatdowane, stuigce do przesuwania
kulki ciasta po siatce. W gérnym ramieniu kor-
pusu zamontowana jest rurka szklana do prze-
plywu roztworu soli kuchennej, potrzebnej do wy-
mywania glutenu.

Dzialanie glutownika ,,Theby” polega na tym,
ze silnik elektryczny wprowadza w ruch obroto-
wy 0§ z zamocowanym na jej dolnym koncu za
pomocg ramienia miesidlem, powodujac wokot
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osi zawieszenia ruch obrotowy miesidia, ktére

przygniatajac do siatki kulke ciasta, jednocze$nie
przesuwa ja ruchem okreznym po obwodzie przy
jednoczesnym spiywie z rurki szklanej roztworu
soli kuchennej, powodujgcego wymywanie glu-
tenu.

Ujemng cechg glutownika ,,Theby” jest koniecz-
no$é stosowania 2% roztworu soli kuchennej jako
S§rodka wymywajgcego, siatki, ktéra czesto ulega
rozerwaniu sie. Wielko§é proébki jest ograniczona
do 10 g maki. Praca glutownika wymaga bezpo-
§redniego nadzoru w czasie wymywania poniewaz
ciasto na skutek ruchu obrotowo posuwistego
usuwa sie z pod miesidia i trzeba je ponownie
podkiadaé.

Celem wynalazku jest skonstruowanie glutowni-
ka prostszego w budowie, eliminujgcego wszyst-
kie wyzej podane niedogodno$ci. Glutownik we-
dilug wynalazku wuwidoczniono na rysunku, na
ktorym fig. 1 przedstawia przekréj pionowy glu-
townika, a fig. 2 przekréj pionowy odmiany glu-
townika przystosowanego do wymywania glutenu
z bardzo malej prébki np. 1 g maki. Glutownik
wedlug wynalazku eliminuje siatke, na ktérej
pod wplywem docisku miesidla i splywajgcego z
rurki roztworu soli kuchennej odbywalo sie wy-
mywanie glutenu i przy jej rozerwaniu sie czgst-
ki ciasta sptywaly z roztworem soli, dajac nie-
prawdziwy wynik. Zamiast miesidla o ksztalcie
grzyba zamocowanego kapturem w déi, ma tlok
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z cylindrem, wymywanie glutenu odbywa sie
bezposrednio w $rodowisku wodnym a nie pod
dzialaniem strumienia roztworu soli kuchennej.
Zastosowanie lejowatego naczynia napelnionego
biezgcg woda nie wymaga ciggtego nadzoru obstu-
gi w czasie wymywania oraz umozliwia wymywa-
nie glutenu z wiekszych prébek magki np. 25—
—50 g.

Glutownik przedstawiony na rysunku fig. 1
sklada sie z plyty mocujgcej ‘1, z umocowanego
z nig za pomocg lozyska watka 2, na ktérym na
stale osadzono zamachowe kolo 3, z korby 4 osa-
dzonej na stale na walku 2, sworznia umocowa-
nego na stale w korbie 4, do ktérego obrotowo
przymocowany jest tlok 5, z nasadzonym na nie-
go przesuwnie cylindrem 7, ktérego otwér czoto-
wy zamyka nasadzona na stale gumowa nasad-
ka 11. Miedzy gumowa nasadkg 11 a glowicg tto-
ka 5 w cylindrze 7 umieszczona jest silna spre-
zyna 6, amortyzujgca docisk tloka 5 do gumowej
nasadki 11 i prébki ciasta P. Lejowate naczynie
10 w gérnym potozeniu obwodu ma zamocowang
rure wlotowg 13 na doptyw wody wpadajgcej
stycznie do obwodowej Sciany leja, a na przeciw-
nym koncu S$rednicy od wlotu =zaopatrzong w
siatke rure wylotowg 14, do odplywu wody. Le-
jowate naczynie 10 przymocowane jest do podsta-
wy 9, za pomocg motylkowych zakretek 12. Do
tloka 5 i plyty mocujgcej 1 przymocowane sg na
stale sprezyny 8, wyrdéwnujgce docisk gumowej
nasadki 11 do obwodowej $ciany lejowatego na-
czynia.

Dzialanie glutownika wedlug wynalazku przed-
stawionego na rysunku fig. 1 polega na tym, ze
do napelnionego lejowatego naczynia pod biezgca
wodg wrzuca sie prébke ciasta, ktéra pod dzia-
taniem tloka z cylindrem i gumowej nasadki zo-
staje ugniatana a woda skierowana rurg wlotowg
stycznie do $cianek naczynia w spos6b posSredni
tworzy wir w glab naczynia jak pokazujg strzal-
ki na rysunku, ktéry stopniowo hamowany ku
dotowi przez lejowaty uklad $cianek oraz ruch
tloka powoduje, Ze oderwane czastki ciasta wra-
caja do prébki P i ponownie z nig sie 1acza.

Odmiana glutownika przedstawionego na ry-
sunku fig. 2 ma ttok 5 umocowany obrotowo i
mimoérodowo na walku 2, lejowatefe naczynie 10
od géry przykryte pokrywag 15, w ktérej jest
podiuzny otwér, umozliwiajacy pionowy i boczny
ruch tloka 5. Lejowate naczynie spoczywa na
podlozu z gabki 16, umozliwiajgcej przechylanie
sie naczynia 10 na boki zgodnie z ruchem ttoka 5.

Dzialanie odmiany glutownika, przedstawionego
na fig. 2 polega na tym, ze kulke ciasta poddaje
sie zgniataniu w $rodowisku wodnym przez tlok

wykonujacy ruchy pionowo boczne, wywolujac
wiry wody, ktére powodujg przesuwanie sig
splaszczonej przez ugniatanie kulki ciasta po

wewnetrznej Sciance naczynia 10.
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Wyniki uzyskane ze stosowania glutownika ty-
pu , Theby” i glutownika wedlug wynalazku
przemawiajg na korzy$¢ glutownika tlokowego,
wykazujgc w badanych prébkach wigkszg zawar-
tosé glutenu.

Zawartos¢ w % mokrego glutenu w poszczeg6l-
nych makach przedstawia sie¢ w zalezno$ci od
sposobu wymywania nastepujgco:

gluto-  gluto- wymy-
wnik wnik wanie
,,»Theby* tlokowy recznie
maka tortowa 21.2 22.1 22.8
maka wroctawska 23.0 24.4 24.4
maka butkowa 25.8 27.5 27.3
§ruta pszenna
z pszenicy maczystej 22.0 23.6 24.0
z pszenicy roéznorodnej 26.6 28.0 28.9
z pszenicy kanadyj-
skiej szklistej 34.8 36.0 36.2

Zastrzezenia patentowe

1. Glutownik tlokowy do wymywania glutenu
znamienny tym, ze sklada sie z plyty mocujgcej
(1), w ktérej za pomocg lozyska umocowano
watek (2), z umieszczonym na nim na stale za-
machowym kolem (3) i korbg (4) ze sworzniem,
do ktérego to sworznia obrotowo przymocowany
jest tlok (5) z nasadzonym na niego przesuwnie
cylindrem (7), przy czym tlok (5) z cylindrem (7)
mieszczg sie w lejowatym naczyniu (10).

2. Glutownik tlokowy wedlug zastrzezenia 1
znamienny tym, ze w czolowy otwér cylindra (7)
na stale nasadzona jest gumowa nasadka (11),
za$ miedzy nasadkg (11) a glowicg ttoka (5) znaj-
duje sie sprezyna (6), amortyzujaca wywierany
docisk tloka (5) na gumowg nasadke (11) i ugnia-
tane ciasto P.

3. Glutownik tlokowy wedtug =zastrz. 1, zna-
mienny tym, ze lejowate naczynie (10) ma rure
wlotowa (13) umocowang stycznie do obwodowej
uko$nej Sciany i na przeciwnym koncu S$rednicy
od wlotu ma rure wylotowa (14) zaopatrzong w
siatke.

4. Glutownik tlokowy wedtug zastrz. 1 i 2, zna-
mienny tym, ze do ptyty (1) i tloka (5) przymo-
cowane sg na stale sprezyny (8) dociskajace na-
sadke gumowsg (11) do $cianki naczynia (10).

5. Odmiana glutownika wedlug zastrz. 1, zna-
mienna tym, ze bezposrednio do watka (2) jest
umocowany obrotowo i mimoSrodowo ttok (5)
mieszczacy sie¢ w lejowatym naczyniu (10) zam-
knietym od géry pokrywa (15), ktéra ma podiuz-
ny otwér na przesuw tloka (5) za$§ podiozem pod
naczyniem (10) jest gabka (16) umozliwiajaca
przechylanie sie naczynia (10) na boki zgodnie z
ruchem ttoka (5).



Kl. 42 1, 9/02 63616 MKP G 01 n, 33/10

Fug. |

Flg. 2.



	PL63616B1
	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DRAWINGS
	DESCRIPTION


