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本发明公开了一种汤煮餐饮加工装置，包括

机体，所述机体采用中空的矩形结构，所述机体

内安装有多个传动轮，所述传动轮由驱动装置驱

动，所述传动轮上套设有传动带，所述传动带上

固定连接有至少一个吊件，所述吊件上吊挂有挂

勺，所述机体的内底端安装有电热锅。本发明通

过设置一个封闭的机箱，并在机箱内通过传动轮

与传动带的相互配合形成一定的轨迹，使得装满

物料的挂勺可以按照此轨迹进行运行，从而实现

一系列加热、出料等操作；通过对挂勺的结构进

行改进，使其底部可以实现开启及封闭，通过与

标签结合进行传动，使得标签插入时挂勺封闭用

于装料，标签取出时挂勺开启，使得物料从挂勺

的底部直接出料入碗中，方便快捷。
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1.一种汤煮餐饮加工装置，包括机体(1)，其特征在于，所述机体(1)采用中空的矩形结

构，所述机体(1)内安装有多个传动轮(23)，所述传动轮(23)由驱动装置驱动，所述传动轮

(23)上套设有传动带(24)，所述传动带(24)上固定连接有至少一个吊件(25)，所述吊件

(25)上吊挂有挂勺(9)，所述机体(1)的内底端安装有电热锅(26)，所述电热锅(26)的内壁

上安装有多个电热管(27)，所述电热管(27)电性连接有加热控制器(28)，所述机体(1)的侧

壁上开设有开口(7)，所述开口(7)的内底端安装有支撑板(8)，所述开口的下侧内壁安装有

门体(6)，所述开口(7)的一侧安装有挂板(5)，所述挂板(5)上焊接有两个挂钩，所述挂钩上

吊挂有漏勺，所述开口(7)的另一侧开设有至少一个收纳槽，所述收纳槽内放置有调味盒

(4)；

所述挂勺(9)由勺柄(10)、挂件(12)和勺体(11)三部分构成，所述勺体(11)采用金属编

制的圆柱型结构，所述勺体(11)的上下两端连通；

所述挂件(12)采用矩形结构并与勺柄(10)一体成型，所述挂件(12)的顶端一体成型的

有吊块(13)，所述吊块(13)上开设有吊孔，所述挂件(12)上开设有标签放置槽(14)，所述标

签放置槽(14)由滑槽(141)和收纳槽(142)构成，所述收纳槽(142)采用圆形结构并位于挂

件(12)的中部，所述滑槽(141)与收纳槽(142)连通，所述收纳槽(142)上开设有展示口

(143)，所述收纳槽(142)内放置有标签(34)；

所述标签放置槽(14)的中部开设有滑槽(32)，所述滑槽(32)采用十字型结构，所述滑

槽(32)内滑动连接有顶杆(30)，所述顶杆(30)的一侧开设有斜面，所述顶杆(30)的另一侧

一体成型的有锥形块(19)，所述顶杆(30)的两端均一体成型的有矩形块(33)，所述矩形块

(33)与滑槽(32)的内壁之间焊接有压缩弹簧(31)；

所述挂件(12)上对称设有两个连接块(15)，所述连接块(15)与挂件(12)固定连接，所

述连接块(15)固定连接有复位弹簧(16)，两侧的所述复位弹簧(16)相互靠近的一端均固定

连接有第一杆体(17)，所述第一杆体(17)采用矩形结构，两个所述第一杆体(17)相互靠近

的一端均开设有与锥形块(19)配套使用的弧形槽(18)，两个所述第一杆体(17)的中部共同

通过销轴(20)交错转动连接在勺柄(10)上，每个所述第一杆体(17)靠近勺体(11)的一端转

动连接有第二杆体(21)，两个所述第二杆体(21)远离第一杆体(17)的一端共同转动连接有

挡块(22)，所述挡块(22)采用圆形结构、且直径大于勺体(11)；

所述勺柄(10)的底端轴向固定连接有至少一个限位杆(29)，所述限位杆(29)与挡块

(22)滑动连接，所述限位杆(29)采用T型结构。

2.根据权利要求1所述的一种汤煮餐饮加工装置，其特征在于，所述机体(1)的底端安

装有多个支撑脚(2)，所述支撑脚(2)的底端安装有橡胶支撑垫(3)。

3.根据权利要求1所述的一种汤煮餐饮加工装置，其特征在于，所述传动轮(23)的数量

为四个，且四个传动轮共同构成梯型结构。
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一种汤煮餐饮加工装置

技术领域

[0001] 本发明涉及餐饮加工设备技术领域，尤其涉及一种汤煮餐饮加工装置。

背景技术

[0002] 麻辣烫起源于长江之滨。最初是船工和纤夫创造了麻辣烫这种简便易行而又独特

的吃法。从成都到三峡的川江流域，由于水流湍急，纤夫成了必不可少的风景，他们在拉纤

之余，在江边垒起石块，支起瓦罐，捡拾一些树枝作干柴生火，舀几瓢江水，一切都就地取

材，有菜放菜，没菜就拔些野菜充数，再放入海椒、花椒等调料，涮而食之，既可果腹，又可驱

寒、袪湿。这种吃法因其简便易行很快便在江边流传开来。后来，码头上的小贩看到了其中

的商机，便将菜品和炉具加以改造，置于挑担两头，边走边吆喝，江边、桥头卖劳力的百姓便

围着担子成了常客。如今，麻辣烫也渐渐从江边走到了岸上。这就是麻辣烫的起源。

[0003] 牛肉汤是一道汉族传统的美食，主料有牛大骨、牛肉。牛肉汤选料讲究，取江淮一

带的黄牛为原料，用牛骨头熬汤，煮牛肉时必须浸泡，除去血污，内脏清洗干净，方可下锅同

煮，还用自制的牛油，将炸制好淮椒(红干椒)做成红油。牛肉汤故以汤为主，汤不醇则无味，

然牛肉汤的烫制方法多样，都取用当地特产：淮芋粉、洛河绿豆饼、八公山豆腐皮(千张、百

页)、祁集豆圆子等为辅料。淮南牛肉汤，原料丰富，味足味厚，令人回味无穷。

[0004] 现有技术中牛肉汤的的加工通常采用人工进行，耗费人力，且在餐饮高峰期通过

人工会导致有的加热不够、有的过度加热，造成口味的降低。

发明内容

[0005] 本发明的目的是为了解决现有技术中牛肉汤的的加工通常采用人工进行，耗费人

力，且在餐饮高峰期通过人工会导致有的加热不够、有的过度加热，造成口味的降低的问

题，而提出的一种汤煮餐饮加工装置。

[0006] 为了实现上述目的，本发明采用了如下技术方案：

[0007] 一种汤煮餐饮加工装置，包括机体，所述机体采用中空的矩形结构，所述机体内安

装有多个传动轮，所述传动轮由驱动装置驱动，所述传动轮上套设有传动带，所述传动带上

固定连接有至少一个吊件，所述吊件上吊挂有挂勺，所述机体的内底端安装有电热锅，所述

电热锅的内壁上安装有多个电热管，所述电热管电性连接有加热控制器，所述机体的侧壁

上开设有开口，所述开口的内底端安装有支撑板，所述开口的下侧内壁安装有门体。

[0008] 优选地，所述机体的底端安装有多个支撑脚，所述支撑脚的底端安装有橡胶支撑

垫。

[0009] 优选地，所述传动轮的数量为四个，且四个传动轮共同构成梯型结构。

[0010] 优选地，所述开口的一侧安装有挂板，所述挂板上焊接有两个挂钩，所述挂钩上吊

挂有漏勺，所述开口的另一侧开设有至少一个收纳槽，所述收纳槽内放置有调味盒。

[0011] 优选地，所述挂勺由勺柄、挂件和勺体三部分构成，所述勺体采用金属编制的圆柱

型结构，所述勺体的上下两端连通。
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[0012] 优选地，所述挂件采用矩形结构并与勺柄一体成型，所述挂件的顶端一体成型的

有吊块，所述吊块上开设有吊孔，所述挂件上开设有标签放置槽，所述标签放置槽由滑槽和

收纳槽构成，所述收纳槽采用圆形结构并位于挂件的中部，所述滑槽与收纳槽连通，所述收

纳槽上开设有展示口，所述收纳槽内放置有标签。

[0013] 优选地，所述标签放置槽的中部开设有滑槽，所述滑槽采用十字型结构，所述滑槽

内滑动连接有顶杆，所述顶杆的一侧开设有斜面，所述顶杆的另一侧一体成型的有锥形块，

所述顶杆的两端均一体成型的有矩形块，所述矩形块与滑槽的内壁之间焊接有压缩弹簧。

[0014] 优选地，所述挂件上对称设有两个连接块，所述连接块与挂件固定连接，所述连接

块固定连接有复位弹簧，两侧的所述复位弹簧相互靠近的一端均固定连接有第一杆体，所

述第一杆体采用矩形结构，两个所述第一杆体相互靠近的一端均开设有与锥形块配套使用

的弧形槽，两个所述第一杆体的中部共同通过销轴交错转动连接在勺柄上，每个所述第一

杆体靠近勺体的一端转动连接有第二杆体，两个所述第二杆体远离第一杆体的一端共同转

动连接有挡块，所述挡块采用圆形结构、且直径大于勺体。

[0015] 优选地，所述勺柄的底端轴向固定连接有至少一个限位杆，所述限位杆与挡块滑

动连接，所述限位杆采用T型结构。

[0016] 本发明的有益效果在于：

[0017] 1、本发明通过设置一个封闭的机箱，并在机箱内通过传动轮与传动带的相互配合

形成一定的轨迹，使得装满物料的挂勺可以按照此轨迹进行运行，从而实现一系列加热、出

料等操作。

[0018] 2、本发明通过对挂勺的结构进行改进，使其底部可以实现开启及封闭，通过与标

签结合进行传动，使得标签插入时挂勺封闭用于装料，标签取出时挂勺开启，使得物料从挂

勺的底部直接出料入碗中，方便快捷。

[0019] 3、本发明设置两个相互转动连接的第一杆体，可实现剪式运动并进一步与第二杆

体配合实现挡块的升降，从而实现挡块与勺体的快速贴合及分离，其内的物料可依照其重

力自动滑出。

附图说明

[0020] 图1为本发明提出的一种汤煮餐饮加工装置的结构示意图；

[0021] 图2为本发明提出的一种汤煮餐饮加工装置的内部结构示意图；

[0022] 图3为本发明提出的一种汤煮餐饮加工装置的挂勺正视图；

[0023] 图4为本发明提出的一种汤煮餐饮加工装置的标签放置槽部分机构示意图；

[0024] 图5为本发明提出的一种汤煮餐饮加工装置的挂勺后视图；

[0025] 图6为本发明图4中线A-A截取的剖面图。

[0026] 图中：1机体、2支撑脚、3橡胶支撑垫、4调味盒、5挂板、6门体、7开口、8支撑板、9挂

勺、10勺柄、11勺体、12挂件、13吊块、14标签放置槽、141滑槽、142收纳槽、143展示口、15连

接块、16复位弹簧、17第一杆体、18弧形槽、19锥形块、20销轴、21第二杆体、22挡块、23传动

轮、24传动带、25吊件、26电热锅、27电热管、28加热控制器、29限位杆、30顶杆、31压缩弹簧、

32滑槽、33矩形块、34标签。
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具体实施方式

[0027] 下面将结合本发明实施例中的附图，对本发明实施例中的技术方案进行清楚、完

整地描述，显然，所描述的实施例仅仅是本发明一部分实施例，而不是全部的实施例。

[0028] 参照图1-6，一种汤煮餐饮加工装置，包括机体1，机体1采用中空的矩形结构，机体

1内安装有多个传动轮23，传动轮23由驱动装置驱动，传动轮23上套设有传动带24，传动带

24上固定连接有至少一个吊件25，吊件25上吊挂有挂勺9，机体1的内底端安装有电热锅26，

电热锅26的内壁上安装有多个电热管27，电热管27电性连接有加热控制器28，机体1的侧壁

上开设有开口7，开口7的内底端安装有支撑板8，开口的下侧内壁安装有门体6。

[0029] 进一步说明，驱动装置可为市面上常见伺服电机或减速电机，如SGM  GH-13ACA61

伺服电机，并进一步伺服控制器进行控制。

[0030] 机体1的底端安装有多个支撑脚2，支撑脚2的底端安装有橡胶支撑垫3，橡胶支撑

垫3可起到支撑脚2高度补偿的作用，还可具备移动的减震、消音性能。

[0031] 优选的，传动轮23的数量为四个，且四个传动轮共同构成梯型结构，由于梯形具备

上边和下边，从而使得挂勺9可运动至上方进出料，运动至下方进行加热，同时由于梯形为

斜边，使得挂勺9运动时可以与电热锅26的边缘错开。

[0032] 进一步的，开口7的一侧安装有挂板5，挂板5上焊接有两个挂钩，挂钩上吊挂有漏

勺及常用厨具，开口7的另一侧开设有至少一个收纳槽，收纳槽内放置有调味盒4，调味盒4

可防止胡椒、盐等市面上常用调味品。

[0033] 更具体的，参照图4，挂勺9由勺柄10、挂件12和勺体11三部分构成，勺体11采用金

属编制的圆柱型结构，勺体11的上下两端连通，通过对挂勺9进行改进，从而可实现不同的

功能。

[0034] 更具体的，参照图4，挂件12采用矩形结构并与勺柄10一体成型，挂件12的顶端一

体成型的有吊块13，吊块13上开设有吊孔，挂件12上开设有标签放置槽14，标签放置槽14由

滑槽141和收纳槽142构成，收纳槽142采用圆形结构并位于挂件12的中部，滑槽141与收纳

槽142连通，收纳槽142上开设有展示口143，收纳槽142内放置有标签34，通过标签放置槽14

可便于标签34的滑入，从而使每个挂勺9进行编号，工作人员通过挂勺9上的标签可以直观

的了解其属的顾客。

[0035] 进一步的，参照图6，标签放置槽14的中部开设有滑槽32，滑槽32采用十字型结构，

滑槽32内滑动连接有顶杆30，顶杆30的一侧开设有斜面，顶杆30的另一侧一体成型的有锥

形块19，顶杆30的两端均一体成型的有矩形块33，矩形块33与滑槽32的内壁之间焊接有压

缩弹簧31，十字型结构便于对两端进行扩充加装压缩弹簧31，从而使得顶杆30可以在压缩

弹簧31的弹性力作用下进行复位。

[0036] 更具体的，参照图5，挂件12上对称设有两个连接块15，连接块15与挂件12固定连

接，连接块15固定连接有复位弹簧16，两侧的复位弹簧16相互靠近的一端均固定连接有第

一杆体17，第一杆体17采用矩形结构，两个第一杆体17相互靠近的一端均开设有与锥形块

19配套使用的弧形槽18，两个第一杆体17的中部共同通过销轴20交错转动连接在勺柄10

上，每个第一杆体17靠近勺体11的一端转动连接有第二杆体21，两个第二杆体21远离第一

杆体17的一端共同转动连接有挡块22，挡块22采用圆形结构、且直径大于勺体11，第一杆体

17和第二杆体21通过顶杆30的传动实现伸缩，并进而带动挡块22与勺体11分离，从而实现
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勺体11内的物料快速排出，相比以往将勺体倒置的方法，此技术更快，尤其适用于高峰期。

[0037] 更优选的，勺柄10的底端轴向固定连接有至少一个限位杆29，限位杆29与挡块22

滑动连接，限位杆29采用T型结构，限位杆29的设置起到限位的作用，从而使挡块22只能在

限位杆29上实现上下滑动。

[0038] 本发明通过支撑板8将机体1分割成上部分和下部分，上部分用于入料和出料，下

部分用于物料的加热。

[0039] 首先，通过在电热锅26内置入原材料及自来水，随后开启电热管27，加热控制器28

通过改变输入电压和电流来改变电热管27的发热量，此时即可完成汤料的准备工作。

[0040] 接着在开口7内，将勺体11内装满物料的挂勺9通过吊块13上的吊孔挂在吊件25

上，随后开启驱动装置，驱动装置的输出轴带动其中一个传动轮23转动，传动轮23通过传动

带24进而带动吊件25运动，吊件25运动后进而带动挂勺9整体运动，使得挂勺9通过传动带

24通过支撑板8的两侧进入机体1的下部分进行加热，带挂勺9完全进入电热锅26内时，关闭

驱动装置，带食材煮熟后再次开启驱动装置，同理，挂勺9从支撑板8的两侧回到开口7内，此

时停止驱动装置，进行食材的出料。

[0041] 其中对于挂勺9内食材的拿取，可通过以下方式实现：标签34一式两份，其上刻上

相应的标号，一份给与客户喊号用，一份用于装在挂勺9上用于展示，常态下，顶杆30在压缩

弹簧31的弹性力作用下使顶杆30上开设的斜面延伸至收纳槽142内。

[0042] 以上仅为本发明的较佳实施例，并不用以限制本发明，凡在本发明的精神和原则

之内，作的任何修改、等同替换、改进等，均应包含在本发明的保护范围之内。
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