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Zpisob vyroby ardmat z odpedd hub

(54)

(57) Heseni se tykd zplsobu vyroby arc-
mat z odpadd hub, které se vyvari vodou a
vyvar gse po p¥iddani cukernd sloiky v mno-
Zstvi 10 aZ 100 y% hmot. pripadné 1 tuko-
vé sloZky v mnoZstvi 10 aZ 100 % hmot.,
vztaZeno na suSinu vyvaru, okyseli na pH
2 e2 4 a destiluje. Do destildtu pPechi-
zi aromaticxé ldtky vznikaeiici KMaillardo-
vou reakci. Extrahuje se organickym roz-
poustéddlem, napiiklad methylenchloridem
nebo hexanem a po odpafenj rozpouStédla
ge ziskd koncentrované aroma houbové aZ
houbo-masové vané, vhodné k ochuceni po-
travind¥skych vyrobkii nebo krmiv.
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Vynélez se tyké zpuisobu vyroby ardmat z odpadd hub po dese
tilaci vodni parou, vhodnych zeJména k ochuceni hotovych jidel,
kuchynskych polotovard nebo krmiv.

Pri &13téni, tfidéni a konzesrvdrensxém zpracovdni nub vy-
péstovanych na réznych substrédtech, odpadd znadné mnoZstvi hou-
bové hmoty, popripad& bian8irovaci vody. Doposud se tyto odpady
likviduji nebo se odpadni houbovdé hmota priddvd do kompostu &i
substrity na némz se houby péstuji, coZ neprind8i tém&r Zddny
hospodéfsky uziteko. Ztrdceji se tak v houbovych odpadech jesté
obsaZené cenné latky, které lze vyuzZzit pro pripravu arémat
Maillardovou reakci. Tento postup v8ak dosud nebyl nikde apli-
kKovén, '

Uvedeny nedostatek oéstranuje zp&sob vyroby arémat z odpa-
dd hub, JjehoZ podstata spolivéd v tom, Ze se k vyvaru z odpadu
hub, ktery zbude po destilaci houbového odpadu vodni parou pfi-
dé 10 aZ 100 % hmot. monosacharidu nebo céisacharidu, poptipad?d
10 aZ 10C % hmot. rostlinného oleje €i Zivo&idného tuku, vzta-
Zeno na hmotnost suSiny houbového vyveru a takto upraveny vyvar
se okyseldi na pd 2 aZ 4. Pri naslecdném vareni vznikaji aroma-
tické létky, které se oddestilujf pri teplotd 98 az 100 °C.
Destilsat se extrahuje tékavym rozpouStédlem, napriklad methylen-
chlorider nebo hexanem a po odpafeni rozpou$tidla se ziskd kon-
centrované ardma houbové nebo masové ving a chutis

Zplisobem podle vyndlezu se efektivné vyuZije i odpad po
predchozim oddestilovéni aromatickych latek & v ndm je&té& obsa-
Zené, ve vodé rozpustné latky schopné Meillardovy reaxce se zpra-
cuji na koncentrované houbové nebo masové arcra. To lze s uUspd-
chem pouZzit Xk ochucovdni potravinafskych vyrobké, predev3im ho=
tovych jidel, syrt, omé&lek nebo polévek. Je vhodné také k ochu-
covéni krmiv, zeJména urcenych pro vykrm veprl.
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P¥iklad 1

Ke 2 kg odveru ze Zampioncvého cdpacdu, ktery zbyl po cd-
destilovéani aromatickych lédtek varem s vodou a obsahuje 2 %
hmot. sufiny se pridaji C,004 kg glukosy a pH se upravi chloro-
vodikovou kyselinou na 4. Roztox se pak uvede do varu a zachy-
t{ se 1 kg destildtu, ktery se extrahuje 3krét po 30 ml methy-
lenchloridu. SpoJjené methylenchloridové extrakty se vysudi bez-
vodym siranem sodnym & po sfiltrovdni a odpafeni rozpouitédla
se ziskajdi 0,004 kg aromaticxého koncentrsatu prijemné houbovo-
masové vind, Jeho vydatnost Jje 1 : 1000C.

PPiklad 2

K 1 kg odvaru obsahujiciru 2 % hmot, suSiny, vyrobendmu
z odPezkl t¥end hifibu obecnsho, se prids 0,020 kg fruktosy
a 0,020 kg stolniho oleje. Xyselost smési se upravi kyselinou
chlorovodikovou na pH 4 & roztok se uvece do varu. Destiluje
voda, kterd obsahuje Maillardovou reakci vzniklé aromatické
l4tky. Jimd se 0,5 kg destildtu prechdzejiciho v rozmezf 98
a% 100 °C, Destildt se extrahuje 3krdt po 20 ml hexanu & he-
xanové extrakty se spojif. Po vysu3eni siranem sodnyr a odpate~-
ni rozpoustddla se ziskd 0,003 kg xoncentrovaného ardmatu s vii-
ni a chutf slepi&iho vyveru. Vydatnost ardmatu je 1 : 10000.

Priklad 3

K 1 kg vyvaru ze Zampionového odpadu, pouZitého také
v prikladu 1 /2 % hmot. suSiny/ se pridd 0,020 kg sacharosy,
pH roztoku se upravi chlorovodikovou kyselinou na 2 a po pii=-
dédni 0,002 kg loje se sm&s uvede do varu. Jimé se 0,5 kg desti-
1étu, ktery piejde v rozmezi S8 az 100 °C a ten se extrahuje
3krat po 20 ml methylenchloridu. Spojené extrakty se vysudi bez-
vodym siranem sodnym, sfiltruji a extrakéni &inidlo se oddesti-
luje. Ziské se 0,002 kg koncentrovaného ardma houbovo-masové
viné, Vydatnost koncentrdtu je 1 : 10000.
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Zgasob vyroby aromat z ocpedd hub priddnim cukerné, popri-
pacé tukové slozky a destilaci, vyznacujici s

e tim, Ze se houbo-
vy odpad vyvari vecdou, k vyvaru se prica 1C az 1C0 % hmot. mono-
sacharidu nebo disacharidu, popripacé 1C 2Z 100 % hmot, rostlin-
ného oleje nebo Zivoci8ného tuku, vztaZeno na hmotnost sudiny
houbového vyvaru, takto upraveny vyvar se okyseli na pH 2 aZ 4,
nalez se vzniklé aromatické latky oddestiluji pri teploté ¢8 &zZ
100 °C a z destilétu extrahuji tékavym rozpoudté&alem, napriklad
methylenchloridem nebo hexanem a po odpareni rozpouStédle se zis-

Vd ’ ’
X& koncentrované aroma,
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