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1 (57) Abrégé : Distributeur automatique (10)

20 5 20 de mouture de café comportant un réservoir

'\ (11) de mouture comprenant des pales de

/ 13 dosage (20) rotatives pour transtérer une

10 L—_ﬁﬂ—\ 21 quantité prédéterminée de mouture a travers

27 SECTION A-A une ouverture d'écoulement (15) pratiquée

Fig.2b

au fond du réservoir (11) et un cone
entralneur (23) a pales rotatives (24)
disposées  au-dessus de  l'ouverture
d'écoulement (15) en étant mis en rotation

par des moyens moteur (21) autour d'un axe vertical du réservoir (11). Selon l'invention, la paroi interne du réservoir (11)
O comprend au moins une nervure longitudinale (43) faisant saillie a I'intérieur du réservoir (11).
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DISTRIBUTEUR AUTOMATIQUE DE CAFE MOULU

La présente invention concerne un distributeur automatique de mouture destiné a

étre monté sur une machine a café automatique.

Un tel distributeur automatique de mouture est connu du document
FR 2713906 et comprend un réservoir contenant de la mouture et des moyens
aptes a transférer, par une ouverture d’écoulement située en la partie inférieure
du réservoir, une dose de mouture vers la chambre d'infusion d’'une machine a
café automatique. Les moyens de transfert de la mouture sont constitués par
plusieurs palettes de dosage rotatives situées au fond du réservoir et portées
par un corps cylindrique entrainé en rotation autour de I'axe du réservoir par un
groupe moteur. Quatre autres palettes radiales supérieures sont portées par
une piéce de couplage de forme extérieure conique, sont agencées juste au-
dessus des palettes de dosage afin de faire descendre la mouture dans le fond
du réservoir et sont entrainées en rotation par les mémes moyens que les
premiéres. Le réservoir étant monté amovible dans la machine, des moyens de
couplage sont prévus entre le groupe moteur et le corps cylindrique
d’entrainement des palettes. Fonctionnant a satisfaction, on s’est rendu compte
que certaines moutures avaient une tendance naturelle a s’agglomérer et a
former des ponts ou blocs a lintérieur du réservoir, blocs qui sont parfois
entrainés en rotation par les pales, faisant que la mouture n’arrivait plus a
descendre jusqu’au niveau des paletteé de dosage. Ceci pose d’importants
problémes de fonctionnement surtout dans le cadre d’'une machine a café
automatique lorsque la chambre d'infusion n’arrive plus a étre alimentée

correctement.

Une solution a été décrite dans le document DE 19714303 ou le dispositif de
dosage de café moulu comprend deux étages de pales rotatives et des moyens
pour les entrainer en rotation en sens contraire. Ainsi, un trongon inférieur de
forme tronconique porte une premiere série de pales et se prolonge vers le
haut par une pointe conique portant, elle, une deuxieme série de pales. Le
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dispositif de dosage comporte des premiers moyens d'entrainement en rotatio‘n
du trongon inférieur et, entre celui-ci et le mélangeur, des deuxiémes moyehs
permettant dinverser le sens du premier mouvement de rotation et de le
transférer a la partie en pointe. Selon le document, ces moyens sont des
pignons ou des poulies. Assurant toutefois un meilleur entrainement de la
mouture vers le bas du réservoir, ce dispositif présente comme principal
inconvénient la complexité de la construction, rendant difficile Fagencement des
mécanismes de transmission dans un volume restreint qui est limité par les
dimensions de la piece conique. De surcroit, des phénoménes de grippage
peuvent arriver lors de [linfiltration des grains de mouture au niveau de
Pinterstice séparant les deux parties mobiles: le mélangeur et le trongon

inférieur.

Le but de la présente invention est de remédier aux inconvénients précités et de
proposer un distributeur automatique de café moulu apte a distribuer, de
maniére constante dans le temps, une quantité précise de mouture et ceci quel
que soit le niveau de remplissage en mouture de café du réservoir.

Un autre but de linvention est un distributeur automatique de mouture aisé a

manipuler et a nettoyer.

Un autre but de l'invention est un distributeur automatique de mouture qui soit
fiable en fonctionnement, ayant une construction simplifiée et pouvant étre

fabriqué de maniére économique.

Ces buts sont réalisés avec un distributeur automatique de mouture de café
comportant un réservoir de mouture comprenant des pales de dosage rotatives
pour transférer une quantité prédéterminée de mouture a travers une ouverture
d’écoulement pratiquée au fond du réservoir et un cne entraineur a pales
rotatives disposées au-dessus de lPouverture d’écoulement en étant mis en
rotation par des moyens moteur autour d’'un axe vertical du réservoir, du fait que
la paroi interne du réservoir comprend au moins une nervure longitudinale faisant

saillie a I'intérieur du réservoir.
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Le distributeur automatique de mouture de l'invention comprend déja, au fond
de son réservoir contenant la mouture, des moyens de dosage agencés en
dessous d’'un cone entraineur comportant des pales radiales rotatives mues
par des moyens dentrainement a moteur. Les pales du cbne
entraineur agissent au fond du réservoir, mais au-dessus de l'ouverture
d’écoulement afin de pousser la mouture vers les moyens de dosage
adjacents. Avantageusement, les pales des moyens de dosage et celles
d’entrainement de la mouture sont actionnées en utilisant une méme source
d’entrainement, notamment en reliant le céne entraineur a un moyeu a pales de

dosage amenées a tourner au fond du réservoir.

Selon finvention, la paroi interne du réservoir comprend au moins une nervure
longitudinale faisant saillie a [lintérieur du réservoir. Une telle nervure
protubérante forme un obstacle pour la mouture entrainée par les pales obligeant
les grains a tourner individuellement lorsqu’ils sont entrainés par les pales
d’entrainement. En effet, les grains de mouture, surtout lorsqu'ils sont tres fins,
s’agglutinent et forment des ponts ou blocs qui tournent autour de l'axe du
réservoir en étant entrainés par les pales rofatives du céne entraineur. De par
leur entrainement en rotation, ces blocs percutent les nervures internes du
réservoir réalisées comme des surépaisseurs dans ses parois internes, et sont
de ce fait fissurés ou brisés par ces derniéres. Ceci permet aux grains de
mouture de se désolidariser et de tomber au fond du réservoir d'ou ils sont
distribués par les pales de dosage a travers louverture d'écoulement du

distributeur.

Ceci permet d’avoir un écoulement uniforme et un dosage précis de la mouture

a la sortie du distributeur.

De préférence, la largeur de la nervure longitudinale couvre un secteur de cercle

d’angle égal ou inférieur a celui compris entre deux pales rotatives adjacentes.

Les ponts ou blocs de mouture se formant entre deux pales adjacentes, ceci
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permet d'obtenir une bonne fragmentation de chaque bloc de mouture. De
surcroit, on évite ainsi a deux pales adjacentes de venir simultanément en
contact avec la ou les nervures (en effet une pale sort du secteur de la nervure
avant que ou lorsque la suivante arrive en regard de la nervure) et on évite
ensuite d'opposer trop de résistance a la rotation, ainsi que d'éventuelles

surcharges du moteur d’entrainement du distributeur.

Avantageusement, la paroi interne du réservoir du distributeur comprend trois
nervures uniformément réparties sur un secteur de cercle d’angle égal ou

inférieur a celui compris entre deux pales rotatives adjacentes.

Ceci permet une fragmentation encore plus fine du bloc de mouture et d’obtenir
un mélange encore plus fluide et uniforme. En éffet, en venant consécutivement
au contact avec des nervures rapprochées, le bloc de mouture subit a chaque
contact une impulsion provoquant sa dislocation, les blocs plus fins étant alors

brisés par les nervures suivantes.

De préférence, la nervure est un secteur de couronne circulaire d’épaisseur

comprise entre 0.1 et 0.5 mm, de préférence égale a 0.2mm.

La nervure ainsi réalisée présente donc une épaisseur constante, ce qui
favorise le nettoyage du réservoir. Lors des tests effectués en laboratoire, il a
été constaté qu'une épaisseur comprise entre 0.1 et 0.5 mm, de préférence

égale a 0.2mm permet de briser efficacement les amas de mouture en rotation, |
sans empiéter sur le jeu existant entre le diameétre extérieur des pales rotatives
d’entrainement et celui intérieur des nervures. En effet, ce jeu doit étre
supérieur au diameétre maximal des grains de mouture afin d’éviter le grippage
des pales, mais suffisamment petit pour arriver a disloquer les grains agglutinés

lorsqu’ils arrivent au contact de la nervure.

Avantageusement, la nervure longitudinale s’étend sensiblement sur la hauteur

utile du réservoir.
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Par hauteur utile du réservoir on entend la distance du fond jusqu’au niveau de
remplissage maximum du réservoir. Une nervure s’étendant alors sur cette
hauteur permet d’agir efficacement quel que soit le niveau de remplissage du

réservoir.

De préférence, le cone entraineur se prolonge en la partie haute du réservoir
par un mélangeur de forme pyramidale. Ce mélangeur, relié au céne entraineur
et tournant avec celui-ci, permet alors de malaxer la mouture également en la
partie haute du réservoir, en plus du mélange qui est réalisé en la partie basse
du réservoir par les pales du cbne entraineur. De par cette -rotation, le
mélangeur de forme pyramidale permet a la mouture de descendre vers le
cone entraineur et d'ici vers les moyens de dosage pour étre distribuée par
Pouverture d’écoulement et ceci pour un effort moindre au niveau du moteur du

distributeur.

Par mélangeur de forme pyramidale on comprend une piéce qui, située a
Fextrémité supérieure du cdne entraineur, peut avoir une forme de pyramide ou
de tronc de pyramide, avec le sommet orienté vers le haut. En effet, aprés de
nombreuses études réalisées en laboratoire avec différentes formes de
mélangeurs, il a été constaté qu'une telle forme permettait de créer un vortex
de longueur comparable a celui de la hauteur du mélangeur pyramidal
permettant d’entrainer la mouture vers le fond du réservoir. Un tel mélangeur
agencé au-dessus du cone entraineur permet donc d’'empécher la formation
des ponts dans la mouture contenue en la partie supérieure du réservoir et
d’assurer un bon écoulement de celle-ci et ceci méme pour des moutures de

granulométrie trés fine, par exemple utilisées pour préparer du café espresso.

De préférence, le cone entraineur et le mélangeur forment un ensemble
mélangeur monobloc s’étendant jusqu’au niveau de remplissage maximum du

réservoir.

Un tel ensemble monobloc permet de réaliser un malaxage dans toute la

masse de mouture contenue dans le réservoir, méme lorsque celui-ci est plein.
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Avantageusement, le réservoir a une section transversale de forme circulaire et

le mélangeur a une section transversale de forme carrée.

D’autres formes de sections (triangulaire, rectangulaire, en losange, hexagonale,
etc.) étant possibles, il a été toutefois constaté lors des expérimentations
effectuées en laboratoire qu'une telle section de forme carrée arrivait a entrainer
de maniére uniforme toutes les particules de café vers le fond du réservoir. Des
résultats satisfaisants ont été ainsi obtenus avec un réservoir ayant un diametre
de 100mm et une pointe ayant une section carrée de c4té compris entre 10mm
en sa partie supérieure et 25mm a sa base, sans pour autant réduire la capacité

du réservoir.

De préférence, le mélangeur de forme pyramidale a une hauteur égale a au

moins la moitié de celle de F'ensemble mélangeur.

Des phénoménes d'entrainement de la mouture vers le fond du réservoir
commencent a apparaitre lorsque le mélangeur et le céne entraineur
présentent des longueurs comparables. Dans une variante, une telle piece de
forme pyramidale peut s’étendre sur toute la longueur de I'ensemble

entraineur.

Avantageusement, le mélangeur de forme pyramidale comprend deux ailettes
longues s’étendant radialement et agencées a proximité de son extremité

inférieure.

La longueur des deux ailettes est Iégérement inférieure au diamétre interne du
réservoir afin de permettre, lors de leur rotation, de mieux mélanger la mouture
en la partie supérieure du réservoir et de casser les éventuelles voltes
périphériques pouvant se former avec une mouture trés fine, de café gras, qui
a naturellement une forte tendance a s’agglomérer. Par ailleurs, en utilisant
seulement deux ailettes, de surcroit, avantageusement réalisées en forme de

tiges trés fines, on limite le couple résistant & lintérieur du réservoir, tout en
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améliorant la capacité de malaxage du dispositif. De plus, on a limité le nombre
d’ailettes longues a deux également pour des raisons de praticité, afin de
ménager plus de place pour accéder a lintérieur du réservoir, par exemple

lorsqu'il est procédé a son nettoyage.

Avantageusement, lesdites ailettes longues sont décalées angulairement par

rapports aux pales du cone entraineur.

Ceci assure un meilleur malaxage dans tout le volume du réservoir. Pour une
meilleure efficacité, une ailette longue est placée a mi-distance entre deux pales

rotatives du cone entraineur situées en dessous.

De préférence, le mélangeur de forme pyramidale comporte deux ailettes courtes
s’étendant radialement, agencées a proximité de son extrémité supérieure.

Ces ailettes courtes forment un moyen de préhension de Fensemble mélangeur
(de maniere similaire aux ailettes d’'un écrou papillon) par lequel I'utilisateur
applique le couple de rotation lorsqu’il le fait tourner manuellement afin de
nettoyer le fond du réservoir. En faisant tourner Fensemble mélangeur, les
pales de dosage, en tournant, balayent le fond du réservoir et font sortir les
résidus de mouture par 'ouverture d’écoulement.

Avantageusement, les ailettes longues sont agencées dans un plan vertical
passant par une diagonale de la section transversale du mélangeur et les ailettes

courtes sont agencées dans un plan vertical perpendiculaire au premier.

Le mélangeur étant avantageusement réalisé en une matiére plastique par une
technique d'injection, cette construction a ailettes transversales permet un

meilleur démoulage des pieces aprées linjection.

De préférence, le mélangeur de forme pyramidale comporte un sommet ayant
une face supérieure plane qui porte une indication du niveau de remplissage du

réservoir.
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Ceci est un moyen simple et fiable d’aide au remplissage du réservoir, une telle
indication frontale étant bien visible pour un observateur le regardant, sans tenir

compte de considérations de bon éclairage ou de coloris du réservoir.

Avantageusement, le réservoir est monté amovible dans un logement du
distributeur et comporte des moyens de couplage en rotation avec ceux

correspondants des moyens moteur du distributeur.

Ceci permet de pouvoir enlever le réservoir de mouture pour le remplacer par
un autre contenant un autre type de mouture ou pour le nettoyer.

Les buts de linvention sont également réalisés avec une machine a café

automatique comportant un distributeur de l'invention.

Linvention sera mieux comprise a I'étude d'un mode de réalisation pris a titre
nullement limitatif et illustré dans les figures annexées dans lesquelles :

- la figure 1 illustre une vue en perspective d'une machine a café
automatique comportant un distributeur automatique de mouture selon
Finvention, le réservoir du distributeur étant représenté a c6té de la
machine;

- la figure 2a illustre une vue de dessus du distributeur de l'invention de la
figure 1, le couvercle de son réservoir étant retiré ;

- lafigure 2b illustre une vue en coupe axiale réalisée avec le plan A-A de la
figure 2a ;

- la figure 3a est une vue de dessus d’'un ensemble mélangeur appartenant
au distributeur de linvention ;

- la figure 3b est une vue en perspective de 'ensemble mélangeur de la
figure 3a ;

- la figure 4a est une vue en perspective d’'un réservoir sans couvercle du
distributeur de l'invention ;

- la figure 4b est une vue de dessus du réservoir de la figure 4a.
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Une machine a café automatique 1 comportant un distributeur 10 (fig. 2b) selon
linvention est représentée sur la figure 1, ou on remarque un boitier 2 de la
machine comportant un panneau avant 3 muni de boutons de commande 4 et
d'un afficheur 5 pour présenter les informations destinées aux utilisateurs
relatives au fonctionnement de la machine. La boisson est préparée dans la
chambre d’infusion qui regoit une quantité de café moulu en provenance du
distributeur 10 et de l'eau chaude sous pression en provenance d'une
chaudiére alimentée depuis un réservoir d'eau 8. La boisson obtenue s’écoule
par deux buses 6 qui délivrent le café dans une tasse posée sur un plateau de
réception de tasses 7. La machine a café dispose par ailleurs d'un bac
récupérateur des galettes de marc éjectées depuis la chambre d'infusion (non

visible sur les dessins).

Une telle machine a café automatique comprend des éléments connus
rencontrés sur cette catégorie de machines et peut incorporer les spécificités
décrites dans le document WO 9912457 pour ce qui concerne le dispositif de
tassage de la mouture de café dans la chambre d'infusion et pour I'éjection des
galettes de marc. Une telle machine est notamment apte a assurer la
température adéquate de I'eau amenée dans la chambre d'infusion et capable
de réaliser le compactage de la mouture a l'intérieur de la chambre d'infusion.
Le cafée obtenu aprés l'infusion du café moulu dans la chambre est évacué a
I'extérieur de la machine dans un récipient collecteur, tel que par exemple
décrit dans le document WO 9912456.

Une telle machine est capable de délivrer de nombreuses tasses de café au
cours de plusieurs cycles de préparation sans que l'utilisateur ait a intervenir
pour approvisionner du café, de l'eau ou a éliminer le marc aprés chaque

infusion.

La partie supérieure du boitier 2 de la machine regoit un distributeur
automatique de mouture 10 comportant, dans un logement 9, un réservoir 11
amovible contenant une quantité de café moulu. Le réservoir 11 a une forme
générale cylindrique, présente une paroi latérale 12, un fond 13 et un

couvercle 14. Le réservoir présente une ouverture d’écoulement 15 réalisée



10

15

20

25

30

WO 2009/141537 PCT/FR2009/000548

10

dans sa partie inférieure, plus particulierement dans I'exemple représenté, elle
est sous forme d’une fente oblongue réalisée en partie sur la paroi latérale 12
et se prolongeant sur la paroi de fond 13. Un volet 16 mobile ayant une méme
forme que celle de Fouverture d’écoulement 15, permet de 'obturer lorsque le
réservoir est retiré de la machine et de dégager cette ouverture lorsque le
réservoir est installé dans la machine. Le café moulu sortant par I'ouverture
d’écoulement 15 passe dans une goulotte de transfert pour tomber ensuite par

gravité dans la chambre d’infusion de la machine.

Le distributeur 10 est mieux visible aux figures 2a et 2b ou I'on peut remarquer,
a l'intérieur de son réservoir 11, un céne entraineur 23 muni de plusieurs pales
d’entrainement 24 (quatre pales d’entrainement équidistantes étant prévues
dans l'exemple représenté) fixé a un moyeu cylindrique 19 Comportant
également plusieurs pales de dosage 20 (huit pales de dosage étant prévues
dans l'exemple représenté). Le cdne entraineur 23 comporte en sa partie
inférieure des languettes 22 a crochet venant se fixer a lintérieur du moyeu
cylindrique 19 qui est, lui, entrainé en rotation par des moyens moteur 21
autour de l'axe vertical du réservoir 11. Les moyens moteur 21 comprennent un
moteur, un réducteur, un circuit de commande et un circuit d’alimentation en
énergie (non représentés). Le réservoir étant monté amovible par rapport aux
autres composants du distributeur montés, eux, fixes a 'intérieur du boitier 2 de
la machine, on munit le moyeu cylindrique 19 de moyens de couplage 27 en
rotation coopérant avec des moyens de couplage correspondants des moyens
moteur 21.

En fonctionnement, les pales d’entrainement 24 tournent et dirigent la mouture
vers les pales de dosage 20 en dessous qui tournent pour amener une dose de
mouture a [louverture découlement. Aprés distribution d'une dose
prédéterminée de café moulu, l'arrét des moyens moteur 21 assure un
positionnement des pales de dosage 20 tel que deux d’entre elles bordent
l'ouverture d'écoulement 15 de maniére a empécher tout écoulement de
mouture. Le principe de fonctionnement d’un tel distributeur de café moulu est
mieux décrit dans le document EP 0 735 836.



10

15

20

25

30

WO 2009/141537 PCT/FR2009/000548

11

Selon linvention, la paroi interne du réservoir 11 comprend au moins une
nervure longitudinale 43 faisant saillie a lintérieur du réservoir 11. Dans
Fexemple représenté aux figures, trois nervures longitudinales 43 sont réalisées
sur la face interne de la paroi latérale 12 du réservoir 11. Tel que mieux visible
aux figures 4a et 4b, trois nervures 43 sont uniformément réparties sur un
secteur circulaire faisant un angle de 90° au sommet et sont protubérantes

radialement vers le centre du réservoir 11.

Chaque nervure 43 a une forme de secteur de couronne circulaire, présente
une épaisseur constante de 0.2 mm, une largeur d’environ 10 mm et s’étend
sur toute la longueur utile du réservoir, notamment jusqu’au niveau de
remplissage maximum du réservoir 11. Une telle épaisseur constante permet
aux grains individuels de bien glisser sur la partie en arc de cercie de chaque
nervure et également de faciliter le nettoyage du réservoir. Les nervures 43
sont réalisées monobloc avec le réservoir 11, de préférence en une matiere
plastique par une technique d’injection.

Selon une autre caractéristique avantageuse de linvention, le céne entraineur
23 se prolonge vers la partie supérieure du réservoir 11 par un mélangeur 25
de forme pyramidale, le sommet de la pyramide pointant en direction du
couvercle 14 du réservoir. Le mélangeur 25 est fixé au céne entraineur 23 par
une vis 29 centrale et forme avec celui-ci un ensemble mélangeur monobloc
17. Cet ensemble mélangeur 17 est ainsi amené a tourner autour de l'axe

vertical du réservoir lors de I'alimentation des moyens moteur 21.

Un ensemble mélangeur monobloc 17 est mieux visible aux figures 3a et 3b ou
'on peut remarquer le mélangeur 25 comportant un corps central 30 en forme de
tronc de pyramide dont la base 34 de forme carrée prend appui sur le sommet
du cone entraineur 23. Pour un meilleur contact avec le sommet du céne
entraineur 23, des découpes 32 en forme d’arc de cercle sont prévues a la base
de chaque face 31 du corps 30. La hauteur du corps 30 est telle que 'ensemble
mélangeur 17 arrive jusqu’au niveau de remplissage maximum 33 (fig. 2b) du



10

15

20

25

30

WO 2009/141537 PCT/FR2009/000548

12

réservoir 11. Pour faciliter la visualisation de ce niveau de remplissage, le

sommet 35 du corps 30 porte linscription « max ».

Selon une autre caracteéristique avantageuse de linvention, le corps 30 porte
deux ailettes longues 37 situées I'une dans le prolongement de l'autre suivant
Fune des diagonales de la base 34, chaque ailette s’étendant radialement a partir
d’'une aréte 36 du corps 30 jusqu'a la périphérie interne du réservoir 11, tout en
ménageant un jeu avec celle-ci. L'ailette 37 s’étend radialement légérement vers
le bas du réservoir (faisant un angle d’environ 20° par rapport a I'horizontale), et
a une forme de tige de section de faibles dimensions, par exemple une section
de forme carrée de cdté inférieur ou égal & 4mm. Son rble est de briser les
mottes de mouture formées dans la partie supérieure du réservoir, plus
précisément vers la périphérie de celui-ci. L'axe d’'une ailette 37 est décalé
angulairement, a un angle de 45° par rapport a celui d'une pale 24, pour une

meilleure efficacité du malaxage.

Le corps 30 comporte de plus, en sa partie haute, deux ailettes courtes 40
situées l'une dans le prolongement de 'autre dans un plan vertical passant par
Fautre diagonale de la base 34. Une ailette courte 40 a une forme générale
triangulaire, la base du triangle étant située au niveau du sommet 35. Les deux
ailettes courtes 40 forment un moyen de préhension de I'ensemble mélangeur,
de maniere similaire aux ailettes d’'un écrou papillon, par lequel Futilisateur
applique le couple de rotation lorsqu’il le fait tourner manuellement dans un but

de nettoyage du fond du réservoir 11.

En fonctionnement, l'utilisateur remplit le réservoir en versant du café jusqu’au
niveau « max » du sommet 35. Le réservoir 11 est ensuite installé dans la
machine a café. Lorsque I'utilisateur commande un café, les moyens moteur 21
font tourner le moyeu cylindrique 19 et I'ensemble mélangeur 17. Ceci a pour
effet de malaxer la mouture en la partie supérieure du réservoir a 'aide du
mélangeur 25 de forme pyramidale. Les ponts ou blocs de mouture, voire les
éventuelles voltes de mouture sont brisés lorsqu’ils viennent au contact des

nervures 43 en étant entrainés par les pales 24 et par les ailettes longues 37.
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La mouture ainsi uniformisée et fluidifiée arrive au niveau des pales de dosage
20 qui, elles, distribuent la dose nécessaire par 'ouverture d’écoulement 15.
Ainsi, plusieurs cafés peuvent étre préparés sans lintervention de l'utilisateur.
Lorsque le réservoir 11 est vide, il est enlevé de la machine et 'utilisateur peut
nettoyer les résidus de café, par exemple, manuellement a I'aide d’'une brosse,
puis fait tourner a la main lI'ensemble mélangeur 17 en appliquant un
mouvement de rotation aux ailettes courtes 40. Le réservoir peut ensuite étre

rempli avec de la mouture de café.

Bien entendu, 'invention n'est nullement limitée au mode de réalisation décrit et

illustré qui n’a été donné qu’a titre d’'exemple.

Ainsi, les nervures 43 peuvent avoir une section transversale triangulaire, le
triangle étant orienté de maniére a ce que la base vienne la premiere en regard
des pales d’entrainement, le sommet étant agencé selon le sens de rotation.

Ainsi, les ailettes longues 37 et courtes 40 peuvent ne pas étre planes, mais en
spirale en étant orientées en sens horaire ou antihoraire. Les ailettes longues
radiales peuvent se terminer par une partie descendante passant le long de la

paroi interne cylindrique du réservoir 11.

Ce systeme de mélangeur peut étre utilisé avec d’autres produits pulvérulents,

tels le lait en poudre, le sucre etc.

Des modifications restent possibles, notamment du point de vue de la
constitution des divers éléments ou par substitution d’équivalents techniques,

sans sortir pour autant du domaine de protection de linvention.
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REVENDICATIONS

. Distributeur automatique (10) de mouture de café comportant un réservoir

(11) de mouture comprenant des pales de dosage (20) rotatives pour
transférer une quantité prédéterminée de mouture a travers une ouverture
d’écoulement (15) pratiquée au fond du réservoir (11) et un cone
entraineur (23) a pales rotatives (24) disposées au-dessus de l'ouverture
d’écoulement (15) en étant mis en rotation par des moyens moteur (21)
autour d’'un axe vertical du réservoir (11), caractérisé en ce que la paroi
interne du réservoir (11) comprend au moins une nervure longitudinale
(43) faisant saillie a I’intérieur du réservoir (11).

. Distributeur selon la revendication 1, caractérisé en ce que la largeur de la

nervure longitudinale (43) couvre un secteur de cercle d’angle égal ou
inférieur a celui compris entre deux pales rotatives (24) adjacentes.

. Distributeur selon la revendication 1, caractérisé en ce qu'il comprend trois

nervures uniformément réparties sur un secteur de cercle d’angle égal ou

inférieur a celui compris entre deux pales rotatives (24) adjacentes.

. Distributeur selon 'une des revendications 1 a 3, caractérisé en ce que la

nervure est un secteur de couronne circulaire d’épaisseur comprise entre
0.1 et 0.5 mm, de préférence égale a 0.2mm.

. Distributeur selon I'une des revendications précédentes, caractérisé en ce

que la nervure longitudinale (43) s’étend sensiblement sur la hauteur utile

du réservoir (11).

. Distributeur selon 'une des revendications précédentes, caractérisé en ce

que le cone entraineur (23) se prolonge en la partie haute du réservoir

par un mélangeur (25) de forme pyramidale.
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7. Distributeur selon la revendication 6, caractérisé en ce que le cone
entraineur (23) et le mélangeur (25) forment un ensemble mélangeur (17)
monobloc s'étendant jusqu'au niveau de remplissage maximum du
réservoir (11).

8. Distributeur selon 'une des revendications 6 ou 7, caractérisé en ce que le
réservoir (11) a une section transversale de forme circulaire et le

mélangeur (25) a une section transversale de forme carrée.

9. Distributeur selon 'une des revendications 6 a 8, caractérisé en ce que le
mélangeur (25) de forme pyramidale a une hauteur égale a au moins la
moitié de celle de Fensemble mélangeur (17).

10. Distributeur selon 'une des revendications 6 a 9, caractérisé en ce que le
mélangeur (25) de forme pyramidale comprend deux ailettes longues (37)

s'étendant radialement, agencées a proximité de son extrémité inférieure.

11. Distributeur selon la revendication 10, caractérisé en ce que lesdites
ailettes longues (37) sont décalées angulairement par rapport aux pales
(24) du cone entraineur (23).

12. Distributeur selon 'une des revendications 10 ou 11, caractérisé en ce
qgue le mélangeur (25) de forme pyramidale comporte deux ailettes
courtes (40) s'étendant radialement, agencées a proximité de son

extrémité supérieure.

13. Distributeur selon la revendication 12, caractérisée en ce que les ailettes
longues (37) sont agencées dans un plan vertical passant par une
diagonale de la section transversale du mélangeur (25) et que les ailettes
courtes (40) sont agencées dans un plan vertical perpendiculaire au
premier.
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14. Distributeur selon f'une des revendications 6 a 13, caractérisé en ce que le
mélangeur (25) de forme pyramidale comporte un sommet (35) ayant une
face supérieure plane qui porte une indication du niveau de remplissage
du réservoir (11).

5
15. Distributeur selon 'une des revendications précédentes, caractérisé en ce
que le réservoir (11) est monté amovible dans un logement (9) du
distributeur et comporte des moyens de couplage (27) en rotation avec
ceux correspondants des moyens moteur (21) du distributeur.
10

16.Machine a café automatique (1) caractérisée en ce qu'elle comporte un
distributeur selon I'une des revendications 1 a 15.
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