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—  con informe de busqueda internacional (Art. 21(3))

Sistema de proteccion de material laminar antiadherente multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio para componentes de
equipos de coccion y utensilios de cocina y calentamiento de alimentos, donde el material laminar multiforme, para emplear
principalmente en la cocina, sea versatil, permitiendo que su utilidad sea resistente a altas y bajas temperaturas, impidiendo
ademds que los alimentos se adhieran a la superficie del material antiadherente colocado sobre los componentes de equipos de
coccién y utensilios de cocina o cualquier otro utensilio o artefacto, para moldear o contener, utilizado durante los procesos de
coccidén y calentamiento de alimentos o sustancias alimenticias. Todas estas funciones redundan en minimizar el tiempo y
actividades del proceso de limpieza de los equipos al evitar el uso de las sustancias nocivas utilizadas en los mismos, obteniendo
un alimento libre de grasas en el proceso de preparacién y consumo dentro de un ambiente de sanidad.
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RECUBRIMIENTO LAMINAR ANTIADHERENTE MULTIFORME PARA COM.
PONENTES DE EQUIPOS DE COCCION Y UTENSILIOS DE COCINA

3

CAMPO DE LA INVENCION,

La presente invencidn esta relacionada con los recubrimientos para com-
ponentes de equipos de coccidn y utensilios de cocina, que le proporcio-
nan a las superficies de éstos la cualidad de no adherencia con los ali-
mentos y derivados de los proceso de coccidn (cocinado y horneado) y
calentamiento, facilitando con su uso la preparacién de alimentos y la
limpieza de los componentes de equipos de coccidn y utensilios de coci-
na, obteniendo ademdas un alimento libre de grasas y de las sustancias

nocivas utilizadas cominmente para la limpieza de dichas superficies.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION.

Et PTFE o Politetrafiuoroetileno, es un polimero similar al polietileno en
el que los atomos de hidrégeno han sido sustituidos por adtomaos de fldor
(F), 2 formula guimica del mondmers, tetrafluorceteno, es CF indice 2 =
CF indice 2. El nombre comercial méas difundido de este polimero es “fe-

fién", que &s una marca regisirada propiedad de la empresa DuPont.

Las moléculas del PTFE, estén compuestas por una cadena de dos ato-
mos de fldor {F), por una de carbono {C), para crear un Polimero Fluora-
do, donde los atomos de fliGor que forman parte de la estructura atémica
del PTFE (CF indice 2- CF indice 2), crean una barrera practicamente
impenetrable al atague de otras moléculas de diferente composicidon gui-
mica, impidiendo que reaccionen con el carbono (C), la fuerte cohesidn

que se establece entre el fllior y el carbono convierten al PTFE en un ma-



10

15

20

25

WO 2016/163870 PCT/MX2016/000034

2

terial inerte al que, practicamente ninguna otra molécula diferente al
propio PTFE se le adhiere. Ademds es inerte, pues no reacciona con
oiras sustancias quimicas exceplo en situaciones muy especiales, esto
se debe béasicamente a la proteccién de los atomos de fldor sobre i3 ca-
dena carbonada. Tiene un punto de fusidn medio {-342 °C) y carece de
reactividad en un rango de temperatura entre -73 °C (200,15 K) y 280 °C
(653,15 K}, lo que hace que su toxicidad sea précticamente nula, ademas
no reacciona por la incidencia de la luz y es resistente a los rayos UV,
Es impermeable, lo cual lo hace un buen contenedor de liguidos, mante-
niendo por tanto sus propiedades en ambientes himedos. Es ademéas un
excelente dielécirico, y aislante eléctrico y térmico, caracteristicas con-
venientes en procesos que utilizan calor, y es sumamente flexible, o que
favorece su maleabilidad y adaptacién a formas diversas. Por otra parte
el PTFE posee un bajo coeficiente de friccién, inferior & 0,1, lo que faci-

fita que los cuerpos se deslicen sobre su superficie.

Las caracteristicas del PTFE lo convierten en un material muy utilizado
en distintos ambites, entre eilos &s posible encontrar su uso en artefac-
tos de cocina como ollas y sartenes, ya que ef tefldn es resistente a tem-
peraturas muy altas por o que impide que los alimentos se adhigran a la

superficie del utensilio en el que estan siendo preparadas.

En cuanto al estado de la técnica relevanie para la presente, existen do-
cumentos que estdn relacionados con el sistema de proteccién para com-
ponentes de equipos de coccién y utensilios de cocina con un material
faminar antiadherente multiforme de la presente invencion, por el hecho
de utilizar teflén como material antiadherente, como el documento US

2012305568, que divuilga un recipiente gue tiene un recubrimiento anti-
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adherente, un asa v el cuerpo del recipiente, donde la superficie inferior
del cuerpo del recipiente esta provisto de una multiplicidad de porosida-
des, el lado interior de las porosidades que se proporciona con los mon-
tantes de gue la altura es menor que la profundidad de las porosidades,
en el que la superficie superior de las porosidades se proporciona con un
revestimiento no adherente, y el espesor de ia capa antiadherente es ma-
yor que ia altura de la unién, v al mismo tiempo menor que la profundidad

de ias porosidades.

Ei documento CN 1025856056 A, que divulga una tinta de impresién acuo-
sa para una capa antiadherente de un aparato de coccién que comprende
fos siguientes componentes en peso, 20-50 partes de una emulsién que
contiene fldor, 1-40 partes de un pigmento y 30-50 partes de agua desio-
nizada, que comprende, ademas, 0.5-1 partes de un antiespumante, 0.5-1
partes de un agente anti-floracién, y fas partes 4-8 de un agente de pe-
gajosidad. También se refiere a un antiadherente de un aparato de coc-
cidn, que comprende una primera capa situada en la superficie del sus-
trato del aparato de coccién, una capa de tinta de impresion acuosa colo-
cada en la capa primaria, v una capa de cubierta situada sobre la capa

de tinta de impresidn acuosa.

El documento JP 20111082746 A, que divuiga un material de recubrimien-
to antiadherente que tiene una alta resistencia al impacto, resistencia al
calor y resistencia a la abrasi6n, donde un utensilio de cocina esta recu-
bierto con material metalico de recubrimiento antiadherente gue consiste
de {NiAlMo), niguel, aluminio vy aleacién de molibdeno que se compone
principalmente de aluminio-niquel (NIAl} y/o niquel-cromo-carburo de

cromo (NiCr-Cr menor SB mayor que 3 menor/ SB mayor que C menor 5B



10

15

20

25

WO 2016/163870 PCT/MX2016/000034

4

mayor que 2 menor/ SB mayor) que se compone principalmente de carburo
de cromo {Cr menor SB mayor que 3 menor/SB mayor que € menor SB
mayor que 2 menor/ SB mayor), ademéas de un método para recubrir el
dispositivo de coccidn con el material antiadherente vy el recubrimiento

metdlico que se proporciona,

El documento US 2012132655 A1 divulga un utensilio de cocina que com-
prende un recipiente hueco con una base y una pared lateral ascendente
desde la base, vy que incluye al menos una zona fragil, donde el recipien-
te tiene una superficie interior ¢dncava para recibir comida, asi como una
superficie exterior convexa. El utensilio se recubre sucesivamente, de la
taza con una base dura y un recubrimiento antiadherente, que cubre la
base dura e incluye al menos una capa que contiene al menos una resing
de fluorocarbono, la base dura tiene una capa que se rompe al menos en

fa zona fragil. También se refiere a un método para producir el utensilio.

El documento US 3583702 A, que divuiga resina antiadherente para recu-
brir utensilios de cocina. Por otra parte el documento FR 2874492 divuiga
un utensilio de cocina que comprende un soporte de metal cubierto con
un revestimiento antiadhesivo, el cual estd destinado a formar al menos
la superficie interna del recipiente de coccién gue comprende al menos
una capa, que a su vez comprende una resina de fluorocarbono, o sélo
mezcia con una segunda resina, resistente al menos a 200 °C, y al menos
una capa que comprende un compuesto organico gue resiste a temperatu-
ras superiores a la temperatura de sinterizacidén de la resina o resinas

que presentan propiedades antimicrobhianas.

El documento IT 12495289 B, que divulga una estruciura de rejilla cubierta
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de Tefién, para horno de coccidn de producios alimenticios y similares,
cuya estructura se caracteriza porque comprende un marco periférico de
soporte, una chapa perforada tipo rejilia de espesor reducido, donde di-
c¢ho bastidor consiste en un par de travesafios que unen un par de ele-
mentos longitudinales, gue se define por un cuerpo principal y por una
seccion de sujecidn perfilada que pueden conectarse entre si, los cuales
estan disefiados para acoplarse con los bordes longitudinales del elemen-
to de lamina perforada tipo parrilla, donde al describir a continuacidén el
sistema de proteccidn con un material laminar antiadherente multiforme
de la presente invencién, se observara que, gue analizando las caracie-
risticas estructurales de los dos dispositivos, no existen caracteristicas
iguales y que son completamente diferentes, por lo gue la presente soli-

citud es patentable.

En el mercado existe actuaimente un nuevo PTFE comercializado por
Whitford v cuya marca es Eterna®. Este PTFE es usado como el PTFE de
Dupont, pero ademés ha sido aplicado en un cuerpo laminar consistente

en uyn alma de fibra de vidrio embebida en el PTFE,

Existen otros antecedentes registrales que ocupan como material los ro-
tios con revestimiento de PTFE para aplicaciones de cocina. El documen-
to US 2004/0104587 A1 describe una herramienta culinaria para {ranspor-
tar productos de comida y evitar el derrame de los mismos; este disposi-
tive comprende una base con un exiremo redondeado para agarre y un
par de paredes laterales unidas de forma perpendicular a la base. Tam-
bién se encuentra el documento US 2008/0185382 A1 hace referencia a
moides/cubiertas para contener y transportar heladoes, aislando de esta

forma de la temperatura de congelacidon al ser portado. Por otra parte sl



10

15

20

25

WO 2016/163870 PCT/MX2016/000034

6

documento US 2008/0133493 A1 describe upa cuchara de medicién para
manejar sustancias alimenticias. Como puede observarse, la funcién de
estos dispositives no implica el recubrimiento de los componentes de
equipos de coccién y utensilios de cocina con fines de proteger dichos
elementos durante preparacidn de alimentos, y de esta forma facilitar su
limpieza, sino que son utilizadas principalmente como contenedores para
transportar, moldear o medir alimentos o sustancias alimenticias sin gue
esto impligue un proceso de transformacién de dichas sustancias alimen-

ticias.

El mismo titular de la presente solicitud cuenta con el registro de modelo
de utilidad MX/u/2013/000080 que protege un recubrimiento laminar anti-
adherente multiforme para utensilics de cocina como olfas, cacerolas,
sartenes, planchas, productos de vidrio refractario, etc., con la ventaja
de ser ecoldgico v cuidar de la salud de los usuarios debido a que no se
requiere utilizar grasa o aceite para cocinar u hornear. La presente soli-
citud da cuenta de las mejoras y nuevas utilidades en el campo de la co-
cina implementando el material base dispuesto de diferente forma para

este sistema.

OBJETIVOS DE LA INVENCION.

Presentar un sistema de proteccién para componentes de equipos de coc-
cién y utensilios de cocina con un material laminar antiadherente multi-
forme para coccion {procesos de cocinado y/u horneado} y calentamiento
de alimentos, donde el material laminar multiforme, para emplear prin-
cipalmente en {a cocina, sea versatil, permitiendo que su utilidad sea re-

sistente a bajas vy altas temperaturas, impidiendo ademés que los alimen-
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tos se adhieran a la superficie del material antiadherente colocado sobre
fos componentes de equipos de ¢occibn como hornillas, hornos, rejilias,
calentadores, asadores, parillas, planchas, etc., y utensilios de cocina
como ollas, cacerolas, sartenes, productos de vidrio refractario, moldes,
charolas o cualquier ofro utensilio o artefacto, para moldear o contener,
utilizado durante los procesos de coccidn y calentamiento de alimentos o

sustancias alimenticias.

La caracteristica de antiadherencia del recubrimiento del sistema de pro-
teccidn proporciona ventajas para el proceso de coccidn de fos alimentos
asi como para la limpieza de los componentes de equipos de coccidn y
utensilics de cocina una vez ferminado el process de coccidn o calenta-

miento de los alimenios.

Para el caso de los componentes de eguipos de coccidn como hornilias,
guemadores, hornos, rejillas, calentadores, asadores, parillas, planchas,
etc., el sistema de proteccidn recubre las superficies advacentes y que
no tienen deberian tener contacto directo con el alimento, con excepcidn
de los asadores, parrillas vy planchas, consiguiendo gue dichos compo-
nenies de equipos de coccidn no se ensucien comg consecuencia del de-
rrame de los alimentos o sustancias alimenticias en preparacién, antes,
durante o después del proceso de coccibn, o durante el proceso de calen-

tamiento de los alimentos, facilitando por tanto la limpisza de los mis-

mos.

Para el caso de {os utensilios de cocina como ollas, caceronlas, sartenes,
producios de vidrio refractario, moldes, etc., gue tienen contacio directo

y contienen a los alimentos durante los procesos de coccidn o calenta-
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8
miento, el sistema de proteccién recubre el fondo del utensilio, permi-
tiendo gque dichos procesos sean realizados sin necesidad de agregar
aceite o grasa, pues al bajo coeficiente de friccién del PTFE (inferior a
0.1} facilita que los cuerpos posen para deslizarse unos sobre otros o
sobre cualquier superficie, aun a ifas altas temperaturas a las gue se
opera durante el proceso de coccidn o calentamiento de fos alimentos.
Ademas de que al separar la superficie del utensilio de los alimentos por
medio del sistema de proteccion, se facilita la limpieza posterior de los

utensilios de cocina.

Presentar un sistema de proteccién con material antiadherente multiforme
que ayuda a proteger la salud del ser humano, asi como su vida, pues al
dejar de emplear aceite o grasa como lubricanies para la coccidn de los
alimentos, se reduce i3 ingestién de grasas saturadas, reduciendo tam-
bién los riesgos cardiacos, bajando y manteniendo los niveles de coleste-
rol. Asimismo al cubrir las superficies propensas a ensuciarse anles, du-
rante o después de los procesos de coccidn y/o calentamiento de los ali-
mentos, se pueden dejar de utilizar guimicos ahora cominmente usados
en la limpieza como detergentes v sosa cdustica {NaOH), para el caso de
los componentes de equipos de coccidn, perjudiciales para la salud de
fos seres humanos, segdn puede leerse en las etiquelas de estos produc-
tos. La sosa caustica es ademas una sustancia guimica sumamentie corro-
siva respecto a los metales vy los residuos de su uso en las superficies

pueden contaminar los alimentos preparados posteriormente al proceso

de limpieza.

Presentar un sisiema de proteccidén con un material taminar antiadherente

muitiforme, donde el material laminar multiforme para emplear en la coci-
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na no necesita aceite o cualquier otro lubricante para {a coccidén o ca-
lentamiento de alimentos por medioc de utensilios de cocina, pero gue al
emplear aceites, si el consumidor lo requisre por motivos gastrondmicos
o de gustio, dichos aceites no se degeneran {oxidan) durante {08 procesos
de coccién vy calentamiento, como ocurre de forma regular al usar utensi-
lios de cocina sin el uso del sistema de proteccién, y usando fodo tipo de

aceites, incluido el de oliva.

Presentar un sistema de proteccién con material antiadherente multiforme
que tiene la caracleristica de ser un sistema ecolégico, pues al dejar de
ytilizar o minimizar el uso, de grasas y aceites para cocinar, y detergen-
tes y limpiadores durante el proceso de lavado, se coniribuye a no con-

taminar el agua potable con los mismos.

Presentar un sistema de profeccidn con material antiadherente multiforme
cuya cubierta es remplazable pero gue es altamente resistente al pasc
del tiempo, pues a pesar de que opera a maximas y minimas temperafuras
y con presencia de humedad duranie los procesos de coccidn y calenta-
miento, tiene una durabilidad de aproximadamente 300 ciclos de uso para
el caso del sistema de proteccidn que se implementa en los utensilios de
cocina. La duracidén en buenas condiciones es incluse mayor cuando el
sisiema de proteccidn es implementado sobre los componentes de los
equipos de coccidn, a diferencia del uso del papel aluminio como protec-
tor de esias superficies, el cual es desechable y tiende a fragmentarse
con facilidad. En cambio iz tela antiadherente faminar multiforme del sis-
tema de proteccidn es reversible, es decir en la mayoria de sus modali-
dades, excepto cuando se adhiere 3 la superficie del utensilic o artefacto

de cocina, pueden emplearse ambas caras del sistema de proteccidn.
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Presentar un sistema de proteccién con material antiadherente multiforme
que debido a su caracteristica impermeabilidad, consecuencia de que |z
molécula de PTFE estd menos fragmentada que en los producios tradicio-
nales, no absorbe las grasas ni liguidos implicados en los procesos de
coccidn y calentamiento de los alimentos, por lo que no preserva olores
ni sabores en los recubrimientos de utensilios de cocina durante todo el
tiempo de su durabilidad. El sistema de proteccién implementado en fos
componentes de equipos de coccién, debido s, su impermeabilidad, prote-
ge de la humedad a dichos componentes contribuyendo a preservarios hi-
bres de oxidacién por accién de la misma humedad y de otros elementos

ambientiales corrosivoes.

Presentar un sistema de proteccién con material antiadherente multifor-
me, donde el material laminar multiforme homogéneo permita ser cortado
o suajado en el disefio y fabricacién de las formas con las medidas espe-
cificas para sobreponer ef material laminar antiadherente o tela faminar
en los diferentes componentes de equipos de coccidn, utensilios ¢ arte-
factos para cocinar, calentar u hornear, ademéas de no sufrir deterioros
en su constitucidén o trama una vez cortado, por el calentamiento de dicho

material laminar y el tiempo de enfriamiento de dicha tela laminar.

Presentar un sistema de proteccién con material antiadherente multiforme
donde el material laminar multiforme para emplear en la cocina, sea iner-
te, antiadherente vy que tenga un punto de fusidén medio, sin gque se alie-
ren sus propiedades fisicas durante el proceso de coccidn, debido al in-
cremento de la temperatura, ni durante el proceso de limpieza, en el que

se tallan las cubiertas del material antiadherente multiforme. Mantenien-
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do su propiedad de ser un material inerte, se mantiene constanie también

su no toxicidad.

Presentar un sistema de proteccidén con material antiadherente multiforme
en el que la limpieza misma de foda cubierta del material antiadherente
multiforme se facilita debido a que la friccién de su superficie es minima
{coeficiente de friccidn menor a 0.1}, lo que hace gue su capacidad de
frotamiento favorezca el lavado usando (tiles convencionales como fibras
y esponjas, v ofrezca un fécil desprendimiento de cualquier resto de ali-

mentio.

También la aplicacién del material laminar o tela laminar del sistema de
proteccidén de la presente invencién ofrece una solucién mas sencilla pa-
ra mejor cuidado y mantenimiento en la cocina, ademas de que el espacio
que ocupa en el hogar es mucho mas reducido que el de un utensilio o
artefacio, pues puede colocarse de forma directa sobre las parrilias, hor-
nittas, hornos de cualquier tipo vy quemadores de los equipos de cocina,
sin la necesidad de utilizar contenedores para el proceso de coccibn vy

calentamiento de los alimentos.

Presentar un sistema de profeccién con un material laminar antiadherente
multiforme, donde dicho sistema de proteccidn para emplear en compo-
nentes de equipos de coccidn v utensilios de cocina, es economico, tanto
en su costo como porgue ayuda a ahorrar al prescindir o minimizar la
compra de productos lubricantes para la coccién y productos limpiadores
para el lavado. Ademés de que también simplifica el proceso de limpieza
y reduce el tiempo de lavado de los componentes de equipos de coccién y

utensilics de cocina, haciendo adn méas préactico el uso del sistema de
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proteccidn.

Y todas aquellas ventajas v objetivos que se haran aparentes con la lec-
tura de la presente descripcidn acompafiada de los dibujos que como par-
te integral de la misma se agregan con fines ilustrativos méas no limitati-

Vo8,

DESCRIPCION DE LA INVENCION.

Basicamente la invencién proporciona, un sistema de proteccidn para los
componentes de eqguipos de coccidn y utensilios de cocina gue intervie-
nen en los procesos de coccitn {cocinado u horneado) y calentamiento de
fos alimentos, con un material taminar antiadherente multiforme, para los
componenies de equipos de coccidn y utensilios de cocina que intervie-
nen en los procesos de coccidn (cocinado u horneado) v calentamiento de
fos alimentos con una tela laminar antiadherente multiforme, dicho mate-
rial taminar multiforme, donde el sistema de proteccion es para emplear
principaimente en la cocina (estufa), y en el horno eléctrico, de gas o de
microondas, asi como en parrilias, planchas y grills, el cual es verséatil,
permitiendo que su utilidad sea resistente a altas temperaturas, impi-
diendo ademas que los alimentos se adhieran a ia superficie del material
antiadherente colocado en ollas, cacerclas, sartenes, refractarios de vi-

drio, pyrex®, charolas, moldes, o cualguier otro utensilic o artefacto.

Ademas un aspecto fundamental se basa en la cobertura ya que la molé-
cula de PTFE esta menos fragmentada a comparacién de la molécula de
otros materiates en {os productos tradicionales, por esto la absorcidn de

grasas es nula v no retiene sabores de ofros alimentos, lo cual ahorra
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tiempo v esfuerzo, cocinando en un ambienie ecolébgico, sencillo v de sa-
nidad. Ahora bien estas caracteristicas se logran por medio de Iz combi-
nacién de fibra de vidrio con recubrimiento o impregnada de PTFE, en
realidad es una tela con alma de fibra de vidrio, configurada y cortada de
diferenies formas segin sea necesario por las caracteristicas del compo-
nente de equipo de coccidn o utensilio de cocina que la soportard (di-
mensiones) y/o las caracteristicas del proceso de coccidon del alimento a
preparar {contacto directo con el alimentio o transferencia de calor y sa-

bores por medio de vapor, gic.}.

Dicho sistema de profeccidn estd constituido por las etapas de:

a) Seleccién de la superficie del componente de equipo de coccidn, uten-
silio o artefacio, que seréd el soporte del recubrimiento; para el caso de
los utensilios y artefactos, {asi como de algunos componentes de equipos
de coccién) también serd el soporte de los alimentos vy el transmisor del
calor al material laminar o tela de fibra de vidrio impregnado de PTFE o
Teflon en ambas caras, va que al ser un material o tela flexible, y al ir
aumentando gradualmente la temperatura durante los procesos de coccién
y calentado, funcionard como una especie de comal, considerande la

misma coccién y la cantidad de alimento.

b} Preparacidn, seleccién y corte o suajado del material laminar antiad-
herente o tela taminar, que es homogéneo lo que le permita ser cortado o
suajado, con tijeras, guiliotinas o instrumentos similares adecuados, para
el disefio y fabricacién de las formas con las medidas especificas para
sobreponer el material laminar antiadherente o tela laminar sobre bases
o superficies expuestas a bajas o altas temperaturas, permitiendo un ex-

celente desprendimiento, facilitando su uso, en los diferentes componen-
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tes de equipos de coccidn o utensilios y artefactos de cocina, para coci-
nar {calentar, hervir, asar, etc.}) u hornear, que ademas no sufre deterio-
ros o alteraciones como desgarres en su constitucién o trama, o deforma-
ciones irreversibles durante la vida Gtil de dicho material laminar o tela
de fibra de vidrio impregnada de PTFE o Teflén antiadherente, al cortarlo
o suajarie, o por el calentamiento de dicho material laminar y el tiempo

de enfriamiento,

¢) Sobreponer o colocar adecuadamente en la superficie expuesta del
componente de equipo de coccidn, superficie interior ¢ fondo vy superficie
superior expuesta del utensilio o artefacto, el material laminar o tela de
fibra de vidrio impregnada de PTFE o Teflén antiadherente, ya con la
forma adecuada. Ahora bien los componente de equipos de coccién posi-
bles de protegerse son hornillas v quemadores de estufas de cualquier
tipo {eléctrica, de gas) y tamafio, charclas y rejillas de hornos de cual-
quier tipo (gas, eléctrico, de convencién) y tamafio, planchas {como equi-
pos o como componentes de otros equipos de coccién), parrilias de cual-
quier tipo y tamafio; los utensilios o artefactos de cocina posibles de pro-
tegerse en la presente invencién pueden ser: ollas, cacerolas, sartenss,
refractarios de vidrio, pyrex®, moldes, o cualquier otro utensilic o arte-
facto; algunos componentes de equipos de coceién y utensilios o artefac-
tos de cocina con las superficies superiores completamente expuesias,
de diversa formas, en los cuales sélo se adecuara y colocara el material
laminar o tela de fibra de vidrio impregnada de PTFE o Teflén antiadhe-

rente, requerido.

Continuando con la descripcién del sistema de proteccién de la presente

invencion, ia tela de fibra de vidrio impregnada de PTFE o Teflén antiad-
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herente es un producto que se presenta en una gran variedad de espeso-
res gue van desde 76 micrones hasta 1000 micrones, también fabricando-
se de espesores mayores de un milimetro, especificos para la coccidn u
horneado. Existen de mayor impregnacion, que posSeen un mayor espesor
de PTFE, lo que permite mayor duracién de la proteccién que le canfiere
el sistema de proteccién a los componentes de eguipos de coccién ¥
utensilios o artefactos de cocina. Un material semejante se obtiene de Ia
impregnacién de la tela de fibra de vidrio con una capa de siliconas, lo-
grandose un producto que ofrece aislamiento térmico mejorado, como es
de la presente invencién, adecudndose dicho espesor en su fongifud vy
ancho. £l ancho estandar de los rollos del material base ests entre 2 y 3
metros. Dichos rollos de material base pueden ser con material antide-
rrapante o sin material antiderrapante, gue son las que especificamente
se emplearon o utilizaran, en rollos de distintos anchos, para la produc-

cién industrial de 1a presente invencién.

Por otra parte el material PTFE laminar antiadherenie es homogéneo,
pues mantiene sus propiedades fisicas en cada minima unidad superficial
por igual, en toda su longitud y ancho, atn después del proceso de corte.
For estas mismas razones es que la tela laminar de PTFE puede ser no
continua y estar dispuesta de forma reticular, urdida de muy distintas
formas, sin embargo conservando sus propiedades fisicas comeo dicho es-
tad. Este (ltimo tipo de tela laminar antiadherente puede ser utilizada en
componentes de equipos de coccibn y utensilios de cocina asociados al
proceso de coccidn en hornes, como moldes y charolas para pizzas, don-

de resulta importante facilitar {a transferencia de calor.

En una de las modalidades, el recubrimiento se cubre con una capa de
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silicén para adherirse a la superficie en gue se colocara. Para su co-
mercializacion, la capa de silicén se cubrird con una hoja que impida que .
et silicdn se contamine. Esta lamina deberd de retirarse cuando vaya a
ser colocada en el utensilio a recubrir y sélo se utilizarad para su gmpa-

que.

BREVE DESCRIPCION DE LAS FIGURAS

La figura 1, es una vista de los elementios en perspeciiva convencional
de una modalidad del sistema de proteccidn con un material laminar anti-
adherente para usar en las hornillas y quemadores de una estufa conven-

cional, de conformidad con la presente invencion.

La figura 2, es una vista de los elementos en perspectiva convencional
de una modalidad del sistema de proteccién con un material laminar anti-
adherente para usar en las rejillas y/o charolas de un horno de estufs
convencional v en moldes para hornear alimentos, de conformidad con la

presente invencion.

La figura 3, es una vista en perspectiva convencional de una modalidad
del sistema de proteccién con un material laminar antiadherente dispues-
to en forma reticular, para usar sobre un molde de pizza o en sustitucién

de dicho molde, de conformidad con la presente invencién.

La figura 4, es una vista en perspectiva convencional de una modalidad
del sistema de proteccidon con un material laminar antiadherente dispues-
to de forma continua para usar sobre un molde para horno, de conformi-

dad con la presente invencidn,
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La figura 5, es una vista en perspectiva convencional del proceso de
aplicacién del sistema de proteccién con un material laminar antiadheren-
te dispuesto de forma continua para usar sobre un sartén, de conformidad

con ia presente invencién.

DESCRIPCION DETALLADA DE LAS FIGURAS.

Haciendo referencia a las figuras 1, 2, 3,4y 5 que ilustran un sistema
de proteccién con un material laminar antiadherente multiforme, o tela
faminar antiadherente multiforme, versétil, donde el material laminar 0
tela faminar, es un sistema de proteccion para emplear principalmente en
ta cocina; dicho material taminar o tela laminar permiten que su utilidad
sea resistente a altas y bajas temperaturas, impidiendo ademés que los
alimentos se adhieran a la superficie del material antiadherente colocado
en las superficies de los componentes de equipos de coccién mas sx-
puestas a ensuciarse comdnmente por el derrame de los alimentos duran-
te los procesos de coccidn y calentamiento {figuras 1 y 2}, aun prescin-
diendo de molde o contenedor {figura 3); o que los alimentos se adhieran

en los utensilios v artefactos de cocina (figuras 4 y 5).

Ahora bien con las caracteristicas de combinacian son de fibra de vidrio
con recubrimiento o impregnada de o embebida en PTFE, siendo en reali-
dad una tela con alma de fibra de vidrie, donde dicho sistema de protec-
cién esta constituido por fas etapas de: a) seleccién del utensilio o arte-
facto (o superficie de componente de equipo de coccidn), que seri el
transmisor del calor al material laminar o tela de fibra de vidrio impreg-

nado de PTFE o Tefién, ya disefada y cortada, en ambas caras, que
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ademas es un malerial o {ela flexible, y se extenderd al ir aumentando
gradualmente la temperatura, como una especie de comal, considerando
fa coccion vy ia cantidad de alimento {elemento A, Figura 5); b) prepara-
cién y colocacién del material laminar antiadherente o tela laminar, qus
€s homogéneo en cuanto a sus propiedades fisicas {o que le permita ser
cortado o suajado con tijeras, guiliotinas o instrumentos similares ade-
cuados para el disefio y fabricacién de las formas con las medidas espe-
cificas del soporte, sobre los diferentes utensilios o artefactos de cocina

{slemento B, Figura 5) o superficie de componente de equipo de coccidn.

APLICACIONES DE LA INVENCION,

La presente invencidn estd dirigida para componentes de equipos de coc-
cién y ulensilios de cocina con un materia! taminar antiadherente multi-
forme para cocecidn (procesos de cocinado y/u horneado) y calentamiento
de alimentos, donde el material laminar multiforme, para emplear princi-
palmente en la cocina, sea versatil, permitiendo que su utilidad sea re-
sistente a altas y bajas temperaturas, impidiendo ademéas que los alimen-
tos se adhieran a ia superficie del material antiadherente colocado sobre
fos componentes de equipos de coccién como hornillas, hornos, rejilias,
calentadores, asadores, parillas, planchas, etc., y utensilios de cocina
como oblas, cacerclas, sartenes, producios de vidrio refractario, moides,
charolas o cualqulier otro utensilio o artefacto, para moldear o contener,
utilizado durante los procesos de coccién y calentamiento de alimentos o
sustancias alimenticias. Todas estas funciones redundan en minimizar en
el tiempo y actividades del proceso de limpieza, v en el proceso de pre-

paracién y consumo de alimentos en un ambiente de sanidad.
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De forma especifica, la presente invencidn comprende un cuerpo de ma-
terial laminar antiadherente multiforme de PTFE con alma de fibra de vi-
drio, suajado a la forma y dimensién de 1a superficie del componente de
gquipo de coccidn que se va a proteger o del fondo del ulensilio de coci-
na en el que se& va a colecar, en donde las medidas especificas se deter-
minan de acuerdo al componente de equipo de coccidn o utensilio o arte-
facto seleccionads, siendo los componentes de equipos de coccién posi-
bles de emplearse en la presente invencién: hornillas, guemadores, reji-
{tas, hornos, calentadores, asadores, parillas, planchas, caleniadores,
etc., y los utensilios de cocina posibles de emplearse en la presente in-
vencién son: ollas, cacerolas, sartenes, productos de vidrio refractario,
moldes, charolas o cualguier otro artefacto de cocina utlilizado para cocer
o calentar los alimentos. También, el material laminar o tela de fibra de
vidrio impregnada de PTFE o Tefién antiadherente, puede ser aplicado
tanto en las superficies interiores de utensilios, equipos de coccidn o ar-
tefactos similares en contacto con el alimento, como en las superficies
superiores completamente expuestas, &n los cuales se adecda y coloca
dicho material de acuerdo a la forma, es resistente a allas temperaturas,
impidiendo ademés que los alimentos se adhieran a la superficie del ma-
terial antiadherente colocado en los componentes de equipos de coccidn

y uytensilios o artefactos de cocina.

Mas aun, el sistema de proteccién es ecoldgico, no involucra el uso de
grasas o aceites para cocinar u hornear, ni detergentes vy limpiadores 16-
Xicos para lavar, evitando contaminar el agua potable con los mismos. Lo
anterior, es debido a que la molécula de PTFE estd menos fragmentada

en comparacién de la molécula de los materiales de los productos tradi-
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cionales, obteniendo asi un recubrimiento azul metalico en la superficie

del materia laminar.

Respecto al dimensionamiento, la lamina antiadherente presenfa una gran
variedad de espesores gue van desde 76 micrones hasta 1000 micrones vy
puede estar constituida de espesores mayores, especificamente de un
milimetro para la coccién u horneads. Por consiguiente, se obtiene un
material laminar antiadherente multiforme que proporciona un esfuerzo vy
buena resistencia al rasgado y efectos de punzamiento en relacién a la

pelicula de respaldo de Teflon.

Ahora bien, respecto a las caracteristicas de absorcion de humedad es
cercana a cero, permitiendo que se desempefie en ambientes himedos,
obteniendo alta resisiencia a la humedad y las temperaturas minimas vy
maximas (-73° C a 280° C) a las gue estd expuesto el material laminar
antiadherente, extendiendo la durabilidad de uso de hasta aproximada-
mente 300 veces. El material iaminar antiadherente multiforme, tiene en
SU cara una capa de silicén gue le permite adherirse a la superficie del
recipiente en que se llevard a cabo en el proceso de horneado y ademas
esta provisto con una lamina plastica adicional para cubrir la capa de si-
licon durante su empaque, transporte v comercializacién o guardado, co-

mo medio de proteccién ante el ambiente.

Mieniras ia invencidén descrita en este documento ha sido referida por
medio de modalidades especificas y aplicaciones de las mismas, numero-
sas modificaciones y variaciones pueden ser realizadas con la misma por
medio de aquellas personas expertas en la técnica sin apartarse del al-

cance de la invencidn,
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REIVIKDICACI!IOUHNES

1.- Sistema de proteccidn y recubrimiento de componentes de
equipos de coccidén vy de utensilios de cocina caracterizado porque com-
prende un cuerpo de material laminar antiadherente multiforme de PTFE
con alma de fibra de vidrio, suajado a la forma y dimensidén de la superfi-
cie del componente de equipo de coccidn que se va a proteger o del fon-

do del ufensilio de cocina en el gque se va a colocar,

2. El sistema de proteccién de material laminar antiadherente
multiforme de PTFE con aima de fibra de vidrio de conformidad con ia
reivindicacidon 1, caracterizado porgue estd constituido por las etapas
de: a8) seleccionar el componente de equipos de coccién o del utensilio
de cocina (que serd el transmisor del calor al material laminar o tela de
fibra de vidric embebida en PTFE)Y;, b) preparar, seleccionar, cortar o
suajar el material laminar antiadherente o tela laminar, para ajustarse a
las dimensiones y disefio del utensilio o artefacto seleccionads, ¢) so-
breponer o colocar adecuadamente en ia superficie expuesta, superficie
interior o fondo y superficie superior expuesta del componente de equi-
pos de coccién o utensilic de cocina, el material laminar ¢ tela de fibra
de vidrio impregnada de PTFE o Teflén antiadherente, ya con la forma

asdecuada.

3.- El sistema de proteccién de material laminar antiadherente
muliiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio de conformidad con la
reivindicacién 2, en donde las medidas especificas se determinan de

acuerdo al componente de eqguipo de coccidn o utensilio ¢ ariefacto se-
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ieccionado, siendo los componentes de equipos de coccidn posibles de
emplearse en la presente invencidn: hornillas, quemadores, rejitlas, hor-
nos, calentadores, asadores, parillas, planchas, calentadores, elc., vy
utensilios de cocina posibles de emplearse en la presente invencion son:
ollas, cacerolas, sartenes, productos de vidrio refractario, moldes, charo-
fas o cualguier otro artefacto de cocina utilizado para cocer o calentar

los alimenio,

4.- El sistema de proteccidn de material {aminar antiadherente
multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio de conformidad con la
reivindicacién 2, en donde el material laminar o fela de fibra de vidrio
impregnada de PTFE o Tefién antiadherente, puede ser aplicado fanto en
ta superficies interiores de utensilios, equipos de coccibn o artefacios
similares en contacto con el alimento, como en las superficies superiores
completamente expuestas, en los cuales se adecla y coloca dicho mate-

rial de acuerdo a al forma.

5.- El sistema de proteccién de material laminar antiadherente
multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con la
clausula 1, caracterizado ademés porgue dicho material laminar multi-
forme es resistente a altas temperaturas, impidiendo ademas gue los ali-
mentos se adhieran a la superficie del material antiadherente colocado
en los componentes de equipos de coccidén y utensilio ¢ artefacto de co-

gina,

§.- El sistema de proteccién de material laminar antiadherente
multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con la

cladusula 4, enlistados en la cladusula 3, en donde dicho sistema es scolé-
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gico, no involucra el uso de grasas o aceites para cocinar u hornear, ni
detergentes y limpiadores téxicos para lavar, evitando contaminar el agua

potable con fos mismos.

7.- El sistema de proteccién de material laminar antiadherente
multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con la
clausula 1, caracterizado ademas porgue la molécula de PTFE esta me-
nos fragmentada en comparacién de la molécula de los materiales de los
productos tradicionales, obteniendo un recubrimiento azul metalico &n |3

superficie del materia laminar.

8.- Ei sistema de proteccidon de material laminar antiadherente
multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con ia
clausula 1, caracterizado ademés porgue la lamina antiadherente pre-
senta una gran variedad de espesores que van desde 78 micrones hasta

1000 micronses,

g.- Fl sistema de proteccién de material laminar antiadherente
multiforme de PTFE con alma de fibra de vidris, de conformidad con la
clausula 1, caracterizado ademés porgue la lamina antiadherente puede
estar constituida de espesores mayores, especificamente de un milimetro

para la coccidn u horneado.

10.- El sistema de material de {aminar antiadherente mulitifor-
me de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con la clausula
1, caracterizado ademés porgue el material laminar antiadherente multi-
forme proporciona un esfuerzo que confiere buena resistencia al rasgado

y efectos de punzamiento en relacién a la pelicula de respaldo de Tefidn.
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11.- El sistema de proteccion de material taminar antiadheren-
te multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con {a
clausula 7, en donde la absorcién de humedad es cercana a cero, permi-
tiendo que se desempefie en ambientes himedos, obteniendo alta resis-
tencia a la humedad y las temperaturas minimas y méximas {-73° C g

280° C) a las gue estd expuesio el material faminar antiadherente.

12.- El sistems de proteccion de material laminar antiadheren-
te multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con la
clausula 8, en donde la durabilidad de usc es de aproximadamente 300

Veres,

13.- El sistema de proteccién de material laminar antiadheren-
te multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de conformidad con la
clausula 1, caracterizado ademés porque para el proceso de horneado,
el material laminar antiadherente multiforme, tiene en su cara una capa
de silicén que le permite adherirse a la superficie del recipiente en que

se llevara a cabo el horneados.

14.- El sistema de proteccién de material laminar antiadheren-
te multiforme de PTFE con alma de fibra de vidrio, de coenformidad con i3
clausula B, caracterizado ademés porque el material laminar antiadhe-
rente con silicon, es provisto con una lamina plastica adicional para cu-
brir la capa de silicén durante su empaque, transporte v comercializacién

o guardado, como medio de proteccién ante el ambiente.
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