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PROCESSO PARA A REDUCAQ DA ABSORCEO LE
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NAO PREENCHER AS ZONAS SOMBREADAS

<

Resumo: (méx. 150 palayms)—@——————

Ap:esameumencaorefere—seammsomapreparacaode

pedaqosdebatatas por exemplo, fatias de batatas, batatas fritas e cuboes de
,hatata.mpelsde.batataccmumconteuiodagorduramalsbaum, fritando-se
' gedaqosdebatatammoleomclmmommdeOSeoa:cadezosde
I:as:.lz.cah;drofob:.mouh:.droﬁhca As silicas hidrofilicas sio aconselhd-—
vasparase:arusadasnago:&araparafn.tarmavezquesacamnselhadas

uso alimentar. Cowo Opcao, ospedacosdebatatapodemseruexgumadosan

’ ou agua,cu Sleo contendo silica.
w} |
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FROCESSD PARA & REDUCED DA ABSORGED DE GORDURAS POR

ALIMENTOS FRITOS,  UDILIZANDO -STLICA- - -~ @

Campn Técnico

Eesta invencdo diz respelilto a um processo
para a .reduclo do  oleso absorvido por batatas  fritas que
anvolve, ou o revestimento das rodelas de batata a fritar
com certas silicas, ou a Tfrituwra dos pedagos de batata num
Hleo contendo siliﬂau'Padem uﬁéwwse silicas precipitadas oo
Ffumadas do tipo hidrofilico ou hidroféabico.

fntecsdentes da Invencdg

Freaparam-se pedacos de  batata, ainlal

exemplo, em  rodelas g palitosy, 8 cascas @ cubos de batatas,

it

fritando-os en  Gleo. Durahta gste processo de friturs, &
batatas perdem Agua e absorven Glec. Normalmente, as batatas
tritas as rodelas podan absorver até  359% de gordura ou de
dlen. A5 batatas fritas aos "palitos" absorvem, normalmerntes,
até cerca de 1&6% de gordura ou de dleo. For esse motivo, @

altamente deseidvel um método que diminua o teor de Slso

i

&
abeorvido pelos  pedagos de batats, sem afectar o sabor da

Ffritura @ a textura.

clila

[
i

Verifloou-se que & adigdo de part

de silica a um Oleo ou & Euperfiﬁie da batata diminud o teor
ordura  absorvida pela bateta entre 0% = 28Y., Esta
redugo na  absorgdo de gorduwra pode  diminule o teor  de
gordura de 174" das  batatas frites enltre cerca de 1874 e

“ ne

cerca de 12%, proporcionando uma alimentacHo o

o

2

saudavel .

TEm—se adicionado matérias de silica a
Gleos para aumentar a sus viscosidade. Veja-se, por sxemplo,

a8, 4 &05 583, de Heine e oubros (1984). & viscosldads

destes dleos & aumentads pela adigdo de 1 & 10% de glicérido
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de alta Tusdo, @ de @ & 104 de siliva pirogénica altamsnie

dispersa com particulas submicron.

{Nas fAndlises COriticas CCR sohre Oifncias alimentares @

Mutrigdo), de Vilotta et al, ("Aplicaglies Alimentares g
Tmplicagfes Toxioldpicas & Nutricionais do Diduwido de Silica

Amorfat), 23 (4), (293221 descreven-se o usos alimsnbtares

de silicas. Fara além do sesu uso cono agentes de suspensfio

4

ou agentes de espessamento / tiotropicos em Oleos, s3H0,
também, adicionados a alimsntos wawé, arnti-massificacio e

dispersdo. Vejam-se por exemplo,  as Fatentes UWH. 4 EFE
A48%, de Shuford & outros (dispsrssa—-se sal num éléo)p H.g8. 4

354 991 de FPorcello & outros (1989) (oreme de enchimentos),

U.8. 4 &5B2 458, de Frost & outros (19877 (composicdo lipida)
.8, 4 103 0F8, de Roberis (1978) (ovo sintético)y, e U.8. 3

HEF H81, de Bhoat e oulros (i??E),{gGqurﬂ DEFA MAassas a
tostar). ' '
) Tambem s u%é silica BEIE FRnOver

impurezas do dleso. 7
' fs silicas tEm também sido usadas DEFS

farer revestimentos. For exemplo, LS. 4 0Léd 337, de Hasu
(1977}, descreve uma composicdoa dispersivel  sm égua e
congiste emn co-aglomerados d@_rparticulam de silicios,
Fimamente divididas, de uma matéria ndo diap&r%ival {amico
e omilhoy @ de wm agente  de Tluxo  de odidgido de silicio.
Estes co—aglomsrados t#m um reves et fino de uma emulsdo
de una gordura comestivel e de qllcwr1nu“

Temn—-ze também  usado revestimentos  para
climinuir o t@a# clee gordura de uma batata frita sam "palito™.
- U.8. 4 @17 ?QEQ e Frosise, (1990), descreve um método
palo gqual & Tatia tle hatata & revestida it}
palivinilpireolidinag (PVYFY,  antes de ser frita. O PYP Foirma
uma barrelra  sm o redor do frito, lmped 'ndmmn e absorver

Aleo.

RApssar g A silica J& t@r,
anteriornentsd, sido adicionada a Gleosg, & surpresendents

varificar gque &

adigfo  de menos  de 2% desta matéria a uma
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gordura o Gl

no produto ode

produsir uma
omerca de 10

silica.

facultar um
ratatas frit
frita, median
silica. Estes

partir da d

(g

indicacdo &m

diminuicdo da
QEFOCESEG U
que integra

de F8% & 99,97
anti-oxidants
gncontrados n

para fritar.

clee batatas  F
das porgpies o
silica, duran

gntre cerca

o para Tritar afecta o teor de dlso ou gordura

hatata

frita.
Mestes termos , & objescto desta invenglo

batata frita com um teor de gordura inferior em

& 25%, a0 da mesma batata frita num dleo sem

B, tamb&m, objecto desta invengdo

método para dimiﬂuiggm do  teor de gordurs nas

amo oaos "palitos” s osn o ouberos prodoatos de batata

te o revestimento da porgdo de batata com
@ outros obijectos tormar-se-3H0 mails claros a
Crigdo gqus S8 SRQUS.

Todas as pesroentagens sfo am peso, salvo
contrdario. . .

Resumne da Invengio

ﬁpraﬁEhta”ﬁﬁ. wm nladuled 3 31 prEea &
ahsorgdEo de gordura  pelas batatas  fritas,
_inclui a frituwra de porgliss de batata num dleo
gntre cerca de G,1 & 2% de silicae g entre cerca
% ode dleo. Fodem eﬁtar resentes aromatizantes,
= outros  aditivos MM Es normalmente

os  dleos vegetals aromatizados ou nos  dleocs

Un metodo alternativo para a preparagdio

ritas contendo menos gordura Inoclul o a imsrsdo

i

2 )

& patata em Sleo contendo cerca de 0,1% & 2% de
te, pelo mesnos; 3 segundos, e, de preferinocia,

de 3 sesgundos.e cerca de 20 %Pqunmﬁ“" B oa sua

fritura subssguente.

destas batatas

firitos, median

Ha entre 1574

incluwi teigld

“e

Um tercelro método  para a preparacio
fritas consiste no Eﬁvﬁatimentm dos alimentos
E& A sua imersdo emn silica coleoidal com dgua
@ BO% n&at1 suspensio colodidals

Descriciio Promesnorizads da Invencio

Tal coms & agul wusado, o termo Y"édleob

e

icdridos “ﬁintéticmﬁr [ natuwralis, que HAD
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Tigquidos, guesr & tempsratura de Tritura, guer & temperatura

ambiente, dependendo  do processo  Jdsado. Estes  &leos poden

derivar de animais ou de vegetals, ou de animais marinhos, =

incluem gorduras gue sdo sdlidas & temperatura ambiente.
Esta  invengdo rafere-ss, especiflica-

mante, & un método para a dimingicdio do teor de gordura em
porgles de h&tata'fritaﬁ numa gordura ou Bm aleo. As Tatias
o peroBes ode bétata poden ter  a forma de cubos, btieas, en
"palha o ow o osm "palitos’, de  pelss de o balata, com alguma
porgdio de batata agarrada, ou de rodelas de batats. Assimg
poden usar-se, na pratica  desta invenclio, os produtos  de

batata Trita, tais como batatas tostadas picadas fTeiltas de

pedacos grossos de batats ou de batatas “palha™  feitas num
holo, bhatatas &s rodelas, & batatas fritas acs “"palitos”. As
porglies de batata podem ser preparadas na  altura  ou

o

praferdvel gues,  guando o produtos sdo

i

congeladas.
congelados,  seliam parcialments  fritos antes e serem
congelados. '

fm o silicas aqui'uaadaz sdo um didxido de
wmilicio, silicato ou gel de silica coloidal polim@rico ow
monomarico. Deve usar-se  de preferincia,  uma milica
monomérics, wna ve: gue forams, facilmenis, wuma pelicula de
tipo vidro guando se deposita numa'mup@rficia“ A osilica usa-
-se neste  ramo, alternadamente  com o gesl de silica, silica
amorfa, silicateo, diduwide de  silicio s Adcido silicico. @&

.'é
gilica  fumada, a silica precipitada & a silica coloidal

-

~aferen-se sssencialments, 20 modo de  formagdo das peguenas
particulas. Todos estes produtos  s3o, predominantensnte,
8ilo « Alguns  podem ser dﬁri#aﬁaﬁ'ﬂé wm grupo alguilag
outros conter gropos hidroxila. . '

A silica fumada tem um difimetro médio de

-
Vi

menos de 50 nm, situando-ss, géralmémtag grtre 7400 nm. A
particulas t¥m una Arss de ﬁup&rfimim cantre cerca de O s
EBL omEig. fs o silicas 'préciﬁitadag 580 malores no  gue
respeita ao seu tamanho de particula, variando snbre 3000 e

OO 00 nm, comn argas de superficls até cerca de &7% m /Y.

7
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erntre

7 oe 1

suspensas em agua (10¥ a

hidrofd
Fara o
hatatas
ambos
Como &

ailicio

Ffacilms

& PrESEnGa

absorve
antre a
silica
desemnpe
8 nos p
dogusa,

hidrogsé

gquimica
silazan
gquamica
isto &,

alguila

@m U

MENSEM

g o e

iy

sadas poden
ca B0 oa FOO mP/goe

G0 000 nm.  As  silicas
- B0YE
Hé dols i
bica.
processo de  diminuicHo
fritas & oubtros

e

s hidrofilicas

T s silicas., Ta

HBHO,

o,
Fa o

g B3

silicas

rhe, com dgua. 0 ssu car

de grupos silanol

a agua = fTorma

fase dispersa & o me

2 a agua (na

rilam wm papel importante

rocessns de absorgao s od
silica—

hid

orma-se uma reds

mio msu‘aﬁ tlen

G

fu  smilicas

£

mente, psl che

-

J LIS

o o8 siloxanos. Estas

& supsrficie do didsid

Tormna-se LUma 1iqa;3n e

incluem

w (O=BLY g

l

I

e { O=B1 )

Hoé Oy & Uyn o Os grupo

mas  poderliam

i
]
i

dif@r

alimsntos

pr@umm1nantaﬂente5

pontes

supsrficis . da

tar uma  area de supseficles

i tamanho de particula entre

coloidal  s3o, normslmente,

g mildical.

pos de sdlicar hidrofilica e

da gordura  por

porosos, poden usar—se

mbo as hidrofobicas

diduido de
hidrofilicas hunedecemn—se
hidrofilico & atribudido
B5i0H). A
e

Ao tber
silica hidrofilica
hidrogénio. Estas pontes
i0 de'diﬁﬁ@raﬁmg isto #, a
Blen,

hatata) £

i Qrmc@@%m de humidificacdo

@EOrcHo. Masmno na ausnoia de
silica mediante a ligaclo de

Fanila.

nidrofébicas modificam—-se

halosilanos, alcodisilanos,

matérias formam uma ligagdo

ooode sllicio com  um carbonog

carbong-silico. O silodanos

ey
3

SR

R

@ alguila s3o, normalmente, o

entes; por exenplo, siloxano
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ptilo dimetilo. As silicas hidrofobicas diferem das matérias
Ridrofilicas por terem um baixo nivel de absorgdo  de vapor
de Agua & uma d@ﬂbld e de grupm'ﬁilanﬁl redusida.

. Ambas AH 5ilica5' hidrofdhicas &
hidrofilicas estio disponivels ha C Denusss wapmratimn

(Ridgefield Park, New Jersey) sob os nones comgrciais  de

pomt
et
1
W
i)
0
15
3

fAerosil. As =29 3 também  produsidas por  Cabot
{Tuscola, Illinois), sob o nome  de Qabo-sily a Degusa
{Alemanha) produs Sippermatsy & J.H. Huber (BEtowah, T
proadux Zecothisx, Zeosyl g Zecfres; & & Davidson Chemical
(H;Ruﬁraz@p Baltimore, MD) produs Syloids & Trysils.

A homsgenels

, s Eo ooy Gleo amﬁtéﬁdm milica
aumanta & absorcio de oleo na maior parte das  bataltas

fritas, em comparagdo com anoshras ndo homogeneizadas & de
controlo. A hamaaane,:agmm sstd relaciona com a formaclo de
uma rede de  silica gquebrada. A rede & Tormada por ligaglss
de hidrogénio sntre os grupns  de hidrodilo & supsrficie dos
agregados de silica. A guebra de tais agregados gera mais
drea de supesrficie e de grupos hidroxilse disponivels para
Jabhsorodo de Gleos lsto &, mais Aleo indurido na silica A
se  depositar nag Ratatas frites. Assim, é, vantaioso
propiciar o desenvolvimento da rede silica-silica. Forma um
filamento continuo gue se depmﬁitaw £OHTI tezl!l na supgrticis
das batatas.

Ds  aleos e Vﬁmdam ser ubtilizados no
processo da pfesente invengiio incluem btriglicéridos de
dcidos gordos Dio a Cog o Estas malérias  podem derivar de
plantas  ou animais ou podem ser o gorduras | ow Gleos
Elﬂuéta&DQn For exenplo, podem usar-ze gorduras animals,
como banha, sebo, oleo, caldo de dleo, estearina de dleo e
afins, gue =30 sélidos & tesperatura Hmhlﬁﬂ”ﬁq @m mistura
com Sleos limuiﬁm% ot dsolamsnto, desds  gus se  mantenham
Tigquidos as bemperaturas de fritura. Os dleos liguidos, como
por sdenplo, dleos vagétaig insaturados, podem, também, ser
usados. Estes oleos podem  ser parcialmente hidrogensizados,

para converbtsr alguamas das ligagfes duplas inssturadas dos
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constituintes Acidos gordos emiligagﬁa%_%aturadaa" Oz dleos
vagetals inclusm  &leo de  soia, o0lso de aveld, also i
limhaga, 6leso de azxeitona, dleo de aménﬁmimg Glen de canélag
tleo de agafrio, dleo de colza, Glec de semente de algodio e
Gleo de semente de girassol.

Tambémn adeguados  para wbilizagSo nesta
invengaEo s3o as gordwras designadas por sintéticas de balxo

peso molecular, que s3o certos Wri- ow diglicédridos, em gque

wm ol gois  dos grupos  kidroxdleo da glicerina  foram

f

esterificados com  acidos aaétimmg propionico, butivico  ow
caprignico, 8 em gque um  ou dois  dos  grupos  hidroxilo
restantes da glicarina’fmram_aﬁt@rificadoﬁ com Acidos gordos
de peso molecular superior, tendo entre 12 a 22 adtomos de
carbond. )

Dutros triglicéridos ou dleos comuns
incluem: manteiga de cacau @ substituintes de manteiga de
cacau, tais ocomo mantelge de Llipas gorduras de leilse, tal
cono gordura  de manteigay; e oleos marinhos, gue podem ser

convertidos em gorduras plastica

i

ou aolides, tals como

dlens de savelha, sardinha, baleia & arengue.

-

i

Mutitas olasses de gorduras de  baixas
calorias, substdncias semelhantes a gorduras ou misturas das

mEsnas, sdo adequadas para uso nas presentes composicies

para constituirem parie ou a  totalidade da composigdo
lipida {(entre 14% @ LOOEY . Fodem ubtilizar-se e

triglicéridos de cadeia médiag os #steres de poliglicerol
altamente esterificados, os désteres de poliowietileno = os
gsteres de jojoba.

Poden também  usar-se oF Gleos o

gorduras sintéticas que foram especialmente concebidos de

modo & facultar bheneficios de  redugdo de  calorias
relativamesnts as gorgduras  convencionals. Deabes, sHo
particularmente aconselhadas as gordurss de baixa calorias,
incluindo, pelo —ma%aaﬂ cerca de 15¥, em peso, clez

triglicéridos seleccionados do  grupo  gue consiste  am

triglicégridos MML,  MLM, LLM & LML, & misturas Jos nesmnos;
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|y ﬁua

consiste em
misturas; e
consiste en

misturas.,

Sucrose sl
fahrico na
Janelro de

cubros, de 1

F2. de

samne ] hantes
acido gordo

cotdr de

humano. Mao
sucrose sed
praferivel g
de hidrowilo
mais do gque

preferencial
leven sS8r &6
deve, EEEEN
fcidos gord

0% mesnds Ou

molécula de
22 &tomos de

cerca de 18

Gleos animai

hidrogensiza

aconsalhadas,

digerivels &,

Me=dAoidos gordos

Soildos  gordos s

%@1muuxmmaﬁm§ o

satuwrados Lg &

L=d&cidos gordos ssleccionados  d

Acidos  gordos s

Dutras

i

incliusm polidsterss de

o

saturados Cgg a

atérias tles i

ida, os polidésteres 2 pProocessos

Fatente U.5. 4
L9778 na Patents

7 ode Agosto de 1

outros, de 15 de

Volpenheim, de

SEH0, de ‘mlpmrh i

Oz polies

&

G5

Q7

Jut

24

m-;

L

123
a8, 3 400 18B&,

1y ma Patente U.8
riho de 1“"3 na B
de Maio de 1985;
e 14 de Maio de

grea de  SUCross

& qmrduw* e 1nc1uem» conpos hos

de sucrose  contendo guatro ou ma

doido  gordo gu

1=

sam, - substancd

conssgquentensnte, ndo ahmurvivei

& necessdrio gus btodos os grupos

am paterificad

e

com  Acido  go

wE & suorose nao contsnha malils do

nEo ssteriftficades ,  devendo mesm

dois grupos hidroxilo n3o esterif

méntaﬁ todoe s
terificados com

LzalmenLa“ sEr

O BE T

mistos.

s grupo

A
{4

&

o

grupos hidrosilo

ido  gordoy isto

SLCroEsE. D

« de Jandaces

o QrUDD que
Cics & BUas
o grupn gue

Crg 8 BUaS

jula geordiira,
SECFEVER-58 A
FI-EH"E.’( [ HERLL

de 25 de

de  Matitson

L EORETE AQO

atents .5, 4
2 na Patents
1985,

:

BH0 polimseros

i

de gster de
is  grupos de
alments, ndo
B pElo ocorpo
hidroxilo d%
rodi, mas &
gue I ogrupos
o nao conher
icados. Muito
de  sucrose

&, ¢ composto

mpletanente esterificado. Os

molécula de sucr

acidos  gordos ss

Cise nmdmm HmEF

terificados &

asunrnse devemn conter entre cerca de 8 8 cerca ds

carbono, e de

il

eferdncia, entre

Atomoe de  carbond.

Os  triglicdridos aconselh

carga de 14 e

ados iAnoluem

& 3l veg ais parcialmente . hidrogensizados s ndo

dos, que =30 Liguidos & temperatura

rd

ambiente. As
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dispersido da matéria de silica, o gus peraitse & silica

gorduras sdlidas, isto &, os dlsos vegstals hidrogeneizados

@ as gordaras E@mi~gélidaa? podem também ser usadas.

O=  dleos ﬂCGﬂmthﬂdB% [ fritar
hatatas fritas ars "palitos” & batatas as rodelas s3o os

gue conteren un sabor positivo ao prodobto. Incluesm o Sleo de
amegndoim, & banha, o s=sebo, o &leo de semsnte de algodio, o

Hleo de soia @ su

1

w misturas. Do ponto  de vista da obtencio
de um produto gordo pouco saturadeo, preferemn-se como agentes
dae fritura, o Gleo de sensnte de algodio, o édleo de amendoin
2 o olen de canola ndo hidrogensizados.

' dJunta-se entre cerca de O,1% & cerca de
24 de silica ao Sleo por dispersdo ouw mist CLiray usa-ss de
prefergncia, entre 0,24 8 1%, Ees o dleo :mmtiver LA
componente pesado, isto &, uma gorduwra trissaturadal com uwm

valor ilodino inferior a 12), este deve ser Tundido antes

i
oy

dispersar-se de uma forma mais hmmogéh@au

fAe porglies de batata podem,; também, ser
ravestidas mmm silica através da pulverizacio ouw imersdo das
mesmas an  po de sdilica ol num Slen ou diﬁperﬁﬁm coloidal de
ailica am  dgua. & gquantidade de silica na batata & de cerca
de 225 a cerca de 400 ppm.

Se as  poroiies de bBatata sfZo imersass num
dleo contendo silica, pode usar-se uma maior concentracdo de
silica. FPara & imersdio, @& aconselhdvel sentre cerca de 1% e
cerca de 4% de silica em Sleo ou dgua; de preferincia, sntre
cerca de I & cerca de Z%. & operagio de imersio deve durar
entre cerca de 3 e cerca de 20 arqunduéu para garantir gue a
fudnd pdwi o de batata frita figue revestida com o &leo ouoa agua
contendn silica. 0O dleo pmﬂerﬁer pulverizado na porgdo de
Batata. Aliernativanents, também, & porgdo ds 1at;ta gl
sar revestids  com 200 & 400 ppm o de silica seca e, depois,
frite. o

A hatata frita aos "palitos" ou as

porcies de batata s8o  fritos de um modo normal, no dleo

contendo silica. Quando as porglies j& sstio revestidas com

10
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mrlica, =ilo fritas em dleo gues ndo contém silica &

.:’.Z

tenperatura de fr Lur situa-se normalments, entre cerca de
BOOME (148°00C) 8 cerca de IVEOF iléi°$)g durante cerea de l-
minutos, consoante o produto, & [emperatura 8 o facto dos
pedagos  de  batata ssrem  frescos ow sstarem  congelados
parcialmente fritos.

Este procgsso =2 o dleg destinam-se,
ssasnclalments, para  fritar batstas & oubtros produtos de
bhatata. Contudo, se a silica forma uma pelicula impsrnsdvel
mum alimento, pode ser usada para  fritar oubtros  tipos de
alimsntos, ocomno, por sxenplo, Trango, peixs, rodslas

d
cebola, alimentos fritos em “polme", come por exemplo,
vegetals & gqueiijos, pedise, galinha & pubras carnes. &
pelicula & feilta mediante o depdsito de silica molscular a
parbir  de ama  solugdo ﬁup@rﬁaturadau Este depdsito sstd
descrito em Iler, R.E.: "H constlituicio gquimice da silica”,

Wiley Interscisnce, NY (1979). Uma pelicula impermedvel Lim

i

revestimentn monomérico. A& silica coloidal forma  uma
multicamada o uma pelicula porosa
FEEMPLO L
Writamwﬁ@ 50 L A EE de hatatas
parcialmente fritas Simplot Classic duwrante 3,25 minutos, a
EERDeF (l?&“ﬁ); gm dols quartos . de olen Orisco conlendo 0,579

de Asrosil 200, da Degussa. Deiwxam-se depols  sscorrer

i

durante 10 ssgundos  no cesto de  asrams antss  de  serem

transferidas para uma  toalha kmux*v de - espessura dupla.

ot

Depaols de  arrefecerem  durants C@WEa' de 4 minutos, s3do

C.i. J.'é
i)

conge lan exlrad

53

as atéd poderem  ser extraidas. f anostra
durante & horas num extractor Boxhlet com diclorometano. O

gdiclorometanc & seco de um dia para o oubtro com sulfato de

i3

magnaésio, filtrado, lavado com o diclorometano restants, &
evaporado até secar. 0 peso de gordura na  ancstra de 50
gramas & enitdo determinado. Repeste-se & operacfio mais 4
vares para obbse uma média,gigni§icativau Guando S8 Comparamn

com batatas  fritas em Sleo Crisco puro, conolui-s8  us as

ni

atatas fritas em &leo com silica contdm . mernos 13,64 de

Fte

ot
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gorduwra. 0 dleo Crisco ¢ um dleo vegetal contendo  dleo de

soja. O Asrosil 200 & una silica hidrofilica.

EAEMPLO 2

]
'*i
53]
B
1]
o

Lom & ope do  Exemplo 1, obtdn-se
uma  redugso de 20,38% 0 en gurduwag B Comparagio  com o
prroduto de controlo, pela adigdo de O,5% de fAesrosil RE74, da
Degussa, an Oleo de fritawu 0 Aerosil RY74 & uma  silica

Fidrofobhics com uma pmrgﬁm a dimatilsilang (GHx 8i-0-).

EXEMPLO 3
Gom & operagdo do EBExemplo L, obtém-se
uma reduciio de 25,148Y%  em gordura, @m comparagdo  com o
mroduto de controlo, pela adicio de 0,59% de Agrosil R2OZ, da

Degussa, a0 &leo de fritar. 0 fSerosil R202 & uma silics

-,
it

hidrofabica contendo

OHz

L) p--grupos

éﬁH =

EXEMFLO 4
Com a opergdo do Exemplo 1, obteém-se uma
reducdo de  22.0% em  gordura, relativamentse a0 produto de
cmntrmlmg”pmla adigido de O,03% de QUSD WRLDSFG ac olso de
fritar. QUSO & uma silica precipitada hidrofébica  da
Degussa.

EXEMPLO B
H&Pgulhammﬁa'bataﬁég parcialmente fritag
Simplot Classic, durante B segundos, em tlec Crisco quente
(ERE0F, 174°0C) contendo 1% de derosil 200, da Degussa, uama
silica fumada hidrofilica, guando sstas batatas sd3o fritas
am olec Orisco a 350°F (1748%0)y  absorvem 10,117 menos de

gordura do gus o produto de controlo. -
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KEMPLO &

SBegue-se a operacio do Exemplo 5, A&
excepcdo de  gue, antes das batatas serem fritas am  Olso

Crisco, sdo mergulhaﬂésa durante 8 segundos, am gel de

silica cololdal Ludox AM, darjEnI; DuFont De Nemours &

Compary, Lﬂil:’éingtmn11 Delawares. thém*aa uma  raducfo de

gordura de 11,64% em comparagdo com o produto de controlo.
EXEMPLO 7

{1z

Segus-sg a operagio do Exemplo 9,
axeepsdo de gus, antes das bataltas serem fritas em dleo
Crisco, sfo sergulhadas, durante B E@Qunﬂmsﬁ ruma solugio a
10% de silicato de putégaié da Ffalty & Bauer. Obtém-se uma
reduciio de gordura de 11,74%.

EXEMFLDO 8
Fritam-se, pakcialmenteg hatatas aos

e ng ]

Ypalilitos" num -él@a contendo 0,84 de  fAerosil 200 Silica da
{(Degussal. As batatas Tritas sdo congeladas, acabando,
depuis, de ser fritas num dleo vegetal. Em comparag8o com
Datatas parcialmente fritas sem silica, obtém-se wums redugio
de afdura de 1&6%. o 7 )
' EXEMFLD 9

NﬁFgulhﬂﬁmﬁm batatas frescas em oleo com
1% de silica, sendo, depois parcialmente fritas em Oleo
vegetal . Depols de ﬁ&ﬁ@m congeladas & fritas, de novo, en
tleo vegetal sem silica, obitém-se una reducio de gordura de

&%

Lisboa —1 L1992

For, THE PROCTER & GAMBLE COMPANY
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k) gmrdnwa

Tritar pega
8% & cerc
de 2% de sd

7 e cerca o

reivindicagd

batata serse

patatas fri

reivindicag
wuma silica

grupn oqus

s O

emn produtos
os pedoos

cerca de 4
cerca de 7

Fon o)
\

cerca de

relvindicando

hatatas ser
cerca de O
pedacos de

am bhatatas

milica hidr
oA oerca

OFLEO L

mREIVINDiCﬁQ&ESm
E - Processo para a2 reduc3o de absorcfo
am pedacos de batatas fritas maﬁamt@rixadm DO e
s de batata num dleo qu@'inclui entre cerca de
a de ?%R?% de dlen = anLrE cerca de O,1% 8 cerca
lica tendo um tamanho de particula entre cerca de

g 100 OO0 nim.

28 - Frocesso e acordo Com 2
o 1, caracterizade por oz ditos pedagos de

m oseleccionados de entre o grups gue consiste em

itas, Tatias de batats 8 peles de batata.
@ -  PFrocesso  de acordo coum as
Bes 1 ow 2, :caractawiz&dﬁ_pmr a dita silica ser
hidrofilica @ por o dito dleo ssr seleccionado do
opnsiste an &len de sojsa, dleo de canola, dleo de

de soja hidrogensizado, dleo de semente de

leo  de amendoim, oleo de  ss;oente de  algodio,
& misturas dos nesnos.
43 - Prmcuaam para a reducdo de galdur"

de batatas fritas, cmract&rizaﬂm,pmr wE revestir
de batata ocom dlec incluindo sntrs cerca de 1% =
e silics com um tﬁmaﬁhw te particulas entre

& oerca de 100 Q00 nm e entre cerca de P6% 8

o

de Adlso.

o

5 - Frocesso e acorodo Em a

4 varacterdizado por oos ditos  pedagos  de
gm  mergulhados em  Oleo contendo  silice durante
segqundos a cerca . de L minuto, devendo os ditos
hatata serem seleccionados do grupo que consiste

fritas, faLzﬁ% de bhatatas & peles de batatas.

&HE

g -  Frocesso e acordo w11} a

Ho Gy caraateriﬁada por a dita silica ser o uma

ofilica com uma area de superficie entre cerca de
des &70 mig, & por o dibo flen ser seleccionado do

consiste em dleo de soja, dleo de canola, dleo de

14
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colza, &

girassol

2
&2

len

de =

q Gleo de

se:v1nulr«xﬁ &5 an

gordura

=3 4]

alimen

alimento com  cer

pia hidrogeneizado, 6leo de semente de

amendoim & dlen de semente de algodio.

TR - Frocesso  de acmwdm IO Y-
teriores para diminuicdo da Dmorgdo de

tos fritos, caracterizado por se revestic o

R Yot

ca de 2285 ppm a cerca de 400 ppm de silica,

gevendo  os ditos alimentos  ser pedacos de batatas
seleccionados do grupo guse consiste  em batatas  fritas,
fatiag de batata ¢ peles de batata, em gue a dita silica &
uma silica hidrofilics com  um tamanho  de particula  entre
ceros de 7oa  cerca de B0 onim.

reivindicacdio 4,

mergulhado

sl

am  Ag

ima oo

agua ser entre 15

reivimndicacdo Ly

reivindicagdo 4,

hidrofdbica.

Lisboa,

27

I -Ju .

1892

f7a - Frocesso. de acordo . oom A
caracterizado por o dito alim@nta sar
ua contendn entre cerca de 10% a cerca de
lojidal, devendo a concentracio da silica na
‘}'; [ R I

al e fnon

Fa . - Frocessn de acordo oom )

caracterizade por a silica ser hidrofdbica.
108 Frocesso e acordo Pl a

caracterizado por a dita sdilica ssr

“t; THE PROCTER & GAMBLE COMPANY

YASCC MARQUES LErs
hge e Clial
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