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(54) ) ] Jedld oleje se zviSenou stabilitou proti oxidainfmu Zlukmuti

Relenf pojednévd o jedlfch olejfch
e zviSénou stabilitou proti oxidaSnimu
Zfluknut{, které dosdhne pFisadou aZ 3 %
hmot - koncentrdti sloZenych ze smdsi fog-.
fatidovych, lyaofosfatydov{ch a bis/acyl-
glycerol/foaforednych kyselin a jejich
soli. Jedlé oleje se pFipravujf smichér
rafinovanych rostlinnych olejfl a 3ivodisi-
nfch tukd e potfebnym mnoZistvim fosfoli-
pidového koncentrdtu, pfipadn&oa dalf{mi
‘aditivy p¥1 teplotd 20 ai 150 “C. .
8tabilita takto upravenfoh olejd prevydu-~ .
. Je o 30 a% 150 % stabilitu vychozich ole~
. Jﬁ a tukd,
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Vynblez se tyka jedlych olejd se zvySenou stabilitou proti
oxidaénimu 2luknuti, které se dosédhne ptisadou fosfolipidového
koncentratu, ' '

V poslednich lefech stale sfoupé vyroba a konzum rostlinnych
olejd se zvy$enym obsahem esencidlnich mastnych kyselin, hlavné
kyseliny Linolové a Llinolenové. Ty sice z2vy8uji vyiivovou hod=-
notu jedlych olejd, ale na vazduchu i za béinych skladovacich
teplot pomérné rychle oxiduji. Té&mito procesy, kterym se sou-
hrnnd #ik4 2zluknuti, se zhor8uji jejich organoleptické vliast-
nosti.

Jedlé oleje se zpravidla stabilizuji pFisadou inhibitord
oxidace. Tokoferoly a pribuzné pfirozené antioxidanty jsou v jed- -
Lych olejich m&lo G&inné a totéZ Llze fici i o inhibitorech bé&Zné
poufivanych ke stabilizaci iivoéi%ﬁych thkﬁ, napt. vepitového
saddla, jako je di-terc.butylhydroxytoluen nebo terc. butylhydroxy-
anisol, U&inn&j%i Latkou je propylgallat, ale je drahy a oleji
dodava tmav&i zabarveni a znatelnou pachut. Terc. butylhydro-
chinon sice zpomaluje primarni oxidaint reakce, je v8ak té2 drahy.
Z pifirodnich Latek se'jako antioxidanty osvé&d&uji sojové fosfo-
lipidy. Je jich viak na trhu nedostatek a ve vétsi mife dodavaiji
rostlinnym olejlm specifickou pachut.

Uvedené nevyhody jsou odstranény PFedenim podle vynalezu,
podle kterého jedlé oleje obsahuji a% 3 % hmot. koméentrdtl.
fosfatidevych, Llysofosfatidovych, bis/diacylglycerol/fosforeinych,
bis/monoacylglycerol/fosforeénych, monoacylglycerot/diacylgly—
cefol/fosforeén?ch a mono/diacylglycerol/fosforeénych kyselin
a jejich soli. Uvedené koncentraty obsahuji do 70 % hmot. té&chto
fosfolipidl a do 30 % hmot. esterl mastnych kyselin s glycerolem,
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ptipadné& mastnych kyselin, pridems? jak volné mastné kyselin

tak i vézané ve fosfolipidech i v jednoduchych lipidech maj

10 a2 24 atomd uhliku v Fetdzci a do 6 dvojnych vazeb. Fosfo-
Lipidovy podil je sloien z 45 a% 95 % hmot. kyselin fosfati-
doﬁych, 2 a% 20 X hmot. kyselin lysofosfatidovych, 2 az 50 % hmot.
kyselin bis/diacylglycerol/fosforeénych, 0,2 a3 10 % hmot. kyse~
tin bis/monoacylglycerol/fosforednych a 0,2 a% 10 % hmot. kyselin
monbacylglycerol/diacylgLycerol/fosforeénych. Jedlé oleje ‘podle
vynalezu mohou obsahovat fenolické antioxidanty a synergisty,
napf. kyselinu citronovou, fosforeﬁnoa, askorbovou'nebo acyl-
estery kyseliny askorbové.

Vyhodou uvedenych foéfoldpidovych inhibitor( je, 2é maji
podobnou strukturu jako pitirodni fosfolipidy, od nich% se Li&+%
htavné tim, 2e misto cholinu, ethanolaminu nebo jinych dusika-
tych slozek obsahuji amoniové jonty a %e jsou snadno dostupné
z ptirodnich surovin. | ‘

fKoncentréty fosfolipidl, které maji vyde uvedené sloieni, .
Lze pFipravit fosforylaci sm&si monoacylglyceroll, diacylglyce~
roLG a triacylglycerolti, ziskanych z rostlinnych a iivoéignych
olejl a tuki, napt. postupy podle Ts. A. 0. 173 220 a 203 421.

Z takto pripravenych surovych produktl, které zpravidia
obsahuji 40 a% 60 % hmot. fosfolipidu a 40 a2 60 % hmot. jedno~-
duchych Lipfdﬁ 2 mastnych kyselin, se pak vhodnym zplisobem,
napt. extrakci organickymi rozpou§tédln ptipravi Zadana smés
fosfatidovych, Lysofosfatidovych'a bis/acylglycerol/fosforeénych
kyselin a jejich soli. '

Jedlé oleje podle vyndlezu se pifipravi smichénim rafino-
vaﬁych rostlinnych olejl a 3ivodidnych tukt s potPebnym mnos=
stvim fosfolipidového koncentrétu a pfipadnd s daldimi aditivy
pki teplotd 20 a2 80 °c.

Niie uvedené priklady objasnuji sloZeni a vliastnosti jed-
tych olejt podle vynalezu a.jejich vyhody proti bé&iné pouivanym
druhlm inhibitorl.Tyto ptiklady v8ak nikterak neomezuji rozsah

vynalezu.
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Priklad 1

Stabilizovany jedly olej se pFipravi smichénim bereruko-
vého Fepkového oleje rafinovaného obvyklym zplsobem s fosfo~
Lipidovym koncentratem pFi teploté 20 az 30 %C. Vysledny olej
mé svétleilutou barvu, je pFijemné, charakteristické chuti
a v0n§ a jeho stabilita pti skladovani za podminek Schaalova te-
stu v 24vislosti na koncentraci prevyduje o 30 a% 150 % stabi-
Uitu vychoziho oleje /tabulka 1%.

Fosfolipidovy koncentrat byl vyroben z bezerukového rafi-
novaného oleje a obsahoval 92 % hmot. amonnych soli kyselych
fosfolipidd, 1,5 % hmot. volnych mastnych kyselin a 6,5 % hmot.
triacylglycerol@. Z kyselych fosfolipidd bylo 85 % hmot. fosfa~
tidovych kyselin, 3 % hmot. lysofasfatidovych kyselin, 10 %
hmot. bis/diacylglycerol/fosfétli a zbytek do 100 % hmot. byla

smés bis/monoacyiglycerol/fosfét& a kyseliny monoacylglycerol~
/diaclyglycerol/fosforetné. ‘

Tabulka 1 - viiv fosfolipidového koncentratu na stabilitu bez-
erukového Fepkového oleje proti oxida&nimu Zluknuti

koncentrace stabilita proti oxidainimu zluknutj

fosfolipidl induktni perioda - stabilita v %

v % hmot., /d/ ‘
0 18,6 ‘ . 100
0,05 ' 24,9 134
0,10 _ 26,3 141
0,20 27,6 148
0,50 36,7 197
1,00 46,8 252

Priklad 2

Stabilizovany jedly olej se pFipravi smisenim smési rafi-
novaného sojového a slune&nicového oleje s fosfolipidovym kon=-
centridtem obsahujicim smés kyseli& s amonnymi solemi pii teplotéd
40 °C. Vysledny olej je svdtlezluté a zlatoiluté barvy, pFi-
jemné chuti a je 0. 40 a% 120 % stabiln&j&1 /stanoveno pii 60
podle Schaala/ nes vychozi olej, jak ukazuje tabulka 2.

>
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Fosfolipidovy koncentrat byl vyroben 2e slune&nicového
oleje a obsahoval 75 X% hmot. sm&si kyselych fosfolipid( a jejich
amonnych soli v pom&ru 1 : 2, zbytek do 100 % hmot. byl tvoFen
mastnymi kyselinhm{ a acylglyceroly v pomé&ru 1 : 10. Fosfolipi=
dova frakce byla sestavena z 50 X hmot, kyseliny fosfatidové,

40 X hmot. bis/diacylglycerol/fosfatu, S %X hmot. kyseliny Llyso-
fdsfatidové, 3 % hmot. kyseliny bis/monoacylglycerol/fosforeéné ,
a2 % hmot. monoacylglycerol/diacylglycerol/fosfétu.

fabulka 2 - Vliv fosfolipidového koncentratu na stabilitu smési
sojového a sluneénicqvého oleje proti oxidadnimu

Jluknuts
koncentrace stabilita proti oxidad¢nimu 2luknuti
fosfolipidl indukéni perioda stabilita relat. v %
v % hmot. /d/ :
0 , 16,4 100
0,02 22,5 137
0,05 | 23,8 148
0,10 28,8 176
0,20 32,6 ‘ 199
0,50 37,0 : 226

Priklad 3

Stabilizovany jedly olej se pifipravi smisenim rafinovaného
sluneénicového oleja's'fosfolip140vym koncentratem obsahujicim
smés amonnych soli palmitanu kyseliny askorbové- pii teplotd 25 oc.-'
Vysledny olej je svétleiluté barvy, charakteristické ptijemné o
chuti, nepatrné nakyslé a jeho stabilita je znaé&né vy§§1 ne?

" u plvodniho oleje, jak ukazuje tabulka 3.

Fosfolipidovy koncentrét mél podobné sloZent jako v pirikladu
1 a byl vyroben 2 rafinovaného sojového oleje.
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Tabulka 3 - Vliv smési fosfolipidového koncentréatu L] palmitanu
kyseliny askorbové na stabilitu slunelnicového oleje
proti oxidadnimu ¥luknuti /stanoveno Schaalovym
testem pri 60 °cl

Koncentrace Stabilita proti oxidaénimu 2luknutid

inhibitord : indukéni perioda stabilita
v X hmot, . /d/ . relat. %
_bez phisad : 16,6 100
0,05 % fosfolipidd 23,4 | 141
0,02 % palmitanu kys. ' A
askorbové - 20,9 126

smés 0,05 % fosfolipidd
a 0,02 % palmitanu kgps. '
askorbové ‘ 28,6 172

PFiklad 4

Stabilizovany jedly olej se pFipravi rozpufténim smési
fosfolipidového koncentrétu,.sestévajiciho z fosfatidovych
kyselin a jejich amonnych 30(1, kyseliny citrbnové jako syner~
gistu a n&kterého z téchto fenolickych antioxidantl: di-terc.
butylhydroxytoluenu /BHT/, terc. butylhydroxyanisolu /BHA/ nebo
propylgallétu /PG/, v bezerukovém rafinovaném repkovém oleji
pfi teplotéd 40 %c 2a michani., Vysledny olej ms svétlé zlatoiluté
zbarveni, charakteristickou pfijemnou, m{rné nakyslou chul a jeho
~ stabilita podstatné pFfevy8uje stabilitu oleje bez inhibitoru
~ /tabulka 4/. '

SloZeni fosfolipidového koncentridtu bydo stejné jako v pFi=-
ktadu 2, 2 bé&Zného rafinovaného #Fepkového oleje.
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Tabulka 4 - Viiv smé&si fosfolipidového koncentratu, fenolickych
antioxidantl a synergistl na stabilitu rafinovaného
bezerukového Fepkdvého oleje proti oxidatnimu 2luk~
nutt /stanoveno podle Schaala/ '

Koncentrace | ,  stabilita proti oxidaénihu'ilukndtf
inhibitord . ' induk&ni perioda stabilite
v %2 hmot. o /d/ relativnéd v X
bez inhibitorl 12,9 | 100
0,05 % fosfolipidy © 18,6 144
0,05 % fosfolipidld + , ‘
0,02 % BHT 19,8 153
0,05 % fosfolipidl +
0,02 % kys. citronové 20,9 , 162
0,05 % fosfolipidi + |
0,02 % kys. citronové +
0,02 % BHT 26,6 - 206
0,05 % fosfolipiqﬁ +
0,02 % kys..citronové + )
0,02 % BHA 21,5 : | 167
0,05 % fosfolipidd +
0,02 % kys. citronovd + ‘
0,02 % propylgallétu 48,6 | 377
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PREDMET VYNLLEZU

1, Jedlé oleje se zviemou stabilitou proti oxidednfimu

v acylové skupin& se zvy3enou stabilitou proti oxidatnimu
3tuknuti, vyznatené }im, ie obsahuji a2 3 % hmot. koncentratu
fosfatidovych, lysofosfatidovych, bis/diacylglycerol/fcsfo-
reéinych, bis/monoacylglyqerol/fosforéénych, monoacylglycerol~

“/diacylglycerol/fosforednych a mono/diacylglycerol/fosfo~

reinych kyselin a jejich amonnych sol{, ptitem? uvedené kon-
centr&ty obsahuji do 70 % hmot. fosfolipidl a do 30 % hmot.

esterd mastnych kyselin s glycerolem, pFipadnd mastnych kyse-
tin, ptitem? mastné kyseliny vazané ve fosfolipidech, jedno-

duchych Llipidech 1 volné mastné kyseliny maji 10 a3 24 atomd

uhliku v fetd2ci a do 6 dvojnych vazeb,

Jedlé oleje podle bodu 1, vyznalené tdm, 2e fosfolipidovy
podil je sloZen ze 45 a3 95 X hmot. kyseliny fosfatidové,
2 a2 20 % hmot. kyseliny lysofosfatidové, 2 a2 50 % hmot.
kyseliny bis/diacylgLycerol/fosforebné; 0,2 aZz 10 % hmot.

" kyseliny bis/monoacylglycerol/fosforeéné a 0,2 a3 10 % hmot.

kyseliny monoacylglycerol/diacylglycerol/fosforeéné.
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