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Verfahren zum Gewinnen des Fleisches von Gefliigel und Vorrichtung zur Durchfiihrung des Verfahrens.

€) Die Erfindung betrifft ein Verfahren zum Gewinnen
des Fleisches von den Korpern geschlachteten Gefli-
gels und eine Vorrichtung zur Durchfiihrung des Verfah-
rens. Das entsprechend zu bearbeitende Ausgangsprodukt
ist ein durch Abtrennen der Fliigel- oder Oberarmknochen
(humerus) an ihren Kérpergelenken und der Beine durch
einen das Becken mit den Beinen abtrennenden Quer-
schnitt befreiter und durch Ausschneiden des Riickgrates
zum Riicken hin gedffneter Gefliigelkorper. Zwecks Ver-
besserung der Qualitit des insbesondere das Brustfleisch
umfassenden Filets wird vorgeschlagen, das den Filetier-
prozess behindernde, mit den genannten Kérpergelenken
verbundene Gabelbein (furcula) nach dem Losen des Flei-
sches von dem Brustbein (sternum) freizuschneiden und
erst dann die Filets unter Verdringen der Aste des Gabel-
beines und der Kdrpergelenke zur Symmetrieebene -des
Gefliigelkorpers hin vollstandig abzutrennen.
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PATENTANSPRUCHE

1. Verfahren zum Gewinnen des Fleisches von den Kér-
pern geschlachteten Gefliigels in stiickiger Form durch me-
chanisches Ablésen in aufeinanderfolgenden, im Bereich des
Brustbeines (sternum) beginnenden Arbeitsschritten, da-
durch gekennzeichnet, dass mit dem Ablosen des Fleisches
von dem Brustbein (34) die Aste (36) des Gabelbeines (35)
(claviculae bzw. furcula) getrennt werden, dass die so erzeug-
ten, mit den Korpergelenken (38) der Fliigel- oder Oberarm-
knochen (humerus) (37) verbundenen Teile des Gabelbeines
(35) unter Verdringen derselben zu der Symmetrieebene des
Gefliigelkorpers hin aus dem Fleisch herausgeschilt werden,
und dass dann das vdllige Abtrennen des Fleisches von dem
Gefliigelkdrper unter Verdringen der K drpergelenke (38)
der Oberarmknochen (37) zu der Symmetrieebene des Geflii-
gelkdrpers hin erfolgt.

2. Vorrichtung zur Durchfiihrung des Verfahrens nach
Anspruch 1, mit einer Reihe von paarweise angeordneten
Trennwerkzeugen zum Abtrennen des Fleisches von dem
Brustbein und den Rippen, und einem angetriebenen Forde-
rer mit Sdtteln, welche die von ihren Gleidmassen befreiten
Gefliigelkérper Brustbein-oben unter Abstiitzung an dessen
Innenseite aufnehmen und an den Trennwerkzeugen vorbei-
fithren, dadurch gekennzeichnet, dass auf die Trennwerkzeu-
ge (8 u. 12) zum Ablésen des Fleisches von dem Brustbein
(34) ein Schneidwerkzeug (19) folgt, welches aus einem Paar
zu beiden Seiten der Umlaufebene der Sittel (2) angeordne-
ter Kreismesser (20) besteht, welche beziiglich ihres Abstan-
des zueinander synchron zu der Stellung der Sittel (2) und
symmetrisch zu deren Umlaufebene steuerbar sind und mit
ihren Schneiden (21) bis in die Nihe der durch die Stiitzfli-
chen (4) der Sittel (2) bestimmten Férderbahn reichen, und
dass als letztes Werkzeug (26) zum Abtrennen des Fleisches
von den Rippen ein Paar dachférmig zueinandergestellter
und angetriebener Kreismesser (27) vorgesehen ist, welche
beziiglich ihres Abstandes zueinander synchron zu der Stel-
lung der Sttel (2) und symmetrisch zu deren Umlaufebene
steuerbar sind und mit ihren Schneiden (28) im Bereich ne-
ben den Flanken (6) der Sittel wirksam sind.

3. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeich-
net, dass den Kreismessern (27) ein Paar gegeneinander ge-
gen die Kraft von Federn (32) beweglicher Fithrungen (31)
vor- und zugeordnet ist, welche in den Ebenen der einander
zugekehrten Innenflichen (29) der Kreismesser (27) und sich
bis in deren Bereich erstreckend vorgesehen sind, welche den
Gefliigelkérper im wesentlichen in dem Bereich des zwischen
dem Riickgrat (41) und den Hakenfortsitzen (40) befindli-
chen Teils der Rippen (39) bzw. des darauf aufliegenden
Fleisches abgedeckt halten und als Schnittgegenlage fiir die
Kreismesser (27) wirksam sind.

4. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeich-
net, dass jedes Kreismesser (27) an seiner Innenfliche 29)
eine Ausdrehung (30) aufweist.

5. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 2 oder 4, da-
durch gekennzeichnet, dass die Kreismesser (27) in bezug auf
die Forderebene der Sittel (2) geschrinkt angeordnet sind.

6. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeich-
net, dass jeder Sattel (2) mit einer Anschlagfahne (5) verse-
hen ist, in deren Nihe dahinter ein Haltestift (7) zur Veran-
kerung des Gefliigelk6rpers auf dem Sattel (2) angeordnet
ist.

7. Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekennzeich-
net, dass der Haltestift (7) in dem Stiitzklotz (3) des Sattels
(2) gegen die Bewegungsrichtung desselben ansteigend ge-
fithrt ist und kurz vor dem Wirkbereich des Trennwerkzeu-
ges (8) aus der Stiitzfliche (4) des Sattels (2) austretend
schlagartig in den Gefliigelkorper eingesteuert wird.
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8. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 2 — 7, dadurch
gekennzeichnet, dass dem letzten Werkzeug (26) ein Trenn-
werkzeug (33) zum Trennen des von den Filets befreiten Ge-
fligelkdrpers zu beiden Seiten des Brustbeines nachgeschal-
tet ist.

BESCHREIBUNG

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zum Gewinnen des
Fleisches von den Korpern geschlachteten Gefliigels in stiik-
kiger Form durch mechanisches Ablésen in aufeinanderfol-
genden, im Bereich des Brustbeines (sterum) beginnenden
Arbeitsschritten, sowie eine Vorrichtung zur Durchfithrung
des Verfahrens nach Anspruch 1, mit einer Reihe von paar-
weise angeordneten Trennwerkzeugen zum Abtrennen des
Fleisches von dem Brustbein und den Rippen, und einem an-
getriebenen Forderer mit Sitteln, welche die von ihrem
Gliedmassen befreiten Gefliigelkdrper Brustbein-oben unter
Abstiitzung an dessen Innenseite aufnehmen und an den
Trennwerkzeugen vorbeifiihren.

Aus dem DE-GM 7 230 731 ist eine Vorrichtung be-
kannt, bei welcher ein Forderer mit Sitteln zur Aufnahme
von zu bearbeitenden Tierkérpern in ihrer Bauchhohle Ver-
wendung findet. Jeder Tierk6rper wird so der Bearbeitung
zur Erzeugung von Fleischfilets zugefiihrt, welches Produkt
dadurch erzielt wird, dass zunichst mittels eines Paares von
Kreismessern Einschnitte in der Symmetrieebene des Tier-
kdrpers erzeugt werden, von welchen aus dann mittels eines
Paares von Schabewerkzeugen die Filets von den die Bauch-
héhle umschliessenden Rippen abgeschabt werden. Diese
Vorrichtung wird fiir die Bearbeitung von Fischen einge-
setzt.

Eine entsprechend den demgegeniiber bestehenden Un-
terschieden in dem Bau des Gefliigelkdrpers angepasste Vor-
richtung zum Gewinnen des Brustfleisches ist aus der EP
118 963 zu entnehmen. Bei dieser Vorrichtung werden von
ihren Gliedmassen befreite und durch Entfernen des Riick-
grats gedffnete GefliigelkSrper auf Sitteln einer angetriebe-
nen Tragscheibe in ihrer Bauchh6hle aufgesattelt und zu-
néchst mittels eines Paares von Kreismessern mit Einschnit-
ten in der Symmetrieebene des K érpers versehen, um die
Fleischfilets von dem Kamm des Brustbeines zu 16sen. Von
diesen Einschnitten ausgehend werden dann mittels Paaren
von Schabewerkzeugen die Filets von den die Bauchhhle
umschliessenden Rippen teilweise abgeschabt und mittels ei-
nes dann folgenden fraserdhnlichen Walzenpaares vollstéin-
dig abgetrennt.

Diese Vorgehensweise ergibt Filets mit sehr rauher In-
nenfliche, was insbesondere bei der Feilhaltung als Frisch-
ware als die Qualitit beeintrdchtigendes Merkmal gewertet
wird.

Die Vorliegende Erfindung ist daher darauf gerichtet,

s diesen Mangel zu beheben und griindet auf der Erkenntnis,
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dass den Filetierprozess behindernde anatomische Gegeben-
heit einer speziellen Bearbeitung unterzogen werden miissen,
bevor die Filets von den Rippen abgeldst werden. Es ist wei-
ter Aufgabe der Erfindung, diese spezielle Bearbeitung als
Arbeitsschritt in den Filetierprozess einzubezichen, so dass
in iiblicher Weise vorbereitete Gefliigelkrper verarbeitbar
sind.

Diese Aufgaben werden erfindungsgemiss durch ein Ver-
fahren geldst, welches dadurch gekennzeichnet ist, gass mit
dem Ablosen des Fleisches von dem Brustbein die Aste des
Gabelbeines (claviculae bzw. furcula) getrennt werden, dass
die so erzeugten, mit den Korpergelenken der Fliigel- oder
Oberarmknochen (humerus) verbundenen Teile des Gabel-



beines unter Verdrdngen derselben zu der Symmetrieebene
des Gefliigelkorpers hin aus dem Fleisch herausgeschilt wer-
den, und dass dann das vollige Abtrennen des Fleisches von
dem Gefliigelk6rper unter Verdringen der Ko6rpergelenke
der Oberarmknochen zu der Symmetrieebene des Geﬂugel-
korpers hin erfolgt.

Zur Durchfithrung dieses Verfahrens ist eine Vorrich-
tung vorgesehen, welche dadurch gekennzeichnet ist, dass
auf die Trennwerkzeuge zum Ablosen des Fleisches von dem
Brustbein ein Schneidwerkzeug folgt, welches aus einem
Paar zu beiden Seiten der Umlaufebene der Sdttel angeord-
neter Kreismesser besteht, welche bezifglich ihres Abstandes
zueinander synchron zu der Stellung der Séttel und symme-
trisch zu deren Umlaufebene steuerbar sind und mit ihren
Schneiden bis in die Nihe der durch die Stiitzflichen der
Sittel bestimmten Forderbahn reichen, und dass als letztes
Werkzeug zum Abtrennen des Fleisches von den Rippen ein
Paar dachfdrmig zueinandergesteliter und angetriebener
Kreismesser vorgesehen ist, welche ebenfalls beziiglich ihres
Abstandes zueinander synchron zu der Stellung der Séttel
und symmetrisch zu deren Umlaufebene steuerbar sind und
mit ihren Schneiden im Bereich neben den Flanken der Sit-
tel wirksam sind.

Die damit erzielbaren Vorteile bestehen insbesondere da-
rin, dass die das Fleisch im vorderen Teil des Skelettes fest-
haltenden Skeletteile freigeschélt und derart verdringt wer-
den, dass eine Ablésung der Filets von den Rippen durch in
einer Ebene gefiihrte Filetierschnitte moglich ist.

Nach einer Ausgestaltung der Erfindung ist vorgesehen,
dass den Kreismessern zum endgiiltigen Abtrennen der Fi-
lets ein Paar gegeneinander gegen die Kraft von Federn be-
weglicher Fithrungen vor- und zugeordnet ist, welche in den
Ebenen der einander zugekehrten Innenfldchen der Kreis-
messer und sich bis in deren Bereich erstreckend vorgesehen
sind, und welche den Gefliigelkdrper im wesentlichen in dem
Bereich des zwischen dem Riickgrat und den Hakenfortsét-
zen befindlichen Teils der Rippen bzw. des darauf aufliegen-

den Fleisches abgedeckt halten und als Schnittgegenlage fiir -

die Kreismesser wirksam sind.

Damit wird erreicht, dass die im Bereich des Riickens des
Gefliigelkorpers befindlichen Fleischteile geringer Dicke an
dem Skelett belassen bleiben, so dass das gewonnene Filet
mit sauberer Kontur anféllt.

Dabei hat sich als diesen Arbeitsgang erleichternd ge-
zeigt, wenn jedes Kreismesser an seiner Innenfliche eine
Ausdrehung aufweist und wenn die Kreismesser in bezug auf
die Forderebene der Sittel geschrinkt angeordnet sind.

Zwecks genauer Positionierung und sicherer Halterung
des zu bearbeitenden Gefliigelkérpers auf dem Sattel ist je-
der derselben mit einer Anschlagfahne versehen, in deren
Nihe dahinter ein Haltestift zur Verankerung des Gefliigel-
korpers auf dem Satel angeordnet ist. Gleichzeitig wird da-
mit eine gewisse Selbstreinigung der Vorrichtung dadurch
erzielt, dass die Anschlagfahne zwischen den Fithrungen und
Werkzeugen hindurchléuft.

Die Halterung des Gefliigelkorpers erfolgt dadurch, dass
der Haltestift in dem Stiitzklotz des Sattels gegen die Bewe-
gungsrichtung desselben ansteigend gefiihrt ist und kurz vor
dem Wirkbereich des Trennwerkzeuges aus der Stiitzfldche
des Sattels austretend schlagartig in den Gefliigelkrper ein-
gesteuert wird. Um das freigeschilte Skelett zwecks Gewin-
nung des noch an diesem insbesondere zwischen den Rippen
anhaftende Restfleisches in einem Separatorprozess pro-
blemloser handhaben zu konnen, kann dem letzten Werk-
zeug ein Trennwerkzeug zum Trennen des von den Filets be-
freiten Geflugelkorpers zu beiden Seiten des Brustbemes
nachgeschaltet sein.
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Ein Ausfithrungsbeispiel der erfindungsgeméssen Vor-
richtung wird nachfolgend anhand der Zeichnung néher er-
ldutert.

Es zeigt

Fig. 1 eine Ansicht der Gesamtmaschine, axonometrisch
und vereinfacht dargestellt.

Fig. 2 einen Teilquerschnitt im Bereich des letzten, mit
dachfdrmig gestellten Messern ausgestatteten Werkzeuges,

Fig. 3 einen Teillingsschnitt durch den Sattel,

Fig. 4 das Skelett eines fiir die Bearbeitung in der erfin-
dungsgemissen Vorrichtung vorbereiteten Gefliigelkorpers,
aufgesattelt auf einem der Séttel des Forderers.

In einem nicht niher dargestellten Gestell einer Vorrich-
tung zum Gewinnen des Fleisches von den Korpern ge-
schlachteten Gefliigels ist ein auf geeignete Weise endlos um-
laufend angetriebener Férderer 1 angeordnet, welcher mit in
gleichem Abstand zueinander stehenden Sétteln 2 fiir die
Aufnahme der zu bearbeitenden Gefliigelkrper bestiickt ist.
Jeder Sattel 2 besteht aus einem Stiiizklotz 3 mit einer den
anatomischen Gegebenheiten angepassten Stiitzfliche 4, aus
welcher an dessen vorauslaufendem Ende eine schmale An-
schlagfahne 5 aufragt. Jeder Stiitzklotz 3 weist parallel zu
seiner Bewegungsrichtung verlaufende Flanken 6 auf, welche
unter schlankem Winkel dachformig geneigt zueinander ver-
laufen. In dem Stiitzklotz 3 ist geméss Fig. 3 ein in Bewe-
gungsrichtung desselben geneigt aus der Stiitzfliche 4 aus-
steuerbarer Haltestift 7 angeordnet, welcher in dem Be-
schickbereich der Vorrichtung zuriickgezogen gehalten und
unmittelbar vor dem Eintritt des Sattels 2 in den Arbeitsbe-
reich der Vorrichtung auf geeignete Weise in Eingriff mit
dem Skelett gesteuert wird.

Oberhalb der durch die Stiitzfléchen 4 der Séttel 2 be-
stimmten Forderbahn befinden sich die Fithrungen und Be-
arbeitungswerkzeuge. Diese bestehen der Reihe nach aus ei-

35 nem nicht gezeigten Paar geeigneter Einfiihrungen zum Aus-
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richten des zu bearbeitenden Gefliigelkdrpers, denen ein
Trennwerkzeug 8 mit einem Paar Kreismessern 9 zum Ein-
schneiden zu beiden Seiten des kammartigen Steges des
Brustbeines 34 folgt. Diesen schliesst sich ein Paar gegen Fe-
derkraft verdriingbarer und in die Einschnitte eingreifender
Fiihrungen 10 an, deren Unterkanten als Schneiden 11 aus-
gebildet sind, welche sich zu jhrem Ende hin zunehmend ab-
senken. Die Fithrungen 10 leiten iiber zu einem Trennwerk-
zeug 12 aus einem Paar Schabemesser 13 mit pflugartig di-
vergierenden, ebenfalls zu der Forderbahn der Sittel 2 ab-
senkend verlaufenden Schneiden 14, welcher Verlauf durh
leicht dachférmige Stellung der Messerklingen zueinander
erreicht wird. Den Schabemessern 13 schliesst sich ein Paar,
sich durch die weiteren Arbeitsstationen erstreckender Fiih-
rungen 15 an, zwischen welchen der kammartige Steg des
Brustbeines 34 gefiihrt bleibt.

Sie sind im Bereich ihres Eintrittsendes 16 mit einem
Paar Abweiser 17 zur Verdringung des freigeschnittenen
Fleisches von dem Brustbein 34 weg versehen. Dabei trigt

ss jeder Abweiser 17 in seinem oberen Bereich ein gleichzeitig
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nach unten driingendes, kufenartiges Fithrungsteil 18 zum
Niederhalten der durch das Trennwerkzeug 8 mitgetrennten
Aste 36 des Gabelbeines 35. Das Paar Abweiser 17 bildet die
Schnittgegenlagen fiir ein Paar angetricbener Kreismesser 20
eines Schneidwerkzeuges 19. Die Kreismesser 20 sind auf ge-
eignete Weise wiihrend ihrer Arbeitsphase in Abhdngigkeit
von der Stellung des jeweiligen Sattels 2 symmetrisch zu der
Umlaufebene des Forderers 1 im Sinne einer Minderung des
Abstandes zwischen den Kreismessern 20 steuerbar. An der
Aussenfliche jedes der letzten liegt eine Uberleitfiihrung 22
an, deren Unterkante jeweils auf der Hohe des tiefsten Punk-
tes der Schneiden 21 verlduft. Die Uberleltfuhrungen 22 lei-
ten in der Engstellung der Kreismesser 20 zu einem weiteren
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Trennwerkzeug 23 aus einem Paar Schabemesser 24 iiber,
welches mit pflugartig divergierenden, zu der Férderbahn
der Sittel 2 absenkend verlaufenden Schneiden 25 ausgestat-
tet ist. Dabei wird der Verlauf durch eine dachférmige
Anordnung der Messerklingen unter gegeniiber der des
Trennwerkzeuges 12 stérkerer Neigung erreicht. Der Ab-
stand der Ebenen der Schabemesser 24 zueinander entspricht
etwa dem grdssten Abstand der Schneiden 14 des Trenn-
werkzeuges 12. Als letztes Filetierwerkzeug folgt dem Trenn-
werkzeug 23 ein Werkzeug 26 aus einem Paar angetriebener
und in spitzem Winkel dachf6rmig zueinander gestellter
Kreismesser 27, welche an ihren Innenflichen 29 je mit einer
Ausdrehung 30 versehen sind. Die Kreismesser 27 sind auf
geeignete Weise wihrend ihrer Arbeitsphase in Abhéingigkeit
von der Stellung des jeweiligen Sattels 2 symmetrisch zu der
Umlaufebene des Forderers 1 im Sinne einer Minderung des
Abstandes zwischen den Kreismessern 27 steuerbar. Der
Neigungswinkel der Kreismesser 27 ist dem der Flanken 6
des Stiitzklotzes 3 der Séttel 2 angepasst und ihre engste Stel-
lung so gewdhit, dass ein schmaler Durchgang zwischen den
Flanken 6 des Schiitzklotzes 3 und den Innenfléchen 29 der
Kreismesser 27 verbleibt. Den letzteren ist ein Paar Fithrun-
gen 31 vorgeordnet, welche je unter der Kraft einer Feder 32
gegen die Bahn der Séttel 2 eingeschwenkt gehalten, d.h.
durch letztere bzw. die darauf aufgesatelten Gefliigelkdrper
verdrangbar sind. Diese Fithrungen 31 erstrecken sich bis in
den unteren Bereich der Innenflichen 29 der Kreismesser 27
und wirken mit ihren Oberkanten bei Anlage an die Innen-
flache 29 als Schnittgegenlage. Schliesslich ist noch ein
Trennwerkzeug 33 aus einem Paar angetriebener Kreismes-
ser vorgesehen, deren Abstand zueinander etwa dem gross-
ten Abstand der Schneiden 14 des Trennwerkzeuges 12 ent-
spricht, und deren Schnitttiefe bis unmittelbar auf die Ebene
der Stiitzflichen 4 der Sittel 2 heruntergeht.

Die Wirkungsweise der Vorrichtung ist folgende:

Ein von seinen Gliessmassen durch Abtrennen der Fli-
gel- oder Oberarmknochen (humerus) an ihren K érpergelen-
ken 38 und der Beine durch einen das Becken mit den Beinen
abtrennenden Querschnitt befreiter und durch Ausschneiden
des Riickgrates 41 zum Riicken hin gedffneter Gefliigelkor-
per wird Brustbein 34 oben und Gabelbein 35 voraus auf den
Stiitzklotz 3 eines Sattels 2 aufgesattelt. Dabei wird der Ge-
fliigetkdrper gegen die Anschlagfahne 5 gedriingt, so dass
der Gabelkopf des Gabelbeines 35 an dieser anliegt. Im Ver-
lauf der Férderung setzen nicht gezeigte Fiihrungen zur us-
seren Abstiitzung und Ausrichtung des Gefliigelkrpers auf
diesem auf. Etwa zur gleichen Zeit wird der Haltestift 7 in
dem Stiitzklotz 3 durch Freigabe eines ebenfalls nicht gezeig-
ten Riickhaltemechanismus’durch Federkraft gegen die In-
nenseite des Brustbeines 34 geschossen, wo sich die Spitze
des Haltestiftes 7 in das dort befindliche Sehnengeflecht ein-
grabt. Unter der so erzeugten formschliissigen Mitnahme
wird der Gefliigelkdrper dem Trennwerkzeug 8 zugefiihrt,
dessen Kreismesser 9 das Brustfleisch zu beiden Seiten des
kammartigen Steges des Brustbeines 34 von diesen 16sen. In
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diese Einschnitte greifen die Fithrungen 10, deren als Schnei-
den 11 ausgebildete Unterkanten eine Vertiefung der Schnit-
te bis auf das Brustbein 34 bewirken. Unter ebenfalls Eintau-
chen in die genannten Einschnitte ibernehmen dann die
Schabemesser 13 des Trennwerkzeuges 12 die Fiihrung des
Gefliigelkorpers und 16sen das Brustfleisch von dem Brust-
bein 34 bis etwa zu dem Ansatz der Rippen 39. Fiir den Er-
halt der Fithrung sorgen nachfolgend die Fiihrungen 15,
welche wiederum in die Freischnitte zu beiden Seiten des
kammartigen Steges des Brustbeines 34 greifen und diese
Aufgabe wihrend des gesamten weiteren Durchlaufes iiber-
nehmen. Die im Bereich der Eintrittsenden 16 der Fiihrun-
gen 15 an deren Flanken befindlichen Abweiser 17 bewirken
eine Verdrdngung des bisher losgelosten Brustfleisches samt
der durch das Trennwerkzeug 8 mitgetrennten Aste 36 des
Gabelbeines 35 nach aussen. Letztere geraten dabei unter die
kufenartigen Filhrungsteile 18 und werden gleichzeitig in
Richtung auf die Stiitzfliche 4 des Sattels 2 niedergehalten.
Auf diese Weise konnen die in ihrem weitestmdgl. Abstand
zueinander stehenden Kreismesser 20 des Schneidwerkzeu-
ges 19 im Bereich der Aussenkanten der Aste 36 des Gabel-
beines 35 einschneiden und diese aus dem Brustfleisch her-
ausschélen. Unmittelbar nach diesem Vorgang werden die
Kreismesser 20 im Sinne einer Minderung ihres Abstandes
zueinander gesteuert, was bewirkt, dass die freigeschélten
Aste 36 des Gabelbeines 35 in Richtung auf die Flanken der
Fihrungen 15 nach innen gedréingt werden und die Kreis-
messer 20 in den vorgearbeiteten Freischnitten ohne weitere
Funktion verlaufen. Dabe leiten die die Kreismesser 20 von
aussen flankierenden Uberleitfithrungen 22 zu dem Trenn-
werkzeug 23 iiber, welches das Losl6sen des Brustfleisches
von den Rippen 39 im Bereich ihrer Ansitze an dem Brust-
bein 34 besorgen. Der so vorbereitete Gefliigelkorper trifft
nun auf das Werkzeug 26. Zuvor haben die Fithrungen 31
die Flanken des Gefliigelkérpers an die Flanken 6 des Stiitz-
klotzes 3 des Sattels 2 unter der Kraft der Federn 32 ange-
driickt. Die Kreismesser 27 des Werkzeuges 26 nehmen bei
der Ankunft des Sattels ihre weitestmdgliche Stellung ein, so
dass ihre Schnittebenen die K 6rpergelenke 38 der Oberarm-
knochen zwischen sich einschliessen. Unmittelbar nach die-
sem Ubergreifen werden die Kreismesser 27 aufeinander zu-
bewegt, so dass die genannten Kérpergelenke 38 in Richtung
auf die Flanken der Fiihrungen 15 nach innen gedriingt wer-
den, und die Kreismesser 27 das Filetfleisch mit einem in ei-
ner Ebene gefiihrten glatten Schnitt von dem Mittelteil der
Rippen abzuldsen vermaégen, wobei die Kdrpergelenke 38 in
der Ausdrehung 30 an der Innenfliche 29 der Kreismesser 27
Platz finden. Bei diesem Schnitt wirken die Oberkanten der
Flihrungen 31 als Schnittgegenlage und Schnittbegrenzung,
was dazu fithrt, dass die Filets eine saubere Kontur aufwei-
sen. Mittels des Trennwerkzeuges 33 ldsst sich das Brustbein
34 aus der verbleibenden Karkasse herausldsen, so dass fla-
che, die Rippen 39 einschliessende Korperteile entstehen, die
sich fiir einen nachfolgenden Separierprozess mittels konti-
nuierlicher Bandseparatoren problemlos verwenden lassen.
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