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Sposéb zabezpieczenia suszy warzywnych, owocowych i podobnych orcz
' ’ niekiérych koncentratéw spoiywczych przed dzialaniem wilgoci

Udzielono patentu z mocg od dnia 3 czerwca 1954 r.

Zagadnienie okresu przechowywania suszy
warzywnych, owocowych oraz niektérych kon-
centratéow  spozywczych polega w  gltéwnej
mierze na zabezpieczeniu ich przed zawilgo-
ceniem. Substancje te odznaczaja sie dos¢ silna
. higroskopijnoécia i latwo chlong wilgoé z po-
wietrza. Wzrost zawarto$ci wody w suszach
odbija sie w Sposéb niezmiernie niekorzystny

na ich jako$ci, powodujac miedzy innymi
rozlozenie witamin, zawartych w suszach,
utrate maturalnego zabarwienia i aromatu,

mozliwos¢é zapleSnienia lub gnicia oraz zja-
wiska brazowieniu nieenzymatycznego.

W celu zabezpieczenia suszy od zawilgoce-
nia stosuje sie zwykle opakowania z mate-
riat6w nie przepuszczajgcych wilgoei, jak np.
z Dbiatej blachy Ilub tworzyw sztucznych.
Materiaty te sa trudno dostepne i drogie, inne
za§ nie zabezpieczaja w dostatecznej mierze

*) Wiasciciel patentu o$wiadczyl, ze twérca wy-
nalazku jest inz. mgr Aleksander Reinhercs.

przechowywanych lub koncentratiw
spozywczych.

Powszechnie stosowane do opa.ko-wama su-
szy warzywnych w.elowarstwowe torby pa-
pierowe z wkladkg bitumiczng 1lub kartony
i torebki z wkladkg parafinowg do opakowa-
nia koncentratéw spozywczych, nie chronig
nalezycie towaru opakowanego przed zawilgo-
ceniem. W zwigzku z tym okres przechowywa-
nia suszy bez strat ich jako$ci jest stosun'zo-
wo krotk: i wynosi w zalezno$ci od rodzaju -
suszy 3—12 miesiecy.

Wedlug wynalazku stwierdzono, ze mozna
zabezpieczy¢é susz lub koncentrat spozywczy
przed dzialaniem wilgoci przez umieszczenie
wewnatrz opakowania substancji silnie higros-
kopijnej, ktoéra pochiania wilgoé, przenikajgcag
do wnetrza, i w ten sposéb zabezpiecza susz
od zawilgocenia. Taka substancja moze byé
np. tlenek lub chlorek wapnia, uprzednio wy-
prazony, lub kazda inna substancja chciwie
pochianiajgca wode.

suszy
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Stwierdzono, ze susz warzywny przechowy-
wany w ciggu 18 miesiecy w zwyklym opa-
, bitum:czna
i/ urhieszozonym - wewnatrz 6pakowania wo-
reczkiem z chlorkiem wapnia mnie ulegt zu-
pelnie zmianom. Podobnie zachowywaly sig
koncentraty spozywcze, np. kostki bulionowe.

Wazng rzecza jest umieszezenie substancii
higroskopijnej w ten sposéb, aby powietrze
i wilgo¢ przenikajagce do wnetrza opakowania
mialy latwy dostep do miej i aby substancja
higroskopijna mie zanieczyszczata towaru opa-
kowanego. W tym celu substancje bigroskopijna
umieszczaé malezy badz w woreczku z rzad-
kiego piétna lub papieru, badz w specjalnym
dziurkowanym opakowaniu w poblizu miejsca
mozliwego przenikania wilgoci do wnetrza
opakowania (np. miejsca zamkniecia torby

lub worka).

Zastrzezenia patentowe

1. Sposdb zabezpieczania suszy warzywnych,
owocowych i podobnych oraz niektirych
koncentratow spozywczych przed dziata-
niem wilgoci podczas = przechowywania,
znamienny tym, Ze umieszcza sie je w opa-
kowaniu zaopatrzonym wewnatrz w sub-
stancje silnie higroskopijna.

2. Spos6b wedlug wzastrz. 1, znamienny tym,
ze substancje higroskopijng umieszcza sig

~ w .poblizu miejsca mozliwego przenikania
powietrza do opakowania, np. w miejscu
zamkniecia torby lub worka.
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