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W celu otrzymywania drzewnika przez
rozpuszczanie roślinnych włókien, np.
drzewa sosnowego, słomy i tym podobnych
materjałów używa się najczęściej wrzą¬
cych cieczy alkalicznych lub kwaśnych.
Przy użyciu alkalicznych cieczy wydajność
jest mała, a otrzymany drzewnik nie daje
się przeważnie dobrze bielić. Ciecze kwa¬
sowe sprawiają trudności, bo nagryzają na¬
czynia. W obu przypadkach pozostają łu¬
gi, dające się trudno zużytkować lub wogó-
le bezwartościowe. Ługi zwykle się zagę¬
szcza i spala, albo spuszcza do rzek, co jest
marnotrawstwem, bo ługi te zawierają wię¬
cej niż połowę surowego materjału.

Oprócz wspomnianych cieczy używa się
także związki obojętne, lub słabokwaśne
jak np. epichlorhydryna C3H5OClf lub fenol

CqHqO. Środki te są jednak zbyt kosztow¬
ne.

W ostatnich czasach stosuje się do roz¬
kładania trawy gazowy chlor lub ciecze,
zawierające chlor. Sposób ten wymaga jed¬
nak uciążliwej pracy, aparatów odpornych
na działanie chloru i narazie daje się stoso¬
wać tylko do trawy.

W myśl niniejszego wynalazku można
zapobiec powstawaniu nieużytecznych łu¬
gów, można spożytkować wszystkie skład¬
niki włókien roślinnych, przyczem otrzy¬
muje się bezpośrednio drzewnik pierwszej
jakości. Wydajność jest bez mała stupro¬
centowa.

Ciecze do gotowania (nazywane w dal¬
szym opisie ługiem do gotowania) stoso¬
wane w myśl wynalazku nie nagryzają na-



wet żelaza. Chemikalja służące do rozpu¬
szczania roślinnych włókien nie działają
na nie chemicznie, *gdyś są obojętnemi so¬
lami. Rozpuszczone części włókien ulegają
rozkładowi tylko w nieznacznym stopniu.
Ilość odpadków jest stosunkowo mała i da¬
je się łatwo i dobrze spożytkować. Uzyska¬
ny drzewnik jest praktycznie wolny od in¬
nych składników roślinnych włókien. Wła¬
sności ługu do gotowania są tókie, że moż¬
na go używać do otrzymywania drzewnika
z naj różnorodniejszych włókien roślin¬
nych, jak np, z duzewa świerkowego, gra¬
bowego, bambusu, słomy, z drzew żywicz¬
nych, jak sosna i t, p.

Ługi te zawierają w myśl wynalazku
głównie jeden lub kilka związków tleno¬
wych szeregu izocyklicznego, przyczem w
związkach tych co najmniej jeden atom
grupy tlenowej jest zastąpiony przez metal.

Jako metale wchodzą w rachubę prze-
dewszystkiem metale grupy potasowcowej,
pewne metale ziem alkalicznych i metale
grupy magnezu.

Jako związki tlenowe szeregu izocy¬
klicznego mogą służyć niżej podane połą¬
czenia, których nazwy międzynarodowe,
tak zwane genewskie są podane w nawia¬
sach,

1) Fenole np, fenol (oksybenzen)
CqH60 lub kresol (oksytoluen) C7H80;

2) Fenole alkoholowe, np, alkohol feno¬
lowy (oksybenzylowy) lub dioksymetylo-
benzen) C7H902;

3) Cykloheksenol (czterohydrofenol)
CQH10O;

4) Fenole wodorowane, np. cykloheksa-
nol (sześciohydrofenol) C6H120;

5) Naftole, np, alfa-naftol (oksynafta-
len) C10H8O;

6) Uwodornione naftole, np, oksynafta-
lenoczterohydryd C10H12O lub oksynafta-
lenodekahydryd C10H18O;

7) Metylocykloheksanol (heksahydro-
oksytoluen) C7H140;

8) Wielotlenki np, rezorcyna (dwuoksy-
benzen) C6HQ02,t

9) Oksysulfony, np. sulfooksybenzen
^12" 10^2—*S02;

10) Kwasy sulfinowe lub karboksylowe
wyżej wymienionych związków i sole tych
kwasów, oraz sole metali, rozkładające się
przy ogrzewaniu i wytwarzające związki
tlenowe, oraz sulfokwasy lub karbo-
nowe, np, kwas oksybenzenosulfonowy
C6H^OH SOsH; lub kwas oksybenzenokar-
bonowy CQH4;OH COOH i ich sole sodowe
CQH40N2S03 Na lub C6H40 Na C02 Na;

11) Funkcyjne pochodne fenolu i jego
homologów, mianowicie takie, które zawie¬
rają grupy alkylowe i ewentualnie arylo-
we, oddzielające się przy stapianiu z al¬
ka!jami, o ile mają jedną lub kilka grup
tlenowych, których atom wodoru można za¬
stąpić metalem,

Homologi i pochodne homologów wyli¬
czonych związków mogą być również uży¬
wane, W wyliczonych związkach jedno i
wielotlenowych, w których zastępuje się
wodór grupy tlenowej metalem, można też
podstawić w łańcuchu rdzennym, lub bocz¬
nym grupy chlorowe, bromowe, jodowe lub
nitrowe, W grupach dwutlenowych można
zastąpić jeden atom wodoru, a w grupach
wielotlenowych można zastąpić więcej ato¬
mów wodoru grupami alkylowemi, arylo-
wemi lub acetylowemi, o ile co najmniej
jedna grupa tlenowa może być jeszcze ob¬
sadzona katjonem metalicznym.

Budowa drobinowa tych związków nie¬
ma znaczenia; można też używać mieszanin
kilku takich związków. Tak np, można u-
żywać oddzielnie lub w mieszaninie orto-
krezolu, metakrezolu i parakrezolu.

Wliczone metale łączą się jako katjony
z wymienionemi związkami tlenowemi ja¬
ko anjonami i tworzą związki podobne do
soli, np. fenolany lub fenoloalkoholany.
Jony mogą działać na włókna roślinne od¬
dzielnie, albo już w postaci soli i mogą być
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stosowane przy zwykłej lub podniesionej
temperaturze.

Do przeróbki roślinnych włókien używa
się wyliczone związki w roztworach lub w
trwałych emulsjach i w razie potrzeby
można emulsjom nadać trwałość przez za¬
stosowanie znanych środków, które dodaje
się do emulsji. Do środków takich należą
np. mydło z oleju rycynowego, cyklohe-
ksanol C6H120, sole kwasu huminowego.
Domieszki można też tak dobierać, żeby
on£ przyśpieszały lub opóźniały proces
przeróbki włókien roślinnych albo żeby by¬
ły pod tym względem obojętne. W każdym
razie jest rzeczą obojętną, czy na włókna
roślinne działają jony lub sole w roztwo¬
rach, względnie w emulsjach, czy też; w
stanie nierozpuszczonym w obecności roz¬
puszczalników lub środków emulgujących.

W celu przyśpieszenia nasiąkania włó¬
kien można stosować domieszkę soli alka¬
licznych, obojętnych lub słabo kwaśnych,
np. fosforan trójsodowy Na3P04 słabych
kwasów obojętnych albo reagujących zasa¬
dowo, albo alkalicznie, lub kwasowo meta¬
liczne zasady, alkohole alifatyczne lub aro¬
matyczne, alkohole fenolowe, oraz ich ho-
mologi i funkcyjne pochodne, do których
należą pochodne fenolu o nieznanej budo¬
wie. W tym samym celu można użyć środ¬
ków działających katalitycznie, jak np.
nadtlenek barowy Ba 02.

Czas trwania procesu (czas gotowania)
zależy od rodzaju i własności przerabia¬
nych włókien, od rodzaju i siły ługu do go¬
towania, od temperatury ciśnienia, oraz od
mechanicznego ruchu ługu, względnie prze¬
rabianej masy.

Proces można znacznie przyśpieszyć,
jeżeli przed gotowaniem usunąć powietrze
zawarte w włóknach roślinnych zapomocą
innych gazów, lub przez zastosowanie próż¬
ni. W tym samym kierunku działa podwyż¬
szenie temperatury i ciśnienia. Jeżeli przy-
tem zachodzi obawa, że ług do gotowania

mógłby się zepsuć, np. wskutek utleniania,
to można temu zapobiec przez dodanie w
czasie gotowania, lub wcześniej domieszek
redukujących, ! reagujących obojętnie, lub
alkalicznie, np. obojętne sole kwasu
siarkawego, jak Na2 SO^, sole kwasu
mrówczanego, np. H—COC Na, alkaliczne
sole kwasu winnego, np. C4O^H4Na2 i kwa¬
su jabłkowego, np. C405HnNa29 siarczan
sodowo fenylowy C6H5On SNa, jego homo-
logi i produkty zastępcze jak tlenek cyna-
wy SnO i tym podobne związki.

Jeżeli roślinne włókna przerabia się
zapomocą wymienionych ługów do gotowa¬
nia, to składnik katjonowy ługu znika ze
związku bardzo szybko. Można stwierdzić,
że z roślinnych włókien powstają kwasy, z
któremi składnik katjonowy tworzy sole.
Jeżeli ług do gotowania jest np. wodnym
roztworem fenolanu sodowego C^H^ONa,
powstałym z sody żrącej, NaOff jest anjo¬
nem, a C6HqO — katjonem, to część alka¬
liczna zużywa się wiążąc kwas, a fenol
staje się wolny. Ług traci aktywność wsku¬
tek chemicznego rozkładu, a oprócz tego
działa też niekorzystnie na roślinne włókna.

Aby zapobiec całkowitemu Zużyciu ka-
tjonu dodaje się w czasie gotowania do łu¬
gu jakiś związek metaliczny w ilości wy¬
starczającej do utrzymania w przybliże¬
niu pierwotnej zawartości alkaljów i zapo¬
bieżenia rozkładowi ługu przez kwasy. Ja¬
ko takie związki metaliczne nadają się np.
pewne alkaliczne zasady i sole, które od¬
dzielają alkalja hydrolityczne, pewne wo¬
dorotlenki ziem alkalicznych, jak wodoro¬
tlenek barowy Ba (0H)2 + 8H„0 oraz me¬
tale z grupy magnezu, np. wodorotlenek
magnezowy Mg (0H)9. Najlepiej używa-
tego związku metalicznego (w tym przy¬
kładzie wodorotlenek sodu NaOH), które¬
go dostarcza katjon ługu do gotowania. W
pewnych przypadkach dobrze jest, gdy za¬
wartość alkaljów w ługu maleje w czasie
gotowania. ' i ^



Przy wielókrotnem gotowaniu powstaje
z kwasów znaczna ilość obojętnych soli,
które zachowują się w tym stanie nawet
przy silnem stężeniu, lecz zwykle nie prze¬
szkadzają rozpuszczaniu roślinnych włó¬
kien.

W czasie gotowania powstają też nowe
substancje, które mogą się łączyć z katjo-
nem ługu do gotowania, więc zwiększają
lub uzupełniają zawartość anjonu (w tym
przykładzie fenol) w ługu, a nawet mogą
go zastąpić jakkolwiek nie są fenolem
C6H60. Anjony ługu do gotowania można
więc uzyskiwać w czasie gotowania z sa¬
mych włókien roślinnych, które rozkłada¬
ją się przy dalszej przeróbce z katjonem
(z ewentualnym dodatkiem katalizatora),
przez co powstają ługi do gotowania odpo¬
wiednie do przeprowadzenia procesu we¬
dług wynalazku. Reakcja ta rozpoczyna się
już w czasie rozkładu roślinnych włókien.

Próby wykazały, że ługu do gotowania
można używać bez przerwy, co nie wpływa
niekorzystnie na jego działanie. Z końcem
każdego pojedynczego zabiegu gotowania
trzeba tylko oddzielić małą część ługu, po-
czem ogrzewa go się znowu dodając katjo¬
nu i środek rozpuszczający, względnie
emulgujący, przyczem jak już wspomnia¬
no powstają zamiast fenolanu CQHbONa
nowe związki, które w obranym przykła¬
dzie odpowiadają fenolowi w pierwotnym
ługu do gotowania i uzupełniają wydzielo¬
ne składniki. To uzupełnianie względnie
zwiększenie zawartości anjonu w ługu
do gotowania ma ogromne znaczenie
praktyczne, bo cena kupna anjonów jest
wysoka, a wielkich ilości potrzebnych fe¬
nolów nie moźnaby inaczej otrzymać.
Przebieg uzupełniania anjonów kontroluje
się przez analizę.

Anjony można też otrzymywać z zuży¬
tych ługów do gotowania albo też można je
otrzymywać wraz z katjonem. Ponieważ z
drzewa uzyskuje się jeszcze nowe związki,

więc całkowita ilość otrzymanego anjonu
pokrywa nietylko nieuniknione straty, lecz
może jeszcze służyć do otrzymywania zu¬
żytego ługu związków tlenowych szeregu
izocyklicznego i t. d.

Gotowanie można też rozpoczynać w
rozcieńczonym ługu, który potem stopnio¬
wo się wzbogaca, bo związki wydzielające
się w czasie gotowania zużytkowuje się
przy dodaniu katjonu do wytwarzania
anjonu aż do osiągnięcia korzystnego stę¬
żenia ługu do gotowania.

Opisane odświeżania ługu do gotowania
umożliwia ciągłe spożytkowywanie zawar¬
tego w nim ciepła. Po skończonym proce¬
sie przeróbki włókien roślinnych można
część ługu spuścić, zachowując jego tem¬
peraturę i ewentualnie ciśnienie potem u-
zupełnić zawartość katjonu i środka roz¬
puszczającego, względnie emulgującego i
zaraz uzupełnić zawartość anjonu przy
ewentualnem słabszem ogrzaniu. W ten
sposób ług może być dalej używany bez
rozmyślnego oziębiania. Zawartość środka
rozpuszczającego, względnie emulgującego,
można też uzupełnić dopiero po zwiększe¬
niu zawartości anjonu.

Nowy sposób można przeprowadzić je¬
szcze bardziej ekonomicznie przy użyciu
naczynia do gotowania zasilanego włóknem
roślinnem i opróżnianiem z drzewnika spo¬
sobem ciągłym albo też przy użyciu bateryj
połączonych ze sobą gotowalników. Jeżeli
np. gotowalnik jest zasilany i opróżniany
bez przerwy, to przepływ ługu może być
jednostajny, to znaczy ilość odprowadza¬
nego ługu ciągle się uzupełnia bez oziębia¬
nia. Zastosowanie gotowalników połączo¬
nych szeregowo umożliwia używanie świe¬
żego ługu, którego składniki uzupełnia się
pomiędzy poszczególnemi gotowalnikami
aż do osiągnięcia pewnego najwyższego
stężenia ługu początkowo rozcieńczonego.

Stosowanie jednego tylko anjonu, che¬
micznie ściśle określonego, nie jest ko-



nieczne, lecz użyty aajon lub anjony mu¬
szą mieć charakter fenolów i muszą być
chemicznie związane z jakimś katjonem.

Do przygotowania ługu do gotowania
nadaje się najlepiej sól sodowa jakiegoś
fenolu, np. krezolan sodowy C7H7ONa.
130 części krezolanu sodowego rozpuszcza
się w 1000 częściach wody albo też 108
części kwasu karbolowego C7H80 jasnego
(handlowa mieszanina krezolami) i 40 czę¬
ści wodorotlenku sodu NaOH, chemicznie
czystego, rozpuszcza się w 1000 częściach
wody (C7H80 + NaOH = C7H7ONa .+
H2Q). Można też używać takich rozpu¬
szczalnych soli alkalicznych, które oddzie¬
lają łatwo wodzian sodu, np. trój fosforan
sodowy Na3P04. Jako środek redukcyjny
można też dodać obojętny siarczyn sodowy
Na2 SOs, mianowicie 10 do 20 części soli
zawierającej krystaliczną wodę. Ilość ługu
do gotowania powinna być wystarczającą,
aby włókna roślinne w gotowalniku były
pokryte cieczą. Poniżej podano kilka przy¬
kładów procesu przeprowadzonego w myśl
wynalazku:

Przykład I. 160 części słomy, lub trawy
„Esparto" ogrzewa się przez dłuższy czas
do 70° — 100°C w ługu o podanem stężeniu
zawartym w otwarłem naczyniu, które po¬
siada podwójne dziurkowane dno i dziur*
kowaną nakrywę poniżej górnej krawędzi.
Cyrkulację ługti wywołuje się zapomocą
pompy znajdującej się wewnątrz gotowal-
nika. Skład ługu utrzymuje się bez zmiany
przez dodawanie alkaljów. Proces jest u-
kończony, gdy drzewnik daje się łatwo roz¬
dzielać na włókno.

Przykład H. 160 części słomy lub tra¬
wy „Esparto" ogrzewa się w 1200 częściach
ługu zawartego w zamkniętym gotowalni¬
ku, zaopatrzonym w urządzenie do cyrku¬
lacji ługu. Temperaturępodwyższa się bar¬
dzo powoli w przeciągu około 4 godzin do
140°C, poczem przez 4 — 6 godzin podtrzy¬
muje się temperaturę 150° — 160°C, Al¬

kalja można dodawać zewnątrz gotowahu-
ka po stwierdzeniu składu ługu przez mia¬
reczkowanie. Przy pompowaniu można do¬
dawać alkalja w postaci stałej lub płyn¬
nej.

Przykład III, 220 części drzewa, np.
świerkowego, układa się w gotowalniku,
zaopatrzonym w urządzenie do cyrkulacji
ługu i ogrzewa się w 1300 częściach ługu o
podanem stężeniu. Z początku ogrzewa się
powoli w ciągu 5 — 6 godzin do 120°C i w
tym czasie dodaje się alkalja w ilości oko¬
ło 16 — 18% ciężaru drzewa. Potem ogrze¬
wa się szybko do 1B0°C i tę temperaturę
podtrzymuje się naogół przez 4 — 6 godzin.
W celu zapobieżenia utlenianiu się ługu do
gotowania dodaje się (zachowując wyżej
podane stosunki ilościowe) 20 części obo¬
jętnego, krystalicznego siarczynu sodu
S03 Na2 lub inny siarczyn alkaliczny, albo
jakieś siarczyny, które nie przeszkadzają
reakcji.

Przykład IV. Stosunki ilościowe i spo¬
sób pracy jak w przykładzie III, tylko za¬
miast wodorotlenku sodowego bierze się fo¬
sforan trój sodowy Na% P04, co nie wpływa
na alkaliczność roztworu, bo jeden z trzech
atomów Na w fosforanie zostaje oddzielo¬
ny przez trzeciorzędowe alkohole, wskutek
czego powstaje znowu fenolan, podczas
gdy fosforan dwusodowy Na2H P04 reagu¬
je alkalicznie. Ilość alkaljów wynosi wtedy
44% ciężaru drzewa, lecz tylko część 18%
wodorotlenku sodowego można również za¬
stąpić fosforem. Można również użyć np.
fosforanu trójpotasowego Ks P04.

Przy gotowaniu traw powstaje amonjak
i pochodne amonjakalne. Produkty rozkła¬
du białka roślinnego przechodzą przy goto¬
waniu w słabym roztworze sody w roztwór
w ilości 2 — 3%.

Proces może się również odbywać bez
cyrkulacji ługu i bez uzupełniania alkal¬
jów, lecz wtedy potrzeba większej ilości łu¬
gu i większego gotowalnika. Cel gotowania
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jest osiągnięty, gdy w masie reakcyjnej
znajduje się surowa celuloza, jedyny nie¬
rozpuszczalny składnik. Zaleca, się płóka-
nie 0,5%-wym roztworem sody, a potem
około 0,2%-ym roztworem kwasu solnego.

Część zużytego ługu usuwa się, a reszta
rozcieńcza się wodą i gotując z dodatkiem
alkaljów czyni się ją znowu zdatną do u-
żytku po osiągnięciu podanego stężenia wy¬
noszącego 40%0 wodzianu sodowego zwią¬
zanego z fenolami, przyczem musi się
stwierdzić, że wodzian sodowy jest zwią¬
zany z fenolem bez reszty. Do tego celu
służą specjalne metody badania.

Zastrzeżenia patentowe,

1. Sposób otrzymywania drzewnika
przez rozpuszczanie roślinnych włókien,
znamienny tem, że używa się cieczy (łu¬
gów) do gotowania, które zawierają jeden
lub więcej rozpuszczalnych związków tle¬
nowych szeregu izocykliczn^go, przyczem
co najmniej jeden atom wodoru grupy tle¬
nowej jest zastąpiony przez metal.

2. Sposób według zastrz. 1, znamienny
tem, że w związkach tlenowych jeden lub
kilka atomów wodoru jest zastąpionych
przez metal alkaliczny lub metal ziem al¬
kalicznych albo jakiś metal z grupy magne¬
zu (katjon).

3. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny tem, że jako związki tlenowe szeregu
izocyklicznego (anjon), których jeden lub
więcej atomów wodoru należy zastąpić
metalem, można stosować jeden lub kilka z
wyżej wymienionych związków: fenole, fe¬
nole alkoholowe, cykloheksenol, uwodor¬
nione fenole, naftole, uwodornione nafto¬
le, metylocykloheksanol, wielotlenki, oksy-
sulfony, kwasy sulfonowe i kwasy karbo-
nowe wymienionych związków oraz sole
tych kwasów i także ich sole metaliczne, a
mianowicie takie, które przy ogrzaniu two¬
rzą związki tlenowe, oraz siarczyny i wę¬

glany, funkcyjne pochodne fenolu, także
takie, które pod działaniem płynnych
alkaljów wydzielają grupy alkylowe i
ewentualnie arylowe, homologi i pochodne
homologów podanych związków, jedno i
wielo-tlenowe związki z podstawionemi
w łańcuchu rdzennym, lub bocznym gru¬
pami chlorowemi, bromowemi, jodowe-
mi lub nitrowemi, związki atlkylowe, arylo¬
we i acetylowe połączeń tlenowych i wielo-
tlenowych.

4. Sposób według zastrz. 1, znamienny
tem, że z roślinnemi włóknami miesza się
jony oddzielne, hub zespolone w sole zimne
lub ogrzane, w obecności lub z później¬
szym dodatkiem środka rozpuszczającego
względnie emulgującego.

5. Sposób według zastrz/ 1, znamien¬
ny tem, że do ługu do gotowania dodaje się
jedną z następujących domieszek: sole al¬
kaliczne, obojętne lub słabo kwaśne, słabe
kwasy reagujące zasadowo, słabo alkalicz¬
nie, obojętnie lub kwasowo metaliczne za¬
sady, alkohole alifatyczne lub aromatycz¬
ne, alkohole fenolowe, ich homologi i po¬
chodne.

6. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny tem, że ług do gotowania zawiera do¬
mieszkę jednego lub kilku związków dzia¬
łających katalitycznie, jak np. nadtlenek
barowy.

7. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny tem, że ług do gotowania zawiera do¬
mieszkę (dodawaną zaraz lub w czasie go¬
towania) działającą redukcyjnie, a reagu¬
jącą obojętnie, lub alkalicznie,

8. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny tem, że w czasie gotowania dodaje się
do ługu jakiś związek metaliczny jako ka-
tjon, w ilości wystarczającej do przemiany
kwasów wydzielających się z roślinnych
włókien na sole, które* nie działają na
drzewnik, a uniemożliwiają rozkład ługu
wskutek działania tych kwasów.

9. Sposób według zastrz. 1 i 8, zna-*
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mienny tern, że jako domieszki używa się
tych samych związków metalicznych, które
stanowią katjon ługu do gotowania*

10. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny temf że anjony potrzebne do sporządze¬
nia ługu do gotowania uzyskuje się lub u-
zupełnia z przerabianych włókien roślin¬
nych, w czasie ich gotowania.

11. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny tern, że po każdorazowem użyciu od¬
dziela się część ługu do gotowania i przy¬
rządza go się do następnego gotowania
przez uzupełnienie jego ilości i jego stę¬
żenia zapomocą dodatku tylko katjonu i
środka rozpuszczającego, względnie emul¬
gującego, oraz przez ogrzanie.

12. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny tern, że ze składników roślinnych włó¬
kien, znajdujących się w zużytym ługu po
jego jednorazowem, lub kilkakrotnem uży¬
ciu, wydziela się i uzyskuje anjony, ewen¬
tualnie w postaci ich związków z katjona¬

mi, poczem używa się do sporządzenia
świeżego ługu do gotowania.

13. Sposób według zastrz. 1, znamien¬
ny tern, że początkowo rozcieńczony ług do
gotowania stęża się w pożądanym stopniu
w czasie jednego lub kilku procesów goto¬
wania zapomocą dodatku samego tylko ka-
tjonu.

14. Sposób według zastrz. 1 i 12, zna¬
mienny tern, że ługu używa się ponownie
do gotowania niedopuszczając do jego o-
ziębienia, względnie odprężenia, ewentual¬
nie podgrzewając go tylko nieco.

15. Sposób według zastrz .1 i 12—14,
znamienny tern, że ługu do gotowania uży¬
wa się w gotowalniku zasilanym i opróżnia¬
nym bez przerwy lub w większej liczbie go-
towalników połączonych szeregowo.

Firma Dr. Otto C. Strecker.

Zastępca: Dr. inż. M. Kryzan,
rzecznik patentowy.

Druk L. Bogusławskiego, Warszawa.
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