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Kivonat
ELJARAS FRISS IZANYAG BEVITELERE HELYSZINEN KESZULT ITALRA

A talalmany friss izanyagnak egy helyszinen készuld italhoz
vald hozzaadasara vonatkozik. Az izanyag-osszetevdket eqgy
elkilonitett komponensbe foglaljak, és azutadn az elkiildnitett
izanyag-6sszetevdket az ital tovabbi Osszetev&ivel az adagolés
idpdpontjaban keverik ossze. Koézelebbrdl, a tea izanyag-
%ézetevéit egy elkilonitett édesitészer-komponensbe foglalijék,
és azutan a teaizanyag-dszetevd/édesitészer komponenst a
Jegestea-ital tovabbi ¢sszetevdivel az adagolds idépontjaban

keverik Ossze.
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KOZZETETEL:
PELDANY

ELJARAS FRISS fZANYAG BEVITELERE HELYSZINEN KESZULT ITALBA

A jelen taladlmany targya eljaras, amellyel egy helyszinen
késziilt italba az adagoldskor friss izanyag vihetd be.
Kozelebbrdl a jelen taldlmédny tdrgya olyan eljaras, amely soran
az izanyag-osszetevdket kilon komponensbe foglaljuk, és az
elkiiloénitett izanyag-Osszetevdket az adagoléas pillanataban
keverjik Ossze az ital tobbi alkotdelemevel. A taldlmény targya
specialisan olyan eljaras, amelyben a tea izanyag-osszetevdit
egy elkiilénitett édesitd komponensbe integraljuk, és a teéanak
ezt az édesité-izesitd komponensét az adagolaskor keverjik Ossze
a jeges tea tobbil Osszetevéjével.

A teat, a Camellia sinensis-t, i.e. 220 koéril Kinaban
fedezték fel, és ma is vilagszerte fogyasztjak egyedtilalléd
aromaja és fanyar ize miatt. A tea hagyomanyosan fekete, oolong
vagy z6ld levelek szabadon vagy filterben forrd vizzel torténd
leforrézasaval késziil. A frissen készités mellett a tea ngy is
készithetd, hogy az istant teaport 6sszekeverjik cukorral,
citromsavval és természetes aromakkal, majd vizben feloldjuk. Az
instant teat ugyanakkor, bar igen konnyen elkészithetd,
dltalaban rosszabb minéséginek tekintik, mint kozvetlenil a
levelekbdl frissen nyert teat.

A friss jeges teaitalt ezért az éttermekben, kavézdkban,
irodai kavészolgdltatéknal, sporthelyszineken és a hasonld
helyszineken a tealevelekbdl altalaban kildnbozd mdédokon

411itjak eld. Bz igy készilt tedndl azonban kétséges a tea
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min&éségének kiegyensulyozottsaga és nikrobioldgiai stabilitasa.
Ezért egy olyan, igen koncentralt teakivonatot fejlesztettek ki,
amelybél a tealevél leforrazasanal egyszerdbb moédon &llithatd
eld tea, amely a forrazott tea teaporral el nem érhetd
karakterét adja vissza, és amelybdl kiegyensulyozott mindségy,
biztonsdgos jegestea-ital 411ithaté eld. A koncentratum
teakivonatot, szinezékeket, izanyagokat, tartbositbdszereket és
savat tartalmaz, ezt a koncentratumot 100-szorosra higitja egy
olyan adagold perendezés, amelyet jegestea-italnak e
teakoncentratumboél a helyszinen torténd el8allitasara terveztek.
Mi tobb, mivel a frissen eldallitott teat altalédban édesitve
fogyasztjak, az adagold perendezés lehetdséget ad folyékony
édesitd8szer kivant mértékben torténd hozzaadésara. A 2001.
oktéber 1-én benyujtott 09/965,829 sorozatszamu és a 2000.
augusztus 16-an benyujtott 29/127,979 sorozatszami amerikai
egyesiilt allamokbeli szabadalmi bejelentés a fent emlitett
adagold berendezésre vonatkozik; ezen bejelentések tartalma
utalas formajaban a jelen leiras részét képezi.

A fent emlitett teakoncéntrétumot tea feldolgozaséaval
411itjak eld. A tea feldolgozasa soran &ltalaban a tealevelet
oly moédon kezelik vagy kivonatoljak, hogy a teaszarazanyagot a
lehetd legnagyobb hozammal kapjak a tea izének, karakterének
legkisebb mértékd valtozasa mellett. A teaszildrdanyag a
teakivonat szarazanyagtartalmat jelenti, amelynek egyik
legfontosabb ¢sszetevdi a polifenolok. A teafeldolgozas
legtdbbszor 6t 1épésbdl 411, nevezetesen a kivonatolasbdl, az

aromakinyerésbél, a hitésre kivald oldatlan anyagok
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eltavolitasabol, a sUritésbdl és a permetezve szaritasbol. A
fent emlitett koncentralt teakivonat kivonatoléssal, a hiitésre
kivalt oldatlan anyag eltdvolitéasaval és a teaszéarazanyag
sGritésével késziil. A 09/501172 sorozatszama és a 09/500895
sorozatszamu, 2000. februdr 9-én benyijtott amerikai egyesult
41lamokbeli szabadalmi bejelentés a fentebb leirt tekivonatra
vonatkozik; ezen bejelentések tartalma utalas formadjéban a jelen
leirads részét képezi.

A nyersanyagként szolgdld levelek kivalasztésa utan a teat
vizzel végzett perkolacidval vagy ellendramil technoldgiaval
kivonatoljak. A kivonatolas utan a hittésre kivald szilard anyag
eltavolitasa kovetkezik, amely anyag feloldaskor egyébként
savarossa vagy homalyossa tenné a végtermékként kapott italt. Az
igy kezelt kivonatot ezutan vakuum alatti beparléssal suritik,
igy 20 % és 75% k&zotti vagy nagyobb szadrazanyagtartalmi
teakoncentratumot kapnak. Tovabbi sdirité lépések 1is
alkalmazhaték kiegészitésképpen vagy snmagukban, mint példaul
forditott ozmézis vagy fagyasztva szaritas. A teafeldolgozés
lépéseit és az eldallitast részletesebben Nicholas Pintauro irja
le a "Tea és oldhaté teatermékek el84llitasa™ cimd kdnyvben
("Tea and Soluble Tea Products Manufacture", Noyes Data
Corporation, Park Ridge, NJ, 1977) .

A fent emlitett teakoncentratumot stabilizaljék és
tartésitjak, és igy felhasznalhato a fent emlitett adagold
perendezésekben helyszini jegestea-készitéshez. A jelen

feltaldldk azonban azt talaltak, hogy ez a teakoncentratum
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kdrilbelil 3-5 nap utén mar nem piztositja a frissen készitett
tea izéhez szikséges illékony, aromas osszetevdket.

Ezek az illékony, aromas Osszetevdk, amelyeket osszefoglald
néven teaaromanak nevezlnk, a tea min&dségének és izének alapvetd
elemei. A teaaroma Osszetétele igen bonyolult, 500-650
vegylletbdl, koztuk szénhidrogénekbdl, aldehihekbdél,
alkoholokbdl, észterekbdl, ketonokbél, laktonokbdél, fenolokbdl,
savakbol és nitrogén- valamint kéntartalmi vegytiletekbdl all. Az
ezideig azonositott teaaromadsszetevdk teljes listaja Wilson és
clifford a "TEA, a termesztéstdl a fogyasztasig" cimi koényvében
taldlhaté meg [("TEA, Cultivation to Comsumption" Chapman Hall,
London (1992)]. Tudésck szamdra is nehéznek bizonyult a
teaaromit meghatdrozdé specidlis kulcsvegyliletek azonositasa,
amelyek az aromét jellemzik, és feltételezések szerint még az
igen xis mennyiségben jelenlevd &ssztevdk 1is igen fontos
szerepet jatszhatnak a teaaroméaban.

Azt talaltuk, hogy a teaaroma és teaizanyagok bizonyos
kritikus Osszetevdi, kulonssen az aldehidek, koncentréalt tea-
szarazanyagtartalom jelenlétében bomlékonyak. Ezért ezek az
5sszetevék gyorsan lebomlanak a fent emlitett
teakoncentratumban. A lebomléasi mechanizmus pontosan nen ismert;
az analitikai mérések szerint azonban az aldehidek toébb, mint 90
$-a egy héten belil elbomlik.

2, 1. abra 4 minta bomlasi gorbéjét mutatja. Az elsd minta
egy kontrollminta, amely mind teaszédrazanyagot, mind
teaizanyagot tartalmaz. A masodik minta Osszetétele egyezik az

elséével, de még EDTA-t és citromsavat is tartalmaz, amelyek
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kozismert stabilizdtorok vagy antioxidansok. A harmadik minta
csak édesit8szert és teaizanyagot tartalmaz. A negyedik minta
Osszetétele azonos a harmadikéval, de még EDTA-t és citromsavat
is tartalmaz. Az 1. &brabdl nyilvéanvald, hogy a teaizanyagban
vagy teaaromaban jelenlevd aldehidek gyorsan lebomlanak a
teaszarazanyag jelenlétében, fiuggetlenul attdl, hogy
hasznaltunk-e stabilizatort. Ugyanakkor az aldehidek viszonylag
stabilak, ha csak édesit8szerrel taroljuk Sket, fliggetlenil
attél, hogy hasznaltunk-e stabilizéatort.

Ezért a teaszarazanyagot és teaaromat vagy teaizanyagot 1is
tartalmazdé teakoncentratum minddssze néhany nap és egy hét
k6z6tti idé eltelte utédn mar nem adja a frissen készitett tea
izét vizzel valdé higitést és édesit8szer hozziadasat kovetden.
Ez a rovid taroléasi idéd elfogadhatatlan egy olyan terméknél,
amelyet frissen készitett tea izét add jeges teaital helyszini
készitésére alkalmas eljarasban valdé felhasznalasra szantak.

A rajzok rovid leirasa

Az 1. abra az aldehidek bomléasi gorbéjét mutatja
teaszéarazanyag és/vagy stabilizatorok jelenlétében és
tavollétében.

A 2. abra az izanyag-tsszetevdk stabilité&sanak iddébelil
valtozasat mutatja folyékony szacharbzzasl vald Osszekeveres
utén.

A jelen talédlmény targya olyan eljaras, amely a frissen
Készitett tea izét adja az adagolas idépontjéban a helyszinen
el84llitott jegestea-italnak, és amely a kovetkezd lépésekbdl

411: (a) az adagolast megeldézlen a frissen készitett tea izének
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eléréséhez szikséges mennyiségi teaizanyag-dsszetevdket a
teaszarazanyagtél kilon tartjuk; és (b) az adagolés iddépontjaban
a teaizanyag-osszetevdket a teaszarazanyaghoz keverjuk.

A jelen taldlmény bizonyos elényds megvaldsitdsal médjaiban
a teaizanyag—dsszetevé a teaizanyag vagy a teaaroma, vagy
mindkettd. Tovabbi eldnyds megvaldsitasi médokban a teaizanyag-
5sszetevdk mennyisége 0,01 és 12 % koz6tt, elénydsebben 0,02 és
5 % kdzott, legeldnydsebben 0,03 és 2 % kozdtt van a kész
jegestea-ital témegéhez viszonyitva. A jelen taldlmany még
tovabbi eldnyds megvaldsitéasi nédjaiban a teaizanyag-0Osszetevdk
mennyisége 1 és 150 % kozott, elényosebben 5 és 90 % kozott,
legeldénydsebben 15 és 50 % ksz6tt van a kész jegestea—italban
jelenlevd teaszarazanyag mennyiségéhez viszonyitva.

A taldlmany targya altalénosabban olyan eljarés is, amely
friss izt ad a helyszinen eldallitott italnak az adagolés
id&pontjéban, és amely a kovetkezd lépésekbdl all: (a) az
adagolast megelézden a helyszinen késziilé ital legalébb egy
bomlékony osszetevdjét elkilonitve tartjuk az ital azon tovabbi
5sszetevditdl, amelyekben a legalabb egy bomlékony ©sszetevd
pomlékony; és (b) az adagoléas idépontjaban a legalabb egy
bomlékony Osszetevdt az ital azon tovabbi ©sszetevéihez
keverjik, amelyekben a legalabb egy bomlékony osszetevd
bomlékony.

A taldlmany tovabbi targya helyszinen el8allitott jegestea-
ital, amelynek ize olyan, mint a frissen készitett teédé, és
amely a kovetkezd lépésekbll alld eljarassal készul: (a) az

adagolast megeldzden a frissen készitett tea izének eléréséhez



szlikséges mennyiségd teaizanyag-¢sszetevdket a teaszarazanyagtdl
elkilonitve tartjuk; és (b) az adagolas idépontjaban a
teaizanyag-6sszetevdket a teaszarazanyaghoz keverjuk.

A jelen taldlméany megoldja azt a problémat, amelyet a
bomlékony izanyag-osszetevdk més italdsszetevdk jelenlétében,
példaul a teaaroménak és teaizanyagnak a teaszarazanyagot
tartalmazé teakoncentratumban valé lebomlasa okoz. A Jjelen
taldlmadny szerint az izanyag-osszetevéket egy kiilon komponensbe
foglaljuk, majd az adagolés idépontjéban ezen izanyag-
dsszetevéket tartalmazd kiilén komponenst az ital tobbi
dsszetevéijével OSsszekeverjiik. Fontos megjegyezni, hogy a jelen
taldalmény minden helyszinen késziilé ital esetében alkalmazhaté.
Barmely bomlékony &sszetevd kilon tarthatd, példaul bizonyos
adagoléberendezésekben alkalmazhatd 18,9 literes (5-gallonos)
zacskéban, és frissen adhatd az adott italhoz az adagolas
idépontjaban. A bomlékony Osszetevdt tarolhatjuk Snmagaban vagy
més olvan Osszetevékkel egyltt is, amelyek jelenlétében stabil.

A jelen feltalaldk ezt a koncepcidt kulonosen alkalmasnak
taldltdk helyszinen készult jegestea-italok esetében.
Kozelebbrdl, a teaaroma és teaizanyag kritikus kémiail
dsszetevdit, azaz az aldehideket az édesit&szerrel kombinaljuk,
és a jegestea-ital adagoléasakor az édesitdszerrel egyszerre
adjuk az ital tobbi Osszetevdjéhez. Mivel az ilzanyag-Osszetevdk
nem bomlékonyak egy szokasos édesitdészer-rendszerben, igy mind
az édesitdszer megfeleld mennyisége, mind az iz konstans szintje

biztositva van.
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A leirdsban a "teaaroma" megnevezés osszefoglaldan a
természetesen eléforduld, illékony aromas vegyluletek nagy
csoportjara utal, amelyek elngedhetetlenek a tea min&ségéhez és
izéhez, és amelyek kozvetlenul a tealevélbdl vagy annak
kivonatabdl szadrmaznak. A leiradsban a "tealzanyagok" megnevezés
azokra a mesterségesen elfallitott vagy természetes eredetd
vegylletekre utal, amelyeket bizonyos aranyban keverve a tea
izének szimuldldsadra alkalmaznak. A leirasban a "teaizanyag-
osszetevdk" megnevezés a teaaromdra vagy annak Osszetevdéjére, a
teaizanyagra vagy annak osszetevéjére, vagy ezek kombinécidjara
utal. A leirdsban a "helyszin" megnevezés minden olyan helyre,
ahol ételt vagy italt fogyasztanak nem otthoni kdrnyezetben,
példaul éttermekre, kavézodkra, irodai ka&vészolgaltatdkra és
sporthelyszinekre utal.

A jelen taldlmény barmely megvaldsitasi mdjaban alkalmazhaté
édesit8szerek barmilyen, italok édesitésére szokdsosan hasznalt
édesitészerek lehetnek. Ilyen édesitdszer példiul, de nem
kizardlag, a szachardz, a magas fruktdztartalmd kukoricaszirup,
a kukoricaszirup, a méz vagy a melasz. A jelen taldlmanyban
barmilyen mas taplaléd vagy mesterséges édesit8szer is
hasznalhaté.

A jelen taldlményban az édesitdszer jellemzden oldat
formdjaban egy olyan zacskdéban vagy hasonldban taldlhatd, amely
egy adott adagoldba helyezhetd vagy attdl tavolabb
felakaszthatd, és beldle az édesitdszer-oldat més ital-
dsszetevékkel egyszerre adagolhatdé. A zacskd barmilyen megfeleld

formadju vagy megfeleld méretd, &ltalédban egy 11,34 vagy 18,9
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literes (3- vagy 5-gallonos) zacskd lehet. Egy ilyen édesitdészer
4ltalédban savanyitva és tartésitva van.

A jelen taladlményban barmilyen étkezési mindségd sav vagy
étkezési mindségd savak kombindcidéja alkalmazhatd, amely az
édesit8szer pH-jat 4,6-ra vagy az ald csokkenti, mivel 4,6 a
patogén stabilitashoz szikséges pH-érték. Alkalmas savak
lehetnek példaul, de nem kizardlag, a foszforsav, a citromsav, a
tejsav és a fumdrsav és ezek kombindcidi.

Hasonléképpen, a jelen taladlmanyban barmely, ételekben és
italokban szokadsosan alkalmazott tartésitdszer hasznalhatd az
édesit8szer-rendszer tartdsitédsara. Alkalmas tartésitdszer
példaul, de nem kizardlag, a benzodt, a szorbat vagy ezek
kombindcidja.

Egy &tlagos szakember is tudja, hogy az édesitdészer
savanyitasa vagy tartésitasa felesleges lehet, ha bizonyos més
intézkedéseket alkalmazunk. Példaul az édesitdszert aszeptikusan
csomagolhatijuk, vagy lefagyaszthatjuk, amivel sziikségtelenné
tesszilk a savanyitast és a tartésitast.

A jelen taldlmény eldényds megvaldsitasaban teaizanyag vagy
teaaroma olyan mennyiségben van jelen az édesitdszerben, hogy
megfeleld izkaraktert és erdsséget tudjon a kész teaitalban
biztositani. J61 kiegyensulyozott karakteres iz biztositasahoz
ezeket az Osszetevdket a koncentralt teakivonatban jelenlevd
teaszarazanyaghoz képest bizonyos ardnyban kell adni. A
teaaromat vagy teaizanyagot jellemzden gy adagoljuk az

édesit&szerhez, hogy mennyisége az elkészilt italban 1-150 %,
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eldnySsebben 5-90 %, legeldénydsebben 15-50 % legyen a
teaszarazanyaghoz viszonyitva.

Fontos megjegyezni, hogy teaszérazanyag jelenlétében mind a
teaaroma, mind a teaizanyag bomlékony. Ennek megfelellen a jelen
taldalmany szerint a teaaroma vagy a teaizanyag, vagy mindketté a
frissen késziilt tea izének eldallitéasdhoz szikséges mennyiségben
az édesit8szer-rendszerben taldlhaté.

A jelen taldlmany szerint az édesitdszer komponenssel egyitt
vald tarolasra alkalmas teaaromat a teafeldolgozéas kezdeti
stadiuméban, példaul aromakinyeréssel allithatjuk eld. A Jjelen
taldlmény szerint barmilyen teaizanyag alkalmas az édesitdszer
komponensben valé tarolédsra. Ezek a tealzanyagok lehetnek
természetesek vagy mesterségesek (amelyek nem a teéban
természetesen eléforduld vegylletekbdl késziiltek) vagy ezek
kombindcidéi. Alkalmas izanyag tobbek kozott a szamos
"izanyagokkal foglalkozd", igy példéul a Firmenich Inc.
(Princeton, NJ), a Virginia Dare (Brooklyn, NY), a Takasago
(Rockleigh, NJ), a Quest International (Hoffman Estates, IL), a
Harmann & Reimer (Teterboro, NJ) és a Givaudan Roure (Cincinatti,
OH) cégtél jelenleg beszerezhetdk barmelyike.

A jegestea-ital édesitésének mértéke az egyéni
izpreferenciaknak megfelelden valtozhat. Az ital édesitése
jellemz&en 2 és 25 % cukor kozdtt, eldnyosebben 5 és 15 % cukor
kozott valtozik. Az izanyag/aroma-osszetevdk konkrét szintje az
édesitdszerben jellemzd8en 0,01-12 %, eldnydsebben 0,02-5 %,
legeldényodsebben 0,03-2 % a kész italhoz viszonyitva, az

édesitdszer koncentracidjéatél filiggden. Fontos megjegyezni azt
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is, hogy a teaizanyag/aroma kiilén, azaz nem édesitett ital
esetében édesitdszer nélkiil is biztosithatd, és a tobbi
italdsszetevd8vel az adagolédskor keverhetd ossze. A
teizanyag/aroma példaul egy édesitdszzertSl mentes kOzegben 1is
feloldhato.

Az izanyagosszetevdk stabilitésédnak iddébeli valtozasat a
folyékony szacharbzzal vald Osszekeverés utédn a 2. adbra mutatja.
A e, B és A jelek az 1illékony izanyagok teljes mennyiségét
jelentik (ppm) egy 55,4 brix toménységl szacharbéz-oldatban 4,44
°C, 22,22 °C illetve 32,22 °C hémérsékleten. Az
aromadsszetevBkben a valtozads szachardz-oldatban sokkal lassabb,
mint tomény teaszarazanyagok jelenlétében vald tarolaskor, igy a
kombinacidé egy szignifikansan hosszabb ideig tarolhatd

termékrendszert képez.



12

Szabadalmi igénypontok:

1. Eljaréas, amely a frissen készitett tea 1zét adja a
helyszinen el&dllitott Jjegestea-italnak az adagolés
idépontjaban, és amely a kovetkezd lépésekbdl 4ll:

(a) az adagoléast megeldzdéen a frissen készitett tea izének
eléréséhez szlUkséges mennyiségd teaizanyag-osszetevd8ket a
teaszarazanyagtdél elkilonitve tartjuk; és

(b) az adagolas id&pontjdban a teaizanyag-Osszetevdéket a
teaszdrazanyaghoz keverjlk.

2. Az 1. igénypont szerinti eljaras, ahol a teaizanyag
b0sszetevdi teaizanyag, teaaroma vagy ezek kombinacidja.

3. Az 1. igénypont szerinti eljaras, ahol a teaizanyag-
Osszetevék mennyisége 0,01 és 12 % kozotti a kész jegestea-ital
tomegéhez viszonyitva.

4. A 3. igénypont szerinti eljaras, ahol a teaizanvyag-

\

bsszetevék mennyisége 0,02 és 5 % kozotti a kész jegestea-ital
tomegéhez viszonyitva.

5. A 4. igénypont szerinti eljaras, ahol a tealzanyag-
bsszetevdk mennyisége 0,03 és 2 % kozotti a kész jegestea-ital
tomegéhez viszonyitva.

6. Az 1. igénypont szerinti eljarads, ahol a teaizanyag-
0sszetevdék mennyisége 1 és 150 % kozotti a kész jegestea-italban
jelenlevd teaszarazanyag tomegéhez viszonyitva.

7. A 6. 1igénypont szerinti eljiréds, ahol a teaizanyag-
0sszetevék mennyisége 5 és 90 % kozotti a kész jegestea-italban

jelenlevd teaszarazanyag tomegéhez viszonyitva.
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8. A 7. igénypont szerinti eljaras, ahol a teaizanyag-
Osszetev8k mennyisége 15 és 50 % kdzotti a kész jegestea-italban
jelenlevd teaszarazanyag témegéhez viszonyitva.

9. Az 1. igénypont szerinti eljards, ahol a teaizanvyag-
O6sszetevdket édesitdszerrel egylitt biztositjuk.

10. A 9. igénypont szerinti eljards, ahol az édesitdszert
szachardz, magas fruktdztartalmu kukoricaszirup, kukoricaszirup,
méz, melasz vagy ezek kombindciéja k&zul védlasztjuk.

11. A 9. igénypont szerinti eljaras, ahol az édesitdszert
savanyitjuk és tartédsitjuk.

12. A 11. igénypont szerinti eljédras, ahol az édesitdszert a
foszforsav, citromsav, tejsav és fumdrsav egyikével vagy ezek
kombinaciéjaval savanyitjuk.

13. A 11. igénypont szerinti eljaras, ahol az édesitdszert
benzoattal, szorbattal vagy ezek kombin&cidjaval tartdésitjuk.

14. Eljaras, amely friss izt ad a helyszinen el8&llitott
italnak az adagoléds iddépontijaban, és amely a kodvetkezd
lépésekb8l &11:

(a) az adagolést megeldz&en a helyszinen készuld ital
legaldbb egy bomlékony &sszetevdjét elkiildnitve tartjuk az ital
tovabbi &sszetevditd8l, amelyekben a legaléabb egy bomlékony
0sszetevd bomlékony; és

(b) az adagolas iddpontjaban a legalébb egy bomlékony
Osszetevdét hozzédkeverijik az ital tobbi Osszetevdjéhez,
amelyekben a legaldbb egy bomlékony ésszetevd bomlékony.

15. A 14. igénypont szerinti eljarés, ahol a legalébb egy

bomlékony 6sszetevd egy izanyag-dsszetevd.
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16. A 14. igénypont szerinti eljaréds, ahol a legalabb egy
bomlékony osszetevdt egy olyan tovdbbi ital-dsszetevdvel egyltt
tartjuk, amelyben a legalédbb egy bomlékony Ssszetevd stabil.

17. Helyszinen elS&llitott jegestea-ital, amelynek frissen
készitett tea ize van, és amelyet a kovetkezd lépésekbdl 4116
eljdrédssal &allitunk eld:

(a) az adagolést megel&zden a frissen készitett tea izének
eléréséhez sziikséges mennyiségd teaizanyag-dsszetevdket a
teaszdrazanyagtdl elkiilonitve tartjuk; és

(b) az adagolas idd&pontjdban a teaizanyag-dsszetevdket a
teaszarazanyaggal Osszekeverjuk.

18. A 17. igénypont szerinti, helyszinen eldallitott
jegestea-ital, ahol a teaizanyag 6sszetevdi teaizanyag, teaaroma
vagy a kettd kombinéacidja.

19. Az 17. igénypont szerinti, helyszinen eldallitott
jegestea-ital, ahol a teaizanyag-dsszetevdk mennyisége 0,01 és
12 % kozotti a kész jegestea-ital tomegéhez viszonyitva.

20. A 19. igénypont szerinti, helyszinen eld&llitott
jegestea-ital, ahol a teaizanyag-6sszetevdk mennyisége 0,02 és 5
% koézotti a kész jegestea-ital toémegéhez viszonyitva.

21. A 20. igénypont szerinti, helyszinen el&&llitott
jegestea-ital, ahol a teaizanyag-dsszetevdk mennyisége 0,03 és 2
% kozotti a kész jegestea-ital témegéhez viszonyitva.

22. A 17. igénypont szerinti, helyszinen el&allitott
jegestea-ital, ahol a teaizanyag-6sszetevdk mennyisége 1 és 150

% kozotti a kész jegestea-italban jelenlevd teaszarazanyag

mennyiségéhez viszonyitva.
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23. A 22. igénypont szerinti, helyszinen el8allitott
Jegestea-ital, ahol a teaizanyag-dsszetevék mennyisége 5 és 90 3
k6zottl a kész jegestea-italban jelenlevd teaszdrazanyag
mennyiségéhez viszonyitva.

24. A 23. igénypont szerinti, helyszinen el8allitott
Jegestea-ital, ahol a teaizanyag-dsszetevdk mennyisége 15 és 50
5 kozotti a kész jegestea-italban jelenlevd szarazanvyag
mennyiségéhez viszonyitva.

25. A 17. igénypont szerinti, helyszinen el8allitott
jegestea-ital, ahol a teaizanyagot édesitd8szerrel egylitt
tartjuk.

26. A 25. igénypont szerinti, helyszinen eldallitott
Jegestea-ital, ahol az édesitészert szachardz, magas
fruktdztartalmi kukoricaszirup, kukoricaszirup, méz, melasz,
vagy ezek kombindcidja kozul valasztjuk.

27. A 25. igénypont szerinti, helyszinen eld&llitott
jegestea-ital, ahol az édesitészert savanyitjuk és tartdésitjuk.
28. A 27. igénypont szerinti, helyszinen el8&llitott
jegestea-ital, ahol az édesitdészert foszforsav, citromsav,

tejsav és fumdrsav egyikével vagy ezek kombinécibéjaval
savanyitjuk.

29. A 27. igéanont szerinti, helyszinen el8allitott
jegestea-ital, ahol az édesitdészert benzoattal, szorbattal vagy

ezek kombinadcidjaval tartdsitijuk.
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Figure 2
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