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Die Erfindung bezieht sich auf eine Anlage zur
Durchfiihrung enzymatischer oder bickatalysatorischer
Prozesse, insbesondere auf dem Gebiet der Nahrungsmit-
tel-, GenuBmittel-, Getrdnke- oder Heilmittelproduk-
tion, wobei diese Anlage zwei miteinander tber Leitun—
gen verbundene Gef#Be aufweist, wvon welchen wenigstens
eines thermisch regelbar ist und von welchen wenigstens
das andere mit einer Tremneinrichtung zur Trenmung in
eine feste und eine fliissige Phase versehen ist, wobei
die beiden GefaBe (1), (2) seitlich versetzt Ubereinan-
der angeordnet sind, wobei das wirksame Fassungsvermo-
gen der beiden GefaBe (1), (2) anndhernd gleich ist und
wobei vorzugsweise als oberes Gef#B das thermisch re-
gelbare Gef2B (1) vorgesehen ist.
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Die Erfindung bezieht sich auf eine Anlage zur Durchfthrung enzymatischer oder
biokatalysatorischer Prozesse, insbesondere auf dem Gebiet der Nahrungsmittel-,
‘GenuBmittel-, Getrinke- oder Heilmittelproduktion, wobei diese Anlage zwei miteinander
fiber Leitungen verbundene GefdBe aufweist, von welchen wenigstens eines thermisch
regelbar und von weichen wenigstens das andere mit einer Trenneinrichtung zur Trennung

in eine feste und eine fliissige Phase vorgesehen ist.

Bei den angefiihrten Verwendungsgebieten ist es schon bekannt, enzymatische oder
biokatalysatorische Prozesse in entsprechend adaptierten Anlagen durchzufiithren, wobei fir
jeden der erwahnten Verwendungszwecke unterschiedliche Anlagen eingesetzt werden. So
ist es z.B. bei der Kaseerzeugung erforderlich, Milch eine gewisse Zeit zu erhitzen, dann
mit entsprechenden Milchsdurebakterien zu versetzen, um danach den Rohkase
abzuscheiden. Bei der Biererzeugung beispielsweise wird Malz entsprechend enzymatisch
abgebaut, um fir die nachfolgende Vergﬁrung die Kohlenhydrate in vergdrbarer Form
vorliegen zu haben. Fir bestimmte GenuBmittel beispielsweise ist es notwendig,
eﬁtsPrechende pflanzliche oder sonstige Ausgangsmaterialien auszulaugen bzw.
Dampfausziige herzustellen. All den Verfahren ist gemeinsam, daB am Ende oder wahrend
des Verfahrens eine Trennung in feste und fliissige Phase zu erfolgén hat. Bei manchen
Verfahren wird die feste Phase weiterverarbeitet, wie z.B. in der ‘Kisereiindusu-ie, bei
anderen Verfahren wird wieder die fliissige Phase weiterverarbeitet, wie z.B. in der
Brauerei oder bei der Herstellung von Pflanzenausziigen. Es muf dabei die Trennung in
entsprechenden  Einrichtungen vorgenommen werden, wobei die Trennorgane den
jeweiligen Anforderungen entsprechend ausgebildet sein miissen. Dies erforderte bisher,
daB fir jedes der angefiihrten Verwendungsgebiete eigene Anlagen- speziell konstruiert
werden miissen, was insbesondere bei kleineren Anlagen dazu fihrte, daB diese sehr teuer

wurden.

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Anlage der eingangs genannten Art
zu schaffen, welche aufgrund der Konzeption universell einsetzbar ist, und welche

insbesondere bei Kleinanlagen leicht und tiberschaubar bedienbar ist.

ErfindungsgemaB wird dies dadurch erreicht, daB die beiden GefaBe horizontal

gegeneinander  versetzt iibereinander angeordnet sind, wobei das wirksame
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Fassungsvermogen der beiden GefaBe annzhernd gleich ist, und wobei vorzugsweise als
oberes Gefa$ das thermisch regelbare GefaB vorgesehen ist. Dadurch wird erreicht, daB bei
Kleinen Anlagen die Bedienungsperson seitlich neben den beiden GefaBen stehend beide
GefaBe iiberblicken und die nétigen Bedienungshandlungen vornehmen kann.

Vorteilhafterweise kann das thermisch regelbare Gef%\iﬁ ein Verhiltnis von
Durchmesser zu Hohe von etwa 1:1 aufweisen und das mit der Trenneinrichtung versehene
GefaB ein Verhaltnis von Durchmesser zu Hohe von etwa 2:1 bis 4:1 besitzen. Dies ergibt
bei dem thermisch regelbaren Gefa8 ein hinsichtlich der Heiz- bzw. Kiihiflichen sehr
giinstigen Verhaltnis, wodurch der Kochvorgang besonders gut steuerbar ist, was
insbesondere bei Brauprozessen wichtig ist. Durch die Wahl der GroSenverhiltnisses bei
dem mit der Trenneinrichtung versehenen GefaB wird erreicht, dab eine moglichst grofie
Filterfliche zur Verfigung steht, um dadurch ein entsprechend rasches Trennen zu

ermoglichen.

Bei einer besénders flexibel einsetzbaren Einrichtung konnen beide GefaBe sowohl
heiz- als auch kithlbar sein, wobei vorzugsweise in einer von dem mit der Trenneinrichtung
versehenen GefaB zum eigentlichen Reaktionsgefaf fihrenden Leitung gegebenenfalls ein
oder mehrere wahlweise zuschaltbare Heiz- und/oder Kihleinrichtungen vorgesehen sind.
Dies gibt die Mdglichkeit, nicht nur den eigentlichen enzymatischeﬂ Aufschluf, sondern
auch die Abtrennung und Uberfihrung der einzelnen Phasen temperaturgesteuert
durchzufihren, sodaB auch sensiblere Reifungsprozesse fiir das zu bearbeitende Gut

schonendst durchgefiihrt werden konnen.

Tn weiterer Ausbildung der erfindungsgeméaBen Anlage kann das in dem einen, dem
trenneinrichtungsfreien Gefab in an sich bekannter Weise vorgesehene'Rﬁhrwerk mit einer
Einrichtung zum Zerteilen agglomerierender fester Substanzen, z.B. mit einer Kascharfe
verschen sein. Damit wird erreicht, da8 etwaige Fliissigkeitseinschlisse in den
agglomerierenden Bestandteilen moglichst gering gehalten werden, was z.B. in der
KiseindustriS: schr von Vorteil ist, da auf diese Weise die Molke aus den
Kaseinagglomeraten freigesetzt wird, welche dann in der Trenneinrichtung abgepreft
werden kann.
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Weiters konnen in das trenneinrichtungsfreie Gefa$ ein oder mehrere Siebeinsatze
einbringbar sein, wobei vom GefdBboden her Reaktionsdampf durch den Siebeinsatz
hindurchleitbar und vorzugsweise an einem Briidenkondensator niederschlagbar ist. Dies
gibt die Moglichkeit, Dampfausziige aus Pflanzen oder sonstigen Materialien vorzunehmen
bzw. fliichtige Substanzen auszutreiben, wobei diese Substanzén dann mit dem Kondensat
an dem Kondensator gewonnen werden konnen. Zum gleichen Zweck konnte in das mit der
Trenneinrichtung versehene Gef8 von unten her Dampf einbringbar sein, welcher oberhalb

der Trenneinrichtung iiber einen Kondensator mit Kondensatableitung niederschlagbar ist.

Bei einer erfindungsgemaBen Trenneinrichtung, die insbesondere fiir die vorstehend
geschilderte Anlage konzipiert ist, kann fir ein besonders gutes Filterverhalten die
Trenneinrichtung in dem zugehdrigen GefdB durch in eine horizontale Platte eingesetzie
flissigkeitsdurchldssige Trennorgane, vorzugsweise flissigkeitsdurchlassige Korbe, Becher
oder Sicke, gebildet sein. Auf diese Weise kann durch blofe Anderung der Trennorgane
die Anlage dem jeweiligen Zweck angepaft werden. So wird z.B. fiir die Kisereiindustrie
cirie Kunststoff- oder Metallform mit Durchbriichen eingesetzt werden, durch welche dann
die Molke abgesichen wird und die koagulierten Bestandteile dann in entsprechender Form
weiterverarbeitet werden. Bei der Brauerei wird hier ein engmaschiger Gewebesack
eingesetzt werden, in dem die Trebern zuriickgehalten werden, wogégen die Wiirze dann
zur weiteren Wiirzekochung und nachfolgend der Vergarung zugefiihrt wird. Bei
Pflanzenausziigen kann ebenfalls ein entsprechender Korb vorgesehen sein, durch welchen

heiBe Fliissigkeit hindurchgefiihrt wird oder Dampf von unten durchgeleitet wird.

Vorteilhafterweise kann die Trenneinrichtung als ganze oder es konnen die
Trennorgane allein austauschbar sein. Dies hat den Vorteil, daB eine bestehende Anlage fir
mehrere Zwecke durch bloBen Austausch der Trenneinrichtung adaptierbar ist. Dabei hat es
sich als vorteilhaft erwiesen, wenn die Trennorgane in Umfangsrichtung ringformig
nebeneinander angeordnet eingesetzt sind, da damit einerseits der Austausch iiber eine
entsprechende Offnung im Deckel, oder aber auch die Befillung insofern erleichtert wird,
als die jeweiligen Trennorgane immer an ein und derselben Stelle in bezug auf das Zentrum
der Trenneinrichtung vorgesehen sind. In besonders einfacher Weise kann die Tragerplatte
um ihr Zentrum im zugehdrigen Gefal drehbar gelagert sein, was den Vorteil hat, daB die
Filleitung fest angeordnet sein kann, sodaf durch bloBes Weiterdrehen der Tragerplatte der
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jeweils nachfolgende Korb, Becher oder Sack unter dem AuslaB der Befiillungsleitung zu
liegen kommt, soda8 diese Befillungsleitung als feststehende Leitung ausgebildet sein.

Um fir gewisse Verfahren die flissige Phase aus der festen Phase moglichst
weitgehend auszutreiben, kann oberhalb der Trennorgane je eine PreSeinrichtung mit einem
in das zugehorige Trenmorgan absenkbaren PreBstempel vorgesehen sein. Dies ist z.B. in
der Kiseerzeugung besonders vorteilhaft, da dadurch die Molke moglichst weitgehend
ausgetrieben werden kann, wobei die PreBintensitit je nach dem zu erzeugenden Kase
entsprechend gewéhlt werden kann. Als Widerlager fiir die Prefstempel kann je ein, das
zugehorige Trennorgan {iberspannendes, an der Trige;platte verankertes Joch vorgesehen
sein, welches von der Tragerplatie abnehmbar ausgebildet ist. Dies gibt die Moglichkeit,
die PreBeinrichtung nur fiir jene Prozesse einzusetzen, bei welchen ein Auspressen der

festen Bestandteile notwendig ist.

In der Zejchnung ist ein Ausfﬁhrungsbexsplel des Erfindungsgegenstandes dargestelit.
Fig. 1 zeigt schematisch eine Seitenansicht der erfindungsgemaBen.Anlage. Fig. 2 ist eine
schematische Vorderansicht derselben. Fig. 3 zeigt schematisch ein Schaltbild und einen
Leitungsplan dieser Anlage. Fig. 4 zeigt im Detail eine Modifikation des einen, thermisch
regelbaren GefaBes, welches ohne Trenneinrichtung ausgefiihrt ist. Fig. 5 zeigt schematisch
cinen Vertikalschnitt entlang der Mittelachse des mit der Trennemnchtunc versehenen
sweiten Behilters. Fig. 6 ist eine Draufsicht auf die Innenemnchtung des Behalters bei
abgenommenem Deckel. Fig. 7 zeigt im Detail ein flexibles Trennorgan. Fig. 8 gibt eine

andere Ausfihrungsvariante des Trennorgans wieder.

Bei der dargestellten Anlage handelt es sich um eine kieine Universalanlage, welche
aus einem GefaB 1 besteht, welches das thermisch regelbare erste GefaB ist und welchem
 ein GefaB 2 mit einer Trenneinrichtung 3 nachgeschaltet ist.. Die Trenneinrichtung 3 besteht
aus einer Tragerplatte 4 und in diese eingesetzte Trennorgane 5. Jedem dieser Tfennorgane
ist gemaB Fig. 5 und 6 eine PreBeinrichtung 6 zugeordnet, welche je aus einem
PreBstempel 7 besteht, der in einem das zugeordnete Trennorgan 5 iiberspannenden Joch 8
abgestiitzt ist. Die gesamte Anlage ist auf einem Traggestell 9 angebracht, und zwar derart,
daf das thermisch regelbare erste GefaB 1 oberhalb des mit der Trenneinrichtung 3
versehenen GefiBes 2 angeordnet ist, wobei die beiden Gefife zueinander horizontal

versetzt sind. Die Versetzung reicht beim vorliegenden Beispiel so weit, daf etwa die
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Hilfte des unteren GefdBes von oben her zuginglicﬁ ist. Dies ermoglicht bei Kleinen
Anlagen, etwa bis 2001 Arbeitsvolumen, daB einerseits ein einfacher Aufbau erreicht ist,
u.zw. unter weitestgehender Vermeidung von Totzonen, die je kleiner die Anlagen sind
desto mehr verringert werden miissen. AuBerdem wird bei solchen Anlagen eine hohe
Bedienerfreundlichkeit dadurch erreicht, daB die Bedienungsperson neben der Anlage

stehen und alle Gerite bedienen und auch von oben her beschicken und entleeren kann.

Das obere GefiB, das in der Regel zum Erhitzen bzw. Kochen verwendet wird, weist
in vorliegenden Fall ein Verhiltnis von Durchmesser zu Hohe von ungefdhr 1:1 auf,

wodurch eine optimale Heizflache bei Boden- und Wandheizung gegeben ist.

Das untere Gefd8 2, das vorzugsweise zum Trennen der festen von den fliissigen
Bestandteilen dient, weist ein Verhiltnis von Durchmesser zu Hohe von etwa 2:1 bis 4:1
auf, da es bei diessm GefaB besonders auf die groBe Filterflache ankommt, welche auf

einer groBeren Fliche besser untergebracht werden kann.

Das Fassungsvermogen der beiden Gefafe ist dabei so ausgelegt, da die wirksamen
Volumen etwa gleich gro8 sind. Bei dem Gefa 2 bedeutet dies, daB das
Fassungsvermogen, das durch die Trennorgane 5 und dem darﬁberliegen&len Auffangraum
(Wannenforin mit hochgezogenem Rand) gegeben ist, etwa dem Gesamtfassungsvermogen
des GefiBes 1 entspricht. Dadurch ist ein Uberlaufen bei langsam ablaufenden
Filtervorgingen ausgeschlossen: Der Raum unterhalb der Trenneinrichtung entspricht
ebenfalls dem Fassungsvermdgen des Behalters 1, bzw. kann im Bedarfsfall auch grofen

konzipiert sein, wenn dies das durchzufiihrende Verfahren verlangt.

Die GroBe des Behalters 1 betrigt bei einem Fassungsvermogen von 501 etwa 40cm
im Durchmesser und 40 cm in der Hohe, bei 1001 etwa 50cm im Durchmesser und 50cm in
der Hohe und bei 2001 etwa 65cm im Durchmesser und 65cm in der Hohe. Der Behlter 2
weist bei einem Fassungsvermogen von 501 einen Durchmesser von etwa 75cm und eine
Hohe von etwa 25c¢m auf, wobei die Trennorgane 5 etwa ein Fassungsvermogen von 201
besitzen. Das Verhdltnis von Gesamtfassungsvermdgen des Behidlters zu dem
Fassungsvermdgen unter der Trenneinrichtung und den FassungsvermOgen der
Trenneinrichtung als solcher betrdgt 3:2:1. Bei einem Fassungsvermogen von 2001 betragt

das Fassungsvolumen der Trennorgane etwa 80l, wobei der Behalter 2 bei einem
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Durchmesser von 100cm eine Gesamthdhe von Slcm aufweist. Dies ergibt eine
Gesamthhe bis zur Beschickungsdffnung des oberen Gefafes von 115cm bei einer 501
Anlage und von 166cm bei einer 2001 Anlage, u.zw. unter der Voraussetzung, daB
zwischen den GefaBen ein Abstand von 20cm und ein Abstand zum Boden von 30cm

eingehalten wird.

Die erfindungsgemiBe Bauweise eignet sich vor allem fiir Kleinanlagen mit bis zu
3001 Arbeitsvolumen, da sonst die einfache Bedienbarkeit im Hinblick auf die grofen zu
manipulierenden Rohstoffmengen u.dgl. verloren geht. Z.B. bei der Bierherstellung wird
kaum ein Maischevolumen von mehr als 1001 zum Einsatz gelangen konnen, da sonst die
Trennorgane 5 zu schwer werden wiirden und damit nicht mehr handisch manipuliert

werden konnen.

Die beiden GefiBe sind iiber eine Leitung 10 miteinander verbunden, wobei die
Leitung 10 von dem konisch ausgebildeten Boden 11 des thermisch regelbaren GeféBes 1
ausgeht und zentral in das GefaB 2. einmiindet. Wie aus Fig. 5 ersichtlich, weist die
Tragerplatte 4 in der Mitte eine konische Erhebung 12 auf, welche zu den Trennorganen 5
hin abfallend ausgebildet ist. In analoger Weise sind auch die Rander 13 der Tragerplatte 4 -

zu den Trennorganen 5 hin abfallend.

Der Behalter 1 ist mit einer Bodenheizung 14 und einem Doppelmantelwarmetauscher
15 versehen, welcher wahlweise zur Erhitzung oder zur Kihlung des Behalterinhaltes
herangezogen werden kann. In gleicher Weise ist auch das GefiB 2 mit einem
Doppelmantelwarmetauscher 16 versehen, welcher gleichfalls zur Aufrechterhaltung der
gewiinschten Temperatur, also entweder zur Heizung oder zur Kiihlung des GefaBinhaltes,
herangezogen werden kann. Diese Warmetauscher sind in Fig. 3 schematisch dargestellt,
wobei erkennbar ist, daf die Heiz- oder Kﬁhleinrié:htungen des Behilters 1 wahlweise
eingeschaltet oder ausgeschaltet werden konnen. Das GefaB 1 ist zusdtzlich noch mit einem
AuBenmantel 17 versehen, welcher eine gegebenenfalls vorgesehene, in der Zeichnung
nicht naher dargestellte Warmeisolierung zwischen dem GefdB und dem AuBenmantel 17
umgibt. Da; GefaB 1 ist mit einer Dunstabzugshaube 18 versehen, welche ebenfalls von
einem AuBenmantel 19 umgeben sein kann. Der Behslter 1 besitzt eine Offnung 20, welche
mit einem Deckel 21 abschlieBbar ist. Diese Offnung 20 geht sowohl durch die
Dunstabzugshaube als auch durch den zugehdrigen AuBenmantel hindurch. Von der
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Dunstabzugshaube 18 filhrt eine Dunstabzugsleitung 22 weg. Diese kann, wie in Fig. 4
dargestellt ist, ebenfalls mit einem AuBenmantel 23 versehen sein, wobei zwischen dieser
Leitung und dem AuBenmantel ebenfalls eine Wirmeisolierung vorgesehen sein kann. In
dieser Dunstabzugsleitung 22 kann ein Briidenkondensator 24 mit Kondensatableitung 25
eingebracht sein, iiber welche vom Behélter 1 ausgehende Briiden niedergeschlagen und

abgefiihrt werden konnen.

Im Behilter 1 kann, wie in Fig. 3 bei 26 angedeutet, ein Rithrwerk vorgesehen sein,
was insbesondere dann erforderlich ist, wenn darin Kochprozesse, wie z.B. das
Wiirzekochen bei Brauereien, erfolgt, um ein Anbrennen der Inhaltsstoffe zu vermeiden.
An diesem Rihrwerk 26 kann in nicht dargestellter Weise allerdings auch eine
Zerteileinrichtung, wie z.B. eine Kaseharfe od.dgl., vorgesehen sein, mittels’ welcher
beispielsweise in der Kasereiindustrie die Agglomerate zerteilt wefden, um eine

' Entmolkung zu erreichen.

Gemi8 Fig. 4 ist im Behalter 1 ein Korb 27 eingésetzt, welcher zur Aufnahme von zu
dampfenden Pflanzenmaterialien dienen kann. Dazu kann iiber eine Leitung 28 von unten
her Dampf in das GefdB eingebrachf werden, wobei die Dampfe durch das im Korb 27
befindliche Gut hindurchstreichen und dann am Briidenkondensator 24 ausfallen und tiber
die Kondensatableitung 25 abgefiihrt werden konnen. Die Befillung des Behilters 1 erfolgt
fiber einen Rohrstutzen 29 in herkommlicher Weise. Das im Behalter 1 verarbeitete Gut
 wird fiber die Leitung 10 in den Behalter 2 iibergefiihrt, wobei in der Leitung 10, wie in
Fig. 1 angedeutet, ein Warmetauscher 30 zur Erwirmung oder Kihlung des aus dem
Behalter 1 abgefiihrten Gutes vorgesehen sein kann. Das aus dem Behilter 1 abgezogene
Gernisch aus fester und fliissiger Phase trifft auf die Platte 4 auf, flieSt von dort in die
Trennorgane 5, in welchen die festen Bestandteile zuriickgehalten werden. Die flissige
Phase tritt @iber die Abzugsleitung 31 aus. In dieser Abzugsleitung ist ein "Ventil 32
angeordnet, mit welchem die Giber die Leitung 10 eingebrachte Fliissigkeit zunachst im
Behilter 2 zuriickgehalten werden kann.

3

Die Trennorgane 5 sind in Fig. 7 und 8 naher dargestellt, wobei es sich bei der
Ausbildungsform gemi8 Fig. 7 um einem flexiblen Sack 33 handelt, welcher an seinem
oberen Rand einen starren Ring 34 aufweist, mittels welchem er auf einer Schulter 35 der

Tragplatte 4 aufliegt. Der starre Ring kann dabei so dimensioniert sein, daB er unter



AT 000 140 Ut

Spannung in die Ausnehmung in der Tragplatte 4 eingesetzt ist, sodaB der starre Ring
ousammen mit dem Material des flexiblen Sackes eine Abdichtung der Offnung in der
‘Tragplatte 4 bewirkt.

Bei der Ausfihrungsvariante gemaB Fig. 8 ist ein starrer Becher 36 vorgesehen,
welcher mit Lochern 37 perforiert ist. Dieser Becher weist einen verstirkten oberen Rand
38 auf und ist iiber einen Dichtungsring 39 in die jeweilige Offnung der Trigérplatte 4
eingesetzt, wobei er mit dem verstarkten oberen Rand 38 auf der Schulter 35 dieser

Tragplatte aufruht.

Der Becher gema8 Fig. 8 kann natiirlich auch zylindrische AuBenwandung aufweisen,
wie dies in Fig. 5 angedeutet ist, soda8 entsprechende PreBstempel 7 einsenkbar sind. Der
Antrieb der PreBstempel 7 ist hier nicht naher dargestellt, kann aber in {iblicher Weise mit
einer Schraubspindel od.dgl. erfolgen. _

In Fig. 3 ist ein gesamter Rohrleitungsplan mit Steuereinrichtung wiedergegeben. Die
Buchstaben W und K bedeuten Warm- oder Kaltwasserzufuhr, welche in das Innere des
jeweiligen Behalters eingebracht werden konnen. Im {ibrigen sind hinsichtlich der Behalter
die Bezugszeichen aus den anderen Figuren eingetragen. Der Behilter 1 ist Gber eine
Temperatursteuereinrichtung 40 derart regelbar, daB die Heiz- bzw. Kithleinrichtungen 14,
15 entsprechend den Erfordernissen steuerbar sind. Eine analoge Einrichtung 41 ist

hinsichtlich der Steuerung des Warmetauschers 16 im Behalter 2 vorgeschen.

Der Behalter 1 ist iiber den Rohrstutzen 29 mit Warm- oder Kaltwasser sowie auch
mit der dber die Wageeinrichtung 42 vorgegebene Dosierung des Ausgangsmaterials
beschickbar. Das im Behalter 1 behandelte Gut wird dann @iber die Leitung 10 nach Offnen
des Ventils 43 in den Behalter 2 abgelassen und in eine feste und flissige Phase getrennt.
Die fliissige Phase wird @iber die Leitung 31 und das Ventil 32 einer Pumpe 44 zugefthrt,
welche fiber einen Dreiwegehahn das abgefilterte fliissige Gut entweder in den Behalter 1
zurlickpumpt oder aber iber eine Austrageleitung 46 der weiteren Behandlung zufthrt.
Dazu kann .dieses Gut iiber einen Warmetauscher 47 gekihlt werden, und zwar in
Abhingigkeit der von einer TemperaturmeBeinrichtung 48 gemessenen Temperatur. Das
abgefihrte gekithite Gut kann dann entweder iiber ein Ventil 49 der weiteren Bearbeitung
oder iiber ein Ventil 50 dem Kanal zugeleitet werden.
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Soll mit der erfindungsgemiBen Anlage Joghurt erzeugt werden, dann wird die Milch
im Reaktionsgefa8 1 auf etwa 90 - 95° C erwarmt und 10 min heif gehalten. Danach wird
die Milch diber die Doppelmantelkiihlung 15 auf ca. 44 - 45° C abgekiihlt. Nach Erreichen
dieser Temperatur wird die Joghurtkultur z.B. durch Einbringen von Joghurt in eine Menge
von etwa 2 - 3 % der Milchvorlage eingeimpft, wobei das Rithrwerk mitverwendet werden
kann. Dieses Gemisch wird in den darunterliegenden Behalter 2 iiber die Leitung 10
abgelassen, wobei dieser Behilter iber den Doppelmantelwarmetauscher 16 auf etwa 42 -
43° C vorgewarmt wurde. In der Tragplatte 4 konnen dann als Trennorgane 5 die
entsprechenden Becher od.dgl., eingesetzt werden. In diesem Zustand wird dann das
Joghurt bei 42 - 43°C etwa 2 1/2 - 3 Stunden bebriitet. Danach wird das fertige Joghurt auf
Lagertemperatur abgekihlt, etwa 6° C, wonach dann die Behdlter entnommen und' bei
entsprechender Temperatur gelagert werden.

Der Vorteil der erfindungsgemaBen Anlage liegt unter anderem auch darin, da das
gesamte System als geschlossenes System gefiihrt werden kann, was Bakterienbefall
verhindert und durch exakte Temperaturfithrung ein Kilteschock der Bakterien wéhrend der
Bebriitungsphase verhindert wird. o

Soll Schnittkse erzeugt werden, dann wird die Milch im Reaktionsgefal 1 bei ca.

30 - 33° C temperiert und danach Sauermilch, z.B. in einer Menge von etwa 5 -7 % der
Milchvorlage zur Einbringung der Milchsiurebakterien zugesetzt. Nach einer
Inkubationszeit von ca. 20 min, in welcher auch geriihrt werden kann, wird dann das Lab
zugesetzt, wonach dann die Dickungszeit ca. 30 min Iauft. Nach dieser Zeit kann das
entstandene Agglomerat entweder handisch oder durch eine am Rihrwerk aufgesetzte
Kiseharfe zerschnitten werden, wodurch die Molke aus dem Agglorrierat austritt. Um die
Entmolkung gezielt durchzufihren, ist gleichmaBiges Schneiden auf bestimmte Bruchgrofie
sowie ein kontinuierliches Rihren notwendig, was mit dem in der Anlage vorgesehenen
Riithrwerk durchgefihrt wird.

Nach einer Kasungsdauer von ca. 30 - 60 min, innerhalb welcher das Gut gerthrt und
gegebenenfalls temperiert wird, wird das Molke-Bruch-Gemisch in die im Behalter 2
eingesetzten Trennorgane 5 abgefillt. In dieser Phase darf eine Temperatur unter 25° C
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iber einen Zeitraum von 24 Stunden nicht unterschritten werden. Wahrend dieser Zeit

erfolgt die Entmolkung und Durchsauerung.

Je nach Kaiseart wird die Molke sofort abgepumpt oder die Kise unter Molke
vorgepreBt. Im zweiten Fall ergibt dies eine geschlossene Kasemasse. Erst nach dem

Vorpressen wird die Molke in den Reaktionsbehalter zur weiteren Behandlung gepumpt.

Die Kise werden in stﬁndig- langerwerdenden Zeitabschnitten in den Formen
gewendet und verbleiben, wie angefiihrt, bis zu 24 Stunden bei einer Temperatur von ca.
25° C im Behalter 2.

Die gewonnene Molke kann parallel dazu im Reaktionsgefa 1 auf 95° C erwarmt
werden, wodurch das Molkeeiwei (ca. 20 % des GesamteiweiBes der Milch) unter Zusatz
von Zitronensaure ausgefillt wird. Das so gewonnene Molkeeiweil ist eine hochwertige,
fettarme Masse, die sich unter anderem sehr gut fir Tortencrémen aller Art eignet. Je nach
der Verkasungs- und Verdickungsart (Lab- oder Saurefallung) schwimmt das Molkeeiweif
auf, oder es setzt sich im konischen Boden' des Behalters 1 ab. Es kann auch, fiir den Fall,
daB im Behilter 2 Kise nicht mehr vorhanden ist, {iber Feinfiltereinsatze gefiltert werden,
wodurch das Molkeeiweif aus der Restmolke abgeﬁltéﬁ wird. Die Restmolke kann im
heiBen und sterilen Zustand sofort in Flaschen abgefiillt und als Molkegetrénk oder als

Badezusatz verwendet werden.

Auch bei diesem Verfahren ist die erfindungsgema8e Anlage besonders vorteilhaft, da
saubere und sterile Bedingungen wahrend des gesamten Arbeitens eingehalten werden
konnen, wobei in einer einzigen Anlage ein kontinuierliches Arbeiten gegeben ist.

AuBerdem konnen verschiedene Produktgruppen hergestellt werden.

Soll hingegen mit der Anlage z.B. Bier hergestellt werden, dann wird nach
herkommlichen Maischverfahren eine Malzmaische im Reaktionsbehlter 1 zubereitet und
diese Maische dann, je nach Art des erzeugten Bieres, unter Einhaltung der vorgegebenen
Rastzeiten fir den EiweiB- und Stirkeabbau erhitzt. Es konnen dabei alle Arten von
Maischverfahren verwendet werden, da das GefaB 2 bei herausgenommenen Trennorganen
auch als Maischebottich dienen kann. Die Riickfihrung der Maische in den Behalter 1
erfolgt iiber die Pumpe 44, das Dreiwegventil 45 und die Leitung 29.
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Nach AbschiuB des Maischekoc;hens wird dann nach Einsetzen der Trennorgane 5 in
die Tragerplatte 4 die Maische in den Behalter 2 zur Ganze abgelassen, wobei die festen
Bestandteilerin den Trennorganen 5 zuriickgehalten werden. Die Maische wird dann mittels
der Pumpe 44 in den Behalter 1 gepumpt, wo das eigentliche Wiirzekochen vorgenommen
wird. Wahrend dieses Wiirzekochens werden die Trennorgane aus der Tragplatte 4
herausgenommen, entleert und gegen Hopfensiebe getauscht, wonach dann nach
Beendigung des Wiirzekochens, also des eigentlichen "Biersiedens”, die Wiirze Gber das
Dreiwegventil 45, die Leitung 46, den Warmetauscher 47 und das Ventil 49 in den
Girbottich gebracht und dort mit Hefe versetzt wird.
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Anspriiche:

1. Anlage zur Durchfiihrung enzymatischer oder biokatalysatorischer Prozesse,
insbesondere auf dem Gebiet der Nahrungsmittel-, GenuBmittel-, Getrdnke- oder
Heilmittelproduktion, wobei diese Anlage zwei miteinander iiber Leitungen verbundene
GefiBe aufweist, von welchen wenigstens eines thermisch regelbar ist und von welchen
wenigstens das andere mit einer Trenneinrichtung zur Trennung in eine feste und eine
fliissige Phase versehen ist, dadurch gekennzeichnet, da8 die beiden GefaBe (L@)
horizontal gegeneinander versetzt ibereinander angeordnet sind, wobei das wirksame
Fassungsvermogen der beiden Geféﬂe (1 12) annzhernd gleich ist, und wobel vorzugsweise
als oberes Gefaf das thermisch regelbare GefaB (1) vorgesehen ist.

2. Anlage nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, .daB das thermisch regelbare
Gefab (1) ein Verhaltnis von Durchmesser zu Hohe von etwa 1:1 aufweist und das mit der
Trenneinrichtung (3) versechene Gefa8 (2) ein Verhiltnis von Durchmesser zu Hohe von' :
etwa 2:1 bis 4:1 besitzt.

3. Anlage nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, daB beide Gefibe (1) -;2)
sowohl heiz- als auch kiihlbar sind, wobei vorzugsweise in einer von dem mit der
Trenneinrichtung (3) versehenen GefiB (2) zum eigentlichen Reaktionsgefab (1)
zuriickfiihrenden Leitung (31, {29) gegebenenfalls eine oder mehrere wahlweise
zuschaltbare Heiz- und/oder Kiihleinrichtungen (30) vorgesehen sind.v

4. Anlage nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekennizeichnet, da8 das in
dem einen, dem trenneinrichtungsfreien Gefa (1) in an sich bekannter Weise vorgeschene
Rithrwerk (26) mit einer Einrichtung zum Zerteilen agglomerierender fester Substanzen,

z.B. mit einer Kiseharfe, versehen ist.

5. Anlage nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daB in das
trennemnchtungsfrele GefaB (1) ein oder mehrere Siebeinsatze (27) embnngbar sind, wobei
vom GefaBboden (11) her Reaktionsdampf durch den Siebeinsatz (27) hindurchleitbar und

vorzugsweise an einem Briidenkondensator (24) niederschlagbar ist.
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6. Anlage nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, da8 in das mit
der Trenneinrichtung (3) versehene GefdB (2) von unten her Dampf éinbringbar ist,
welcher oberhalb der Trenneinrichtung (3) Gber einem Kondensator mit Kondensatableitung

niederschlagbar ist.

7. Trenneinrichtung, insbesondere fiir eine Anlage nach einem der Anspriiche 1 bis 6,
dadurch gekennzeichnet, da8 die Trenneinrichtung (3) in dem zugehorigen Gefab (2) durch
in eine horizontale Tragerplatte (4) eingesetzte fliissigkeitsdurchldssige Trennorgane (3),
vorzugsweise fliissigkeitsdurchlassige Korbe, Becher oder Sacke, gebildet ist.

8. Trenneinrichtung nach Anspruch 7, dadurch’ gekennzeichnet, daf die

Trenneinrichtung (3) als ganze oder die Trennorgane (5) allein austauschbar sind.

9. Trenneinrichtung nach Anspruch 7 oder 8, dadurch gekennzeichnet, daf die

Trennorgane (5) in Umfangsrichtung ringformig nebeneinandér angeordnet eingesetzt sind.

10. Trenneinﬁchtung nach einem der Ansprﬁghe 7 bis 9, dadurch gekennzeichnet,
daB die Tragerplatte (4) um ihr Zentrum im zugehdrigen GefaB (2) drehbar gelagert ist. '

11. Trenneinrichtung nach einem der Anspriiche 7 bis 10, dadurch gekennzeichnet,
daB die Tragerplatte (4) eine zentrale Erhebung (12) aufweist und zu den Trennorganen ®)
hin abfallend ausgebildet ist.

12. Trenneinrichtung nach einem der Anspriiche 7 bis 11, dadurch gekennzeichnet,
daB oberhalb der Trennorgane (5) je eine PreBeinrichtung (6) mit einem in das zugehdrige

Trennorgan (5) absenkbaren PreSstempel (7) vorgesehen ist.

13. Trenneinrichtung nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, daB alé Widerlager
fir die PreBstempel (7) je ein, das zugehdrige Trennorgan (5) iiberspannendes, an der
Tragerplatte (4) verankertes Joch (8) vorgesehen ist, welches von der Tragerplatte (4)
abnehmbar ausgebildet ist. |
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