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一种发泡机，包括用于接收牛奶或液体和粉

末的腔室(1)、适于驱动搅拌器(3)的驱动装置

(2)，搅拌器适于在牛奶或奶基液体中旋转以将

牛奶或液体与粉末混合，发泡机还包括适于加热

牛奶或液体的加热装置(4)。搅拌器具有盖装置

(11)，盖装置被布置成防止粉末沉积到搅拌器上

的线圈中。
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1.一种用于生产饮料的发泡机，其包括用于接收液体和待混合到液体中的粉末或薄片

或可可粉的储罐、适于驱动可拆卸的搅拌装置的磁驱动装置，储罐具有基本竖直的壁和平

坦底部，该搅拌装置适于在液体中旋转以混合加热液体，发泡机还包括加热装置，加热装置

适于加热牛奶或奶基液体，磁驱动装置位于储罐外部、储罐的平坦底部的下方，其中搅拌装

置包括含有多个线圈的搅拌器，该搅拌器安装在设置用于保持搅拌器离开平坦底部的支承

件上，搅拌装置还包括盖装置，当搅拌器搁置于平坦底部上时盖装置延伸为基本上覆盖搅

拌器上方的空间，其特征在于，搅拌器具有与平坦底部共面的平面内的宽度或直径，盖装置

的宽度或直径与搅拌器线圈的尺寸基本相同或者大于搅拌器线圈的宽度或直径，从而防止

粉末或薄片或可可粉沉积在搅拌器的线圈上。

2.根据权利要求1所述的发泡机，其中支承件包括环形直立壁，环形直立壁在使用中位

于储罐的平坦底部上，该壁通过径向臂连接到轴向主轴，支承件上可旋转地安装有搅拌器，

可旋转地安装的搅拌器可通过磁驱动装置而旋转，其中，支承件保持搅拌器离开储罐的平

坦底部，搅拌器由搅拌装置而不是磁驱动装置保持就位。

3.根据权利要求1或2所述的发泡机，其中盖装置位于搅拌器上方约5‑10mm处。

4.一种热巧克力制造机，包括根据权利要求1至3中任一项所述的发泡机。

5.一种婴儿奶制造机，包括根据权利要求1至3中任一项所述的发泡机。
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用于奶基饮料的发泡机

[0001] 本发明涉及一种用于奶基饮料的发泡机。

[0002] 以浓缩咖啡为基础的咖啡饮料(如咖啡拿铁和卡布奇诺)已经变得越来越受欢迎，

且消费者希望能够轻松可靠地生产这些饮料。常规地，咖啡师被训练使用浓缩咖啡机产生

的蒸汽来加热并使壶中的牛奶发泡，以产生这些饮料所需的热牛奶和泡沫。生产适量的热

牛奶和泡沫而不烧糊牛奶或损坏壶需要一些培训或经验。较小的浓缩咖啡机也很难用来处

理牛奶。

[0003] 已经生产出许多适合家庭或小规模商业用途的单独的牛奶发泡机。EP1656866公

开了一种带有储罐的发泡机，用于接收带有磁力搅打器的奶基液体食品。磁力搅打器驱动

系统产生磁场，该磁场驱动搅打器在储罐中旋转。该系统、搅打器和搅打器定位单元打破或

防止液体围绕储罐的垂直轴线的中心而对称循环。加热单元布置为与储罐相关联以用于加

热液体。它用于从牛奶基液体食品中制备泡沫。

[0004] GB2454421公开了一种用于使牛奶发泡的装置，该装置具有插入牛奶中的旋转加

热元件。该装置配备有用于产生泡沫的搅拌附件和用于产生更具奶油口感的桨式附件。

[0005] 已知发泡机的另一个问题是，牛奶容易在元件上烧糊，因为当发泡机使牛奶起泡

时，使用者立即将牛奶倒出，并留下少量残留物，该残留物在元件上烧糊。如果不迅速清洁，

烧糊的残留物将变得难以清除，也会影响未来的性能。对此的标准方法是降低加热牛奶的

温度至60摄氏度左右，但在这个温度下，起泡的牛奶不适合用于热巧克力等其他饮料，因为

这些饮料需要更高的温度才能让人品尝。

[0006] GB2486872代表了家用牛奶发泡机领域的重大进步，但仅限于与牛奶一起使用。

[0007] 因此，本发明寻求提供一种可用于生产更广泛的特别是奶基的饮料的发泡机。

[0008] 根据本发明，提供了一种用于奶基饮料的发泡机，其包括用于接收牛奶或奶基液

体的储罐、适于驱动可拆卸的搅拌装置的磁驱动装置，储罐具有基本竖直的壁和平坦底部，

搅拌装置适于在牛奶或奶基液体中旋转以混合正加热的牛奶或奶基液体，发泡机还包括加

热装置，加热装置适于加热牛奶或奶基液体，磁驱动装置位于储罐外部、储罐的平坦底部的

下方，其中搅拌装置包括包含多个线圈的搅拌器，搅拌器安装在设置用于保持搅拌器离开

平坦底部的支承件上，搅拌装置还包括盖装置，当搅拌器位于平坦底部上时盖装置延伸为

基本上覆盖搅拌器上方的空间。

[0009] 优选地，搅拌器具有与平坦底部共面的平面内的宽度或直径，盖装置具有与搅拌

器基本相同尺寸的宽度或直径。

[0010] 优选地，盖装置的宽度或直径大于搅拌器的宽度或直径。

[0011] 优选地，支承件包括环形直立壁，环形直立壁在使用中位于储罐的平坦底部上，该

壁通过径向臂连接到轴向主轴，支承件上可旋转地安装有搅拌器，可旋转地安装的搅拌器

可通过磁驱动装置旋转，其中，支承件保持搅拌器离开储罐的平坦底部，搅拌器由搅拌装置

而不是磁驱动装置保持就位。

[0012] 本发明的盖装置的提供使得发泡机能够生产奶基饮料，例如热巧克力或较大婴儿

奶，已知的发泡机不能安全地制作该饮料，其中，发泡机还会将粉末混合到液体中，而不会
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使粉末沉积到搅拌器的线圈中，在那里粉末会阻碍旋转，并导致电机烧毁。令人惊讶的是，

盖装置还阻断了在搅拌器的紧上方形成涡旋，从而改善了粉末和液体的混合。

[0013] 现在将参考附图，更详细地描述本发明的示例性实施例，其中：

[0014] 图1示出了发泡机的透视图。

[0015] 图2示出了搅拌器的透视图。

[0016] 图1示出了牛奶发泡机的透视图，该发泡机具有储罐1和手柄5，储罐1具有大致为

圆形的外周和内周，用于接收要起泡的牛奶。在储罐1的下表面的下方设有磁驱动装置2，该

驱动装置2适合于在没有机械连接件穿过储罐1的壁的情况下，对位于储罐内的搅动器或搅

拌装置3施加驱动。搅动器或搅拌装置3被支撑在储罐1的底部上，以确保其保持在中心位

置，并且驱动机构可以将驱动力传递给搅动器。

[0017] 加热板4位于储罐1的底部下方，加热板4适于加热正在使用的牛奶。发泡机具有适

于控制加热板的致动以及独立地控制磁驱动装置的致动的控制装置。控制装置可以是单个

ECU或多个独立的PCB。磁驱动装置也可以具有一个以上的速度，以便液体不会起泡，例如，

如果正在制造较大婴儿奶。

[0018] 在使用中，控制装置适于在搅动器停止搅动之前的预定时间关闭加热板，以便可

以通过搅动器的动作使牛奶在其上通过该预定时间段而去除板上的残余热量。时间长短将

取决于储罐的尺寸、搅动器的速度和牛奶的所需温度。一般来说，预定的时间长度需要在10

秒左右。这种特殊的安排的吸引力是允许牛奶被加热到比其他情况下可能的温度更高的温

度，但是当牛奶从发泡机中倒出时，储罐的底部将已充分冷却，以使留下的与储罐接触的任

何残留牛奶均不会烧糊。例如，在本发明的发泡机中，可以将牛奶加热到75℃，这适合于制

作热巧克力，而在大多数现有技术设备中，牛奶仅被加热到60℃左右，因为任何更高的温度

都会导致发泡机表面上的不可接受程度的牛奶烧糊。

[0019] 图2示出了根据本发明的搅拌器。搅拌装置3包括环形直立壁7，该壁由两个径向臂

8连接到轴向主轴9。主轴9在径向臂8的上方和下方延伸。搅拌器10可旋转地安装在主轴9下

端的可旋转驱动轴上，该驱动轴位于主轴9内。径向臂8还包括盖装置11，其在搅拌器10上方

延伸，使得当从上方沿垂直方向观察时，其基本上覆盖搅拌器。盖装置可位于搅拌器上方约

5‑10mm处。

[0020] 盖装置11避免了粉末或薄片(如巧克力粉、婴儿奶粉或可可粉)沉积在搅拌器10的

线圈上。盖装置11保护正在使用的旋转搅拌器不受巧克力薄片/粉末的影响，因为它们容易

融化，从而堵塞电机。

[0021] 在使用中，搅拌装置使搅拌器10保持与位于主体中的磁驱动装置基本上同心。搅

拌器10被保持在平坦底部的表面的上方，通常约3mm，从而避免搅拌动作划伤平坦底部的表

面。这允许储罐1的内部具有抛光不锈钢表面或不粘涂层。这也有助于磁驱动装置在加热元

件关闭后运行20‑30秒。这使得牛奶能够被加热到适合热巧克力饮料的更高的温度。热量在

整个牛奶中散发，不会在容器的底部表面烧糊。

[0022] 径向臂8和盖装置11还将中断由于搅拌器旋转而形成的涡流，这有利于产生更好

的泡沫以及增加储罐的工作容积。搅拌装置也易于拆卸，因此易于清洁。这也可以确保搅拌

装置在洗碗机内是安全的。
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图1

图2
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