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Utad priimyslového vlastnictvi v zapisném fizeni nezjistuje, zda predmét uzitného vzoru
spliiuje podminky zpusobilosti k ochrané podle § 1 zak. ¢. 478/1992 Sb.
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Tekuty potravinafsky vyrobek s obsahem ryzového sirupu

Oblast techniky

Technické rfeseni se tyka tekutého potravinarského vyrobku s obsahem ryzového sirupu, obsahujici
fruktooligosacharidy a inulin. Je vhodny pro zdravou vyZzivu lidi.

Dosavadni stav techniky

Existuji potravinafské vyrobky typu sirupu a jejich smési obsahujiciho fruktooligosacharidy
a inulin v rizném procentudlnim sloZeni. Nejsou v§ak znamy kombinace ¢ekankového extraktu,
ktery obsahuje fruktooligosacharidy a inulin, v kombinaci s ryZovym sirupem.

Podstata technického reSeni

Nevyhody dosavadniho stavu do zna¢né miry odstrariuje tekuty potravinarsky vyrobek s obsahem
ryzového sirupu, obsahujici fruktooligosacharidy a inulin, podle tohoto technického feSeni,
jehoz podstata spociva v tom, ze obsahuje 20 az 90 % hmotnostnich ¢ekankové vlakniny a 5 az
60 % hmotnostnich ryzového sirupu. Podstatné je, ze tekuty potravinarsky vyrobek s obsahem
ryzového sirupu obsahuje maximalné 60 % hmotnostnich vody. Rovnéz je podstatné, ze tekuty
potravinaisky vyrobek s obsahem ryZzového sirupu obsahuje 0,01 az 35 % hmotnostnich sladidla.
Podstatné je, ze sladidlo je vybrano ze skupiny uvedenych latek: cukr, xylitol, erythritol, sukraloza,
maltitol, aspartam, acesulfam, cyklamat, isomaltuléza, stéviovy extrakt a steviolglykosidy. Rovnéz
je podstatné, Ze tekuty potravinafsky vyrobek s obsahem ryzového sirupu obsahuje maximalné
50 % hmotnostnich aromatickych latek. Podstatné je rovnéz, Ze aromatické latky jsou bylinné
a/nebo ovocné a/nebo zeleninové a/nebo vitaminy a vitaminové extrakty a/nebo mineraly a/nebo
kofenidla. Koneén¢ je podstatné, ze tekuty potravinafsky vyrobek s obsahem ryZzového sirupu
obsahuje maximalné 10 % hmotnostnich konzervanti, pficemz konzervant je vybran ze skupiny
latek E200, E202, E203, E210 az E224, E226 az E228, E234, E235, E239, E242, E280 az E285,
E330 a E422.

RyZovy sirup se vyrabi vafenim a fermentaci ryvZe, ktera béhem zpracovavani §té€pi cukry a ty se
uvolni do tekutiny. Ta se dale redukuje vétSinou varem na hustéjsi konzistenci. Nejvétsi vvhodou
ryzového sirupu je to, Ze neobsahuje fruktézu a ma tedv snizeny glvkemicky index, ale je velnu
kaloricky, s vvsokyvm obsahem cukru a bez obsahu prospésné viakniny.

V uvedeném rfeSeni se oproti Cistému ryZzovému sirupu dari snizit 3 az 4krat obsah cukra
(monosacharidi a disacharidi) a zasadné zvysSit obsah prospésné rozpustné vlakniny. SniZeni
obsahu cukru ve smési je velmi dilezité, protoze omezuje negativni ucinky cukru na cely lidsky
organismus, snizuje energetickou hodnotu, a pfitom v uvedeném feSeni zjemnuje chutovy profil
ryzového sirupu pri zachovani jeho dalSich nutricnich benefiti.

Priklady uskuteénéni technického feseni

Je rozhodnuto zhotovit tekuty potravinafsky vyrobek s obsahem ryZzového sirupu, obsahujiciho
fruktooligosacharidy a inulin, podle tohoto technického feseni. Proto je smichan v michacim
agregatu za pokojové teploty 1 kg ¢ekankové vliakniny a 1 kg ryZového sirupu. K tomu je pridano
0,01 kg sladidla, kterym je sukral6za. Dale je pfimiseno 0,1 kg aromatické latky, kterou je ovocny
extrakt, ato jablecny. Pro konzervaci je pfimiseno 0,05 kg slozky E200, coz je konzervant. Veskeré
ingredience se dostate¢n¢ promichaji a znamym zpusobem umistuji do plastovych nebo
sklenénych obalu.
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Ve druhém prikladném uskute¢néni je pozadovano zhotovit 100 kg tekutého potravinarského
vyrobku s obsahem ryZzového sirupu, obsahujiciho fruktooligosacharidy a inulin, podle tohoto
technického feseni. Proto je do michaciho kotle dano a michano pfi teploté 50 az 70 °C po dobu
20 minut:

cekankovy extrakt 30 kg

fepna fruktooligosacharéza 20 kg

ryZovy sirup 30 kg

voda 10 kg

sladidlo (cukr) Skg

aromatické latky 4 kg (aromatické¢ bylinné extrakty)
konzervant (E330) 1 kg

Ve tretim piikladném uskutecnéni je rovnéz zhotoveno 100 kg tekutého potravinarského vyrobku
s obsahem ryZového sirupu, obsahujiciho fruktooligosacharidy a inulin, podle tohoto technického
feSeni. Ve smésném agregatu jsou smichany pii teplot¢ 30 az 40 °C znamym zpusobem nasledujici
ingredience:

¢ekankova vlaknina 45 kg
IyZovy sirup 45 kg
sladidlo (xylitol) Skg
aromatické latky (kofenidla) 4 kg
konzervant (E234) 1 kg

Prumyslova vyuzitelnost

Je vhodny pro béznou konzumaci, zejména jako tekuté stolni sladidlo se snizenym obsahem cukru
do pokrmu a napoju. Pouzitim kombinace ryZovému sirupu a ¢ekankové vlakniny dochazi oproti
¢istému ryzovému sirupu ke snizeni obsahu sacharidu, sniZeni kalorického obsahu a zasadnimu
zvyS$eni obsahu rozpustné vlakniny, pfi zachovani chutového profilu ryzového sirupu. Vyrobek je
diky lepSim nutricnim hodnotam vhodny jako pfisada do pokrmu a napoju. Jeho pouziti zlepsuje
jejich nutriéni hodnotu. Obsah fruktooligosacharidi a inulinu soucasné zajistuje zadouci
probioticky ucinek sladidla.
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NAROKY NA OCHRANU

1. Tekuty potravinarsky vyrobek s obsahem ryzového sirupu, obsahujici fruktooligosacharidy a
inulin, vyznacujici se tim, Ze obsahuje 20 az 90 % hmotnostnich ¢ekankové vldkniny a 5 az 60 %
hmotnostnich ryZového sirupu.

2. Tekuty potravinaisky vyrobek s obsahem ryZového sirupu podle naroku 1, vyznaé€ujici se tim,
ze obsahuje maximalné 60 % hmotnostnich vody.

3. Tekuty potravinarsky vyrobek s obsahem ryzového sirupu podle naroku 1, popfipadé naroku 2,
vyznacujici se tim, ze smés obsahuje 0,01 az 35 % hmotnostnich sladidla.

4. Tekuty potravinafsky vyrobek s obsahem ryZového sirupu podle naroku 3, vyznaé€ujici se tim,
ze sladidlo je vybrano ze skupiny latek: cukr, xylitol, erythritol, sukral6za, maltitol, aspartam,
acesulfam, cyklamat, isomaltuléza, stéviovy extrakt a steviolglykosidy.

5. Tekuty potravinarsky vyrobek s obsahem ryzového sirupu podle n¢kterého z predchozich
naroku, vyznacujici se tim, ze obsahuje maximalné 50 % hmotnostnich aromatickych latek.

6. Tekuty potravinafsky vyrobek s obsahem ryZového sirupu podle naroku 5, vyznaé€ujici se tim,
ze aromatickym latkami jsou bylinné a/mebo ovocné a/nebo zeleninové a/nebo vitaminy a
vitaminové extrakty a/nebo mineraly a/nebo kofenidla.

7. Tekuty potravinafsky vyrobek s obsahem ryzového sirupu podle nékterého z predchozich
narokt, vyznacujici se tim, z¢ obsahuje maximaln¢ 18 % hmotnostnich konzervanti, pficemz
konzervant je vybran ze skupiny latek: E200, E202, E203, E210 az E224, E226 az E228, E234,
E235, E239, E242, E280 az 285, E330 a E422.
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