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(57) Sammendrag:
Bageriprodukt til modtagelse af fodevarer med et bageriproduktlegeme, der har en hulrumsformet indre kontur,
der omslutter fodevarerne,kend e te g n e tved, at fodevarerne danner en blanding af grillet kebabked,

salatbestanddele og en sovssammensatning, og hvor bageriproduktlegemet (1) omslutter fodevareblandingen
(4) komplet fra alle sider.

Fortsattes ...
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Teknisk felt

Opfindelsen omhandler et bageriprodukt til modtagelse af fedevarer, hvor
bageriproduktet har et bageriproduktlegeme, der har en hulrumsformet indre kontur,
der omslutter fodevarerne.

Kendt teknik

Bageriprodukt af den oprindelige generiske type er velkendt fra den kendte
teknik i forskellige udformninger. Bageriproduktet tjener primaert som et
mellemmaltid, og indtages ikke som en tallerkenret, men tages oftest med fra et
salgsted og konsumeres pa et andet sted.

Eksempler p4 sddanne et bageriprodukt er kendt fra bageren, der i flere
artier har solgt produkter sdsom foreksempelvis berliner, aeblelommer og andre
bageriprodukter med et chokolade- eller frugtindhold.

Derudover er der ogsa igennem laengere tid blevet etableret en
fastfoodforplejning, hvor en hulrumsindrettet dejlomme, der har en enkeltsidet abning
fyldes med forskelligt kadindhold. Kendt i denne sammenhaeng er sakaldte hot dogs
savel som kebabked og gyrosked, som fyldes i den dbne dejlomme.

Ulempen ved sadanne kgdfyldte dejlommer er, at de skal fyldes pa
lokaliteten af salgsstedet, og resultatet afheenger derved af kvalifikationerne af
personalet, hviket frembringer resultater med stor forskellighed i kvalitet. Kvaliteten af
det frembragte bageriprodukt haenger ogsa vaesentligt sammen med de anvendte
ingridienser, der p4 grund af enkeltgangsproduktionen i forskellige salgssteder kan
medfore store udsving. Overholdelse af fodevarebestemmelser med hensyn il
indholdstofferne fgrer pa denne made ofte kun til sgede omkostninger i forhold til
omhu og eventuelt kontrol ved tilsynsmyndigheder.

Derudover skal de beskrevne kodfyldte bageriprodukt efter kobet
transporteres med stor omhu, saledes at indholdet i hulrummet af bageriproduktet,
iszer nar indholdet er flydende bestanddele, ikke render ud af pafyldningsabningen
og muligvis gor kaberens tgj og hander beskidte

Opgave af opfindelsen

Ud fra ulemperne i den ovenover beskrevne kendte teknik vedrorende
bageriprodukter, s& bestar opgaven af den foreliggende opfindelse i, at tilvejebringe
et bageriprodukt, der kan opfylde de hgje kvalitetskrav til ensartethed, uden det ma
medfgre en hgjere kgbspris, og hvor bageriproduktet er let at transportere og man
under konsumeringen undgar de negative bevirkninger sdsom at gore toj og haender
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beskidte.

Lesning af opgaven

Den beskrevne opgave loses ved et bageriprodukt, bestdende af en
indledning med de generiske traek, som er abentlyst ud fra krav 1, og den
kendetegnende del af hovedkravets beskrevne tekniske laering.

Vaesentligt for opfindelsen er det, at fodevarerne arrangeret |
bageriproduktet danner en blanding af grillet kebabked, salatbestanddele og en
sovssammenseaetning, og at bageriproduktlegemet omslutter fedevareblandingen
komplet fra alle sider.

Den Iukkede indsvgbning af bageriproduktlegemet muligger, at
bageriproduktet ifolge opfindelsen kan transporteres problemfrit, uden at
fodevaresammenseetningen kan undslippe den invendige del af
bageriproduktlegemet. Den komplette indsvebning muliggor altsd ogsé en industriel
fremstilling af bageriproduktet ved forskellige egnede maskinelle indretninger, der i
slutningen af fremstillingen ogsad uden problemer kan pakke og afsende
bageriproduktet. Den industrielle preefremstilling mulligger ved produktionen af
bageriproduktet ifglge opfindelsen o0gséd anvendelse af gennemprgvede og
certificerede ingridienser til opretholdning af hgj kvalitet.

Med hensyn til fremstillingsudgifterne er det naturligvis mere fordelagtigt
med en maskinel fremstiling af bageriproduktet ifglge opfindelsen end den
individuelle pafyldning af de hidtil kendte abne dejlommer pa lokaliteten i de enkelte
salgssteder, hvor det yderligere iagtages, at den industrielle fremstilling har store
fordele med hensyn til de ngdvendige hygienieregler i forhold til individuelle
salgssteder, hvilket viser sig igen og igen ved levnedsmiddelhygiejniske prover.

Yderligere til den tekniske leering af bageriprodukiet beskrevet i krav 1
udviser bageriproduktet yderligere specielle udferselsformer, der er genstand for
opfindelsen givet ved de traek, som er beskrevet i underkravene, der henfarer tilbage
krav 1.

Det har vist sig seerdeles fordelagtigt, til at gore péafyldning af hulrummet af
bageriproduktlegemet lettere, at dobbeltskalen er en overskal og underskal, som i
den faerdige tilstand er fastgjort forbundet til hinanden.

Alternativ til den beskrevne todelthed af bageriproduktlegemet kan det ogsa
vere fordelagtigt, i seerdeleshed ved en langstrukken udformning af
bageriproduktlegemet, at have et endeomrade med en pafyldningsébning, hvor i den
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feerdige tilstand af bageriproduktet, sa er indfaringsabningen lukket med et dacksel
og fastgjort til resten af bageriproduktlegemet.

Den langstreekte form af bageriproduktlegemet er saerlig fordelagtig med
hensyn til forholdet af blandingen af grillet kebabked, salatbestandele og
sovssammensatningen til  det omsluttende  bageriproduktlegeme,  hvor
volumeforholdet mellem bageriproduktlegemet til fedevareblanding burde ligge i
omradet mellem 40 til 60 %.

Smagsegenskaberne af fodevareblandingen kommer herved iseer til sin ret,
samtidig danner bageriproduktindsvebningen ved det beskrevne volumeforhold en
tilstreekkelig stabilitet til en problemfri transport af bageriproduktet.

For optimalt at realisere det beskrevne volumeforhold, har det vist sig
fordelagtigt, nar den udvendige leengde af bageriproduktlegemet ligger i omradet fra
170 til 180 mm, den udvendige bredde af bageriproduktlegemet ligger i omrédet fra
60 til 80 mm og den udvendige hgjde af bageriproduktlegemet ligger i omradet 30 til
50 mm. Alti alt er en fordelagtig vaegtykkelse af bageriproduktlegemet i omradet fra 3
til 6 mm, hvilket sikrer en tilstraekkelig stabilitet af fedevarebestanddelen arrangeret i
den indvendige del af bageriproduktlegemethulrummet, uden smagsegenskaberne af
bestandelene af bageriproduktlegemet kommer ungdigt i forgrunden i forhold til
fodevareindholdet.

Beskrivelse af figurer

| det folgende er en udforselsform af bageriproduktet ifalge opfindelsen
forklaret neermere med henvisning til de to vedlagte tegninger. Det viser:

Fig. 1 et tvaersnit gennem laengderetningen af bageriproduktet og

Fig. 2 en afbildning af bageriproduktet med det todelte bageriproduktlegeme
hvor overdelen er fiernet.

Som det er tydeligt fra tegningerne, bestar bageriproduktet ifolge opfindelsen
af et bageriproduktlegeme 1, der er lukket fra alle sider lavet af hvedemel eller
fuldkornsmelandele med andre kendte ingridienser til fremstilling af en bagemasse.
Bageriproduktlegemet 1 har derved i tvaersnittet en foretrukken oval udforming og er
langstrukken i leengderetningen og afrundet i de frie ender 2 og 3.

Som det fremgar af tegningerne i ovrigt, er fadevarblandingen 4 omsiluttet af
bageriproduktlegemet, der har en baguette lignende form, hvor bageriproduktlegemet
har en ensartet vaegtykkelse, hvor veegtykkelsen fortrukkent ligger i omradet fra 3 til 6
mm.
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Som det fremgar af tegningerne, bestar fgdevareblandingen af grillet
kebabkgd, salatbestanddele og en sovssammensatning. S&dan en blanding er
naturligvis kendt fra andre omréder af fodevareindustrien. Det specielle ved
opfindelsen bestar i, at den beskrevne fgdevareblanding omsluttes af en lukket
indsvebning i form af det beskrevne bageriproduktlegeme, som tidligere kun var
kendt til dessertbageriprodukter. P4 denne made kan bageriproduktet problemfrit
transporteres.

En yderligere stor fordel er muligheden ved en problemfri transport, at kunne
indistruelt praefremstille bageriproduktet ifelge opfindelsen. Specielt krav til hygiejne
af fremstilingen, god kvalitet af ingridienser samt hastigheden af fremstilling er
vaesentlig forbedret ved denne made i forhold til den individuele fremstilling af de

hidtidige kendte kebablommer pa lokaliteten i et salgsted.
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2.fri ende
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4.fgdevareblanding
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PANTENTKRAYV

1.Bageriprodukt til modtagelse af fodevarer med et bageriproduktlegeme,
der har en hulrumsformet indre kontur, der omslutter fodevarerne,

kendetegnet ved, at

fadevarerne danner en blanding af grillet kebabked, salatbestanddele og en
sovssammensaetning, 0g hvor bageriproduktlegemet (1) omslutter
fodevareblandingen (4) komplet fra alle sider.

2.Bageriprodukt ifalge krav 1,

kendetegnet ved, at

bageriproduktlegemet (1) er indrettet dobbeltskallet med en overskal og en
underskal.

3.Bageriprodukt ifglge krav 1 eller 2

kendetegnet ved, at

bageriproduktlegemet(1) er udformet langstrakt og har ved en fri ende (2, 3)
en pafyldningsdbning, der i den feerdige tilstand af bageriproduktet er lukket med
daeksel.

4.Bageriprodukt ifglge et af kravene 1 til 3,

kendetegnet ved, at

volumenforholdet af bageriproduktlegemet (1) til fedevareblandingen (4)
ligger i et omrade fra 40 % til 60 %.

5. Bageriprodukt ifolge et af kravene 1 til 4,

kendetegnet ved, at

den udvendige laengde af bageriproduktlegemet (1) ligger i et omrade fra
170 til 180 mm.

6. Bageriprodukt ifglge et af kravene 1 il 5,

kendetegnet ved, at

den udvendige bredde af bageriproduktlegemet (1) ligger i omradet fra 60 {il
80 mm.

7.Bageriprodukt ifelge et af kravene 1 til 6,

kendetegnet ved, at

den udvendige hgjde af bageriproduktlegemet (1) ligger i omradet af 30 til 50
mm.

8.Bageriprodukt ifglge et af kravene 1 til 7,

kendetegnet ved, at
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vaegtykkelsen af bageriproduktlegemet (1) ligger i omréadet fra 3 til 6 mm.
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