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(54) 두부제조용 소포제

요약

내용 없음.

명세서

[발명의 명칭]

두부제조용 소포제

[발명의 상세한 설명]

본  발명  90%  이상의  글리세롤  지방산  모노에스테르를  함유하는  글리세롤  지방산  에스테르로 구성되
는 두부제조용 신규 소포제에 관한 것이며 여기에서 소포제의 입경은 300㎛ 이상인 것이 특징이다.

글리세롤  지방산  에스테르(글리세롤  지방산  모노에스테르,  글리세롤  지방산  디에스테르와  글리세롤 
지방산  트리에스테르의  혼합물)  가  주성분인  두부제조용  소포제가  공지되어  있다.   글리세롤  지방산 
에스테르가  주성분인  공지된  종래의  소포제는  두부  제조과정중  고(go)를  끓이는  단계에서  우수한 소
포력을  나타낸다.  (고는  물에  불린  콩을  물과  함께  마쇄하여  제조한  액이다)그러나  ,  공지된 소포제
는  고를  여과하여  얻어진  두유에  대한  소포력이  불충분하므로  두유가  응고하여  두부가  될때에 기포
를 함유한 상태로 응고하기 때문에 양질의 두부가 제조되지 못하는 결함이 있었다.

본  출원의  발명자는  양질의  두부를  얻기위한  소포제에  관해  예의  연구를  거듭한결과,  종래의 글리세
롤  지방산  에스테르를  주성분으로  하는  소포제에  있어서  글리세롤  지방산  에스테르중의  글리세롤 지
방산  모노  에스테르의  함량을  90%  정도  이상으로하고  그  입경을  300㎛  이상으로  변형시킴으로써 두
유에  대한  소포효과가  극히  우수해졌고  특히  양질의  두부가  얻어지게되는  경이로운  발견을  함으로써 
본  발명을  완성하였다.   글리세롤  지방산  모노에스테르의  함량이  90%  이상이며  본  발명에  의한 두부
제조용  소포제의  주성분으로  사용하기에  적합한  글리세롤  지방산  에스테르는  팔미트산,  스테아린산 
올레인산과  같은  포화  또한  불포화  지방산과  글리세롤로부터(바람직하게는  10-30탄소수)  유도된 에
스테르를  포함하며,  여기에서  글리세롤  지방산  모노에스테르  함량이  90%  이상이며,  동물성지방(예, 
쇠기름)  또는  생선유  또는  식물성유(예,  대두유,  평지씨유,  새플라우어유)를  필요에  따라서는 경화
시킨후  글리세롤과  반응시키고  생성된  에스테르화  생성물중의  글리세롤  지방산  모노에스테르의 함유
량이  90%  이상이  될  때까지  종래의  방법에  따라  정제(증류)함으로써  산출된  생성물을  포함한다. 특
히  바람직한  구체화는  상당히  경화된  쇠기름을  글리세롤과  반응시킨후  증류시켜  얻어진  것으로  약 
90%이상의 글리세롤 지방산 모노에스테르를 포함하는 것이다.

본  발명의  두부용  소포제는  상기  주성분외에  그  자체  소포작용이  있는  실리콘과  그  자체는  약한 소
포작용을  가지며  게다가  본  발명이  소포제  담체로서  작용하는  탄산칼슘,  탄산마그네슘  또는 트리칼
슘포스페이트와  같은  무기물  및/또는  그자체가  약한  소포작용을  갖는  대두  레시틴등을  포함할  수도 
있다.  상기  실리콘의  바람직한  첨가량은  0.1-2%,  무기물의  바람직한  첨가량은  1-70%,  더욱 바람직하
게는 20-60%이고 대두 레시틴의 첨가량은 바람직하게는 1-30%, 더욱 바람직하게는 2-10%이다.

또한,  본  발명의  소포제는  두부제조의  종래방법에서  첨가할  수  있는  소포력에  역효과를  끼치지  않는 
물질,  예컨대  결합제(예,  카라기난,  소듐알기네이트,  아라비아고무,  구와고무,  전분)  ;  색소, 아미
노산(예,  글루타민산나트륨,  리신,  메타오닌),  무기염(예,  염화나트륨,  염화칼륨),  유기산염(예, 글
루코산나트륨,  유산칼슘,  구연산나트륨)  등을  함유할  수  있다.  본  발명의  소포제는  예컨대  각 성분
을  평량하고,  혼합,  용융,  과립화의  공정을  거쳐서  제조할  수  있다.  과립화  공정에는  예컨대 용융시
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킨후  냉각시켜  고화시킨후  분쇄하는  방법  압출조형법,  스프레이  칠링법(spray  chilling  method) 등
이  있다.  과립화시킨  것은  필요에  따라  체분리등의  수단에  의하여  그  입경이  300㎛  이상의  것을 선
별한다.  그때,  300㎛이하의  작은  것은  다시  과립화할  수  있으므로  본  발명의  소포제를  제조하는데 
사용할  수  있다.  그러나,  과립화후  300㎛보다  작은  입경을  취한  과립의  함량이  상당히  적을때는 체
분리  시킨것과  상기  내용물과의  코스트  발랜스(cost  balance)에  따라서  체분리시키지  않고  중량시켜 
전부를 사용할 수도 있다.

본 발명의 소포제 입경은 300㎛ 이상을 요구하지만 400-300㎛의 것이 바람직하다.

하기에 본 발명을 시험 실시예에 따라 상세하게 설명한다.

[시험 실시예]

생  대두(5.85㎏)을  하룻밤에  물에  침적시킨다.  25리터의  물을  가하여  마쇄함으로써  고를  제조한다. 
여기에  실시예에서  설명한  소포제  45g을  가한다.  그  혼합물을  증기가  통하는  단단히  밀폐된 압력쿠
커에서  110℃까지  가열시킨다.  110℃온도에  도달한후  그  혼합물을  대두유와  오카라(Okara) (두부찌
꺼기)로  자동회전  압착기를  사용해  분리시킨다.  유출된  대두유는  유출  즉시에는  거의  기포가  없는 
상태이다.  실시예들에서  설명하는  소포제는  다시  체분리되고  590㎛  이상의  입경을  가지는  부분을 상
기와  동일한  실험을  하되  이등분량(22.5g)의  소포제를  사용하면  유출즉시에  거의  기포가  없는  유출 
대두유가  제공된다.  한편,  하기에  설명하는  실시예에서  체분리로  산출된  300㎛  이하  입경의  부분을 
또한 상기 방법으로 실험한다.

또한,  총  글리세롤  지방산  에스테르내에  글리세롤  지방산  모노에스테르를  각각  45%,  60%  및  75%로 
함유하는  소포제는  본  발명의  실시예에서  사용한  글리세롤  지방산  에스테르  산물을  상응에스테르 산
물로  대치시켜  제조하고,  상기와  동일한  방법으로  시험한다.  이들  소포제를  사용하면  45g의 소포제
를  부가했을  때  대단히  큰양의  기포가  유출직후에  관찰된다.  진동후  7분간  정치시킨후에도  대단히 
큰양의 기포가 발견된다. 두부제조용 소포제의 하기 제형화 실시예로서 본 발명을 더욱 설명한다.

[실시예 1]

98.0%의 글리세롤 지방산 모노에스테르 함량을 가지며 상당히                53%

경화된 쇠기름과 글리세롤을 반응시켜 증류하여 산출한 상당히 

경화된 쇠기름 글리세롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.8%

소야 레시틴                                                                                        
6.2%

탄산 칼슘                                                                                           
40 %

상기  성분을  혼합하여,  스프레이  칠링방법에  의해  융해,  과립화하며  그  과립들을  체분리한다.  300㎛ 
이상의 입경을 갖는 과립으로 구성된 부분을 선별하여 두부제조시 소포제로서 사용한다.

[실시예 2]

상당히 경화된 쇠기름과 글리세롤을 반응시킨후 증류로서 산출되              33%

고 93% 함량의 글리세롤 지방산 모노에스테르를 가지는 상당히 

경화된 쇠기름 글리세롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.8%

소야 레시틴                                                                                        
6.2%

탄산 칼슘                                                                                            
30%

전분                                                                                                   
30%

상기  성분들을  혼합,  스프레이  칠링방법에  의해  융해,  과립화하여  그  과립들을  체분리한다.  300㎛ 
이상 입경의 부분을 선별하여 두부제조시 소포제로 사용한다.

[실시예 3]

상당히 경화된 쇠기름과 글리세롤을 반응, 증류시켜 산출하고,                  90%

90% 함량의 글리셀롤 지방산 모노에스테르를 가지는 상당히 경화

된 쇠기름 글리셀롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.8%

소야 레시틴                                                                                        
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6.2%

탄산 칼슘                                                                                              
3%

상기  성분들을  혼합,  스프레이  칠링방법에  의해  융해,  과립화하여  그  과립들을  체분리한다.  300㎛ 
이상 입경의 부분을 선별하여 두부제조시 소포제로 사용한다.

[실시예 4]

상당히 경화된 쇠기름과 글리세롤 반응, 증류시켜 산출하고                     54%

98% 함량의 글리세롤 지방산 모노에스테르를 가지는 상당히 경화

된 쇠기름 글리세롤 에스테르

소야 레시틴                                                                                        
6%

탄산 칼슘                                                                                            
4%

상기  성분들을  혼합,  스프레이  칠링방법에  의해  융해,  과립화한  후  그  과립들을  체분리한다.  300㎛ 
이상의 입경으로된 부분을 선별하고 두부제조시 소포제로 사용한다.

[실시예 5]

상당히 경화된 쇠기름과 글리세롤을 반응, 증류시켜 산출하고                  57%

98% 함량의 글리세롤 지방산 모노에스테르를 가지는 상당히 경화

된 쇠기름 글리세롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.8%

소야 레시틴                                                                                       
2.2%

트리칼슘 포스페이트                                                                           
40%

상기  성분들을  혼합,  압출법으로  융해,  과립화하고  그  과립들을  체분리한다.  300㎛  이상  입경 부분
을 선별하고 두부제조시에 소포제를 사용한다.

[실시예 6]

상당히 경화된 쇠기름과 글리세롤 반응, 증류시켜 산출되고                       75%

98% 함량의 글리세롤 지방산 모노에스테르를 가지는 상당히 경화

된 쇠기름 글리세롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.4%

소야 레시틴                                                                                        
4.6%

탄산 마그네슘                                                                                     
20%

상기  성분들을  혼합하고  스프레이  칠링방법에  의해  융해  과립화하고  그  과립들을  체분리한다.  300㎛ 
이상 입경의 부분을 선별하고 두부제조시 소포제로서 사용한다.

[실시예 7]

상당히 경화된 쇠기름과 글리세롤을 반응, 증류시켜 산출되고                 73%

96.9% 함량의 글리세롤 지방산 모노에스테르를 가지는 상당히 경화

된 쇠기름 글리세롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.8%

소야 레시틴                                                                                        
6.2%

탄산 칼슘                                                                                            
20%

상기  성분들을  혼합하여,  스프레이  칠링방법에  의해  융해,  과립화하고  그  과립들을  체분리한다. 300
㎛ 이상 입경부분을 선별하고 두부제조시 소포제로 사용한다.
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[실시예 8]

상당히 경화된 쇠기름과 글리세롤을 반응, 증류시켜 산출되고               92.5%

93% 함량의 글리세롤 지방산 모노에스테르를 가지는 상당히 경화

된 쇠기름 글리세롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.5%

소야 레시틴                                                                                        
4.5%

탄산 칼슘                                                                                           
2.5%

상기  성분들을  혼합하고  스프레이  칠링방법에  의해  융해,  과립화하여  그  과립들을  체분리한다. 300
㎛ 이상 입경 부분을 선별하고 두부제조시 소포제로 사용한다.

[실시예 9]

경화 대두유와 글리세롤을 반응, 증류시켜 산출되고 98% 함량의             53%

글리세롤 지방산 모노에스테르를 가지는 경화 대두유

글리세롤 에스테르

실리콘                                                                                               
0.8%

소야 레시틴                                                                                        
6.2%

탄산 칼슘                                                                                            
40%

상기  성분들을  혼합,  스프레이  칠링방법에  의해  융해,  과립화하고  그  과립들을  체분리한다.  300㎛ 
이상의 입경부분을 선별하고 두부제조시 소포제로 사용한다.

(57) 청구의 범위

청구항 1 

약  90%  이상의  글리세롤  지방산  모노에스테르를  함유하는  글리세롤  지방산  에스테르가  주성분이며 
소포제의 입경이 300㎛ 이상인 두부제조용 소포제.

청구항 2 

약  90%  이상의  글리세롤  지방산  모노에스테르를  함유하는  글리세롤  지방산  에스테르를  부가제와 함
께  혼합하고,  산출된  그  혼합물을  융해시켜  과립화하고,  300㎛  이상의  입경을  가지는  과립을 체분리
로써 선별하는 것을 특징으로 하는 두부제조용 소포제의 제조방법.
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