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ULOTKA 

Przedmiotem wzor u przemysłoweg o jes t ulotk a przeznaczon a w 

szczególności d o umieszczani a przepisó w kulinarnych , a  takż e tekstó w 

reklamowych i promocyjnych. 

Istotą wzor u przemysłoweg o jes t now a i  posiadając a indywidualn y 

charakter posta ć ulotk i przejawiająca si ę w oryginalnym układzi e graficzny m 

oraz kolorystyc e poszczególnyc h elementów , a  takż e charakterystyczny m 

wybrzuszeniu linii górnej ulotki. 

Ulotka wedłu g wzor u przemysłoweg o w  porównani u d o szereg u 

istniejących w obrocie ulotek, charakteryzuje się indywidualnym charakterem 

układu graficzneg o i  kolorystyczneg o ora z charakterystyczny m kształte m 

brzegu górnego ulotki. 

Ulotka wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a kształ t prostokąt a 

usytuowanego pionowo , prz y czy m górn y brze g ulotk i posiad a centralni e 

umieszczone wybrzuszenie w formie półkola. 



Wzdłuż brzegó w ulotk i umieszczono obramowani e utworzon e prze z wąski e 

linie o  charakterystyczny m zestawieni u kolorystycznym , o d wewnątr z lini a 

jasnozielona, następnie linia czerwona i linia żółta. Linie obramowania biegną 

obok siebie wzdłuż całego obwodu ulotki. 

Tło ulotki w górnej jej części jest jasnozielone i  posiada cieniowania n a całej 

powierzchni. W górne j części za lini ą żółtą obramowania widoczna jest linia 

jasnozielona stanowiąca jakby przedłużenie tła. 

W dolne j częśc i oddzielone j lini ą łukowat ą o d częśc i górnej , znajduj e si ę 

miejsce do umieszczania wizerunków potraw . Lini a oddzielająca obi e części 

ulotki posiad a barw ę zieloną , któr a jes t cora z ciemniejsz a i m bliże j d o 

brzegów ulotki, a pod nią umieszczono wąską linię żółtą. 

W górne j części ulotki jasnozielone tło z cieniowaniami przeznaczone jest do 

umieszczania tekstów reklamowych i przepisów kulinarnych. 

Miejsce tworząc e wybrzuszeni e n a górne j lini i ulotk i przeznaczon e jes t d o 

zamieszczania logo firmowego lub logo związanego z promowaną potrawą. 

Przedmiot wzoru przemysłowego jest uwidoczniony na załączonym rysunku. 

Wykaz odmian wzoru przemysłowego 

Fig. 1 - przedstawi a ulotkę w pierwszej odmianie, 

Fig. 2 - przedstawi a ulotkę w drugiej odmianie 

Fig. 3 - przedstawi a ulotkę w trzeciej odmianie, 

Fig. 4 - przedstawia ulotkę w czwartej odmianie, 

Fig. 5 - przedstawi a ulotkę w piątej odmianie, 

Fig. 6 - przedstawi a ulotkę w szóstej odmianie, 

Fig. 7 - przedstawi a ulotkę w siódmej odmianie 



Fig. 8 - przedstawi a ulotkę w ósmej odmianie. 

W pierwsze j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a 

kształt prostokąt a usytuowaneg o pionowo , prz y czy m górn y brze g ulotk i 

posiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie półkola. 

Wzdłuż brzegó w ulotk i umieszczon o obramowani e utworzon e prze z wąskie 

linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnątrz linia 

jasnozielona, następnie linia czerwona i linia żółta. Linie obramowania biegną 

obok siebie wzdłuż całego obwodu ulotki. 

Miejsce tworzące wybrzuszeni e n a górny m brzeg u ulotk i przeznaczone jest 

do zamieszczani a log o firmoweg o cz y log o związaneg o z  promowan ą 

potrawą. 

W drugie j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a 

kształt prostokąt a usytuowaneg o pionowo , prz y czy m górn y brze g ulotk i 

posiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie półkola. 

Wzdłuż brzegó w ulotk i umieszczon o obramowani e utworzon e prze z wąski e 

linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnątrz linia 

jasnozielona i  lini a żółta . Lini e obramowani a biegn ą obo k siebi e wzdłu ż 

całego obwodu ulotki. 

Miejsce tworząc e wybrzuszeni e n a górnym brzeg u ulotk i przeznaczone jest 

do zamieszczani a log o firmoweg o cz y log o związaneg o z  promowan ą 

potrawą. 

W trzecie j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a 

kształt prostokąt a usytuowaneg o pionowo , a  wzdłu ż brzegó w ulotk i 

umieszczono obramowanie utworzone przez wąskie linie o 



charakterystycznym zestawieni u kolorystycznym , o d wewnątr z lini a 

jasnozielona i  linia żółta. 

W czwarte j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a 

kształt prostokąta usytuowanego pionowo. 

Wzdłuż brzegó w ulotk i umieszczono obramowani e utworzon e prze z wąski e 

linie o  charakterystyczny m zestawieni u kolorystycznym , o d wewnątr z lini a 

jasnozielona, lini a czerwona i  linia żółta. Lini e obramowania w  górnej części 

tworzą centralnie wybrzuszenie w formie półkola, a w pozostałej części ulotki 

umieszczone są wzdłuż obwodu. 

Tło ulotki w górnej jej części jest jasnozielone i  posiada cieniowania na całej 

powierzchni. W górne j części za lini ą żółtą obramowania widoczn a jest linia 

jasnozielona stanowiąca jakby przedłużenie tła po bokach. 

W dolne j częśc i oddzielone j lini ą łukowat ą o d częśc i górnej , znajduj e si ę 

miejsce do umieszczania wizerunków potraw. 

W górne j części ulotki jasnozielone tło z cieniowaniami przeznaczone jest do 

umieszczania przepisów kulinarnych i tekstów reklamowych. 

Miejsce tworzące wybrzuszenie w górnej części obramowania przeznaczon e 

jest d o zamieszczani a log o firmoweg o lu b log o związaneg o z  promowan ą 

potrawą. 

W piąte j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a kształ t 

prostokąta usytuowaneg o pionowo . Tł o ulotk i jes t jasnozielon e z 

cieniowaniami. Wzdłuż brzegów ulotki umieszczono obramowanie utworzon e 

przez wąski e lini e o  charakterystyczny m zestawieni u kolorystycznym , o d 

wewnątrz linia jasnozielona, linia czerwona i linia żółta. 



W szóste j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a 

kształt prostokąt a usytuowaneg o pionowo , prz y czy m górn y brze g ulotk i 

posiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie półkola. 

Wzdłuż brzegó w ulotk i umieszczon o obramowani e utworzon e prze z wąski e 

linie o  charakterystyczny m zestawieni u kolorystycznym , o d wewnątr z lini a 

jasnozielona, lini a czerwon a i  lini a żółta . Lini e obramowani a biegn ą obo k 

siebie wzdłuż całego obwodu ulotki. 

Tło ulotk i w  górne j je j częśc i jes t jasnozielon e poz a prostokątny m biały m 

elementem n a umieszczanie treści przepisów. W górne j części za lini ą żółtą 

obramowania widoczna jest linia jasnozielona stanowiąca jakby przedłużenie 

tła. 

W dolne j częśc i oddzielone j lini ą łukowat ą o d częśc i górnej , znajduj e si ę 

miejsce do umieszczania wizerunkó w potraw . Lini a oddzielająca obie części 

ulotki posiad a barw ę zieloną , któr a jes t cora z ciemniejsz a i m bliże j d o 

brzegów ulotki, a pod nią umieszczono wąską linię żółtą. 

Miejsce tworząc e wybrzuszeni e n a górne j lini i ulotk i przeznaczon e jes t d o 

zamieszczania log o firmowego lub logo związanego z promowaną potrawą. 

W siódme j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a 

kształt prostokąta usytuowanego pionowo. 

Wzdłuż brzegó w ulotk i umieszczon o obramowani e utworzon e prze z wąski e 

linie o  charakterystyczny m zestawieni u kolorystycznym , o d wewnątr z lini a 

jasnozielona, lini a czerwona i linia żółta. 



Linie obramowania w górnej części tworzą centralnie wybrzuszenie w formie 

półkola, a w pozostałej części ulotki umieszczone są wzdłuż obwodu. 

Tło ulotk i w  górne j je j częśc i jes t jasnozielone , a  centralni e umieszczon o 

prostokątny element do umieszczania przepisów kulinarnych. 

W dolne j częśc i oddzielone j lini ą łukowat ą o d częśc i górnej , znajduj ą si ę 

wizerunki trzech talerzy z potrawami, w tym z surówkami. 

Miejsce tworzące wybrzuszenie w górnej części obramowania przeznaczon e 

jest d o zamieszczani a log o firmoweg o lu b log o związaneg o z  promowan ą 

potrawą. 

W ósme j odmiani e ulotk a wedłu g wzor u przemysłoweg o posiad a 

kształt prostokąt a usytuowaneg o pionowo , prz y czy m górn y brze g ulotk i 

posiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie półkola. 

Wzdłuż brzegó w ulotk i umieszczon o obramowani e utworzon e prze z wąski e 

linie o  charakterystyczny m zestawieni u kolorystycznym , o d wewnątr z lini a 

jasnozielona, lini a czerwon a i  lini a żółta . Lini e obramowani a biegn ą obo k 

siebie wzdłuż całego obwodu ulotki. 

Tło ulotk i w  górne j je j częśc i jes t jasnozielon e poz a prostokątny m biały m 

elementem, n a który m umieszczon o przepi s kulinarn y ora z napis y 

promocyjne. Poniże j zamieszczon o przykładow y przepi s i  teks t promujący : 

Jeśli jesteśmy amatorami  drobiu,  doskonałym weekendowym rozwiązaniem 

będzie przyrządzenie grillowanych  udek kurczaka. Ponieważ mięso  drobiowe 

nie jest zbytnio  tłuste,  przed nadmiernym  wysuszeniem  potrawy  chronić  je 

będzie skórka, która po upieczeniu pozostanie chrupka i lśniąca. 



Aby uzyskać  najlepszy  efekt  warto,  jeśli oczywiście  mamy  taką  możliwość, 

moczyć mięso w marynacie co  najmniej 4 godziny przed pieczeniem. 

Oczywiście skład  marynaty  (a  co  za  tym  idzie  finalny  smak  potrawy) 

ograniczyć może  tylko  nasza  fantazja.  My  jednak  ze  swej  strony 

proponujemy dziś następujący pomysł. 

Do oliwy  z  oliwek  dodajemy  rozgnieciony  czosnek,  oraz  świeżą  bazylię, 

oregano, kolendrę  i  nieco  tymianku  -  drobno  posiekane.  Świeże  zioła 

zastąpić możemy  mieszanką  ziół  prowansalskich. Dodajemy  mielony  czarny 

pieprz i  ocet  winny.  Całość  solimy.  Tak  przyrządzoną  marynatą  zalewamy 

udka kurczaka i  odstawiamy do lodówki na 4 godziny. 

Tak przygotowane  mięso  nadaje  się  już  na  grilla.  Pamiętać  musimy  o 

częstym odwracaniu  i  smarowaniu  marynatą,  aby  opieczona  skórka  była 

chrupiąca. 

Potrawa ta  doskonale  komponuje  się  z  surówką  Santorino  i  Wenecką  firmy 

Grześkowiak, które podkreślająjej lekkość  i śródziemnomorski charakter* 

W górne j częśc i za lini ą żółtą obramowania widoczn a jest lini a jasnozielona 

stanowiąca jakby przedłużenie tła. 

W dolne j częśc i oddzielone j lini ą łukowat ą o d częśc i górnej , umieszczon o 

wizerunki potra w n a trzec h talerzach , w  ty m wizerunk i surówek . Lini a 

oddzielająca obi e częśc i ulotk i posiad a barw ę zieloną , któr a jes t cora z 

ciemniejsza i m bliże j do brzegó w ulotki , a  po d ni ą umieszczono wąsk ą lini ę 

żółtą. N a tl e wizerunkó w potra w umieszczon o żółt y napi s z  cieniowaniam i 

czarnymi „Udka na grilla". 



W miejsc e tworzące wybrzuszenie n a górnej linii ulotki wkomponowano log o 

„GRILLOWY BUFET" , n a który m znajduj e si ę wstęg a z  napise m 

„GRZEŚKOWIAK". 

Cechami istotnym i wzor u przemysłoweg o jes t posiadając a 

indywidualny charakte r kompozycj a graficzn a i  kolorystyczn a ulotk i z 

przeznaczeniem d o umieszczani a przepisó w kulinarnych , tekstó w 

reklamowych i  promocyjnych . Cech ą istotn ą ulotk i jes t je j kształ t z 

charakterystycznym wybrzuszeniem na linii górnej ulotki, w tym w większości 

odmian ora z jasnozielon a kolorystyka , takż e w  wiel u odmianac h ora z 

kolorystyka obramowania , w  większośc i stanowiąc a zestawieni e kolorów : 

jasnozielonego, czerwonego i żółtego. 

Ulotka stanowi jednolitą i oryginalną kompozycję barwno-graficzną. 
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