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ULOTKA

Przedmiotem wzoru przemystowego jest ulotka przeznaczona w
szczegoblnosci do umieszczania przepisow kulinarnych, a takze tekstow
reklamowych i promocyjnych.

Istota wzoru przemystowego jest howa i posiadajgca indywidualny
charakter posta¢ ulotki przejawiajaca si¢ w oryginalnym uktadzie graficznym
oraz kolorystyce poszczeg6lnych elementéw, a takze charakterystycznym
wybrzuszeniu linii gérnej ulotki.

. Ulotka wedtug wzoru przemystowego w poréwnaniu do szeregu
istniejacych w obrocie ulotek, charakteryzuje sie indywidualnym charakterem
uktadu graficznego i kolorystycznego oraz charakterystycznym ksztattem
brzegu gérnego ulotki.

Ulotka wedlug wzoru przemystowego posiada ksztalt prostokata
usytuowanego pionowo, przy czym goérny brzeg ulotki posiada centralnie

umieszczone wybrzuszenie w formie pétkola.



Wzdtuz brzegéw ulotki umieszczono obramowanie utworzone przez waskie
linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia
jasnozielona, nastepnie linia czerwona i linia 26#ta. Linie obramowania biegng
obok siebie wzdiuz catego obwodu ulotki.
Tio ulotki w gérnej jej czesci jest jasnozielone i posiada cieniowania na catej
powierzchni. W gérnej czesci za linig 26itq obramowania widoczna jest linia
jasnozielona stanowiaca jakby przediuzenie tia.
W dolnej czeSci oddzielonej linig tukowatg od czeSci gérnej, znajduje sie
miejsce do umieszczania wizerunkéw potraw. Linia oddzielajgca obie czesci
ulotki posiada barwe zielona, ktéra jest coraz ciemniejsza im blizej do
brzegéw ulotki, a pod nig umieszczono waska lini¢ Z6itq.
W goémej czesci ulotki jasnozielone tlo z cieniowaniami przeznaczone jest do
umieszczania tekstow reklamowych i przepiséw kulinarnych.
Miejsce tworzace wybrzuszenie na gémej linii ulotki przeznaczone jest do
zamieszczania logo firmowego lub logo zwigzanego z promowang potrawa.
Przedmiot wzoru przemystowego jest uwidoczniony na zatagczonym rysunku.
Wykaz odmian wzoru przemystowego

Fig. 1 — przedstawia ulotke w pierwszej odmianie,

Fig. 2 — przedstawia ulotke w drugiej odmianie

Fig. 3 — przedstawia ulotke w trzeciej odmianie,

Fig. 4 - przedstawia ulotke w czwartej odmianie,

Fig. 5 — przedstawia ulotke w pigtej odmianie,

Fig. 6 — przedstawia ulotke w széstej odmianie,

Fig. 7 — przedstawia ulotke w si6dmej odmianie



Fig. 8 — przedstawia ulotke w 6smej odmianie.

W pierwszej odmianie ulotka wedlug wzoru przemysiowego posiada
ksztalt prostokata usytuowanego pionowo, przy czym gérny brzeg ulotki
posiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie péikola.

Wzdtuz brzegéw ulotki umieszczono obramowanie utworzone przez waskie
linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia
jasnozielona, nastepnie linia czerwona i linia z6ia. Linie obramowania biegng
obok siebie wzdtuz catego obwodu ulotki.

Miejsce tworzace wybrzuszenie na gérnym brzegu ulotki przeznaczone jest
do zamieszczania logo firmowego czy logo zwigzanego z promowang
potrawa.

W drugiej odmianie ulotka wedilug wzoru przemysiowego posiada
ksztatt prostokata usytuowanego pionowo, przy czym gémy brzeg ulotki
posiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie pétkola.

Wzdtuz brzegdw ulotki umieszczono obramowanie utworzone przez waskie
linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia
jasnozielona i linia z6tta. Linie obramowania biegng obok siebie wzdiuz
catego obwodu ulotki.

Miejsce tworzace wybrzuszenie na gérnym brzegu ulotki przeznaczone jest
do zamieszczania logo firmowego czy logo zwigzanego z promowang
potrawa.

W trzeciej odmianie ulotka wedlug wzoru przemystowego posiada
ksztalt prostokgta usytuowanego pionowo, a wzdiuz brzegéw ulotki

umieszczono obramowanie utworzone przez waskie linie o



charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia
jasnozielona i linia z6#ta.

W czwartej odmianie ulotka wedlug wzoru przemystowego posiada
ksztait prostokata usytuowanego pionowo.

Wazdtuz brzegbw ulotki umieszczono obramowanie utworzone przez waskie
linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia
jasnozielona, linia czerwona i linia Z6#ta. Linie obramowania w gérnej czesci
tworza centralnie wybrzuszenie w formie péikola, a w pozostatej cze$ci ulotki
umieszczone sg wzdtuz obwodu.

Tio ulotki w gérnej jej czeSci jest jasnozielone i posiada cieniowania na calej
powierzchni. W gérnej cze$ci za linig 26ita obramowania widoczna jest linia
jasnozielona stanowigca jakby przedituzenie tta po bokach.

W dolnej czesci oddzielonej linia tukowata od czesci gornej, znajduje sie
miejsce do umieszczania wizerunkéw potraw.

W gomej cze$ci ulotki jasnozielone to z cieniowaniami przeznaczone jest do
umieszczania przepis6w kulinarnych i tekstéw reklamowych.

Miejsce tworzace wybrzuszenie w gérnej cze$ci obramowania przeznaczone
jest do zamieszczania logo firmowego lub logo zwigzanego z promowang
potrawa.

W piatej odmianie ulotka wedlug wzoru przemystowego posiada ksztatt
prostokata usytuowanego pionowo. Tio ulotki jest jasnozielone =z
cieniowaniami. Wzdtuz brzegéw ulotki umieszczono obramowanie utworzone
przez waskie linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od

wewnatrz linia jasnozielona, linia czerwona i linia z6tta.



W széstej odmianie ulotka wediug wzoru przemystowego posiada
ksztatt prostokata usytuowanego pionowo, przy czym goérny brzeg ulotki
poéiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie pétkola.

Wzdtuz brzegbéw ulotki umieszczono obramowanie utworzone przez waskie
linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia
jasnozielona, linia czerwona i linia z6#ta. Linie obramowania biegng obok
siebie wzdiuz catego obwodu ulotki.

Tio ulotki w goérnej jej czesSci jest jasnozielone poza prostokatnym biatym
elementem na umieszczanie tre$ci przepiséw. W goérnej czesci za linig 26t
obramowania widoczna jest linia jasnozielona stanowigca jakby przedtuzenie
tla.

W dolnej czesci oddzielonej linig tukowatg od czesci gérnej, znajduje sie
miejsce do umieszczania wizerunkdw potraw. Linia oddzielajgca obie cze$ci
ulotki posiada barwe zielong, ktéra jest coraz ciemniejsza im blizej do
brzegdw ulotki, a pod nig umieszczono waska linie 26ita.

Miejsce tworzace wybrzuszenie na gomej linii ulotki przeznaczone jest do
zamieszczania logo firmowego lub logo zwigzanego z promowang potraws.

W siédmej odmianie ulotka wedlug wzoru przemystowego posiada
ksztatt prostokata usytuowanego pionowo.

Wzdtuz brzegéw ulotki umieszczono obramowanie utworzone przez waskie
linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia

jasnozielona, linia czerwona i linia zé6tta.



Linie obramowania w gérnej czesci tworza centralnie wybrzuszenie w formie
péikola, a w pozostatej czesci ulotki umieszczone sg wzdtuz obwodu.

Tio ulotki w goérnej jej czesci jest jasnozielone, a centralnie umieszczono-
prostokatny element do umieszczania przepis6w kulinarnych.

W dolnej czeéci oddzielonej linig tukowatg od czesci gérnej, znajduja sie
wizerunki trzech talerzy z potrawami, w tym z suréwkami.

Miejsce tworzace wybrzuszenie w goérnej czesci obramowania przeznaczone
jest do zamieszczania logo firmowego lub logo zwigzanego z promowang
potrawa,.

W é6smej odmianie ulotka wedlug wzoru przemysiowego posiada
ksztalt prostokata usytuowanego pionowo, przy czym gérny brzeg ulotki
posiada centralnie umieszczone wybrzuszenie w formie pétkola.

Wzdluz brzegéw ulotki umieszczono obramowanie utworzone przez waskie
linie o charakterystycznym zestawieniu kolorystycznym, od wewnatrz linia
jasnozielona, linia czerwona i linia z6#ta. Linie obramowania biegng obok
siebie wzdtuz catego obwodu ulotki.

Tio ulotki w gémej jej czesci jest jasnozielone poza prostokatnym biatym
elementem, na ktérym umieszczono przepis kulinarny oraz napisy
promocyjne. Ponizej zamieézczono przyktadowy przepis i tekst promujacy:
Jesli jestesmy amatorami drobiu, doskonalym weekendowym rozwigzaniem
bedzie przyrzadzenie grillowanych udek kurczaka. PoniewaZz migso drobiowe
nie jest zbytnio tluste, przed nadmiemym wysuszeniem potrawy chronic je

bedzie skorka, ktéra po upieczeniu pozostanie chrupka i ISnigca.



Aby uzyskaé najlepszy efekt warto, jesli oczywiscie mamy takq mozliwosc,
moczyé mieso w marynacie co najmniej 4 godziny przed pieczeniem.
Oczywiécie sktad marynaty (a co za tym idzie finalny smak potrawy)
ograniczy¢ moze tylko nasza fantazja. My jednak ze swej strony
proponujemy dzi$§ nastepujgcy pomyst. .

Do oliwy z oliwek dodajemy rozgnieciony czosnek, oraz $wiezq bazylig,
oregano, kolendre i nieco tymianku — drobno posiekane. Swieze ziola
zastgpié mozemy mieszankq ziét prowansalskich. Dodajemy mielony czamy
pieprz i ocet winny. Cafo$¢ solimy. Tak przyrzadzong marynatq zalewamy
udka kurczaka i odstawiamy do lodéwki na 4 godziny.

Tak przygotowane migso nadaje si¢ juz na grilla. Pamieta¢ musimy o
czestym odwracaniu i smarowaniu marynatg, aby opieczona skérka byta
chrupigca.

Potrawa ta doskonale komponuje sie z suréwka Santorino i Weneckg firmy
Grzeskowiak, ktére podkre$lajq jej lekko$¢ i $rédziemnomorski charakter’.

W gérnej czesci za linig 26t obramowania widoczna jest linia jasnozielona
stanowigca jakby przedtuzenie tta.

W dolnej czesci oddzielonej linig tukowata od czesSci gérnej, umieszczono
wizerunki potraw na trzech talerzach, w tym wizerunki suréwek. Linia
oddzielajaca obie czeSci ulotki posiada barwe zielong, ktéra jest coraz
ciemniejsza im blizej do brzegéw ulotki, a pod nig umieszczono waska linie
26ita. Na tle wizerunkéw potraw umieszczono zéity napis z cieniowaniami

czarnymi ,Udka na grilla™.



W miejsce tworzace wybrzuszenie na gérne;j linii ulotki wkomponowano logo
.GRILLOWY BUFET", na ktérym znajduje sie wstega z napisem
.GRZESKOWIAK".

Cechami istotnymi wzoru przemystowego jest posiadajaca
indywidualny charakter kompozycja graficzna i kolorystyczna ulotki z
przeznaczeniem do umieszczania przepiséw kulinarnych, tekstéw
reklamowych i promocyjnych. Cechg istotng ulotki jest jej ksztait z
charakterystycznym wybrzuszeniem na linii gérnej ulotki, w tym w wiekszosci
odmian oraz jasnozielona kolorystyka, takze w wielu odmianach oraz
kolorystyka obramowania, w wigkszosci stanowiaca zestawienie koloréw:
jasnozielonego, czerwonego i 26itego.

Ulotka stanowi jednolita i oryginalng kompozycje barwno-graficzna.

Kancelaria prawno-patentowa
"PORA J" ®
mgr Jerzy Chrzanowski

ul. Wojska Polskiego 10, tel./fax 841-76-19
60-637 Poznan
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Jesli jestesmy amatorami drobiu, doskonatym, weekendowym rozwigzaniem bedzie przyrzadzenie grilowanych
udek kurczaka. Poniewaz mieso drobiowe nie jest zbytnio thuste, przed nadmiemym wysuszeniem potrawy chronic jg
bedzie skorka, ktora po upieczeniu pozostanie chrupka i ISnigca.

Aby uzyskaé najlepszy efekt warto, jesli oczywiscie mamy taka mozliwos¢, moczy¢ mieso w marynacie co najmniej 4
godziny przed pieczeniem.

Oczywiécie skiad marynaty (a co zatym idzie finalny smak potrawy) ograniczy¢ mozetylko nasza fantazja. My jednak ze
swojej strony proponujemy dzis nastepujacy pomyst.

Przepis:

Do oliwy z oliwek dodajemy rozgnieciony czosnek, oraz swiezq bazylig, oregano, kolendre i nieco tymianku —

. drobno posiekane. Swieze ziola zastgpi¢ mozemy mieszankq ziot prowansalskich. Dodajemy mielony czarny
. pieprz i ocet winny. Cafosc solimy. Tak przyrzgdzonq marynatg zalewamy udka kurczaka i odstawiamy do

lodéwki na 4 godziny.

e T e P IR S T IS L e

Tak przygotowane migso nadaje sig¢ juzna grilla. Pamieta¢ musimy o czestym odwracaniu i smarowaniu marynatg aby
opieczona skérkabyta chrupiaca.

Poirawa ta doskonale komponuie sie z suréwkq Santorino i Wenecka
| firmy Grzeskowiak, ktore podkreslajq jej lekkosc i $rodziemnomorski charakter.
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