
(19)中华人民共和国国家知识产权局

(12)实用新型专利

(10)授权公告号 

(45)授权公告日 

(21)申请号 201922327113.3

(22)申请日 2019.12.23

(73)专利权人 长沙绿食园食品有限公司

地址 410000 湖南省长沙市长沙县安沙镇

龙华岭村毛屋咀组（长沙县放心米粉

生产基地）

(72)发明人 张毅　

(74)专利代理机构 长沙中海宏图专利代理事务

所(普通合伙) 43224

代理人 左卫泽

(51)Int.Cl.

C12G 3/00(2019.01)

C12G 3/022(2019.01)

 

(54)实用新型名称

一种酿酒用的自动连续蒸饭装置

(57)摘要

本实用新型提供一种酿酒用的自动连续蒸

饭装置，它包括带式输送机构，环绕于带式输送

机构中环形输送带外表面上的蒸饭带，安装于带

式输送机构上方并按输送方向从前至后依次布

置的喷淋机构、风干机构、下料斗和蒸盖，设于环

形输送带内的高温蒸汽输送管道；设于带式输送

机构输送方向尾端的集料桶和刮板机构，所述带

式输送机构的顶部两侧从下料斗正下方处开始

延伸至输送机构尾端的集料桶处设有挡板，且两

侧挡板的中段与蒸盖密封连接；它采用输送机构

尾端设置刮板机构的结构从而克服现有技术蒸

饭带粮食残留较多的缺陷，结合设置喷淋机构和

风干机构，能集自动清洗、风干、蒸煮多功能于一

体，极大提升了生产效率；它广泛适用于酿酒加

工作业配套使用。
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1.一种酿酒用的自动连续蒸饭装置，其特征在于包括带式输送机构(1)，环绕于带式输

送机构(1)中环形输送带(11)外表面上的蒸饭带(8)，安装于带式输送机构(1)上方并按输

送方向从前至后依次布置的喷淋机构(7)、风干机构(6)、下料斗(5)和蒸盖(4)，以及设于带

式输送机构(1)环形输送带(11)内的高温蒸汽输送管道(2)；所述带式输送机构(1)输送方

向的尾端设有集料桶(3)和刮板机构(31)，且刮板机构(31)位于集料桶(3)的顶部；所述带

式输送机构(1)的顶部两侧安装有挡板(12)，该挡板(12)从带式输送机构(1)位于下料斗

(5)正下方处开始延伸至带式输送机构(1)尾端的集料桶(3)处，且带式输送机构(1)两侧挡

板(12)的中段与蒸盖(4)密封连接；所述蒸饭带(8)为纯棉帆布带。

2.根据权利要求1所述酿酒用的自动连续蒸饭装置，其特征在于所述喷淋机构(7)包括

喷淋头、以及与喷淋头连接的水管。

3.根据权利要求2所述酿酒用的自动连续蒸饭装置，其特征在于所述喷淋头包括设置2

～3排并水平间隔分布于带式输送机构(1)上方。

4.根据权利要求1所述酿酒用的自动连续蒸饭装置，其特征在于所述带式输送机构(1)

上方还设有杀菌装置，所述杀菌装置位于风干机构(6)和下料斗(5)之间。

5.根据权利要求4所述酿酒用的自动连续蒸饭装置，其特征在于所述杀菌装置为紫外

灯。

6.根据权利要求1所述酿酒用的自动连续蒸饭装置，其特征在于所述高温蒸汽输送管

道(2)的开口朝上并与蒸盖(4)正下方输送带(11)的下表面密封连接。
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一种酿酒用的自动连续蒸饭装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及酒类加工设备，尤其涉及一种酿酒用的自动连续蒸饭装置。

背景技术

[0002] 按照生产工艺的特征划分，酒分为三大类，包括蒸馏酒、发酵酒、调配酒；发酵酒一

般是将食材蒸熟后加入酒曲并搅拌发酵，然后压榨分离酒糟而成，例如黄酒、糯米酒、米酒

等；制作米酒或糯米酒时，需要先将米或糯米淘选清洗，然后用清水浸泡4～8小时，再将浸

泡后的米沥干进行蒸煮，传统的方式大都采用蒸锅或蒸桶将米蒸熟再拌酒曲发酵酿酒，这

种方式生产效率较低，并且需要人工将米投入蒸锅，蒸熟后又需人工掏出，人工劳动强度

大。

[0003] 目前很多生产企业已开发出多种适合酿酒行业使用的连续蒸饭设备，大都利用

100～120℃的高温蒸汽通过输送带上的气孔进入蒸饭带上的粮食层，通过粮食吸收热量而

将粮食蒸熟，它能代替传统的人工蒸饭方式，实现蒸饭工序的机械自动化，使生产效率得到

极大提高，但存在粮食蒸熟后靠自重掉落至料桶内拌酒曲，容易使蒸饭带上残留的粮食较

多而造成浪费，同时粮食残留导致蒸饭带清洗困难。

发明内容

[0004] 针对上述情况，本实用新型的目的在于提供一种酿酒用的自动连续蒸饭装置，它

采用输送机构尾端设置刮板机构的结构从而克服现有技术蒸饭带粮食残留较多的缺陷，结

合设置喷淋机构和风干机构，能集自动清洗、风干、蒸煮多功能于一体，减轻了人工劳动强

度，有效提高了生产效率，整体结构科学合理、简单紧凑，安装和使用方便，市场前景广阔，

便于推广使用。

[0005] 为了实现上述目的，一种酿酒用的自动连续蒸饭装置，它包括带式输送机构，环绕

于带式输送机构中环形输送带外表面上的蒸饭带，安装于带式输送机构上方并按输送方向

从前至后依次布置的喷淋机构、风干机构、下料斗和蒸盖，以及设于带式输送机构环形输送

带内的高温蒸汽输送管道；所述带式输送机构输送方向的尾端设有集料桶和刮板机构，且

刮板机构位于集料桶的顶部；所述带式输送机构的顶部两侧安装有挡板，该挡板从带式输

送机构位于下料斗正下方处开始延伸至带式输送机构尾端的集料桶处，且带式输送机构两

侧挡板的中段与蒸盖密封连接。

[0006] 为了实现结构、效果优化，其进一步的措施是：所述喷淋机构包括喷淋头、以及与

喷淋头连接的水管。

[0007] 所述喷淋头包括设置2～3排并水平间隔分布于带式输送机构上方。

[0008] 所述蒸饭带为纯棉帆布带。

[0009] 所述带式输送机构上方还设有杀菌装置，所述杀菌装置位于风干机构和下料斗之

间。

[0010] 所述杀菌装置为紫外灯。
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[0011] 所述高温蒸汽输送管道的开口朝上并与蒸盖正下方输送带的下表面密封连接。

[0012] 本实用新型相比现有技术所产生的有益效果：

[0013] (Ⅰ)本实用新型采用沿输送带输送方向依次设置喷淋机构、风干机构、下料斗、蒸

盖、高温蒸汽输送管道和刮板机构，从而实现自动清洗、风干、下料、蒸煮、卸料等多工序循

环连续运转，大幅减轻了人工劳动强度，生产效率高，运行成本低，有利于企业的规模化生

产；

[0014] (Ⅱ)本实用新型采用输送机构输送方向的尾端设有集料桶和刮板机构，通过刮板

机构的运转可快速将蒸饭带上蒸熟的粮食刮落至集料桶内，减少了蒸饭带上粮食的残留，

与现有技术粮食靠自重掉落的卸料方式相比更快捷、方便，同时有利于喷淋机构清洗蒸饭

带更方便，便于保障清洗干净、彻底；

[0015] (Ⅲ)本实用新型采用输送机构的顶部两侧安装有挡板，可防止粮食落料时滚出蒸

饭带外，避免浪费，同时结合密封连接的蒸盖，可保障粮食蒸煮效果好，并且操作简便；

[0016] (Ⅳ)本实用新型采用输送机构尾端设置刮板机构的结构从而克服现有技术蒸饭

带粮食残留较多的缺陷，结合设置喷淋机构和风干机构，能集自动清洗、风干、蒸煮多功能

于一体，减轻了人工劳动强度，有效提高了生产效率，整体结构科学合理、简单紧凑，安装和

使用方便，具有显著的经济效益和社会效益。

[0017] 本实用新型广泛适用于酿酒加工作业配套使用。

[0018] 下面结合附图和实施例对本实用新型作进一步详细说明。

附图说明

[0019] 构成本申请一部分的附图用来提供对本实用新型的进一步理解，本实用新型的示

意性实施例及其说明用于解释本实用新型，并不构成对本实用新型的不当限定。

[0020] 图1为本实用新型的整体结构示意图。

[0021] 图中：1-带式输送机构，11-输送带，12-挡板，2-高温蒸汽输送管道，3-集料桶，31-

刮板机构，4-蒸盖，5-下料斗，6-风干机构，7-喷淋机构，8-蒸饭带。

具体实施方式

[0022] 参照图1，本实用新型是这样实现的：一种酿酒用的自动连续蒸饭装置，它包括带

式输送机构1，环绕于带式输送机构1中环形输送带11外表面上的蒸饭带8，安装于带式输送

机构1上方并按输送方向从前至后依次布置的喷淋机构7、风干机构6、下料斗5和蒸盖4，以

及设于带式输送机构1环形输送带11内的高温蒸汽输送管道2；所述带式输送机构1输送方

向的尾端设有集料桶3和刮板机构31，且刮板机构31位于集料桶3的顶部；所述带式输送机

构1的顶部两侧安装有挡板12，该挡板12从带式输送机构1位于下料斗5正下方处开始延伸

至带式输送机构1尾端的集料桶3处，且带式输送机构1两侧挡板12的中段与蒸盖4密封连

接。

[0023] 参考图1所示，本实用新型中喷淋机构7包括喷淋头、以及与喷淋头连接的水管，所

述喷淋头包括设置2～3排并水平间隔分布于带式输送机构1上方，通过设置2～3排喷淋头，

可有效去除蒸饭带8上残留的粮食，同时结合风干机构6利用吹风设备加快空气流动，促使

蒸饭带8表面的水珠风干，减少喷淋水珠的残留，更有利于保障蒸饭带8的干净卫生，方便保
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障后续粮食蒸煮的效果；所述蒸饭带8为纯棉帆布带，因纯棉帆布的强度好，并具有优异的

吸湿透气性、耐磨性和易清洗，使用寿命长，非常适合本实用新型使用。

[0024] 如图1所示，本实用新型中高温蒸汽输送管道2的开口朝上并与蒸盖4正下方输送

带11的下表面密封连接，通过密封连接可避免高温蒸汽的泄漏，节省能源，降低运行成本，

同时有利于保障粮食的蒸煮效果；所述带式输送机构1上方还设有杀菌装置，所述杀菌装置

位于风干机构6和下料斗5之间，所述杀菌装置一般为紫外灯，利用紫外灯发射紫外线杀菌，

进一步保障蒸饭带表面干净卫生，避免病菌繁殖并感染危害人体健康。

[0025] 结合图1所示，本实用新型的工作流程为：先将淘选-清洗-浸泡-沥干作业后的粮

食提升运输至下料斗上，经下料斗可将粮食连续不断的落料至蒸饭带上并位于带式输送机

构顶部的两侧挡板之间，由带式输送机构的输送带驱动蒸饭带连续环形运转，经过蒸盖位

置时，由下方高温蒸汽输送管道输送100～120℃的高温蒸汽通过输送带上的气孔进入蒸饭

带上的粮食层，经高温蒸汽将粮食蒸煮熟，再经过刮板机构将蒸熟的粮食刮落至集料桶内

待进行拌酒曲工序作业，从而完成粮食自动蒸煮和卸料过程；随后蒸饭带跟随输送带继续

环形运转至喷淋机构下方时，由喷淋头喷射洗涤蒸饭带，接着由风干机构将蒸饭带表面的

水珠吹干，然后经过下料斗下方，循环开始新一轮的粮食蒸煮。

[0026] 本实用新型中的带式输送机构1包括驱动装置、机架和输送带11等，驱动装置包括

两个辊轮、驱动电机均安装在机架上，输送带11环绕在两个辊轮上，同时输送带11上均匀分

布若干通气孔，蒸饭带8环绕在输送带11的外表面上并跟随输送带一起运转；所述刮板机构

31包括转轴、以及均匀环绕在转轴外圆表面上的刮板、用于驱动转轴运转的电机，一般电机

安装在集料桶3外侧，转轴伸入集料桶3内，当电机驱动转轴运转可使刮板将蒸饭带8上的粮

食刮落至集料桶3内；同时机架上应设有控制系统并分别连接刮板机构31、带式输送机构、

喷淋机构、杀菌装置等，并分别控制各功能机构的工作。

[0027] 以上所述，仅为本实用新型较佳的具体实施方式，但本实用新型的保护范围并不

局限于此，任何熟悉本技术领域的技术人员在本实用新型揭露的技术范围内，并根据本实

用新型的技术方案及其构思加以等同替换或改变，均应包含在本实用新型的保护范围之

内。
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图1
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