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Sposob wytwarzania sera stapianego.

Zgloszono 1 czerwca 1937 r.
Udzielono 31 grudnia 1938 r.

Pierwszenstwo:

Sery stapiane wyrabia si¢ zwykle w ten
sposob, ze ser twardy, migkki lub twarég
miele si¢ drobno i mas¢ miesza ogrzewajac
ja jednoczesnie w kotlach, zaopatrzonych
w mieszadla, z woda i solami przyprawia-
jacymi. Zmielona masa sera stapia si¢ wte-
dy na jednolita papke dajaca sie wylewaé.
Jednolito§¢ masy zapewniajg dodane sole
przyprawiajace, ktére zapobiegaja rozdzie-
laniu si¢ masy na jej skladniki: sernik,
ttuszcz i wode.

Jako sole przyprawiajace nadajg sie
sole sodowe kwasu cytrynowego, winowego,
ortofosforowego, pirofosforowego i meta-
fosforowego, przy czym stosuje si¢ te sole
oddzielnie lub w mieszaninie. Réwniez sto-
sowano juz tlenek i weglan wapnia razem

4 czerwca 1936 r. dla zastrz. 1 i 3 (Niemcy).

z roztworami soli kwasu cytrynowego w
celu otrzymywania jasniejszej papki sero-
wej.

Temperatury przy stapianiu wynosza
65 do 85°C i sa zalezne od gatunku mate-
rialu wyjsciowego i pozadanego produktu
koricowego. Zwlaszcza przy wyrobie serow
pelno tlustych nie mozna bylo przekraczaé
temperatury 75°C, aby nie otrzymaé np.
w serze ementalskim ostrego smaku sma-
Zenia.

Osiagniecie wyzszej temperatury sta-
piania, wynoszacej 80 do 90°C, jest jednak
pozadane takze przy wyrobie ttustych, lep-
szych gatunkéw sera, np. ementalskiego,
Gorgonzola lub Cheddar, poniewaz wsku-
tek wyzszej temperatury wyjalawiania za-



pewniona zostaje lepsza trwalos’é sera sta-
. pianego. Przy stosowaniu wspomnianych

so!,v*przypramd]a,gych 1e bylo to jednak-

mozliwe z przyczyn wy ej podanych
Stwierdzono obecnie, ze w celu osiag-
nigcia wyzszej temperatury stapiania jako
sole przyprawiajgce nadaja si¢ zespolone
fosforany sodowo-wapniowcowe, nie zawie-
rajace wody konstytucyjnej. Mozna je wy-
twarzaé¢ przez ogrzewanie do spokojnego
stapiania w, temperaturze 700 do 900°C or-

tofosforanu jednosodowego i ortofosforanu .

dwusodowego z tlenkiem lub weglanem
wapnia albo tlenkiem lub weglanem magne-
zu. Podczas ogrzewania ulatnia si¢ cala za-
warto§¢ wody konstytucyjnej i powstaja
zespolone fosforany sodowowapniowcowe,
nadajace si¢ doskonale jako s6l przypra-
wiajaca do stapianego sera po dokladnym
zmieleniu go.

Sole te moga mieé¢ pozadane stezeme
jonéw wodorowych w wodnym roztworze
zaleznie od zestawienia skladnikéw dwu-
wzglednie jedno-ortofosforanéw potasow-
cow i soli potasowcowej. Stwierdzono réw-
niez, ze sole te posiadaja doskonale dzia-
lanie regulujace (buforowe), dzieki czemu
nie zmieniaja one stezenia jonéw wodoro-
wych i wartosci kwasowej sera albo zmie-
niajg je tylko nieznacznie.

Zalete tych soli w poréwnaniu ze
wszystkimi znanymi solami przyprawiaja-
.cymi stanowi to, ze przy uzyciu soli we-
dtug wynalazku mozna sery pelno tluste,
np. dobre gatunki sera ementalskiego, o-
grzewaé do 80 — 90°C, przy czym pro-
dukt korficowy nie posiada smaku smaze-
nia,

Polepsza si¢ takze trwaltos$é sera wytwo-
rzonego w ten sposéb, poniewaz bakterie i
inne drobnoustroje moga byé zniszczone
skuteczniej niz dotychczas. Dobre dziala-
nie regulujace wplywa dodatnio na smak
sera stapianego o tyle, ze w ten sposéb nie
zmienia si¢ stezenie jonéw wodorowych i
warto$¢ kwasowa, dzigki czemu zachowuja

si¢ wlasciwe odno$nym gatunkom sera od-
cienie smaku.

' Znane sole przyprawiajace, zawierajace
sole wapniowe, stanowily masy nierozpu-
szczalne w wodzie. Sole wedlug wynalaz-
ku niniejszego sa natomiast dobrze rozpu-
szczalne. l

Sé6l do stapiania wedlug wynalazku
mozna wytworzyé np. w sposoéb nastepuja-
cy. Miesza si¢ dobrze 110 kg ortofosforanu
jednosadowego, 20 kg ortofosforanu dwu-
sodowego oraz 10 kg weglanu wapnia lub
magnezu i stapia sie te mieszanine. Dobrze
zmielony produkt stapiania stanowi sél do
przyprawiania, gotowa do uzycia w stanie
stalym albo w roztworze wodnym. Ta sél
do przyprawiania posiada stezenie jonow
wodorowych w roztworze wodnym p,, = 7.
Gdy pozadana jest s6l zawierajaca wiecej
potasowcéow, mozZna mieszaé ja z innymi

“fosforanami, np. pirofosforanem czteroso-

dowym. Mozna takze nadaé mieszaninie
stapianej wigksza zasadowosé przez doda-
nie do pierwotnego stopu wigkszej ilosci
ortofosforanu dwusodowego albo sody.

Sole do przyprawiania wedlug wyna-
lazku mozna stosowaé same albo razem z
innymi, znanymi solami do przyprawiania,
np. ortofosforanami, pirofosforanami, me-
tafosforanami i organicznymi kwasami spo-
zywczymi. W ten sposéb osiaga si¢ te zale-
te, ze dotychczas uzywane sole do przy-
prawiania moga by¢ stosowane takie w
tych przypadkach, gdy ser jest stapiany w
wyzszych temperaturach.

Zastrzezenia patentowe,

1. Sposéb wytwarzania sera stapiane-
go przez stapianie sera twardego lub migk-
kiego z sola do przyprawiania, znamienny
tym, ze jako s6l do przyprawiania stosuje
si¢ mieszaning stopiona z nie zawierajacych
wody konstytucyjnej fosforanéw potasow-
c6w z solami wapniowcow.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-



ny tym, ze jako sl do przyprawiania sto-
suje sie¢ mieszaning stopiona z nie zawie-
rajacych wody konstytucyjnej ortofosfora-
néw jedno- i dwu-potasowcowych z solami
wapniowcéow i innymi fosforanami, np.
ortofosforanami, pirofosforanami, metafos-
foranami.

3. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tym, ze jako sél do przyprawiania sto-

suje si¢ mieszaning otrzymana ze stopu
nie zawierajacych wody konstytucyjnej
ortofosforanéw jedno- i dwu-potasowco-
wych z solami wapniowcéw i organicznymi
kwasami spozywczymi.

Hans Dubbers.

Zastepca: Inz. F. Winnicki,
rzecznik patentowy.

Druk L. Boguslawskiego i Ski, Warszawa.
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