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(54) Zpusob biologické kombinované konzervace sildZované pice

Vynélez Fe3i zplsob biologické konzervace sildZované pice ofkovdnim pomnoZenych vhodnych kment
Streptococcus lactis produkujicich vedle kyseliny mlé&né a p¥ipadnd jinych organickych kyselin také antibio-
tikum nisin,

U&elem sild¥ovdni je uchovat biologické hodnoty picnin od doby sklizné do doby spotfeby tak, ab_\'"nedx-
ichézelo Kk v&t¥{m ztrdtdm na Fivindch a aby byl tak umoZn&no vyrovnané krmeni hospodd¥skych zvifat po cely

-rok.

Je zndma chemick4 konzervace pice, kdy se priddvaji k zamézeni rozkladnych procesl .kyselina chloro-
vodikovd, kyselina mrévenéi, dvojsiFiitan sodny, silostan, benzoan sodny , allylisethiokyandt /AITK/ a
dalsi kopzervaéni ldtky. SildZe takto konzervované byvaji ptekyselené a nechutné, takZe jsou hospodd¥skymi
zvifaty s nechutf prijimédny.

Pti samovolné biologické konzervaci sildZovanych krmiv je vyuZivdno biochemické &innosti mikroorga-

-nismb pFitomnych na pienindch pfi saklddédni sild¥{. P¥i vhodném technologickém postupu sildZovdni dochdzi
po uréité dobé k pfevaze tvorby organickych kyselin, pfedevsim ky seliny mlé&né nad pochody nevhodnymi.
Po dosa¥eni urdité kyselosti sildZe se pak dalsi nezddouci pochody neuplatrfuj{ .‘ Ne¥ viak dojde k dostated-
nému prokysédni sildZované hmoty, dochdzf k v&t5im nebo men3im ztrdtdm na Zivindch mikrobidlnim rozkladem

%ivin, predevsim bilkovin a glycidd, co¥ mé za nésledek vyZivové ztrdty a zhor3eni senzorickych vlastnosti.

213919



213919 ‘ 2

Ve zvldstnich p¥ipadech hnilobné a jiné neZddouci procesy potlac‘.rf tvorbu kyselin a docﬁz§21 ke zkdze sﬂﬁf i :

Velkym pokrokem je biologické sild¥ovdn{ krmiv, kdy je pti sildZovéni pice oékow}éna béktefiéilnimi kul-jf-
turami produkuj{cimi kyselinu mlé&nou, propionovou a pripadné claléi orgaﬂické kyseliny, ¢imZ se ihned od
poldtku sildZovdnf rychle zvy3uje obsah téchto kyselm a Je]1ch koncentrace zamexi dals{ rozvm nezédouci
mikroflory a tfm i neZddouci rozkladné procesy. Otdzkou zistdv4, pro¢ ani p¥itomné kyseliny v dobre pro-

‘kysané sildZi nemaji bakterlctdm u¢inek vi&i klostridifm méselného kvadeni. Tato klostridia potom za uréi- :
tych podm{nek naptiklad p¥i otevienf zkrmovanych sild¥{ opét zahéjl svoji blochemlckou aktivitu a svymi roz-
kladnym1 procesy a tvorbou kyseliny méselné zapmémuﬁ znacné ztrdty na z1vmach a zhor3uji senzorické :
vlastnosti sild{,

Tyto nedostatky odstranuje zplisob biologické kombinované konzervace sildZovand pice pisobenim vy-
produkovanych organick;}"ch kyselin a antibiotik podle vyndlezu, jeho¥ podstatoul. je, Ze se sildZované picniny :
ocku]l pomnozenyml vhodnymi mikrobidlnfmi kmeny Streptococcus lactis, produku]mlml antibiotikum nisin
soubéinéd s da151m1 kulturami kment z rodu Streptococcus, Laktobacillus a Proplombactermm. Namnoiené
kultura kment Streptococcus lactis, produkujicich antibiotikum nisin, .oékované do sild¥ované pice. pi"iv‘za-. _
Rlédém‘ sildZ{ produkuje nejprve kyselinu mléénou a vAnepatrné mife-antibiotikum nisin, Teprve po dosazem
potfebné kyselosti sild¥nf hmoty se zvyque hladina obsahu nisinu, takze neonie zuje svym xcinkem kysaci ak-:
tivitu pmtomnych bakterif mlé&ného kvasem.

PomnoZené kmeny Streptococcus lactis je moZno tedy ockovat soub&¥né s dal¥{mi kmeny bakterif mlé&-
ného proplonového kvaSeni, pFipadné je pomno¥ovat jako soudst smEsné kultury s ostatnimi kmeny, K pomno- A
zovém je ne]vhodne]sn pouZivat ]ako zwné prostredi syrovétku,

Antibiotikum nisin je pFirozené antibiotikum produkovand né&kterymi kmeny Streptococcus lact{s a neni

vyuZitelné jak v humdnni tak veterindrni medicin&. Proto je povolené k potladovén{ klostndn méselného kva- .

Seni v zem&dé&lstvi i v potravmérském prumyslu.

Pi#tklad provedem’

P¥i viastnim sildZovéni jeteiotrav-ni f'ezdnky se jednotlivé vrs;cvy po 15 aZ 20 cm udusédvaji dusacim
prostfedkem a kaZd4 vrstva se kropi jednim litrem kombinované bakteridlni kultury sklddajici se z kment
Streptococcug lactis, produkujici nisin, sbl’rkové &islo Laktoflora 731, Strebtococcus feacium, sbirkové
€islo Laktoflora 923, Lactobacillus plantarum, sbirkové &islo Laktoflora 185 a Propionibacterium shermanii,
sbirkové &islo 926 na 100 kg pfce Smésnd sild#nf kultura pomnoZend pied pouzulm ve vhodné syrovzitkové
Zivné pudé se prid4v4 do p1ce postmkovaéem. P¥i dodr¥ovédni zdsad sprévného sildZovént se vytvori v krit- i

ké dobé dostatedné mno¥stvi kyseliny mlééné, za]1stu]1c1 dlouhodobou konzervaci hmoty bez podstatnych

Ztrét,
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PEEDMET VYNALEZU
Zplsob biologické kombinované konzervace sildZované pice pisobenim vyprodukovanych organickych ky-

selin a antibiotik vyzna&eny tim, Ze se sildZnf hmota ofkuje Cistou monokulturou kmenti Streptococcus

' lactis, produkujicich nisin sbirkové &isla Laktoflora 58 aZ 61, 63, 65 a% 67, 69 a¥ 71, 669 az 676, 685

-a% 704 a 731 soub&Zné s kulturami mikroorganismi z rodd Streptococcus, Lactobacillus a Propioni-

bacterium pomnoZ¥ovanych na syrovétkové piidé s doplnkovymi Fivinami a to v ptipadé lehce sildZovatel-

nych picnin v mnoZstvi 0,2 aZ 3 litry na 100 kg hmoty, v p¥ipadé t&Zce sildZovatelnych krmiv pak 0,5 az

5 litrt na 100 kg hmoty za pfidavku dalSich Zivin v takovém mnoZstvi, aby vyuZitelny obsah zkvasitelnjch
ldtek &inil 25 a# 75 gna 1 kg sudiny obti%né& sildZovatelné hmoty.

Zpisob podle bodu 1 vyznaleny tim, Ze se sildZni hmota oZkuje sm&snou kulturou, ve které jsou p¥itomny
kmeny Streptococcus lactis produkujici nisin vedle vhodnfrch kment z rodu Streptococcus, Lactobacillus

a Propionibacterium.
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