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(54) Vorrichtung zum Abtrennen der Filets von Fischen

(57) In einer Filetiermaschine fiir Fische mit je einem Paar
kreisfdrmiger Bauchfiletiermesser, Riickenfiletiermesser und
Trennmesser sowie zwischen den ersteren einerseits und den letzteren
andererseits angeordneten Bauch- und Riickenfithrungen wird der Fisch
auf einem Schubsattel Schwanz voraus aufgesattelt gefdrdert, Neben
den Bauchfilhrungen befindet sich in Bewegungsrichtung hinter den
Bauchfiletiermessern und vor der Ebene der Trennmesser ein
Schabewerkzeug, dessen beide Hdlften aus je einem keilfdrmigen
Schabemesser besteht, dessen Schneidkanten eine wulstf&rmige Gegenlage
zugeordnet ist, Das Schabewerkzeugq ist in seiner HShenlage steuerbar.
Dabei nimmt das Schabewerkzeug eine Tiefstellung ein, widhrend der
Schwanzteil des Fisches vorbeigefiihrt wird. Bei Ankunft des '
Bauchhdhlenendes wird es in eine Hochstellung gesteuert, so da8
das Schabemesser nach Durchdringen des ungeschnittenen, seitlich neben
dem Riickgrat befindlichen Fleischbandes oberhalb der Wirbelfortsidtze
und Rippen die Filets abtrennt. Mittels der abschlieBenden Trenn-
schnitte erfolgt die vollstdndige Abtrennung der Filets, = Fig,1 =
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Vorrichtung zum Abtrennen der Filéts'von Fischén

Anwendungsgebiet der Erfindung

Die Brfindung betrifft eine Vorrichtung zum Abtrennen der
Filets von dem Gritengerlist Schwanz voraus gefdrderter

- Figche mit Paaren von Bauchfiletiermessern, Riickenfiletier-
messern und Trennmessern, einem Paar zwischen den Bauch-
und Riickenfiletiermessern einerseits und den Trennmessern
andererseits angeordneter Werkzeuge zum Freischneiden der
Rippen, sowie je einem Paar in den-Ebenen der Bauch- und
Rickenfiletiermesser und hinter diesen sich erstreckender
Bauch- bzw. Rﬁckenfﬁhrungeh.

Charakteristik der bekannten technischen LOsung

Das Filetieren von Fischen erfolgt iiberlicherweise durch
beldseits der Bauch- und Riickenspeichen iiber den ganzen
Fisch gefilhrte Filetierschnitte und anschlieBendes Ab=-
trennen der Filets von den Rippen und Wirbelfortsitzen
durch oberhalb derselben bis in die Ebene der Rilickenfile=~
tierschnitte gefilhrte Rippenschnitte. Dabei wird das
Rippenmesser bel Ankunft des Bauchhthlenendes durch Frei-
gabe der wirksamen Schneiden aktiviert., Das vollstéandige
Losen der Filets effolgt'schlieﬁlich durch ein Paar zu
beiden Seiten des Rﬁckgrateé gefﬁhfter Trennschnitte,
mittels derer die zwischen den Bauch~ und Riickenfiletier-
schnitten verbliebenen Fleischbédnder getrennt werden.
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Eine solche Filetiervorrichtung ist beispielsweise aus der
DE~PS 14 54 08T bekannt, welche auch die die Schneiden

der Rippenmesser bis zur Ankunft des Bauchhthlenendes ab-
gedeckt haltenden und dann aussteuerbaren Schnittgegen-
lagen zeigt., Dabei libernehmen unmittelbar hinter den Bauch~
‘und Riickenfiletiermessern und in deren Ebenen angeordnete
Bauch- und Riickenfilhrungen die Fiihrung des Fisches, indem
diese in die bis jeweils an das Ruckgrat reichenden File~
tierschnitte elntauohen.

Infolge der starren Anordnung des Rippenschneidewerkzeuges
in einer die Unterkanten der Riickenfiihrungen beriihrenden
Ebene wird der von diesem Werkzeug nicht zu bearbeitende
Schwanzteil des Fisches mit seinen durch die Bauchfile=~
tiermesser freigeschnittenen bauchseitigen Filets iiber die
Rippenmesser hinweggeleitet. Um dem Schwanzteil die dafiir
erforderliche Hohenausweichlichkeit zu verleihen, werden
die Riickenfilhrungen zunfchst angehoben gehalten und erst
mit der Freigabe der Schneiden der Rippenmesser bei Ankunft
des Bauchhthlenendes abgesenkt.,

Bedingt durch die Kreisform der Messer ergibt sich beil

einer derartigen Filetiervorrichtung der Nachteil, daB ein
meBbarer Ausbeuteverlust am Bauchhthlenende dadurch ent-
steht, daB die Schneiden der Rlppenmcsser bereits dann frei-
gegeben werden miissen, wenn die ersten Rippenbdgen die
vorauslaufenden Teile der Schneiden erreichen. Dariiber
‘hinaus entsteht in diesem Bereich eine rauhe Schnittfliche
wegen der beim Absenken der Riickenfiithrungen erfolgenden
Bewegung des Fisches quer zu den Messern wihrend des Schneid-
vorganges, was sowohl aus optischen Griinden als auch aus
bateriologischer Sicht von Nachteil ist. .
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" Um die Ausbeute an Filetfleisch zu verbessern, sind als
Rippehschneidewerkzeuge‘Schabewerkzeuge zum Einsatz ge-
kommén, wie sie in der DE-PS 1 454 089 offenbart sind.
Die Auébeuteverbesserung geht dabei auf die Tatsache zu-
riick, daB das Schabemesser mit seiner Schneidkante direk?
liber die Oberflédche der Rippen bzw. Wirbelfortsdtze schabt,
so daB auf diesen kein Filetfleisch verbleibt. Bei Ver~
wendung solcher Schabewerkzeuge ist eine Vérverlegung des
Trennschnittes zur Trennung der an den Seiten des Riick=-
grates nach den Bauch~ und Rﬁokenfiletierschnitten'ver-
“bliebenen Fleischbdnder vor den Rippenschnitt erforder-
lich, weil das starr in der Ebene der Unterkanten der
Rﬁckénfﬁhrungen liegende Schabemesser infolge seiner pflug-
artigen Wirkung das Filet von den Rippen bzw. Wirbelfort-
, sitzen abschiebt,‘Dafﬁr muf aber das Filet im Schwanzbe-
reich vollsténdig geldst sein. - ,f
Bei einer solchen Schnittfolge gzeigt sich jedoch, daB
durch die auf die Filets in diesem Bereich wirkenden
Stauchkrédite UnregelméBigkeiten in der Schnittfilhrung auf-
treten; die dag Filetierergebnis qualitativ und ausbeute=
ndfig beeintréichtigen. Darliber hinaus ist es nicht moglich,
sicherzustellen, daB die abgetrennten Filets stets in ein-
deutiger Lage, beispielsweise plan auf der Hautseite lie-
gend, abgegeben werden. Das aber ist Voraussetzung fiir
eine problemlose automatische Weiterverarbeitung, die z. B.
das Enthiuten zum Ziel hat.

7iel der Erfindung

Es ist deshalb das Ziel der Erfindung, eine Filetiervor-~
richtung zur Anwendung zu bringen, mit welcher den darge~
legten Nachteilen abgeholfen werden kanne
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Darlegsung des Weseng der Erfindung

Der Erfindung.liegt die Aufgabe zugrunde, ein in eine
Werkzeugfolge einer Filetiermaschine integriertes, als
Schabewerkzeug auégebildetes Werkzeug zum Freigchneiden
der Rippen zu schaffen, welches einen definierten Schnitt
am Ende der Bauchhthle ermtglicht, bevor eine vollsténdige
Trennung ‘der Filets im Schwanzbereich des Fisches erfolgt.

"Diese Aufgabe wird erfindungsgemdf dadurch geldst, daB das

, Werkzeug zusm Freischneiden der Rippen aus einem Schabe-
werkzeug besteht mit je einem zu beiden Seiten der Bauch-
und Riickenfiihrungen angeordneten, neben diesen inveiner
Spitze beginnenden Schabemesser mit keilformig auseinander-
laufenden Schneidkante und einer dieser zugeordneten und
mit dieser einen Spalt bildenden, ebenfalls von einer '
Spitze neben der‘Bauchfﬁhrung auggehenden wulstfdrmigen,
gegeniiber dem Schabemesser federn auswelchlichen Gegen~
lage, wobei das Schabewerkzeug derart hthenverstellbar ist,
daB kurz vor Ankunft des Bauchhthlenendes des Fisches Jedes
Schabemesser mindestens mit seiner Spitze aus einer Stel-
lung unterhalb der Oberkanten der Baubhfﬁhrungen in die
Nihe der Unterkanten der Riickenfiihrungen und jede Gegenlage
ebenfalls mit mindestens ihrer Spitze aus einer Sfellung

- im Bereich der Bauchfilhrungen in die N&éhe der Oberkanten

 derselben bewegbar sind.

‘Die damit erzielbaren Vorteile bestehen insbesondere darin,
daB die Filets infolge der nach Anbringen der Bauch- und
Riickenfiletierschnitte noch erhaltenen, bis in die Schwanz-
wur;ei reichenden Verbindung zun -Skelett in gestrecktem Zu-
gtand den Schabekriften unterworfen werden, was zu einer

 deutlich glatteren Schnittfliche und entsprechend verbes=-
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- gerten Ausbeute fﬁhrt.'Darﬁbér hinaus wird durch die erst

nach dem Schabevorgang mittels der Tremnschnitte erfolgen-

de vollstandlge Preigabe der Filets erreicht, daB diese

fir die automatlsche Welterverarbeltung 1agerlchtlg abge~

legt werden Ponnen,

Gemas einer‘Ausgestaltung der Erfindung ist jedes Schabe=~
messer mit der diesem zugeordneten Gegenlage kinematisch
g0 verbunden, dafi die Spitzen der jeweils einander zuge-—
ordneten Schabemesser und Gegenlagen in ihrer angehobenen
- Stellung einen grﬁﬁeren>Abstand voneinander aufweisen als
in ihrer Grundstellung. Damit 1#8% sich verhindern, daB
die wighrend der Grundstellung des échabewerkzeuges iber
dieses hiﬁweggleitenden Filetteile des bauchseitigen
Schwanzbereiches zwischen Schneidkante des Schabemes0ers
und Gegenlage geraten und beschiddigt Werden

GemdB einer weiteren Ausgestaltung gind jedes Schabemesser
und jede Gegenlage um Jje anndhernd in deren Jewelliger
Ebene und hinter ihren rlickwirtigen Enden liegende, im
wesentlichen senkrecht zu den Bauchfilhrungen verlaufende
Achse sgchwenkbar gelagert, wobeli der Abstand der der Gegen-
lage zugeordneten Achse von dem hinteren Ende der Gegenlage
groBer ist als derjenige zwischen derAchse des Schabemes-
sers und dessen riuckwirtigem Ende. Damit ist eine Anordnung
| .gegeben, welche auf einfache Weise den Teilen des Schabe-
werkzeuges die fiir ihre Arbeitsbewegung erforderlichen
‘Freiheitsgrade verleiht, '

Gem#B einer weiteren Ausgestaltung weist jedes Schabemes-
ger an seiner Spitze eine in Bewegungsrichtung der Fische
ansteigend auffagende, zur Ebene des Schabemessers anni-
hernd genkrechte und iiber diese Ebene wulstfOrmig hinaus~
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ragende Schneide auf. Damit ist gewshrleistet, daB die
Schabemegser die Fleischbinder an den Seiten des Riick-

grates unter geringem Schnittdruck durchdringén konnen,
wenn sie bei Ankunft des BauchhShlenendes liber die Rip~
pen bzw. seitlichéq Wirbelfortsétze gesteuert werden.

Gem#dB einer weiteren Ausgestaliung ist‘jedes Schabemesser
als gegeriiber der Léngsrichtung der Bauch- und Riickenfiih- -
rungen divergierend angeordnete SchabeleisteAausgebildet.
‘Damit wird erreicht, daB die Schneidkante des Schabemes~
gers wegen dessen schmaler, auf den Rippen bzw. Wirbel-
fortsitze aufliegenden Auflageflédche stets unmittelbar
iiber letzteren schabt. h

Augfithrungsbeispiel

Ein Ausfilhrungsbeispiel der erfindungsgemédfen Vorrichtung
wird im folgenden anhand der Zeichnung ndher erléutert.
Dabel zeigen:

Fig. 1: eine axonometrische Darstellung einer Filetier-
maschine mit dem erfindungsgeméfen Schabewerkzeug;

Fig. 2: einen ausschnittweisen Halbschnitt durch die Ma-
gchine lings der Schnittlinie II ~ II, nachdem
der Schwanzteil des Fisches auf dem tiefstehenden
Schabewerkzeug aufgelaufen ist;

vFig. 3: einen ausschnittweisen Halbschnitt durch die Ma-
schine léngs der Schnittlinie III - III nach An-
kunft des Bauchhohlenendes an dem nunmehr in die
Arbeifsstellung gesteuerten Schabewerkzeug;

eine vergroBerte Teilansicht der Spitze des Schabe-
‘messers; ‘ ' o
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Fig., 5: einen Querschnitt durch eine Halfte des Schabe-
. werkzeuges. :

In einer in Fig. 1 lediglich symbolisch dargestellten
Filetiermaschine ist eine Fﬁhrungébahn 1 fiir die PFische

aus je einem Paar oberhalb und unterhalb derselben ange-
ordneten, einen Spalt 6 und 7 zwischen sich und gegen-
seitig belassender Riickenfilhrungen 2 und Baﬁchfﬁhrungen 4
ausgebildet, Vor letzteren und in deren Ebenen befindet
sich ein Paar kreisfCrmiger Bauchfiletiermesser 8 und vor
den Riickenfiihrungen 2 und ebenfalls in deren Ebenen ein
Paar Riuckenfiletiermesser 9. Hinter den Riickenfilhrungen 2

- ist ein Paar kreisformiger Trennmesser 10 zum Abtrennen

der Filets der Fische von dem Gratengeriist in deren Schwanz-
“bereich angeordnet. Die Fdrderung der Fische erfolgt durch
Schubsdttel 11, welche durch einen nicht dargeStellten End-
‘losforderer die Fische in ihrer Bauchhthle aufgesattelt
fordern. Zwischen den Rlickenfiletiermessern 9 und den
Trennmessern 10 ist im Bereich der Bauchfiihrungen 4 ein
Schabewerkzeug 12 zur Ausfiihrung des Rippenschnittes an-
‘gebracht, welches aus je einem zu beiden Seiten der Fiih-
rungsbahn 1 neben den Bauchfithrungen 4 angeordneten Schabe-
messer 13 mit von einer Spitze 14 keilformig auseinander-
 laufender Schneidkante 15 und einer wulstformigen Gegen-
lage 16'besteht, welche ebenfalls von einer Spitze 17,
ausgehend mit der Schneidkante 15, einen Spalt 18 bildet.
Sowohl die Schabemesser 13 als auch die Gegenlagen 16 sind
um jeweils in deren Ebenen hinter ihren riickwdrtigen Enden
19 und 20 liegende, zu den Bauch¢uhrungen 4 im wesentllchen
senkrechte Achsen 21 und 22 schwenkbar gelagert und mittels
~nicht dargestellter Anschlige so abgestiitzt, daB die Ober-
seiten von Gegenlage 16 und Schabemesser 13 unterhalb der
Oberkanten 5 der Bauchfiihrungen 4 zu liegen kommen., Dabei
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ist der Abstand der der Gegenlage 16 zugeordneten Achse
22 von dem riickwadrtigen Ende 20 grofler als derjenige zwi-
schen der Achse 21 des Schabemessers 13 und dessen riick~
wértigem Ende 19. Unterhalb der einen Halfte des Schabe—
werkzeuges 12 befindet sich eine Steuereinrichtung 23 aus
synchron mit dem Schubsétteln 11 umlaufenden Kurven-
scheiben 24 und 25, welche iiber RollensttBel 26 und 27
~auf die Stellung des Schabemessers 13 und der Gegenlage 16
einwirken., Die-andere Hdlfte des Schabewerkzeuges 12 ist
auf geeignete, nicht dargestellte Weise mit der gesteu-
-erien Hélfte synchronisiert. Unmittelbar neben seiner
Spitze 14 besitz% das Schabémesser 13 eine in Bewegungs—
richtung der Fische ansteigend aufragende, zur Ebene des
Schabemessers 13 senkrechte und iiber diese Ebene wulst-
formige hinausragende Schneide 28. '

Die Wirkungsweise der Vorrichtung igt folgende:

Ein mindestens an seiner Bauchhthle geoffneter und ausge-
weideter Fisch 29 wird mit seiner BauchhShle auf einen
durch den Férderer herangefiibrten Schubsattel 11 so auf-
gesattelt, daB sein Schwanz in Bewegungsrichtung des For-
derers zeigt. Nach Ausrichtung durch nicht dargestellte
Fihrungsmittel wird der Fisch den Bauchfiletiermessern 8
und den Riickenfiletiermessern 9 zugefiihrt, welche zwei

von der Schwanzwurzel bis zum Nacken verlaufende Einschnitte
erzeugen. Beim weiteren Vorsphieben des Fisches 27 tauchen
die Riickenfiilhrungen 2 und die Bauchfilhrungen 4 in die ent-
sprechenden Einschnitte ein und iibernehmen die Fihrung des
Figches, indem sie die die Riickenspeichen 31 und die Bauch-
speichen 32 enthaltenden Fleischstreifen zwischen sich auf-
nehmen, Die im Bereich der Bauchhﬁhle_befindlichen seitli=-
chen Wirbelfortsdtze 33 und Rippen 34 werden dabeil in dem
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seitlichen Spalt zwischen den Bauchfilhrungen 4 und den
Ruckenfithrungen 2 gefiithrt., Der Fisch 29 wird so dem Schabe-

~ werkzeug 12 fiir das Abtrennen der Filets 35 von den seitli-
chen Wirbelfortsédizen und Rippen zugeleitet, welches zu-
néchst in einer Stellung unterhalb der Oberkanten 5 ver—
harrt, um den Schwanzteil des Fisches 29 {iber. sich wegzu-
leiten, wobel die bauchseitigen Filethdlften in diesem Be-
reich entsprechend Fig, 2 seitlich ausgébreitet werden. Bgi
Ankunft des Bauchhthlenendes, welches mit der Spitze des
Schubsattels 11 zusammenfdllt, wird mittels der Kurvenschei-
ben 24 und 25 der Steuereinrichtung 23 das Schabewerkzeug 12
angehoben, bis die Spitzen 14 der Schabemesser 13 in dex
Néhe der Unterkanten 3 der Rﬁckenfﬁhrungen 2 zu liegen kome
men, wehrend die Gegenlagen 16 mit ihren Spitzen 17 in die
Néhe der Oberkanten 5 der Bauchfilhrungen 4 verlagert werden,
Dabei durchschneidet Jedes Schabemesser 13 mit seiner wulst-
fﬁrmig aufragenden Schneide 28 das Fleischband 36 und dringt
in den Bereich zwischen den Riickenspeichen 31 und dem Ansatz
der Wirbelfortsitze 33 ein. Gleichzeitig unterlaufen die
.Spitzen~17 der Gegenlagen 16 die Wirbelfortsitze 33 und
‘driicken diese im weiteren Verlauf der Forderung infolge der
Anfederung gegeniiber den Schabemessern 13 gegen letztere,
wodurch deren divergierende Schneidkanten 15 auf der Ober-
flédche der Wirbelfortsidtze 33 und'Rippen 34 zu schaben in
der Lage sind. Die nunmehr noch mit den Fleischbindern 36

- seitlich des Riickgrates 30 im Schwanzbereich mit dem Skelett
zusammenhingenden Filets 35 werden anschlieBend unter Durch-
trennen dieser Fleischbinder mittels der Trennmesser 10

' freigeschnitten. Seitlich der Bauchfilhrungen 4 kbmnen Filet-

~ bénder angeordnet sein, welche die Filets libernehmen und
beispielsweise direkt einer Enth&utemaschine zufithren.
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Erfindungsanspruoh

1. Vorrichtung zum Abtrennen der Filets von dem Grétenge-
rist Schwanz voraus gefdrderter Pische mit Paafen‘von
Bauchfiletiermessern, Rlickenfiletiermessern und Trenn-
messern, einem Paar zwischen den Bauch- und Riickenfile~-
tiermessern einerseits und den Trennmessern andererseits
angeordneter Werkzeuge zum Freischneiden der Rippen, so-
wie je einem Paar in den Ebenen der Bauch~ und Riicken=

. filetiermesser und hinter diesen sich erstreckender
Bauch- bzw, Rlickenfilhrungen, gekennzeichnet dadurch,
daB das Werkzeug zum Freischneiden der Rippen aus einem
Schabewerkzeug (12) besteht mit je einem zu beiden Sei-
ten der Bauch~ (4) und Riickenfilhrungen (2) angeordneten,

" neben diesen in einer Spitze (14) beginnenden Schabemes-
~ser (13) mit keilfdrmig auseinanderlaufender Schneidekante
(15) und einer dieser zugeordneten und mit dieser einen
Spalt (18) bildenden, ebenfalls von einer Spitze (17)
neben der Bauchfiihrung (4) ausgehenden wulstformigen,
gegeniiber dem Schabemesser (13) federnd ausweichbarer
Gegenlage (20), wobei das Schabewerkzeug (12) derart
hdhenverstellbar ist, daB kurz vor Ankunft des Bauch-
hohlenendes des Fisches jedes Schabemesser (13) minde=-
stens mit seiner Spitze (14) aus einer Stellung unterhalbd
der Oberkanten (5) der Bauchfilhrungen (4) in die Ndhe der
Unterkanten (3) der Riickenfiihrungen (2) und jede Gegen-
lage (16) ebenfalls mit mindestens ihrer Spitze (17) aus
einer Stellung im Bereich der Bauchfiihrungen (4) in die
Nahe der Oberkanten (5) derselben'bewegbar sind,

v
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2. Vorrichtung nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, daB
Jedes Schabemesser (13) mit der diesem zugeordneten
Gegenlage (16) kinematisch so verbunden ist, daB die
Spitzen (14 und 17) der jeweils einander zugeordneten
Schabemesser (13) und Gegenlagen (16) in ihrer ange-
hobenen Stellung einen gréBeren Abstand vonelnander
aufwelsen als in ihrer Grundstellung.

3¢ Vorrichtung nach den Punkten 1 und 2, gekennielchnet da-
durch, daB jedes Schabemesser (13) und jede Gegenlage
(16) um je eine annshernd in deren jeweiliger Ebene und
‘hinter ihren riickwirtigen Enden (19 und 20) liegende,

im wesentlichen senkrecht zu den Bauchfithrungen (4) ver-
laufende Achse (21 und 22) schwenkbar gelagert ist, wobei
der Abstand der der Gegenlage (16) zugeordneten Achse (22)
von dem riickwértigen Ende (20) der Gegenlage groSer ist
als derjenige zwischen der Achse (21) des Sohabemessers
und dessgen riickwértigen Ende (19).

4., Vorrichtung nach den Punkten 1Hs 3, gekennzeichnet da-
durch, daf jedes Schabemesser (13) an seiner Spitze (14)
eine in Bewegungsrichtung der Fische ansteigend aufragende,
zur Ebene des Schabemessers (13) annihernd senkrechte und
iber diese Ebene wulstformlg hlnaus*agende Schneide (28)
aufweist. -

5 Vorrichtung nach Punkt 4, gekennzeichnet dadurch, das

Jedes Schabemesser (13) als gegeniiber der Langsrichtung
der Bauch- (4) und Riickenfiihrungen (2) divergierend an-
geordnete Schabeleiste ausgebildet ist.

Hierzu 1Sslte Zelchnungen
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