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Inventia se referd la industria lichiorurilor si rectificat de o purificare superioard si  apa
rachiurilor, n special la o compozitie de rachiu. dedurizata - restul.

Esenta inventiei constd in aceea cd rachiul Rezultatul constd In ameliorarea calitatii
contine, la 1000 dal de cupaj, L: alcool aromatic de rachiului prin ameliorarea proprietatilor lui
mintd §i seminte de mdrar - 9,5...10,5, alcool 5 organoleptice.
aromatic de busuioc - 9,5...10,5, alcool aromatic de Revendiciri: 1

isop - 19,5...20,5, alcool aromatic de chimen -
9,5...10,5, sirop de zahdr - 34...35, alcool etilic
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Descriere:

Inventia se referd la industria lichiorurilor si rachiurilor, in special la o compozitie de rachiu.

Se cunoaste bautura tare, care este constituitd din solutie alcoolicd de pelin laméios sau ulei
eteric de pelin ldmaios, sirop de zahdr, alcool etilic rafinat de o purificare superioard si apa
dedurizata [1].

Se cunoaste, de asemenea, rachiul “Chirsova”, care este alcatuit din alcool etilic de struguri cu
continut mic de zahdr, alcool aromatic, alcool rafinat, sirop de zahar si apa dedurizata [2].

Mai aproape de solutia solicitatd este votca speciald “Lietuvis ca scaidrion”, care este constituitd
din alcool etilic rafinat de o purificare superioard, solutie alcoolicd de chimen, sirop de zahir i apa
dedurizata [3].

Dezavantajele bauturilor mentionate este gustul si aroma simpld si obignuita.

Problema pe care o rezolvd prezenta inventie este majorarea calititii produsului finit si
diversificarea sortimentului de bauturi tari.

Rachiul, conform inventiei, inlaturd dezavantajele mentionate mai sus prin aceea ci constd din
alcool aromatic de chimen, alcool etilic rafinat de o purificare superioard, sirop de zahir si apd
dedurizatd si contine addugdtor alcool, aromatic de minta si seminte de marar, de busuioc, de isop,
avand urmétorul raport de ingrediente, la 1000 dal cupaj, L:

alcool aromatic de mintd i seminte de marar 9,5...10,5
alcool aromatic de busuioc 9,5...10,5
alcool aromatic de isop 19,5...20,5
alcool aromatic de chimen 9,5...10,5
sirop de zahdr de 65,8% 34,0...35,0

solutie de alcool etilic rectificat si apd dedurizatd  restul, pana la tiria alcoolica de 40% vol.
Pentru producerea bauturii solicitate se utilizeazd materie prima ieftind si accesibild: busuioc,
madrar, mintd, isop, chimen. Odatd cu formarea unei noi baze aromatice are loc si formarea gustului
produsului  finit, datoritd imbogatirii lui cu substante minerale, hidrati de carbon, albumine,
vitamine. Bautura solicitatd este de calitate superioard (tab.), bine echilibratd, cu aroma si gust
armonios, fird culoare si depuneri strine.

Tabela
Indicii Valorile

Alcool, % vol. 40+0,3
Zaharuri, g/dm’ 3,0£0,2
Aldehide, mg/dm’ cel mult 8,0
Ulei de fuzel, mg/dm’ cel mult 4,0
Esteri, mg/dm3 cel mult 30,0
Alcool metilic, % vol. 0,05

Deci, rezultatul constd in ameliorarea calitdtii rachiului prin ameliorarea proprietitilor lui

organoleptice.

Procedeul se realizeaza in felul urmator:

Realizarea lui se executd la unitdtile viti-vinicole, dotate cu utilaj industrial corespunzator.

Apa este dedurizatd la instalatia cu schimbitori de ioni, utilizdnd filtre de sodiu cationit.

Alcoolurile aromatice se obtin la instalatia de distilare.

Plantele uscate sunt méruntite, se incdrcd in cazan, se toarnd solutie alcolica de 50% vol. si se
distileaza.

Minta si semintele de mdrar se distileazd impreund, busuiocul, chimenul si isopul - separat.
Fractiile de frunte si coada se izoleaza obligatoriu de fractia de mijloc.

Siropul de zahdr de 65,8% se obtine amestecind apa dedurizatd incalzitd pand la 60°C cu zahar
la un raport de 1 kg zahar : 0,5 L apa.

Cupajul se executd in urmitoarea succesiune: in alcoolul rectificat se administreaza alcoolurile
aromatice, apoi apa dedurizatd, dupd care se amestecd minutios timp de 1-2 ore. Dupa caz se fac
corectii de compozitie.

Cupajul se filtreaza la filtre cu nisip si carbune, apoi se administreazi siropul de zahar si se
mentine 10 zile la temperatura de 5-12°C. Dacd este necesar se trateaza prin frig 1-2 zile la
temperatura de -2-8°C. Cupajul finit se imbuteliaza.

Exemplul 1. S-au cupajat ingredientele obtinute conform exemplului comun, avind urmétorul
raport, la 1000 dal cupaj, L:
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alcool aromatic de mintd si seminte de mérar
alcool aromatic de busuioc

alcool aromatic de isop

alcool aromatic de chimen

sirop de zahdr de 65,8%

solutie de alcool etilic rectificat si apd dedurizata

9.5

9,5

19,5

9,5

34,0

restul, panad la tiria alcoolicd de 40%
vol.

Cupajul s-a filtrat, s-a mentinut 10 zile la temperatura de 5°C si s-a imbuteliat. Bautura obtinutd

este limpede, fird depuneri striine, cu aromi compusa.

Exemplul 2. S-au cupajat ingredientele, avand urmatorul raport, la 1000 dal cupaj, L:

alcool aromatic de minta si seminte de marar
alcool aromatic de busuioc

alcool aromatic de isop

alcool aromatic de chimen

sirop de zahdr de 65,8%

solutie de alcool etilic rectificat si apd dedurizata

10,5
10,5
20,5
10,5
35,0
restul, pand la tiria alcoolicd de 40%
vol.

Cupajul s-a filtrat, s-a mentinut 10 zile la temperatura de 12°C, apoi s-a tratat prin frig 2 zile la

temperatura de -6°C si s-a imbuteliat.

Rachiul este limpede, fird depuneri strdine, cu aroma compusd, fard evidentierea unor compo-

nente.

(57) Revendicare:

Rachiu constituit din alcool aromatic de chimen, alcool etilic rectificat de o purificare
superioard, sirop de zahdr si apd dedurizata, caracterizat prin aceea cd addugitor contine alcooli
aromatici de mintd si seminte de marar, de busuioc, de isop, avAnd urmétorul raport de ingrediente,

la 1000 dal de cupaj, L:
alcool aromatic de mintd si seminte de marar
alcool aromatic de busuioc
alcool aromatic de isop
alcool aromatic de chimen
sirop de zahdr de 65,8%
solutie de alcool etilic rectificat i apa dedurizata

(56) Referinte bibliografice:
1. MD 664
2. MD 162

9,5...10,5
9,5...10,5
19.5...20,5
9,5...10,5
34...35

restul, pand la taria alcoolicd
de 40% vol.

3. PeuenTypbl NMKepo-BOAOYHLIX W3Zenuin v Bogok. Mocksa, Jlerkas M nuwesas

npoMbILWeHHocTk, 1981, c. 275

Sef sectie:
Examinator:

Redactor:

CRASNOVA Nadejda
NADIOJCHIN Natalia

ANDRIUTA Victoria

Agentia de Stat pentru Protectia Proprietétii Industriale
str. Andrei Doga, nr. 24, bloc 1, MD-2024, Chisinau, Republica Moldova



05/00

736 /NC/05/A/1/1

RAPORT DE DOCUMENTARE

(21) Nr. depozit: 98-0229

(22) Data depozit: 18.11.1998

(30)

(54) Titlul : Rachiu

Termeni caracteristici in limba romana: rachiul, alcool aromatic de chimen, alcool
etilic rectificat de o purificare superioara, sirop de zahar si apa dedurizata, alcooluri
aromatice din mintd si seminte de marar, din busuioc, din isop.

DOCUMENTARE
IN LITERATURA DE BREVETE DE INVENTII

(51) Int. Cl.: C12G 3/06

MD Perioada: 1993-1998

BEA Perioada: 1996-1998

Data 02.09.1999

Indicii clasificarilor de brevete :

Brevete: n-au fost selectate
Cereri publicate: n-au fost selectate

Cereri nepublicate: n-au fost selectate
Certificate MU: n-au fost selectate
Brevete: n-au fost selectate

Cereri: n-au fost selectate

Rapoarte de documentare n-au fost

selectate

Examinator , Natalia Nadiojchin




032/ NP/ 05/ A/ 5/1



	Page 1 - ABSTRACT/BIBLIOGRAPHY
	Page 2 - DESCRIPTION
	Page 3 - DESCRIPTION
	Page 4 - SEARCH_REPORT
	Page 5 - SEARCH_REPORT

