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Aromatisointimenetelma. - Aromatiseringsprocess.

Esillad olevan keksinnon kohteena on menetelma ja laite
aromin jarjestamiseksi ruokatuotteen sisaltavan pakkauksen

ylatilaan siten, etta avatessaan pakkauksen kuluttaja hais-
taa aromin.

Joissakin tapauksissa olisi edullista lisata aromia tai
tuoksua ruokapakkauksen ylatilaan ruokatuotteen tuoreustuok-
sun lisaamiseksi ja sen ainutlaatuisuuden korostamiseksi
siten, etta avatessaan pakkauksen kuluttajan ruokahalu
kiihottuu hanen haistaessaan aromin tai tuoksun.

BOC on kehittanyt aromatisoidun kaasun kasittavan jarjestel-
man seminaarien tai niyttelyiden jne. jarjestamiseksi kay-
tettyjen suurten tilojen aromatisoimiseksi. Nyt on kuitenkin
yllattaen havaittu, ettd aromatisoitua kaasua voidaan kayt-
taa aromin lisdamiseksi ruokapakkauksen ylatilaan miellytta-
van aromin muodostamiseksi ja tuoreustuoksun lisaamiseksi
avattaessa pakkaus.

Esilla olevan keksinnon mukaisesti on saatu aikaan menetelma
aromin lisdamiseksi ruokatuotteen sisaltavan pakkauksen
ylatilaan ruokatuotteen kaasupakkauksen aikana, jossa mene-
telmassa muodostetaan ylatilaan modifioitu ilmakeha ja
siirretaan pakkauksen ylatilaan paineen alaisena elintarvik-
keen kanssa yhteensopiva aromi, joka on liuotettu nestemai-
seen elintarvikkeen kanssa yhteensopivaan kaasuun. Keksinnon
mukainen menetelma voidaan suorittaa kayttamalla jotakin
kaupallisesti saatavissa olevaa kaasupakkauskonetta, esim.
automaattisia, puoliautomaattisia tai kasikayttoisia tyhjo/
modifioidun ilmakehan pakkauskoneita (Multivac, Tiromat,
Dixie Union, jne.), automaattisia tai puoliautomaattisia
muototaytté-suljinkoneita (vaakasuuntaisia tai pystysuuntai-

sia) tai automaattisia tai kasikayttoisia pussipakkauskonei-
ta.
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Ruokatuote voi edullisesti olla jaahdytetty tuote, esim.
lihatuote, joka on pakattu modifioituun ilmakehaan, esimer-—
kiksi pussiin tai kyseessa voi olla tuote, joka sopii ympa-
roivassa lampotilassa tapahtuvaan varastointiin, esim.
keksien tapainen sokerileipomotuote.

Modifioidun ilmakehan muodostaminen ylatilaan voidaan suo-
rittaa tyhjentamalla ensiksi ilma pakkauksesta ja lisaamalla
sen jalkeen modifioitu ilmakehd. Ilman tyhjentaminen pak-—
kauksesta suoritetaan vetamalla tyhjo, joka on tavanomainen
menetelma samoin kuin modifioidun ilmakehan muodostaminen,
joka ilmakeha muodostuu tavallisesti hiilidioksidista tai

typesta tai niiden seoksesta, jossa on esim. 20 % CO,; ja
80 $ N,.

Vaihtoehtoisesti modifioitu ilmakeha voidaan muodostaa
kaasuhuuhtelulla, jonka avulla pakkauksessa oleva ilma
korvataan modifioidulla ilmakehalla.

Elintarvikkeeseen sopiva aromi on edullisesti luonnollista
alkuperaa, se on haihtuvaa ja edullisesti sellaista, etta
elintarviketuote ei olennaisesti absorboi sita. Aromin
tuoksu on edullisesti samanlainen kuin pakkauksessa olevan
elintarvikkeen tuoksu, esim. lihaleikkeleiden tapaisen
lihatuotteen kohdalla lihainen tuoksu. Aromin tulisi olla
nestemaiseen elintarvikkeeseen sopivaan kaasuun liukenevaa

laatua. Elintarvikkeeseen sopiva kaasu voi olla esimerkiksi
hiilidioksidi tai typpi.

Elintarvikkeeseen sopiva aromi liuotetaan edullisesti elin-
tarvikkeeseen sopivaan orgaaniseen liuottimeen ennen sen
hajottamista elintarvikkeeseen sopivaan nestemaiseen kaa-
suun. Esimerkkeja orgaanisista liuottimista ovat etyylialko-
holin tapaiset alkoholit tai elain- tai kasvioljyt, esim.
maapahkinadljy. Liuottimeen liuotetun aromin maara voi olla
20 - 30, esimerkiksi 5 - 20 paino-% perustuen liuoksen
painoon. Elintarvikkeeseen sopivan aromin sisaltava nest*e-
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mainen elintarvikkeeseen sopiva kaasu pidetaan sopivasti
esimerkiksi kaasupullon tai kaasusylinterin tapaisessa
kaasusailiossa paineen alaisena, joka voi olla ainakin

20 bar, edullisesti 30 - 250 bar ja edullisemmin 40 -

60 bar. Elintarvikkeeseen sopivassa kaasussa olevan elintar-
vikkeeseen sopivan aromin mdira voi olla 0,5 — 15, esimer—
kiksi 1 - 10 paino-% perustuen kaasun painoon.

Elintarvikkeeseen sopivan aromin sisiltidva nestemiinen
elintarvikkeeseen sopiva kaasu syotetdan edullisesti putken
kautta suihkutussuuttimeen, joka on sijoitettu siten, etta
se suihkuttaa aromin pakkauksen ylatilaan. Putki voidaan
valmistaa jostakin elintarvikelaatua olevasta muovista tai
metallimateriaalista, esim. ruostumattomasta teriaksesti tai
polyvinyylikloridista. Suihkutussuutin voi olla kiintei
suutin asennettuna esimerkiksi pakkauskoneen tiivistystyoka-
luun ja se suihkuttaa aromin yl&tilaan juuri ennen pakkauk-
sen sulkemista tai kyseessa voi olla lansetin tapainen
liikkuva suutin, joka suihkuttaa aromin ylitilaan ja vetay-

tyy sen jalkeen pois pakkauksesta juuri ennen sen sulkemis-—
ta.

Putkeen on edullisesti sijoitettu venttiili aromin jakautu-
misen ohjaamiseksi, jolloin venttiilin avautumisaika on
asetettu vastaamaan aromin haluttua miirdi. Ylatilaan lisi-
tyn elintarvikkeeseen sopivan aromin sisidltavan nestemiisen
elintarvikkeeseen sopivan kaasun miairid on tavallisesti 5 —
40, esimerkiksi 10 ~ 30 % ylatilasta. Ylatilaan lisatyn
nestemaisen elintarvikkeeseen sopivan aromin miiri on taval—
lisesti 0,5 - 10 mg, esimerkiksi 1 — 5§ mg. Venttiili on
edullisesti sovitettu avautumaan ja sulkeutumaan hyvin
nopeasti kyseisen ajan ollessa esimerkiksi vahemmin kuin 2
sekuntia ja tavallisemmin 0,1 — 1 sekunti. Erias sopiva
venttiilityyppi on solenoidiventtiili. Venttiili voidaan
integroida pakkauskoneeseen tai ohjata siita kasin, mutta
haluttaessa sita voidaan kayttai erillisella jarjestelmalla.

Signaali aromin lisaamiseksi voi tapahtua samanaikaisest-
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tai mydhemmin kuin signaali modifioidun ilmakehan muodosta-
miseksi.

Elintarvikkeeseen sopivan aromin sisaltava nestemainen
elintarvikkeeseen sopiva kaasu voidaan lisata hieman sen
jalkeen tai edullisesti samanaikaisesti, kun modifioitu
ilmakeha toimitetaan pakkauksen ylatilaan.

Elintarvikkeeseen sopivan aromin sisaltava nestemainen
elintarvikkeeseen sopiva kaasu lisataan edullisesti erillaan
modifioidusta ilmakehasta pakkauksen ylatilaan.

Esilla olevan keksinnon kohteena on myos laite aromin lisaa-—
miseksi ruokatuotteen sisaltavan pakkauksen ylatilaan ruoka-—
tuotteen kaasupakkaamisen aikana, johon laitteeseen kuuluu
elimet modifioidun ilmakehan toimittamiseksi ylatilaan ja
elimet paineenalaiseen nestemaiseen elintarvikkeeseen sopi-
vaan kaasuun liuenneen elintarvikkeeseen sopivan aromin
lisaamiseksi pakkauksen ylatilaan.

Esilla olevan keksinnon kohteena on myos laite elintarvik-
keeseen sopivan aromin lisaamiseksi pakkauksen ylatilaan
ruokatuotteen kaasupakkaamisen aikana, johon laitteeseen
kuuluu putki, jonka toisessa paassa on suihkutussuutin, joka
on sovitettu suihkuttamaan aromia pakkauksen ylatilaan ja
jonka vastakkainen paa on sovitettu liitettavaksi pai-
neenalaiseen nestemaiseen elintarvikkeeseen sopivaan kaasuun
liuenneen elintarvikkeeseen sopivan aromin lahteeseen, seka
venttiili, joka on sijoitettu putkeen aromin jakautumisen
ohjaamiseksi, jolloin venttiilin avautumisaika on asetettu
vastaamaan ylatilaan lisattavan aromin haluttua maaraa.

Seuraavaksi esilla olevaa keksintoa selvitetaan esimerkin
muodossa viittaamalla oheisiin piirustuksiin, joissa:

Kuvio 1 on perspektiivikuva aromista, jota lisatdan taytet-—
tyihin astioihin sulkemisasemassa kayttamé>. 7 .- -
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teita suuttimia.

Kuvio 2 on perspektiivikuva aromista, jota lisdtaan taytet-
tyihin astioihin sulkemisasemassa kayttamalla liik-
kuvia suuttimia.

Piirustusten mukaisesti kuhunkin pakkaukseen kuuluu astian
10 muodostama pohja-aihio, jossa on pohja 11, sivuseinamat
12 ja jatkuva laippa 13, joka ulottuu lateraalisesti si-
vuseinamien ylareunoista. Laippaan 13 on muodostettu esili—
vistetyt reiat 14 tyhjod ja modifioitua ilmakehda varten ja
esilavistetyt reidt 15 aromikaasua varten. Astiat voidaan
konstruoida elintarvikkeelle sopivasta muovimateriaalista,
kuten polystyreenista tai polyvinyylikloridista tai muista
materiaaleista, kuten pahvi tai alumiinifolio. Astiat tayte—
taan kypsennetyilld kinkkusiivuilla 16 ja siirretiin kulje—
tinlaitteella (ei esitetty), joka on sovitettu liikkumaan
Jaksoittaisesti. Ruostumattomat terasputket 17 on liitetty
toisesta paasta kaasupulloon, joka sisaltda lihalta tuoksu—
vaa elintarvikkeelle sopivaa aromia, joka on liuotettu 50
bar paineessa olevaan nestemaiseen hiilidioksidiin (ei
esitetty), ja mainitut putket on varustettu kiinteilli
suuttimilla 18 (kuvio 1) ja liikkuvilla suuttimilla 19
(kuvio 2), jotka on kiinnitetty osan Multivac-kaasupakkaus-
konetta (ei esitetty) muodostavaan suljinasemaan 20. So-
lenoidiventtiilit 21 on sijoitettu pitkin putkia 17 ja niita
ohjataan pakkauskoneella. Joustavasta muovimateriaalista
valmistettu ylaaihio 22 on esitetty kiinnitettyna tai sau-
mattuna joidenkin astioiden laippaan 13.

Toiminnan tapahtuessa kahteen riviin jarjestetyt taytetyt
astiat 10 kuljetetaan jaksoittaisesti nuolen suuntaan sul—
Jinasemaan 20, jossa neljidn (kaksi kahden rivi3) ryhma
pysahtyy.

Kuviossa 1 esitetyssa suoritusmuodossa juuri ennen ylaaihion
22 kiinnittamistad laippaan 13 vedetaan esilavistettvder
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reikien 14 kautta tyhjo ylatilassa olevan ilman poistamisek-
si ja samanaikaisesti ylatilaan ohjataan esilavistettyjen
reikien 14 kautta modifioitu ilmakeha, jossa on 20 % CO, Ja
80 % Np, ja lisaksi lisataan aromikaasua kaasupulloista
putkien 17 ja kiinteiden suuttimien 18 kautta esilavistetty-
jen reikien 15 lapi solenoidiventtiileista 21 saadun signaa-

lin ohjaamana. Taman jalkeen ylaaihio 22 kiinnitetaan tii-
viisti laippaan 13.

Kuviossa 2 esitetyssa suoritusmuodossa juuri ennen ylaaihion
22 kiinnittamista laippaan 3 vedetdan esilavistettyjen
reikien 14 kautta tyhjo ylatilassa olevan ilman tyhjentiami-
seksi ja samanaikaisesti ylatilaan ohjataan esilavistettyjen
reikien 14 kautta modifioitu ilmakeha, jossa on 20 % COo, ja
80 % N, ja lisaksi siihen ohjataan aromikaasua kaasupullois-
ta putkien 17 ja liikkuvien suuttimien 19 kautta, jotka

suuttimet vedetaan pois yldtilasta juuri ennen yldaihion 22 -
kiinnittamistd laippaan 13.

Taman jalkeen suljetut astiat kuljetetaan pois suljinasemas—

ta ja seuraava neljan astian ryhma pysahtyy suljinasemaan
kasiteltavaksi samalla tavalla.
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Patenttivaatimukset

1. Menetelma aromin sijoittamiseksi ruokatuotteen sisdltivian
pakkauksen ylatilaan ruokatuotteen kaasupakkauksen aikana,
tunnettu siitd, ettd ylatilaan ohjataan modifioitu
ilmakeha ja pakkauksen ylatilaan ohjataan elintarvikkeeseen
sopiva aromi, joka on liuotettu elintarvikkeeseen sopivaan,
pPaineenalaiseen nestemaiseen kaasuun.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, tunnet -

t u siita, ettd ruokatuote on jadhdytetty lihaleikkele—
tuote.

3. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, tunnet -
t u siita, ettd modifioidun ilmakehin ohjaaminen ylatilaan
suoritetaan tyhjentamdlla ensiksi ilma pakkauksesta ja
ohjaamalla sen jalkeen sisaan modifioitu ilmakehi.

4. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, tunnet -
t u siita, ettd modifioidun ilmakehin ohjaaminen ylatilaan
suoritetaan kaasuhuuhtelulla, joka saa aikaan sen, etta
modifioitu ilmakeha korvaa pakkauksessa olevan ilman.

5. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, tunnet -

t u siita, etta elintarvikkeelle sopiva kaasu on hiilidiok-
sidi.

6. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, tunnet -
t u siita, ettd elintarvikkeelle sopiva aromi on haihtuva
eika olennaisesti ruokatuotteeseen absorboituva.

7. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, tunnet -
t u siita, ettd elintarvikkeelle sopiva aromi liuotetaan
elintarvikkeelle sopivaan orgaaniseen liuottimeen ennen sen
hajottamista nestemaiseen hiilidioksidiin.

8. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, t uor r «
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t u siita, etta ruokatuotteelle sopivan aromin sisaltava
nestemainen ruokatuotteelle sopiva kaasu pidetaan kaasusidi—
liossa ainakin 20 bar paineessa.

9. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, tunnet -
t u siita, etta ruokatuotteelle sopivan aromin sisaltivi
nestemainen ruokatuotteelle sopiva kaasu pidetain 40 — 60
bar paineessa.

10. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, tunnet -
t u siita, etta ruokatuotteelle sopivan aromin sisaltiva
nestemainen ruokatuotteelle sopiva kaasu syotetian putken
kautta suihkutussuuttimeen, joka on sijoitettu siten, etta
se kykenee suihkuttamaan aromin pakkauksen ylatilaan.

11. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmda, tunnet -
t u siita, ettad suihkutussuutin on kiinted suutin, joka on
asennettu pakkauskoneen suljintyokaluun ja joka suihkuttaa
aromin ylatilaan juuri ennen pakkauksen sulkemista.

12. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, tunnet -
t u siita, ettd suihkutussuutin on liikkuva suutin, joka
ylatilaan tapahtuneen aromin suihkutuksen jalkeen vetaytyy
pois pakkauksesta juuri ennen sen sulkemista.

13. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, tunnet -
t u siita, ett3d putkeen on sijoitettu venttiili aromin
Jakautumisen ohjaamiseksi, jolloin venttiilin avautumisaika
on asetettu vastaamaan haluttua aromimairaa.

14. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, t unnet -

t u siita, ettd venttiili on integroitu pakkauskoneeseen ja
sita ohjataan pakkauskoneesta kisin.

15. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, t unnet -
t u siita, ettd elintarvikkeille sopivan aromin sisialtava
nestemainen elintarvikkeelle sopiva kaasu ohjataan pakkzur-
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sen ylatilaan samanaikaisesti kuin modifioitu ilmakeha.

16. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmda, tunnet -

t u siita, etta elintarvikkeelle sopivan aromin sisaltava
nestemainen elintarvikkeelle sopiva kaasu ohjataan pakkauk-
sen ylatilaan erillaan modifioidusta ilmakehist:.

17. Laite aromin lisaamiseksi ruokatuotteen sisaltavan
pakkauksen ylatilaan ruokatuotteen kaasupakkauksen aikana,
tunnettu siit3d, ettid siihen kuuluu elimet modifioi—
dun ilmakehan ohjaamiseksi yliatilaan ja elimet paineenalai-
seen nestemaiseen elintarvikkeelle sopivaan kaasuun liuote-

tun elintarvikkeelle sopivan aromin ohjaamiseksi pakkauksen
ylatilaan.

18. valine elintarvikkeelle sopivan aromin syottamiseksi
pakkauksen ylatilaan ruokatuotteen kaasupakkauksen aikana,
tunnettu siitd, ettd siihen kuuluu putki, jonka
toiseen paahan on sijoitettu suihkutussuutin, joka on sovi-
tettu suihkuttamaan aromia pakkauksen ylatilaan ja jonka
vastakkainen paa on sovitettu liitettiviksi paineenalaiseen
nestemaiseen elintarvikkeelle sopivaan kaasuun liuotetun
elintarvikkeelle sopivan aromin lahteeseen ja venttiili,
joka on sijoitettu putkeen aromin jakautumisen ohjaamiseksi,
jolloin venttiilin avautumisaika on asetettu vastaamaan
ylatilaan ohjattavan aromin haluttua miirai.
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