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【手続補正書】
【提出日】平成29年1月11日(2017.1.11)
【手続補正１】
【補正対象書類名】特許請求の範囲
【補正対象項目名】全文
【補正方法】変更
【補正の内容】
【特許請求の範囲】
【請求項１】
　乾燥コーヒー抽出物と、
　焙煎コーヒー豆微粉
を含み、
　（Ａ）リンゴ酸と（Ｂ）酢酸との質量比[（Ｂ）／（Ａ）]が１．４～２．９であり、
　焙煎コーヒー豆微粉の平均粒子径が６５μｍ以下であり、かつ
　焙煎コーヒー豆微粉の割合が乾燥コーヒー抽出物に対して１～２５質量％である、
ソリュブルコーヒー。
【請求項２】
　ソリュブルコーヒー２ｇを８５℃の純水１８０ｍＬで希釈した希釈液についてレーザー
回析式粒度分布装置により測定した体積基準の粒度分布において、粒子径１０μｍ以上の
粒子の割合が９５体積％以上である、請求項１記載のソリュブルコーヒー。
【請求項３】
　更に（Ｃ）セルロースを０．００１質量％以上含有する、請求項１又は２記載のソリュ
ブルコーヒー。
【請求項４】
　焙煎コーヒー豆微粉の焙煎度がＬ１０～４０である、請求項１～３のいずれか１項に記
載のソリュブルコーヒー。
【請求項５】
　（Ｄ）クロロゲン酸類の含有量が５～２０質量％である、請求項１～４のいずれか１項
に記載のソリュブルコーヒー。
【請求項６】
　ソリュブルコーヒー３．４ｇを８５℃の純水１８０ｍＬで希釈した水希釈液のＨＡＺＥ
値が８５以下である、請求項１～５のいずれか１項に記載のソリュブルコーヒー。
【請求項７】
　（Ｅ）カフェインを５質量％以下含有する、請求項１～６のいずれか１項に記載のソリ
ュブルコーヒー。
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【請求項８】
　（Ｅ）カフェインを含み、該（Ｅ）カフェインと（Ｄ）クロロゲン酸類との質量比[（
Ｅ）／（Ｄ）]が０．４８以下である、請求項１～７のいずれか１項に記載のソリュブル
コーヒー。
【請求項９】
　乾燥コーヒー抽出物と、焙煎コーヒー豆微粉とを配合し、（Ａ）リンゴ酸と（Ｂ）酢酸
との質量比[（Ｂ）／（Ａ）]を２．９以下に調整する、ソリュブルコーヒーの酸味の改善
方法。
【請求項１０】
　ソリュブルコーヒー２ｇを８５℃の純水１８０ｍＬで希釈した希釈液についてレーザー
回析式粒度分布装置により測定した体積基準の粒度分布において、粒子径１０μｍ以上の
粒子の割合を９５体積％以上に調整する、請求項９記載のソリュブルコーヒーの酸味の改
善方法。
【請求項１１】
　更に（Ｃ）セルロースの含有量を０．００１質量％以上に調整する、請求項９又は１０
記載のソリュブルコーヒーの酸味の改善方法。
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