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CAMPO DI APPLICAZIONE

Il presente trovato si riferisce ad un apparato per la cottura di alimenti,
¢ ad un relative metodo & cottura, del tipo utilizzante elementi di
riscaldo di tipo eletirico.

il wovato st applica in particolare, anche se non esclusivamente, ad
apparati di cottura autonomi quali frigpitricl a secco ¢ a immersione, ©
dispositivi analoghi o assimilabili,

STATO DELLA TECNICA

E nota la commercializzazione e la vendita di apparati per Ia cottura di
aliment, dotati di elementt di dscaldo, ad esempio di tipo eleftrico,
uftlizzati per la cottura di alimenti mediante conduzione ternuica,

Le sorgentt che alimentano gli elementi di riscaldo sono controliate ¢
gestite da apposits mezzi di per 5é nott

Solitamente questa tipologia di apparati per la cottura di alimentt serve
per fornire ad un contenitore, allinterno del quale sono disposti gl

alimenti da riscaldare e/o cuocere, wna desiderata femperaturs al fine di
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riscaldare e/o cuocere gl alimenti ivi presenti. Detto contenitors pud
contenere un mediatore di temperatura quale acqua, olic o altro.

Sono note tipologie di apparat per la coftura i aliraenti, destinate
all’uso come friggitrici o simili, che comprendono anche un coperchio al
quale sono associati elementi di riscaldo ¢oc mezei di ventilazione
azionati da un organo motore per indirizzare il calore gensrato verso gli
alimenti. Inoltre, tali apparati possono anche comprendere elementi di
mescolamento, selettivamente agionabii da un organo motore per
mescolare gh alimentt nel contentiore ¢ ridurell in pezed di dimensioni
ridotte. G elementi di mescolamento possono inoltre essere integrati oo
sostitutti da altyi wtensili quali lame, teituratost, o similL

E noto che esistono apparati per la cottura di alimenti comprendentt
un involuero, definente la loro struttura esterna, all'interno des quali sone
mseribili contenitori vincolati in forma efo dimensione per non interferive
con Pinvelucre ¢/o il coperchio.

B anche noto che negh apparati per la cottura di alimenti di guesto
tipo non & possibile effettuare una comods variazione di dimensione, in
particolare della dimensione di base, deil contenitori senza andare
incontro siz ad un riscaldamento non corretto del contenitore sia ad una
collaborazione non efficace tra gl clementi di mescolamento, i
coperchic e le pareti del comtenitore per le attivitd di cucina da realizzare
sugh alimenti.

Le soluzmiont realizzative note permetions in generale ung regolazione
della potenza elettrica, ¢ quindi dell’energis termica generata dagli

elementi di riscalde, ma presentanc i sostanzfale problema di non
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consentire una regolazione spaziale di dove fornire tale energia. In altre
parole, se il contenitore presenta una sua superficie da riscaldare non
coerente con la superficie riscaldante dellapparato, € possibile solanto
modificare  uniformemente  PViotensith  del  riscaldamento  generato
dall’apparato ma non ¢ possibile scegliere puntualmente la zona defla
superficie da riscaldare.

Cid comperta an sicare spreco di energia termica nel caso in cui il
contenitore utilizzate occupt una superficie minore a quella riscaldata
dagl elementi di risealdo, nonché porta ad una cottura non ottimale e
non agevele.

Sono altresi noti apparati per la cottura i alimenti che comprendono
elementi di riscaldo, ad esempio 1 sistemi ad induzione, che presentano
attitucdine ¢ capaciid intringeche di autoregolare spasialmente la zona
riscaldata in base alle dimensioni del contenitore, ma che per funzionare
hanno comungue necessitd di essere energeticamente alimentati nella
loro interezxa, provocando quindi ugualmente uno spreco di energia.

Tali soluzioni non permettono pertanto di risparmiare energia, né di
gargitire una cottura efficace ed uniforme, nemmeno riscaldando una
superficie inferiore rispetto a guella nominale.

il principale nconveniente dell’utilizzo di questo tipo di elementi di

alde ¢ Pimpossibilitd di salvaguardare energia pur utilizzandone
attivamente soltanto una data parte.

Come detto, gl apparati per la cottura noti non consentono un’agevole
variazione del formato, in particolare della superficie i base dei

contenitort, se non determinando ua riscaldamento gon adeguato,
H
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Un altro inconveniente del cambio di formato dei contenitort si palesa
nella  possibile mefficace collsborazione, in relazione alla loro
dionensione, con elementi di mescolamento efo con altrl clementi
dell’apparato per la cottura di alimenti, come i coperchio e Uinvolugro,

Esiste qumdi {2 necessita di perferionare un apparato per la cottura i
alimenti, ed un relative metodo di lavoro, che possano superare almeno
uno deght inconvenienti della tecnica nota.

In particolare, uno scopo del presente trovato & quelio di realizzare un
apparato per la cottura di alimenti, ed il relative metodo, che permettanc
di fomire energia termica in diretia covrelazione con Pampiezza della
superficie di base del contenitore con ¢id evitando sprechi ¢/o pericoli
per Putente ¢ realizzando una cottura migliorata.

E pertanto uno scopo del presente trovato consentire di modificare Ia
superficie riscaldante generata dagll elomentl di riscaldo in funzione
delle dimensiont /o della posizione puntuale dell’almeno un contenitore
adoperato per ia cotturg,

Un ultertore scope del presente trovato ¢ quello di permetiere Ia
sostituzione del formate e della taglia del conteniftors in modo da oltensre
ung collaborazione ottimale ra Velemento di mescolamento efo altrd
utensily, ad esempio tnitiratori/sminuzzatord, ed il contenitore.

Ancora, uno scopo del presente irovato & guello di ottenere um
apparata per la cottura di alimenti che consenta un semplice ed agevole
cambic dit formate del contenitore senza provocare  interferenze
meccaniche ¢ di funzionamento con gl altri elementi dellapparato ¢

garantendo una cottura ottimale degli alimenti.
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Un aliro scopo del presente trovato ¢ guelle di realizzare un apparato
per {a cottura di alimenti che consenta di ridurre almeno § cosd relativi al
sud utilizzo rispetto al sistemi noti.

Per ovviare aghl inconvenienti della tecnica nota e per oltenere questi
ed wlieriort scopi € vantaggt, la Richiedente ha studiato, sperimentato e
realizzato il presente trovato.

ESPOSIZIONE DEL TROVATO

Il presente trovato € espresso ¢ caratierizzato nelle dvendicaziont
indipendenti. Le rivendicazioni dipendenti espongono altre caratteristiche
del presente trovate o vanantt dell’idea di soluzione prncipale.

In accordo con & suddetti scopi, & provisto un apparato per ia cottura di
alimenti comprendents un basamento, che funge da struttura portante, al
quale ¢ associate almeno un primo gruppo & riscaldamento. Sul
bazamento ¢ possibile temporangamente applicare almene un conteaitore
rimovibile, al quale ¢ superiormente asscciabile un coperchio, cooperante
con il basamento, avente almene una posizione aperts ed ung posizione
chiusa,

Secondo i} presente trovate, U primo gruppe di riscaldamento
comprende clomentt di tipo elettrico, ad esempio del tipe ad mduzione,
ovvers a resistenze clettriche, ovvers ancora i altro tipo elettrico
analogo od assimilabile.

In accorde con un aspetto del presente trovato, H primo gruppe &
riscaldamento comprende una pluralig di elementt di niscalde configurat
per essere selettivamente attivatt almeno i funzione dedle dimensiond di

base /o della posizione delidei contenitore/i appoigiati sul basaments,

!
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m modo da portare Vi contenitore/t ad una temperatura voluta, per i
riscaldamento ¢/o [a cottura degli aliment in esso/i contenuti,

Liattivazione di solo ung parte, o della totalith, degll elementi di
riscaldo che collaborano al dirette riscaldamento delidsi contenitored
permette di non disperdere energia non utilizeatas per i riscaldamento
del/dei contenitorg/i.

In accordo con varianti realizzative del rovato, gl elements di riscaldo
da attivare o attivati vengono individuati dalla cooperazione tra Palmeno
wn contenitore ed U basamento oppure in alternativa vengono scelti da un
utibizzatore,

La cooperazione tra il basamento ed il coperchio consente una sempre
adeguata collocazione del contenitore, pexmettendo anche il cambio del
suo formate e garantendo sempre una cottura oftimale deghi alimenti,
evitando tutlavia interforenze fra i contenitore ed altri componenti
dell’apparato per la cottura di glimenti.

i1 cambio di formato del contenitore & cottura  si rivela
particolammente utidle ¢ vantaggioso nel caso i ativild di cottura
differenziate, ad escmpio fornendo la possibilith i utilizzare un
contenitors con superficie di base pil piccols per eseguire opsraziond
quali Driturazione ¢ sminuszamento, previo inserimento dell’idoneo
utensile e delia regolazione det girt di un relativo motore,

Peralive, allinterno dello stesso ciclo di cottura, {1 contenitore ed il
relativo utensile possono essere sostituiti per completare operazione &
cottura mediante operaziont di mescolamento e/o agitazione.

In accorde con il trovato, possono essere previste una pluralitd di

i
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varianti.

H coperchio pud esemplificativamente comprenders wn secondo
gruppo di riscaldamento,

E nello spitite del trovato che il coperchic presenti olementt di
adattamente m modo da adeguarsi al cambio di formato delidel
comtenttore/i.

E una ulteriore variante la previsione che il coperchio presenti meszi
di ventilazione per la circolazione dellaria oo del vapore all’internc
del/del contenitore/i efo meezi di deambic arla oo mersi di
ratfreddamento dell’organe motore dei mezzi di ventilazione e/o mezzi
di rilevazione della temperatura nel contenitore.

Secondo una variante, apparato per la cottura di alimenti comprende
mezzi che portane in rofazione almene un elemento di mescolamento
presente nel contentiors, e/o mezzi di rievazione della temperatura del
primo gruppoe & riscaldamento o/o del secondo gruppe di riscaldaments,
efo mezzi & controlle & comando, il ntto essendo correttamente
goordinato da mezzi di elaborazione dati

L’apparate per la cottura di alimenti permette di ottimizzare la
collaborazione tra Palmeno un clemento di mescolamenio ed il
contenttore, anche nel caso di un cambio delle dimensioni ¢/o del
formato di quest’ultime,

¥ nello spirito del trovato prevedere che Papparato per la cottura di
alimentt presentl una cousclle di controllo ed introduzione datl che
coopera con una unid di controlle ¢ comando.

fn accordo con un aspetto del presente trovato & previsiy un metodo di
t
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cottura che comprende:
- ¢ollogare Palmeno un contenitore per alimenti ed un relative elemento
di mescolamente syl basamento e guindi sul primo gruppe di
viscaldamento d associare il coperchio al contenitore;
- rilevare la posizione e¢/o la dimensione ¢/c la forma dell’alimeno un
contenitore;
- aftivare almeno una parte o la totalitd degll clementi di riscaldo del
primo gruppo di riscaldamento ¢he collaborano al diretio riscaldamento
deli’almeno un contenitore.
ILLUSTRAZIONE DEL DISEGNT

Queste ed altre caratteristiche del presente trovato apparivanno chiare
dalla seguente deserizione di forme di realizzazione, fornite a titolo
esemplificative, non limitativo, con riferimento agl annessi disegni in
oui;
~la fig. 1 & una vista prospettica di un apparato di cottura, associato ad un
contenitore, in accordo con forme di realizzazione gui descritte;
- la fig. 2 & upa sezione trasversale hungo la meezeria dell’apparato di
cottura di fig. 1;
- le fige. 3a-3d sono rappresemtazioni schematiche di alcune possibili
disposizgioni degli clementi di riscelde in accorde con forme i
realizzazione qui descritte.

Per facilitare la comprensione, numert & riferimento identict sono
stati utilizzati, ove possibile, per identificare elementi comuni identici
nelle figure. Va inteso che clomenti e caratieristiche & una forma &

realizzazione possono essere convenientemente incorporati in altre forme
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di realizzazions senza uleriori pregigaziont,
DESCRIZIONE DI FORME DI REALIZZAZIONE

Facende riferimento alla fig. 1, essa & utilizzata per descrivere forme
di realizzazione esemplificative di un apparato per la cottura di alimenti
10 al quale ¢ selettivamente associabile shueno un contenitore 14 per il
contenimento di alimenti,

L apparatoe per fa coftura di alimentt 10 pud essere una friggitrice,
esemphificativamente ung friggiivice adatta alla cottura di alimenti
utilizzando un basso quantiativo di mediatore di temperatura quale
acqua, olio o altro,

L’apparato per la cottura di alimenti 18 comprende un basamento 12
ed almeno un primo groppo di riscaldamento 162 configurato per portare
i/t contenitore/l 14, ¢ di conseguenza gli alimenti in esso/l contenuti, ad
una vohsta temperatura per riscaldarli /o cuocerdi

Inoktre, Uapparato di cottura di alimenti 10 include un coperchio 18
avente almeno una posizione aperta ed una posizione chiusa,

Il coperchio 18 comprende almene una guarnizione 34 per assicurare
fa tenuia del coperchio 18 con Palmeno un contenitors 14,

Possono essere previste guamizion: 34 configurate per collaborare in
funzione delle dimensiont ¢/o della forma dell’almeno un contenitore 14
utilizzato.

in accordo con varianti realizzative, #l coperchio I8 pud esserc
spostabile per adattarsi alle dimensioni di altezza dellalmens wn
comtenttore 14,

In accordo con ulteriori varantt vealizzative, il coperchio 18 pud

}'?’§‘ avidat st
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essere direttamente associato e/o far parte dell’almeno un contenitore 14

Lapparato per la cotturn & aliment! 10 pud comprendere anche un
rivestunento estemno che per comodita di esposizione non & rappresentato
nelle figure allegare.

It primo gruppo di riscaldamento 162 € associato al basamento 12,
anche se non si eschade una sua possibile associazione ad altre parti
dellapparato per la cottura di alimenti 10,

Inoltre, il primo gruppo di riscaldamente 16a & configurato per
riscaldare selettivamente i/ contenitore/t 14 fornendo appropriata
gnergia lermica,

In accordo con varianti realizzative, il coperchio 18 pud comprendere
un seconde gruppo di riscaldamento 16h.

Inolire, il coperchio 18 pud comprendere mezzi di ventilazione 32
portatt selettivamente in funzione da un organo motore M1 e cooperanti
com 1 secondoe gruppo di riscaldamento 16b.

In accordo con il presente trovato, apparato di cottura di alimenti 10
& adatto a riscaldare anche pit di une dimensione ¢/o forma di
contenttorg 14,

In accordo con varianti realizzative, Ualmeno va contenitore 14 pud
gsserg realizzato in materiale termoconduttive e/o sensibile al campi
magnetici,

In accordo con vartanti realizzative descritte wiihizzande la fig. 2,
Papparate di cottura di aliments 10 ¢ configurato per poter collaborare
con ung phlaralitd & tpologie di contenitort 14 provvedendo al loro
riscaldamento fornendo encrgia termica m.e;iiﬁ%ie slmeno i primo

i3
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gruppo di riscaldamento 16a ¢/o il secondo gruppo di riscaldamento 16b.

{n aggiunta, Papparato di cottura di alimenti 10 pud cssere configurato
per il riscaldamento contemporanco anche dt pid & un contenitore 14.

Secondo i presente trovato, i primo gruppoe & riscaldamento 16a
comprende almeno un elemento di nscalde 22, vantaggiosamente una
pluralitd di elementi di riscaldo 22 configurati per riscaldare almeno un
contenitore 14 alla volta, attivandost selettivamente in dipendenza dadle
dimensiont dell’almeno vn contenitore 14 efo dalla posizione assunia
dal/dai contenitore/i 14 sul basamento 12,

Anche il secondo groppo di riscaldamento 16b comprende almeno un
slemento di riscaldo 22

Gl elementi di riscaldo 22 del secondo gruppo di riscaldamento 16b
possono essere della stessa tipologia di quell previsti per il primo gruppo
di riscaldamento 1ba.

In accordo con una variante realizzativa, gh clementi di viscalde 22
possonoe ossere configurati per aftivarst w maniera automatica alla
rilevazione della presenza del/del contenitore/i 14.

In accordo con varianti realizeative, ghi elementi di riscaldo 22 da
attivare possono anche esscre selezionati in maniera desidersia da un
operatore.

Secondo una ulierigre wvariante, gl elementi di riscaldo 22 sono
configurati per atfivarsi, o cssere athivaty, in dipendenean dalla forma
geometrica del/dei contenttorg/t 14,

Esemplificativamente, possono essere cosi utilizzabilt contentiord 14

con base di forma cireolare o discoidale, di forma poligonale, oppure &

5y
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gualongue alira forma adatta al contenimento di alimenti.

Inoltre, 1| contenitori 14 possone preseitare pareti sostanzialmente
verticali, oppure pareti svasate, in ragione degli alimenti da contenere ¢
del tipo di cottura che si vuole reglizzare,

In accorde con il presente frovato, gl clementi di riscaldo 22 sono di
tipo eletirico ¢ possono essere, ad esempio, resistenze elettriche tubolari,
o bande resistive, o il resistivi, oppure possono essere di tipo induttivo,
di tipo alogeno, ad imfrarossi, o clementi simill ed assimilabili, atli g
generare calore da veloolare all’almeno un contenitore 14

In accordo con variantt realizeative, la disposizione degli elementi di
riscaldo 22 pud essere di tipo concentrico, di tipo matriciale, a reticolato,
scttoriale, puntuale, oppure pud essere realizzata in qualsiasi alirs
maniera valida ad ottenere zome di riscaldamento che si adattano o
ripraducono almeno parzialmente il contenitore 14 o almeno una parte di
pill contenitori 14 contenmporaneamente,

in accordo con varianti realizzative descritle utilizzando le figg. 3a ¢
3b, la disposizione deghl elementi di riscaldo 22 pud essere di tipo
concentrico, con elementi di riscaldo 22 dispost! in modo tale che la loro
attivazione gi posea estendere dal centro verso la periferia all’aumentare,
o si ritragga al diminuire, delle dimensioni dell’almenc un contentiore 14
associato al basamente 12, La configurazione degh elementl di riscaldo
22 pud essere di tipo anudare (fg. 3a), di tipo lobato, oppure d tipo
pohgonale, esemplificativamente di tipo triangolare, guadrangolare (fig.
3b). pentagonale e cosi via, o anche di altro tipo.

In accordo con varianti realizzative descritte ulthizzando la fig. 3¢, la
R xpan whilano
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disposizione degl elementl di riscalde 22 pud essere di tipo a reticolato,
con  ¢lementt dif niscalde 22 sostanzialmente  linean,  ovicutati
fragversalmente tra di lore, ad csempio perpendicolarmente, 1 modo da
attivarsi in base alla collocazione assunta dali’almeno un contenitore 14
sul basamento 12.

In accordo con varianti realizzative descritte utthzzande Ia fig. 3d, Is
disposizione degli elementt di riscaldo 22 pud essers di tipo maltriciale, o
puntuale, con elementt di riscalde 22 di tipo anularg, lobato, oppure
poligonale, esemplificativamente di  tipe tnangolare, di  tipo
guadrangolare, pentagonale e cost via, ¢ altro tipo, i modo da attivarsi
corrispondentemente alla collocazione  assumta  dall’almenc  un
cententtore 14 sul basamento 12,

in ot 1 casy, la disposizione degll elementi di riscaldo 22 pud essere
di tipo complanare, oppure essere effettuata 3 diverse profondita, in
ragione del tipo di niscaldamento che si vuole ottenere.

Per mezzo d tali disposiziont degli elementi di riscalde 22 & possitule
indirizzare energia fermica in maniera puntuale ¢ cireostanziata alle sole
zone del contenitore 14 che si voole riscaldare, siano esse una parte del
contenitore 14 o la totalitd.,

Seeondo possibili variantt realizzative, Uatbvazione degli elementi di
riscaldo 22 pud dipendere anche dalla posizione assunta dall’alimento
alPinterno del contenitore 14,

I primo gruppo di riscaldamento 16a pud comprendere degli elementi
sensthili 28 configurati per rilevare la posizione ¢ Pingombro del/dei

gonienitore/i 14,

‘5\ i mandataric
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La dwisposizione degh elementt sensibili 28 & wle da pennetters il
rconoscimento della dimensione efo della posizione e/o della forma
dell’almeno un contenitore 14 utilizzato.

L apparato per Ia cottura di alimenti 10 pud comprendere elementi di
mescolamento, guale una paletia 30, di tipe rimovibile, selettivamente
associabile all almeno un contenitore 14,

Alla paletta 30 ¢ associato un organo motore M2 adatto a portarla
selettivamente i rotazione.

In accordo con varianti reabizzative, la paletta 30 pud essere del tipo
adatto a mescolare gli alimenti contenuti nel contenitore 14,

In accordo con ulteriori varitanti realizzative, 1 paletta 30 pud essere
del tipo adatte a ridure in persd gl alimenti contenuti nel contenitore 14,
esemplificativamente a tritarli /o sminuezarli,

La paletta 30 pud essere commisurata alla forma ed alla dimensione
del conmtenitore 14 utilizeato, cooperando con guestultimo in funzione
dell’efietto da otlencre sugh alimenti.

L organe motore M2 pud portare la paletta 30 in rotaziong & velocita
diverse /o secondo verst differenti, in ragione del volute effento sugli
alimenti,

L'apparate per la cottura di alimenti 10 pud comprendere almeno
un'unitd di conirolle ¢ comande 20 configurata per collaborare alineno
cofy i primo gruppoe di riscaldamento 16a,

i1 promo gruppe di dscaldamento 168 pud cooperare con unitd di
controllo ¢ comando 20 per seleftivamente accendere/spegnere e/o

regolare glt elementi di riscaldo 22,

: ST .
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iﬁ aggiunta, Punitd di conirollo e comando 20 pud essere associata
anche agli elementi senaibili 28, Tale associgaone permette all'unita &
controllo ¢ comando 20 di riconoscere guali elementi di riscaldo 22 sono
attivabilt/attivati per il diretto riscaldamento deldet contenitore/i 14,

Inoltre, Munitd di controllo ¢ comando 20 pud collaborare anche con il
secondo  gruppe  dif riscaldaments  16b per  accendere/spepners
selettivamente ¢/o regolare gh clement di riscalde 22,

In accordo con variantt realizzative, Punitd di controlio ¢ comando 20
pud essere configurata per azionare Uorgane motore M1 ed attivare i
mezzi di ventilazione 32,

In accordo con uleriort variantt realizzative, Puntig & controllo ¢
comando 20 pud essere configurata per azionare Porgang motore M2
mode da portare in rotazione la paletta 30 ad una veluta velocitd,

L'unitd di controllo ¢ comando 20 pud essere configuraia per
impostare possibili variabili della cottura, come ad esempio intensitd,
fempi ¢ metodi.

Ad esempio, Punitd di controllo ¢ comando 20 pud essere utilizzata
per impostare pacticolari rampe di riscaldamento deglt elementi &
riscaldo 22, temporizzare attivazicne ¢ la disattivazione degh clementi
di viscalde 22 e fungere da controllo nel caso i cwl la temperatura
dell’almenc un contenitore 14, o del suo contenuto, superi wn
determinato valore.

Inoltre, unitd di controllo e comando 2 pud comprendere almeno un
display ¢ schermo 26 ed una tastiera 24,

Lo schermo 26 pud essere configurato per visualizzare e/o impostare 1
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tipici parametri di Interesse che 81 utiizzano ¢ sono utili durante la
cottura &/0  riscaldamento di alimenti, come ad esempio Ia temperatura
nella zona di cottura, i peso degli alimenti, | tempi di cottura, la potenza
fornita ai gruppl di riscaldsmento [6a, 16b, visualizzare modalith di
cottura, come 'tmpestazione di funwioni grill o funzioni di doratura,
SCCEters.

A tal proposito, la tastiera 24 ¢ configurata per impostare 1 valori
desiderati di tali parametri.

In accordo con verianti realizeative, lo schermo 26 pud essere
configurato per visualizzare una mappa raffigpurante la collocazione
spaziale deghi elementi di riscaldo 22 sul basamento 12,

Lo schermo 26 pud essere configurate per evidenziare quali element
di riscalde 22 sono attivi e quali, invece, sono disattivi,

Ulteriormente, lo scherme 26 pud essere configurato per visualizzare
{2 collocazione ¢fo "mgombro dell’almeno un contenitore 14 quande &
appoggiato sul basamento 12.

Per mezzo dellunitd di controllo ¢ comando 20 pud essere possibile
decidere selettivamente quall elementi di riscalde 22 attivare/disattivare.

Inoltre, Punitd di controlle e comando 20 pud essere configurata per
parzializzare Pencrpia tenmica prodotia daghi elementi di riscaldo 22.

in accordo con il presente trovato ¢ previsto un metodo di cottura di
alimentt che comprende di:
~ collocare almene un contenitore 14 per alimenti sul basamentoy 12 ¢

quindi sul primo gruppo di viscaldamento 18z;

~ rilevare la posizione ¢/o la dimensione dell’almeny un contenitore 14;

7
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- attivare una parte o la totalitd degli clementi di riscalde 22 almenc del
prime gruppo & riscaldamento 182 che collaborano al  divetto
riscaldamento dell’ almenc un contenitore 14.

B chiaro che all’apparate per la cottura di alimenti 10 ed al relativo
metodo di cottura 8o gui desenitti possono essere apportate modifiche e/o
aggiunde i parti, senza per queste uscire dall’ambito del presente
trovato,

E anche chiaro che, sebbene il presente trovate sia stato descritto con
riferimento ad aleuni esempi specificd, voa persona esperta del ramo
potra senz’altro realizzare molte altre forme equivalenti di apparato per
Ia cottura di alimentd 10 ¢ relative metodo & cottura, aventi le
caratteristiche espresse nelle rivendicaziond ¢ quindi tulie rientrant

nell ambito di protezione da esse definito.

L
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RIVENDICAZIONI
1. Apparato per la cottura i alimenti comprendente almene un
basamento {12} definente Ta sua strutture inferiore, almeno un prime

gruppo di riscaldamento (164} associate a detio basamento {12 ed un

(&4

eventuale secondo gruppe di rviscaldamento (16b) associmts ad un
coperchio (18}, a detto basamento (12} essendo  selettivamente
associabile almene un contenitare (14), detio contenitore (14} essendo
rimovibile dal basamente {12} ed adatte al contenlmento di alimenti,
caratierizzato dal fatte che detto primo gruppe di riscaldamento {16a)
1) comprende una pluralitd di clementi di riscalde (22) eleurici configurati
per realizzare wna specifica superficie riscaldante per riscaldare detto
almeno un contenitore (14) in funsione delle dimensioni efo della
posizione dell’almeno un contenttore (14) su detto basamento (12).
2. Apparato per fa cottura di alimenti in accordo con la vivendicazione 1,
15 caratierizzate dal fatte che detto primo gruppo di riscaldamento (16a) ¢
configurato per attivars e vealizrare una superficie riscaldante minore o
uguale alla corrispondente superficie di base dell”almeno un contenitore
(14},
3. Apparato per la cottura di alimenti in accordo con Ia rivendicazione 1
20 ¢ 2, caratierizzato dal fatto che detto primo gruppo di riscaldamento
{16a) comprende almeno wn'onitd di controllo e comando (20) associata
almeno a dett elementi i riscalde (22) ¢ configwrais per comandare
selettivamente detti elementi di riscaldo (22}
4. Apparato per la cottwra di alimenti in accordo con una qualsiasi delle

25 rivendicazioni precedenti, caratterizzate dal fntte che dette primo
i
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gruppo dt riscaldamente {16a) comprende elementi sensibili (28)
configuratt per rilevare la posizione efe ingombro di detto alimeno un
contenitore { 14},
5. Apparato per la cottura di alimesti in accordo con una qualsiasi delle
rivendicazioni precedenti, caratterizeato dal fatte che detti elementi di
scalde (22) sono disposti in maniera concentrica.
&. Apparato per la cottura di alimenti in accordo con una qualsiasi delle
rivendicazioni precedent!, caratferizzato dal fatte che detii elementi d
riscaldo (22} sono disposti con struttura matriciale.
7. Apparato per la cottura di alimenti in accordo con una qualsiasi delle
rivendicazion: precedenti, caratterizeato dal fatto che dettd elementi di
riscaldo {22} sono resistenze elettriche ¢/o elementi di tipo induttivo efo
glementt di tipo alogeno.
8. Apparato per la cottura di alimenti in sccordo con una gualsiasi delle
rivendicazioni precedents, caratierizzato dal fatte che Pattivazione
degh clementt di riscaldo (22) dipende dalla posizione assunta
dall’alimento nell’almeno un contenitore (14).
9. Apparato per la cottura di alimenti In accordo con una gualsiasi delle
rivendicarioni precedenti dalla 3 alla 8, caratterizeate dal fatto che
detta unitd di controllo ¢ comando (20) comprende almenoe uno schermo
{26} ed almeno una fastiera {24}
10, Apparato per Iz cottura di alimenti in accordo con la dvendicazione
Y, caratterizzate dal fatte che detto schermo (26) ¢ configursio per
almeno visualizzare la collocazione di detti elementi di riscalde (22 ¢

detta tastiera (24) per scegliere guall ¢lomsil di riscaldo (22

g §§ miandatarin
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attivare/disattivare.

11, Metodo di cotturs i alimenti caratterizzate dal fatio che
comprende:

- cotlocare almeno un contenitore {14) ed un relativo utensile ructabile su
un hasamento (12) al quale ¢ associato un primo gruppo di riscaldamento
(162) comprendente una pluralitd & elementt di riscaldo {22) od
associare al contenitore (14} un coperchin (18) compreandente un
eventuale secondo gruppo di riscaldamento {16b);

- rilevare la posizione ¢/o la dimensione di ingombre di dette almens un
contenitore { 14);

- attivare una parte o la totaltd di dettt elementi di riscalde (22) che
collaborane al diretto riscaldamento di detto almeno un contenitore (14},
p. DE” LONGHI APPLIANCES SR.L. CON UNICO SOCIO
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