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Vynélez sa tyka spdsobu vyroby bielkovinového koncentrdtu
z odpadnych horkych chmelovych kalov.

Doteraz boli horké chmelové kaly mdlo vyuZivané v krmovi-
ndrskom priemysle aj napriek tomu, Ze cobsahujd az 43 % bielko-
vin v sudine, pretoZe pritomnost horkych chmelovych ldtok spd.
sobovala, Ze ich dobytok odmietal. Preto len Zast bola primieSa-
vand do mlata, ¢Im sa znizila celkovd horkost a zbytok sa zuzit-
koval vo forme kompostu.

Horké chmelové kaly, odchddzajice z virivej kéde a obsahu-
jice okolo 20 % sudiny, v ktorej je 40-50 % bielkovin, 15-20 %
horkych létok a 7-10 % trieslovin, méZu byt vydatnym zdrojom
bielkovin typu jadmenného glutefnu, ak sa odstrédnia horké lat-
ky a Sast trieslovin. : .

Be?nymi technologickymi dpravami sa nepodarilo uspokojivo
riedit zniZovanie horkosti tychto kalov, a preto sa s nimi ani
neuvazovalo ako s vhodnou surovinou pre obohatenie potravindr-
skych vyrobkov bielkovinami.

Podla vyndlezu odstranujeme v¥etky horké létky, aZ na maly
zbytol, extrakciou 50-70 ¢ teplym etanolom /96 % obj./, ktory
protiprddne prechddza extrakénou kolonou voéi neustéle do kolo-
ny prichddzajicim horkym kalom, upravenym na pH 2,5 kyselinou
chlorovodikovou. Z kolony odchédza etanol, zriedeny vodou obsiah-
nutou v kaloch, v ktorom sdi rozpustené horké liatky a Cast tries-
lovin, iorkd létky a triesloviny sa dajd z etanolu izolovat
a vyuZit. Koncentrdcia odchédzajiceho etanolu zdvisi od koncent-
rdcie horkych ldtok a nemala by klesndt pod 50 % obj. Okrem toho
z kolony odchéddza desolvatovany bielkovinny koncentrdt, obsahuji-
ci okolo 50 % etanolu, ktory sa z koncentratu odstranuje odstre-
‘denim alebo filtrdciou a dosudenim na 96-98 % sudiny. Zbytkovy
alkohecl konzervuje pragkovy vyrobok.

Ziskany koncentrdt je zbaveny horkych latok, prijemnej chuti
po chlebe, svetlohnedej farby, dobre sa hodi ako primes do pedi-



vérenskych vyrobkov, ktorym doddva zlatohnedd farbu. 230 409

Z amfnokyselin je v najvadSom zastupeni kyselina glutamovi
a aspardgovd. Dokdzala sa aj pritomnost cystefnu. Po fortifikd-
cii lyzinom sa hodi aj do ingch potravindrskych vyrobkov, napr.
do konzerv, pomazénok a pod.

Prihld8ka vyndlezu nadvézuje na prihldsku vyndlezu &. 3392
z roku 1979.
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Spdsob vyroby bielkovinovéno koncentrdtu z odpadnych hor-
kdch chmelovych kalov sa vyznaéuje tym, Ze horké chmelové kaly
sa protipridne extrahujd etanoclom 50 a% 70 %¢ teplym, po oky-
selenf suroviny na pH 2,5 a% do Uplndho zbavenia horkgch ldtok.
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