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Wyréb cukierniczy

Przedmiotem wzoru przemystowego jest warstwowy wyrob cukierniczy,
korzystnie zdobiony posypka dekoracyjng o nieregularnych formach
przestrzennych, wytworzony z surowcow cukierniczych nadajacych si¢ do
formowania dowolnych ksztattéw wyrobu cukierniczego.

W wyrobie cukierniczym jedng warstwe¢ moze stanowi¢ na przyklad
kokosowa pomada mleczna lub pomada wodna, a posypke wiorki kokosowe,
natomiast druga warstwe moze stanowi¢ galaretka o dowolnym smaku,
tworzacych lacznie cukierek o zréznicowanym smaku i kolorystyce.

Wyréb cukiemiczy wedlug wzoru przemystowego pokazano w materiale
ilustracyjnym, gdzie:

fig. 1 — przedstawia przekrdj warstwowego wyrobu cukierniczego, w postaci
polkuli, pokrytego warstwg czekoladows oraz ozdobionego cukiernicza
posypka dekoracyjng w ksztalcie nieregularnych form przestrzennych;

fig. 1.1. - przedstawia widok warstwowego wyrobu cukierniczego, w postaci
potkuli, pokrytego warstwa czekoladowa oraz ozdobionego posypka
dekoracyjng w ksztalcie nieregularnych form przestrzennych;

fig. 2 — przedstawia przekrdj warstwowego wyrobu cukierniczego, w postaci
potkuli, pokrytego warstwa czekoladowa;

fig. 2.1. - przedstawia widok warstwowego wyrobu cukierniczego, w postaci
potkuli, pokrytego warstwg czekoladows.
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Wykaz odmian wzoru przemystowego:

1. wyréb cukierniczy, skiadajacy si¢ z warstwy pomady mlecznej lub
pomady wodnej oraz z warstwy galaretki, ktérych barwy sa wzajemnie
rozniace sie, przy czym warstwowy wyr6b cukierniczy jest w postaci
potkuli pokrytej warstwa czekoladowa oraz ozdobionej posypka
dekoracyjna w ksztalcie nieregularnych form przestrzennych;

2. wyréb cukierniczy, skladajacy si¢ z warstwy pomady mlecznej lub
pomady wodnej oraz z warstwy galaretki, ktérych barwy sa wzajemnie
rézniace sie, przy czym warstwowy wyréb cukierniczy jest w postaci
potkuli pokrytej warstwa czekoladowa.

Cechy istotne wzoru przemyslowego polegaja na tym, ze wyrdb
cukierniczy ma postaé wyrobu warstwowego i sklada si¢ z warstwy pomady
mlecznej lub pomady wodnej oraz z warstwy galaretki, ktérych barwy sa
wzajemnie rézniace si¢, przy czym warstwowy wyréb cukierniczy jest
wykonany w ksztalcie zblizonym do poétkuli, pokrytej warstwg czekoladowa
oraz ozdobionej posypka dekoracyjnqa w postaci nieregularnych form
przestrzennych, albo wyréb pozbawiony jest posypki dekoracyjnej.
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Fig. 1. Fig. 1.1.

Fig. 2. Fig. 2.1.
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