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Wyrób cukierniczy 

Przedmiotem wzoru przemysłowego jest warstwowy wyrób cukierniczy, 
korzystnie zdobion y posypk ą dekoracyjn ą o  nieregularnyc h formac h 
przestrzennych, wytworzon y z  surowcó w cukierniczyc h nadającyc h si ę d o 
formowania dowolnych kształtów wyrobu cukierniczego. 

W wyrobi e cukierniczy m jedn ą warstw ę moż e stanowi ć n a przykła d 
kokosowa pomada mleczna lub pomada wodna, a posypkę wiórki kokosowe, 
natomiast drug ą warstw ę moż e stanowi ć galaretk a o  dowolny m smaku , 
tworzących łącznie cukierek o zróżnicowanym smaku i kolorystyce. 

Wyrób cukiernicz y wedłu g wzor u przemysłowego pokazan o w  material e 
ilustracyjnym, gdzie: 

fig. 1  - przedstawi a przekrój warstwowego wyrobu cukierniczego, w postaci 
półkuli, pokryteg o warstw ą czekoladow ą ora z ozdobioneg o cukiernicz ą 
posypką dekoracyjną w kształcie nieregularnych form przestrzennych; 

fig. 1.1 . - przedstawia widok warstwowego wyrobu cukierniczego, w postaci 
półkuli, pokryteg o warstw ą czekoladow ą ora z ozdobioneg o posypk ą 
dekoracyjną w kształcie nieregularnych form przestrzennych; 

fig. 2 - przedstawi a przekrój warstwowego wyrobu cukierniczego, w postaci 
półkuli, pokrytego warstwą czekoladową; 

fig. 2.1. -  przedstawia wido k warstwowego wyrobu Cukierniczego, w postaci 
półkuli, pokrytego warstwą czekoladową. 



Wykaz odmian wzoru przemysłowego: 

1. wyró b cukierniczy , składając y si ę z  warstw y pomad y mleczne j lu b 
pomady wodne j oraz z warstw y galaretki , których barw y s ą wzajemnie 
różniące się , prz y czy m warstwow y wyró b cukiernicz y jes t w  postac i 
półkuli pokryte j warstw ą czekoladow ą ora z ozdobione j posypk ą 
dekoracyjną w kształcie nieregularnych form przestrzennych; 

2. wyró b cukierniczy , składając y si ę z  warstw y pomad y mleczne j lu b 
pomady wodne j oraz z  warstwy galaretki , któryc h barw y s ą wzajemnie 
różniące się , prz y czy m warstwow y wyró b cukiernicz y jes t w  postac i 
półkuli pokrytej warstwą czekoladową. 

Cechy istotn e wzor u przemysłoweg o polegaj ą n a tym , ż e wyró b 
cukierniczy ma postać wyrobu warstwowego i  składa się z warstwy pomady 
mlecznej lu b pomad y wodne j ora z z  warstw y galaretki , któryc h barw y s ą 
wzajemnie różniąc e się , prz y czy m warstwow y wyró b cukiernicz y jes t 
wykonany w  kształcie zbliżonym d o półkuli, pokrytej warstwą czekoladow ą 
oraz ozdobione j posypk ą dekoracyjn ą w  postac i nieregularnyc h for m 
przestrzennych, albo wyrób pozbawiony jest posypki dekoracyjnej. 



Fig. 1. Fig. 1.1. 

Fig. 2. Fig. 2.1. 
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