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CZ 304077 B6

Cerstva jable¢na $tava s odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1

Oblast techniky

Vynalez se tyka Cerstvé jable¢né §t'avy s odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1, ktera nevyvo-
lava u alergiki reagujicich na pfislu$ny alergen, Zadnou reakci.

Dosavadni stav techniky

Dosud se Cerstva jable¢na $tava bez alergenu nevyskytuje. To ma za nasledek to, Ze alergici citli-
vi na Cerstvou jablenou $tavu nebo ptimo na jablko, se témto produktim vyhybaji. Tepelné
pasterované St'avy, které se po vyrobé slozitou technologii dostanou na trh, jsou drahé a nejsou
Cerstvé. Je znamo, Ze Cerstvé nakrojené jablko na fezu postupné oxiduje pisobenim vzdu$ného
kysliku a pisobenim ptitomnych enzymi. Jsou oxidovany fenolické latky, které tvori komplexy
s pfitomnymi bilkovinami. Tim dojde k nekontrolovanému odstranéni reaktivity alergenu Mal d1
v tenké vrstvé fezu. Inaktivace alergenu je totiz vyslednici nékolika d&ji a je ovlivnéna naptiklad
zralosti plodu a tudiZ riznym obsahem vitaminu C, ktery pisobi jako antioxidant. Rovnéz &erstvé
jable¢né $tavy ponechané bez jakéhokoli oSetfeni se postupné oxiduji a piisobenim pFitomnych
enzymii dojde i k nekontrolovanému odbourani alergenu Mal d1. Oxidace je totiz vyslednici
nékolika dé€ji a je ovlivnéna naptiklad zralosti ploda a tudiz riznym obsahem vitaminu C, ktery
pisobi jako antioxidant. Rovnéz kontakt se vzduchem obsahujicim kyslik je zcela nefizen a pro-
biha zejména na hladiné $tavy a tudiz s minimalnim efektem. Ukolem tohoto vynalezu je proto
nalézt derstvou jable¢nou $favu a tudiz s miniméalnim efektem. Ukolem tohoto vynalezu je proto
nalézt Cerstvou jable¢nou $tavu s rychle a kontrolované odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1.

Podstata vynéalezu

Uvedené nedostatky odstraiiuje erstva jable¢na §t'ava s odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1,
podle tohoto vynalezu, jejiz podstata spoiva v tom, Zze obsahuje jable¢nou hmotu, s plivodnim
obsahem pfirodnich katalyzatori oxidacnich procesi a ¢astice jeji hmoty obsahuji kyslik.

Cerstvd jablecna $t'ava bez alergenu, podle tohoto vynalezu ma nejvétsi ptinos v tom, Ze ji mohou
konzumovat i alergici, ktefi jinak zistavaji o dileZité nutri¢ni latky obsaZené v jablku, ochuzeni.

Priklady provedeni vynélezu

Priklad 1

Cerstvé jableéna t4va s odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1, je vylisovana stava z jablek
s pivodnim obsahem pfirodnich katalyzatori oxidagnich procesi a &astice jabledné $tavy jsou
obohaceny kyslikem michdnim magnetickym michadlem jable¢né $tavy v normalnim vzdu$ném
prostredi.

Priklad 2

Cerstva jablecna Stava s odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1, je vylisovana §fava z jablek
s pivodnim obsahem pfirodnich katalyzatorii oxidagnich procest a &astice jabledné $tavy maji
alergeny neutralizovany oxidaci kyslikem vyvolanou probublavénim smési vzduchem.
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PATENTOVE NAROKY

1. Cerstva jable¢na $tava s odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1, vyznaéujici se
tim, Ze obsahuje jable¢nou hmotu s pGvodnim obsahem piirodnich katalyzatord oxidaénich
procesi a &astice jeji hmoty obsahuji kyslik.
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