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Fremgangsmadde til fremstilling af flydende aro-
ma og aromatisering aftgrt kaffesubstrat
‘hermed

SAMMENDRAG | 3991-85

Fremstilling af flydende aroma indeholdende koncentrer-
ede kaffearomaforbindelser ud fra en mellegas-rimfrost
ved en sarlig fraktioneringsmetode til udskillelse af
vand og opkoncentrering af aromaforbindelserne i fly~
dende carbondioxid.

Der opnas et hejere udbytte og en bedre kvalitet, af
kaffearomastoffer end ved hidtil kendte aromatiserings-
metoder under anvendelse af mellegas-rimfrost.

Den flydende aroma kan anvendes til at aromatisere kaffe-
pulvere, glycerider eller andre narings- eller nydelses-
middelsubstrater. Kaffepulvere aromatiseret med den fly-
dende aroma beskrives som havende en "smeragtig", "ris-

tet dg formalet" kaffearoma.
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