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APPAREIL DE CUISSON DU TYPE FRITEUSE A AIR CHAUD MUNI D’UNE
ENTREE D’AIR FRAIS ET D’UNE SORTIE D’AIR CHAUD OPTIMISEES

Domaine technique

La présente invention concerne les appareils de cuisson, plus précisément les
friteuses a air chaud permettant de réaliser une cuisson des aliments en utilisant

trés peu d’huile, voire pas du tout d’huile.

L’invention porte tout particulierement sur de telles friteuses a air chaud qui
comprennent un dispositif de circulation d’air muni de moyens d’aspiration d’air
frais, de moyens d’extraction d’air chaud et d’une grille agencée sur une paroi

extérieure d’'une coque de I'appareil, au travers de laquelle circule l'air.

Un principal objectif de I'invention est d’optimiser la conception du dispositif de

circulation de I'air sur I'appareil.

Etat de la technique

Les appareils de cuisson du type friteuse a air chaud sont connus de 'homme du
metier. De tels appareils de cuisson permettent de réduire fortement la quantité
de matiére grasse, voire de la supprimer complétement, pendant la cuisson des
aliments qui peuvent étre d’origine végeétale ou animale, par exemple des frites,
des légumes, de la viande ou du poisson. En effet, la cuisson s’effectue avec peu
ou pas d’huile grace a de I'air chaud circulant dans une chambre de cuisson, ce
qui permet de consommer des aliments plus diététiques tout en conservant des

propriétés organoleptiques satisfaisantes pour I'utilisateur.

Un tel appareil de cuisson comprend généralement une coque et une cuve ; la
cuve recoit un panier dans lequel sont disposés des aliments a cuire. Une fois
les aliments disposés dans le panier et celui-ci positionné dans la cuve, la coque
de I'appareil de cuisson peut étre fermée pour former une enceinte de cuisson
incorporant la cuve, le panier et les aliments. De I'air chaud est ensuite pulsé
dans cette enceinte de cuisson au moyen d'un dispositif de chauffe et d'un
dispositif de circulation d’air, la circulation de I'air chaud assurant ainsi la cuisson

des aliments.
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Le dispositif de circulation d’air comprend des moyens d’aspiration d’air frais et
des moyens d’extraction d’air chaud. Les moyens d’aspiration d’air frais
comportent une entrée d’air frais agencée sur une paroi extérieure de la coque
de l'appareil de cuisson, lesdits moyens d’aspiration étant configurés pour
acheminer l'air de I'entrée jusqu’a I'enceinte de cuisson en passant par le
dispositif de chauffe. La circulation de l'air frais dans 'appareil de cuisson,
jusqu’au dispositif de chauffe, permet également le refroidissement de cet
appareil. Les moyens d’extraction comportent une sortie d’air chaud agencée sur
la paroi extérieure de la coque, lesdits moyens d’extraction étant configurés pour

évacuer I'air de I'enceinte de cuisson.

Traditionnellement, I'entrée d’air frais et la sortie d’air chaud sur la paroi
extérieure de la coque de I'appareil de cuisson sont revétues d'une grille. Lorsque
I'entrée et la sortie sont distantes sur la paroi extérieure de la coque, deux grilles
distinctes sont présentes sur la coque, ce qui peut nuire a I'esthétisme

d’ensemble de I'appareil de cuisson.

Il est également connu un appareil de cuisson décrit dans le modéle d'utilité
chinois CN206499378U, qui prévoit une sortie d’air chaud constituée d’'une
ouverture sur la paroi extérieure de la coque et une entrée d’air frais constituée
de perforations sur ladite paroi extérieure, ces perforations étant positionnées
autour de I'ouverture. En outre une grille de grandes dimensions revét a la fois
I'ouverture et les perforations et est donc traversée a la fois par de l'air frais
pénétrant dans I'appareil de cuisson et par de I'air chaud évacué de 'enceinte de
cuisson. Les dimensions de la grille nuisent également a I'esthétisme général de
I'appareil de cuisson. Par ailleurs, cette grille est concue dans un matériau
résistant a haute température du fait qu’elle est traversée en partie — dans la zone
de la sortie d’air — par de l'air chaud extrait de I'enceinte de cuisson. Un tel
matériau résistant a haute température, par exemple de I'acier ou du plastique
résistant a la chaleur, est plus colteux qu'un matériau standard ; les grandes

dimensions de la grille augmentent donc le cout de I'appareil de cuisson.

Exposé de 'invention
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L’appareil de cuisson du type friteuse a air chaud selon I'invention pallie les
inconvénients précités. A ce titre, I'appareil comprend une coque munie d’'une
paroi extérieure, une enceinte de cuisson agencee a l'intérieur de la coque, un
dispositif de circulation d’air et un dispositif de chauffe de I'air. Le dispositif de
circulation d’air comprend des moyens d’aspiration qui comportent une entrée
d’air frais agenceée sur la paroi extérieure de la coque, lesdits moyens d’aspiration
étant configurés pour acheminer I'air de I'entrée jusqu’a I'enceinte de cuisson en
passant par le dispositif de chauffe. En outre, le dispositif de circulation d’air
comprend des moyens d’extraction qui comportent une sortie d’air chaud
agenceée sur la paroi extérieure de la coque et munie d'une grille, lesdits moyens
d’extraction étant configurés pour évacuer l'air de I'enceinte de cuisson en
passant au travers de ladite grille. De maniere remarquable, I'entrée d’air est
formée par un passage ménage entre la paroi extérieure de la coque et la grille

de la sortie d’air.

Ainsi, I'appareil de cuisson selon l'invention prévoit avantageusement la
présence d’'une seule grille dédiee spécifiquement a I'évacuation de I'air chaud
extrait de I'enceinte de cuisson, I'entrée de l'air frais se faisant par le passage
autour de cette grille. Cela permet de réduire les dimensions de la grille qui est
congue dans un matériau résistant a haute température ; le colt de cette grille
est donc plus faible. Le passage entre la paroi extérieure de la coque et le contour
de la grille reste avantageusement discret ; cette discrétion du passage et la
réduction de taille de la grile améliorent considérablement ['esthétisme
d’ensemble de I'appareil de cuisson. L’aspiration d’air frais et I'extraction d’air
chaud s’effectuent avantageusement sur une méme zone de la paroi extérieure
de la coque en créant une barriere d’air froid canalisant le flux d’air chaud extrait,
ce qui évite de chauffer la paroi extérieure de la coque autour de la sortie d’air

chaud.

Selon une réalisation de I'appareil, le passage est ménagé au moins entre des
cOtés latéraux de la grille de la sortie d’air et la paroi extérieure. Selon une autre
réalisation, le passage est ménageé au moins entre un c6té inférieur de la grille
de la sortie d’air et la paroi extérieure. Selon une réalisation préférentielle, afin
d'optimiser le débit d’air frais entrant, le passage est ménageé entre des cotés
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lateraux de la grille de la sortie d’air et la paroi extérieure et entre un cote inférieur

de la grille de la sortie d’air et ladite paroi extérieure.

Selon une réalisation de I'appareil, la grille comporte des déflecteurs orientés de
maniére a évacuer I'air a 'extérieur de la coque selon une trajectoire inclinée vers
le haut. Cela permet d’éloigner au mieux I'air chaud de 'entrée d’air disposee
autour de la grille et de dissiper plus rapidement I'air chaud dans I'environnement

ambiant.

Selon une réalisation de I'appareil, la grille est plaquée contre la paroi extérieure
ou disposée a fleur de la paroi extérieure, ce qui permet a la grille de se fondre
dans le plan cette paroi extérieure. En outre, la paroi extérieure comporte au
moins une cavité sur laquelle débouche I'entrée d’air, ladite au moins une cavité
débordant du contour de ladite grille de sorte a définir ledit passage. Ainsi,
I'entrée d’air est dissimulée par la grille bien que I'air frais ne passe pas au travers
de cette grille, seul apparaissant discretement le pourtour de la cavité a la
périphérie de la grille. Des variantes de réalisation sont envisageables dans le
cadre de l'invention, sans cavité sur la paroi extérieure de la coque et en

déportant légerement vers I'extérieur la grille par rapport a ladite paroi extérieure.

Selon une réalisation de |'appareil, la grile présente une forme de
parallélogramme, de préférence rectangulaire. Des variantes de réalisation sont
envisageables dans le cadre de I'invention, par exemple une grille circulaire ou

ovale.

Selon une réalisation de l'appareil, la cogue comprend une paroi arriére sur
laquelle sont aménagées l'entrée d’air et la sortie d’air. Leur aménagement sur

une autre face de la coque reste envisageable dans le cadre de I'invention.

Selon l'appareil objet de I'invention, la grille est réalisée dans un matériau
résistant a haute température, de préférence en acier. D’autres matériaux que
I'acier peuvent étre envisagés, notamment des plastiques résistants a haute

température.

Bréve description des figures
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Les caractéristiques et avantages de l'invention apparaitront a la lecture de la

description suivante s’appuyant sur des figures, parmi lesquelles :

La figure 1 est une vue montrant un appareil de cuisson du type friteuse a air
chaud en mettant en évidence la partie arriére de cet appareil sur laquelle est

amenagee la grille ;

La figure 2 est une vue montrant en coupe I'intérieur d’'un appareil de cuisson afin

de mettre en évidence la conception d’un tel appareil ;

La figure 3 est une vue montrant la grille fixée sur la paroi extérieure de la coque

et laissant apparaitre une cavité sur la paroi extérieure, autour de cette grille ;
La figure 4 est une vue montrant la présence de déflecteurs sur la grille.

Description détaillée de 'invention

Dans la suite de la description, I'appareil 1 de cuisson est constitué d'un exemple
de friteuse a air chaud, d’autres conceptions de friteuses a air chaud existant et
pouvant également comporter les caractéristiques essentielles objets de la

présente invention qui vont étre détaillées ci-aprés.

Dans la suite de la description, le terme friteuse sera utilisé pour dénommer

I'appareil de cuisson, sauf indication dans le texte.

Comme illustré sur la figure 1, la friteuse 1 comprend une coque 2 comportant
une paroi extérieure 3 munie d’'une paroi arriere 3a opposée a une face avant 1a
de cette friteuse 1. Cette face avant 1a permet I'insertion d’une cuve 4 a la
maniére d’un tiroir dans une enceinte de cuisson 5 agencée a l'intérieur de la
coque 2, ladite cuve 4 étant manipulée au moyen d’'une poignée de manipulation
6. Un dispositif de chauffe 7 est agencé a l'intérieur de la coque 2, au-dessus de
I’enceinte de cuisson 5. Comme illustré sur les figures 1 a 3, un dispositif de
circulation d’air 8 permet d’aspirer de l'air frais au travers d’une entrée d’air 9 qui
est agenceée sur la paroi arriere 3a, cet air frais est acheminé vers le dispositif de
chauffe 7 afin d'étre chauffé puis, une fois chauffé, vers I'enceinte de cuisson 5.
L’air chaud est ensuite refoulé a I'extérieur de la friteuse 1, par une sortie d’air 10
ameénageée sur cette paroi arriere 3a et comportant une grille 11. Le dispositif de

circulation d’air 8 comprend un ventilateur 12 permettant d’acheminer I'air de
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I'entrée d’air 9 jusqu’a la sortie d’air 10. Les divers organes électriques de la
friteuse 1, dont notamment le dispositif de chauffe 7 et le ventilateur 12, sont
raccordés a un circuit d’alimentation électrique. Ces caractéristiques generales
sont connues sur les friteuses a air chaud actuellement sur le marché, raisons
pour lesquelles elles ne seront pas détaillées ; 'homme du métier pourra par
exemple se référer aux friteuses a air chaud développées par la demanderesse,
par exemple celle commercialisée sous la dénomination FRY DELIGHT®. Tel
que précité, la friteuse 1 illustrée en figure 1 et 2 est du type a tiroir, mais il est
possible de mettre en ceuvre I'invention sur d’autres conceptions de friteuses a
air chaud, notamment celles du type a couvercle, comme par exemple celles

commercialisées par la demanderesse sous la dénomination ACTIFRY ®.

Comme illustré sur les figures 1 et 3, la grile 11 comprend une forme
rectangulaire avec deux cétés latéraux 11a, 11b et un coté inférieur 11c. Cette
grille 11 est disposée a fleur de la paroi arriere 3a sur laquelle elle est fixée au
moyen de deux vis 13a, 13b. La paroi arriere 3a comprend une cavité 14 sur
laquelle débouche I'entrée d’air 9 ; cette cavité 14 déborde des cotes latéraux
11a, 11b et du cété inférieur 11c de la grille 11, ce qui permet de laisser un
passage 15 discret entre la paroi arriere 3a et le contour 16 de la grille 11, ce
passage 15 définissant I'entrée d’air 9 sur la paroi arriére 3a. Ainsi, I'air pénétre
frais par le passage 15 autour de la grille 11 puis ressort chaud par la grille 11 en
fin de cycle de circulation d’air. La grille 11 est réalisée en acier, matériau offrant
une trés bonne résistance a haute température, I'utilisation d’autres matériaux

résistants a haute tempeérature restant envisageable.

Comme illustré sur la figure 4, la grille 11 comprend des déflecteurs 17 qui sont
inclinés de maniére a orienter le flux d’air chaud sortant vers le haut, comme
l'illustre la fleche 18, ce qui permet d’éloigner au plus vite et au mieux cet air
chaud vers le haut dans I'environnement ambiant, a distance du passage 15
autour de la grille 11 par lequel pénétre l'air frais. Cela évite que I'air chaud
réchauffe I'air frais entrant dans la friteuse 1 et participant au refroidissement des
composants de I'appareil avant que cet air soit chauffé par le dispositif de chauffe
pour la cuisson des aliments dans I'enceinte de cuisson 5. La présence du
passage 15 autour des cotes latéraux 11a, 11b et du cote inférieur 11c de la grille
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11 permet eégalement de creer un flux d’air frais autour de la grille 11, comme le
schématisent les fleches 19 sur la figure 3, ce qui permet de canaliser le flux d’'air
chaud sortant pour éviter que cet air chaud réchauffe la paroi arriére 3a de la

coque 2.

Sur le mode de réalisation décrit ci-avant, I'entrée d’air 9 et la sortie d’air 10 sont
disposées sur la paroi arriere 3a de la coque 2 ; celles-ci pourraient étre

positionnées sur une autre face de la paroi extérieure 3 de la coque 2.
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1.

REVENDICATIONS

Appareil (1) de cuisson du type friteuse a air chaud, comprenant une
coque (2) munie d’une paroi extérieure (3), une enceinte de cuisson (5)
agencée a l'intérieur de la coque et un dispositif de circulation d’air (8)

comprenant :

- des moyens d’aspiration comportant une entrée d’air (9) frais agencée
sur la paroi extérieure de la coque, lesdits moyens d’aspiration étant
configurés pour acheminer I'air de I'entrée jusqu’a I'enceinte de cuisson

en passant par un dispositif de chauffe (7) et,

- des moyens d’extraction comportant une sortie d’'air (10) chaud agencée
sur la paroi extérieure de la coque et munie d'une grille (11), lesdits
moyens d’extraction etant configurés pour évacuer I'air de I'enceinte de

cuisson en passant au travers de ladite grille,

ledit appareil (1) étant caractérisé en ce que lI'entrée d’air (9) est formée
par un passage (15) ménagé entre la paroi extérieure (3) de la coque (2)
et la grille (11) de la sortie d’'air (10).

Appareil (1) selon la revendication 1, dans lequel le passage (15) est
meénageé au moins entre des cotés latéraux (11a, 11b) de la grille (11) de
la sortie d’air (10) et la paroi extérieure (3).

Appareil (1) selon I'une quelconque des revendications 1 ou 2, dans lequel
le passage (15) est ménagé au moins entre un coté inférieur (11¢) de la
grille (11) de la sortie d’air (10) et la paroi extérieure (3).

Appareil (1) selon I'une quelconque des revendications 1 a 3, dans lequel
la grille (11) comporte des déflecteurs (17) orientés de maniére a évacuer

I'air a I'extérieur de la coque (2) selon une trajectoire inclinée vers le haut.

Appareil (1) selon I'une quelconque des revendications 1 a 4, dans lequel
la grille (11) est plaquée contre la paroi extérieure (3) ou disposée a fleur
de la paroi extérieure (3), ladite paroi extérieure comportant au moins une
cavité (14) sur laquelle débouche I'entrée d’air (9), ladite au moins une
cavité débordant du contour (16) de ladite grille (11) de sorte a définir ledit
passage (15).
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6. Appareil (1) selon 'une quelconque des revendications 1 a 5, dans lequel
la grille (11) présente une forme de parallelogramme, de préférence

rectangulaire.

7. Appareil (1) selon 'une quelconque des revendications 1 a 6, dans lequel
la coque (2) comprend une paroi arriere (3a) sur laquelle sont aménagées
I'entrée d’air (9) et la sortie d’air (10).

8. Appareil (1) selon 'une quelconque des revendications 1 a 7, dans lequel
la grille (11) est realisée dans un matériau resistant a haute température,

de préféerence en acier.
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