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(57) Die Erfindung betrifft eine Maschine zur Herstellung
von Mandelsplitter-Haufchen. Wahrend es das Ziel der
Erfindung ist, eine Maschine zur Verfiigung zu stellen,
welche bei einem groRen Leistungsvermoégen eine hohe
Qualitat der herzustellenden Erzeugnisse gewahrleistet,
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Maschine zur Herstellung von Mandelsplitter-Haufchen . Z
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Durchmischung und Absiebung durch die Rinnenziige.
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Erfindungsanspruch:

1. Maschine zur Herstellung von Mandelsplitter-Haufchen mit einer Mandelstlickdosiereinrichtung, einer
Schokoladendosiereinrichtung, einer Misch- und Transporteinrichtung und einer vibratorisch beaufschlagbaren
Absiebeinrichtung fiir einen Schokoladeniberschul3, gekennzeichnet dadurch, daR nebeneinanderliegend Rinnenztige (1)
jeweils in Aufeinanderfolge aus einer Mischrinne (2), einer Siebrinne (3) und einer Absetzrinne (4)-gebildet sind und den
Rinnen ein Mehrfachschieber (10) zugeordnet ist, der fiir jeden Rinnenzug (1) aus einer Mehrzahl abstandig hintereinander
angeordneter Schieber (11), die inihrer Form den Rinnenquerschnitt angepal3t sind sowie abschlieBend einem Absetzer (12)
besteht, wobei der Mehrfachschieber (10) flir den taktweisen Durchlauf einer dem Arbeitshub entsprechenden
Vorlaufstrecke (15), einer Anhebestrecke (16), einer Ricklaufstrecke (17) und einer Absenkstrecke (18) gefithrt und derart
angetrieben ist, daf} die sich bildenden Mandelsplitter taktweise den pro Rinnenzug (1) aufeinanderfolgenden Schiebern (11)
unter Durchmischung durch die Mischrinne (2), durch die vibratorisch bewegte Siebrinne (3) sowie nachfolgend durch die
Absetzrinne (4) und schlieBlich mittels des Absetzers {12} aus dieser heraus bewegbar sind.

2. Maschine nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, daf? in den Anfangsbereichen der Mischrinne (2} der Rinnenziige (1)
Dosierzonen (2a) gebildet sind, in die einerseits Auslasse (8) einer Schokoladendosiereinrichtung sowie Zufliihrungsrinnen
(9) einer Mandelstiickdosiereinrichtung mtnden.

3. Maschine nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, daB die Absetzer (12) als beheizbare Absetzrechen ausgebildet sind.

4. Maschine nach Punkt 3, gekennzeichnet dadurch, dal? die einzelnen Stébe der Absetzrechen in ihrer Aufeinanderfolge eine
vorbestimmte Formgebungskontur bilden.

5. Maschine nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, daR die Absetzrinne (4) mit Abgabeenden geringfiigig oberhalb eines
abfihrenden Forderers (7) enden.

6. Maschine nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, da® im Bereich der Absetzrinnen (4) zusatzliche
Formgebungseinrichtungen fir die Mandelsplitter vorgesehen sind.

7. Maschine nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, da die Schieber (11) des Mehrfachschiebers (10) aus Teflonplatten
gebildet sind.

8. Maschinen nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, daR die Rlcklaufstrecke {17) fiir den Mehrfachschieber (10) einer Teilung .
(19) der Schieber (11) flr einen Rinnenzug (1) oder einem ganzzahligen Mehrfachen dieser Teilung (19) zuziiglich einer
Sicherheitsstrecke (20) entspricht.

9. Maschine nach Punkt 1, gekennzeichnet dadurch, dal3 den Schiebern (11) des Mehrfachschiebers (10) eine
Abstreifeinrichtung zugeordnet ist.

10. Maschine nach Punkt 9, gekennzeichnet dadurch, daf3 die Abstreifrichtung einen gegeniber dem Mehrfachschieber (10)
abgefedert mitzulaufenden, durch Flihrungen in einer horizontalen Mittelebene (21) etwa in halber Hhe der Anhebstrecke .
(16) bzw. der Absenkstrecke (18) gehaltenen Rahmen beinhaltet, in dem gemeinsam fiir die Gruppen der entsprechend der
Anzahl der Rinnenziige (1) nebeneinander angeordneten Schieber (11) querverlaufende Abstreifdrahte (22) gespanntsind. .-

Hierzu 3 Seiten Zeichnungen

Anwendungsgebiet der Erfindung

Die Erfindung betrifft eine Maschine zur Herstellung von Mandelsplitter-Haufchen, welche unter Verwendung von
Schokoladenmasse hergestellt sind.

Charakteristik der bekannten technischen Lésungen

Bei einer bekannten Maschine nach DE-OS 2910379 ist eine Férderstrecke aus einem Endloskettenforderer gebildet, die in
Mitnehmerplatten eine Mehrzahl nebeneinander angeordneter Siebgehéuse tragen. Zu Beginn der Férderstrecke befinden sich
in Aufeinanderfolge ein erstes Schokoladendosiergerat, ein Mandelsplitterdosiergerit sowie ein zweites '
Schokoladendosiergerét, so daf zunachst eine Schokoladenlage in die Siebkérper eingegeben wird, darauf dosiert
Mandelsplitter gegeben werden und schlieRlich ein dosierter SchokoladeniiberguR erfolgt. Es wird hier ein
Schokoladentibermaf zugegeben, das bei Durchlauf der Siebgehduse durch eine nachgeordnete Riltteleinrichtung abgesiebt
wird. Auf diese Weise lassen sich beziiglich des Schokoladen- und Mandelsplitteranteiles exakt bemessene Mandelsplitter-
Héufchen ohne Bruchgefahr fir die empfindlichen Mandelsplitter herstellen. Im Hinblick auf die Vielzahl der Mitnehmerplatten =
jeweils mit mehreren nebeneinanderliegenden Siebgehdusen hat diese Maschine jedoch einen relativ komplizierten Aufbau,
und sie ist in ihren Leistungsvermégen auch nur begrenzt steigerungsfihig, weil man bei diesem Férdersystem recht schnell an -
eine vertretbare Obergrenze des realisierbaren Fordertaktes gelangt und aus baulichen Griinden auch die Breite der Mitnehmer
zwischen den beiden Kettenstrdngen und damit die Anzahl der nebeneinander anzuordnenden Siebgehiuse eines Mitnehmers -
begrenzt ist.

Zum baulich relativ komplizierten Aufbau tragt auch bei, daB fiir jedes Siebgehéuse praktisch ein Auswerfer vorgesehen sein
muiB.



‘iel der Erfindung

das Ziel der Erfindung besteht darin, eine Maschine zur Herstellung von Mandelisplitter-Haufchen zur Verfligung zu stellen, die
1ei einem groBBen Leistungsvermdgen eine hohe Qualitat der herzustellenden Erzeugnisse gewanhrleistet.

)arlegung des Wesens der Erfindung

Jer Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Maschine zur Herstellung von Mandelsplitter-Haufchen, mit einer
Aandelstlickdosiereinrichtung, einer Schokoladendosiereinrichtung, einer Misch- und Transporteinrichtung und einer
ribratorisch beaufschlagbaren Absiebeinrichtung fir einen Schokoladentiberschul? zu schaffen, welche einen einfachen
:onstruktiven Aufbau besitzt und eine schonende Verarbeitung der Zutaten sichert.

‘rfindungsgemaf wird die Aufgabe dadurch gel6st, da? nebeneinanderliegend Rinnenzlige jeweils in Aufeinanderfolge aus
riner Mischrinne, einer Siebrinne und einer Absetzrinne gebildet sind und den Rinnen ein Mehrfachschieber zugeordnet ist, der
r jeden Rinnenzug aus einer Mehrzahl absténdig hintereinander angeordneter Schieber, die in ihrer Form den
linnenquerschnitt angepaRt sind sowie abschlieRend einem Absetzer besteht, wobei der Mehrfachschieber fir den taktweisen
Jurchlauf einer dem Arbeitshub entsprechenden Vorlaufstrecke, einer Anhebstrecke, einer Riicklaufstrecke und einer
\bsenkstrecke gefiihrt und derart angetrieben ist, da die sich bildenden Mandelsplitter taktweise von den pro Rinnenzug
wfeinanderfolgenden Schiebern unter Durchmischung durch die Mischrinner, durch die vibratorisch bewegte Siebrinne sowie
1achfolgend durch die Absetzrinne und schlieRlich mittel des Absetzers aus dieser heraus bewegbar sind.

Jie nunmehrzum Einsatz kommenden Rinnenziige bestehen aus einfach herzustellenden Formteilen, beispielsweise aus Blech
\uch der Mehrfachschieber besteht dem Grundprinzip nach aus einem einfachen Rahmen mit wiederum einfachen Schiebernin
‘orm von an die Rinnenquerschnitte angepal3ten Formteilen. SchlieBlich ist auch die Pilgerschrittbewegung dieses
Aehrfachschiebers getriebetechnisch mit relativ einfachen Mitteln zu verwirklichen. Hervorzuheben ist dabei auch, daf
umindest vom Bauprinzip herim Grunde genommen im Bedarfsfall sehr viele Rinnenziige nebeneinander zum Einsatzkommen
:6nnen und der Mehrfachschieber problemlos auch entsprechend breit mit einer Vielzahl von einzelnen Schiebern ausgestaltet
verden kann, so daB eine solche Maschine schon von daher auf eine hohe Leistung ausgelegt werden kann.

is hat sich ferner liberraschenderweise gezeigt, da® das taktweise Hindurchbewegen der dosierten Schokoladen-
Nandelsplittermenge vom Beginn der Mischrinne an durch diese hindurch mit jeweils den aufeinanderfolgenden einzeinen
schiebern nicht nur einem guten und auch die Mandelsplitter schonenden Vermischen von Schokolade und Mandelsplittern
tihrt, sondern daf? dieses im Takt auch relativ schnell geschehen kann, so daf auch von daher ein hohes Leistungsvermdgen
legebenist. Dies gilt auch durch die taktweise Hindurchbewegung der Haufchen durch die nachfolgende Siebrinne, durch deren
ribratorische Riittelbewegung der zunéchst vorgesehene Schokoladeniberschuf wieder abgesiebt wird. Die Absatzrinne dient
fabei in erster Linie der Uberbriickung des erforderlichen Abstandes zwischen dem AuffanggefaR unter der Siebrinne sowie
sinem nachgeordneten Transportmittel, beispielsweise einem durch einem Kiihlkanal laufenden Forderer.

‘um vereinfachten konstruktiven Aufbau tragt auch bei, daB bei der hier betroffenen Maschine noch eine
schokoladendosiereinrichtung erforderlich ist.

is hat sich gezeigt, daB im Verhaéltnis zu der vorstehend beschriebenen bekannten Maschine die Taktgeschwindigkeit der
{dufchenherstellung unter Beibehalt der Qualitdt der Mandelsplitter bezliglich genauer Dosierung von Schokolade und
Nandelsplittern, deren innige Vermischung sowie beziiglich des Mandelsplitterbruches beinahe verdoppeln 1ai3t. Hinzu kommt,
laf3 im Bedarfsfall vom Bauprinzip der Maschine her auch mehr Mandelsplitter-Haufchen gleichzeitig nebeneinander
ntsprechend einer entsprechenden Anzahl von Rinnenziigen nebeneinander hergestellt werden kénnen.

Jie weitere Ausgestaltung der Erfindung sieht vor, daf3 in den Anfangsbereichen der Mischrinnen der Rinnenziige Dosierzonen
jebildet sind, in die einerseits Ausldsse einer Schokoladendosiereinrichtung sowie Zufihrungsrinnen einer
Mandelstiickdosiereinrichtung miinden.

forteilhafterweise sind die Absetzer als beheizbare Absetzrechen ausgebildet.

Jach einem weiteren Kennzeichen der Erfindung ist vorgesehen, daR die einzelnen Stébe der Absetzrechen in ihrer
\ufeinanderfolge eine vorbestimmte Formgebungskontur bilden. ‘

m Sinne der Erfindung ist weiterhin, daR die Absetzrinnen mit ihren Abgabeenden geringfiigig oberhalb eines abfiihrenden
‘6rderers enden.

Nach einem Merkmal der Erfindung ist vorgesehen, daf} im Bereich der Absetzrinnen zusatzliche Formgebungseinrichtungen fiir
lie Mandelsplitter angeordnet sind.

Jach einem anderen Kennzeichen der Erfindung ist vorgesehen, daB die Schieber des Mehrfachschiebers aus Teflonplatten
jebildet sind.

Jariiber hinaus hat es sich als glinstig erwiesen, daB die Ricklaufstrecke fiir den Mehrfachschieber einer Teilung der Schieber
Gir einen Rinnenzug oder einem ganzzahligen Mehrfachen dieser Teilung zuzlglich einer Sicherheitsstrecke entspricht.

isist zu beachten, daf3 den Schiebern des Mehrfachschiebers eine Abstreifeeinrichtugn zugeordnet ist.

m Rahmen der Erfindung liegt ebenfalls, daf die Abstreifeirichtung einen gegeniiber dem Mehrfachschieber abgefedert
nitlaufenden, durch Flihrung in einer horizontalen Mittelebene etwa in halber Hohe der Anhebestrecke bzw. der Absenkstrecke
jehaltenen Rahmen beinhaltet, in dem gemeinsamen fiir die Gruppen der entsprechend der Anzahi der Rlnnenzuge
iebeneinander angeordneten Schieber querverlaufende Abstreifdréhte gespannt sind.

\usfiihrungsbeispiel
Jie Erfindung soll nachstehend an einem Ausfiihrungsbeispiel ndher erldutert werden. In der zugehdérigen Zeichnung zeigen:
Yig.1: eine Schemadarstellung der erfindungsgeméfen Maschine in Seitenansicht;

‘ig.2: das Bewegungsschema des Mehrfachschiebers der Maschine nach Fig. 1;
*ig.3: eine vereinfachte perspektivische Darstellung der Rinnenzlige mit zugeordnetem Mehrfachschieber nach Fig. 1.
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Die Maschine zur Herstellung von Mandelsplitter-Haufchen weist eine Mehrzahl von nebeneinandergeordneten Rinnenzigen 1
auf, wie in Fig. 3 angedeutet. Jeder einzelne dieser Rinnenziige 1 ist aus drei unterschiedlichen Abschnitten zusammengesetzt,
und zwar, beginnend mit der Eingabe des Materials, jeweils aus einer Mischrinne 2, einer Siebrinne 3 und schlieBlich einer
Absetzrinne 4. Diese Rinnen haben alle im wesentlichen den gleichen Grundquerschnitt. In der Mischrinne 3 eines jeden
Rinnenzuges 2 erfolgt das noch naher zu beschreibende Vermischen von Schokoladenmasse und Mandelsplittern. Es wird dabei
bei der Materialeingabe mit einem Uberschuf von Schokolade gearbeitet. Jeweils in der Mischrinne 3 wird der
SchokoladeniiberschuR bis hin zur exakten Dosierung der gewiinschten Schokoladenmenge eines Haufchens abgesiebt. Die
Siebrinne 3 hat von daher einen siebartig gelochten Rinnenboden 5, und es ist ihr ferner ein nicht dargestellter Vibrationsantrieb
tiblicher Bauart zugeordnet. Unterhalb der Siebrinne 3 der Rinnenziige 1 befindet sich ein Auffangbehélter 6 fir die abgesiebte
Schokolade.

Der erforderliche Raum zwischen dem betroffenen Ende des Auffangbehilters 6 und einem abflhrenden Férderer 7, der
beispielsweise anschlieRend durch einen Kiihlkanal gefiihrt sein kann, ist durch die Absetzrinne 4 Gberbriickt. Der Férderer 7 ist
zweckmiRig so breit gehalten, da er alle abgesetzten Haufchen aller Rinnenziige 1 aufnimmmt.

Die Anfangszonen der Mischrinnen 2 der Rinnenzlige 1 dienen als Dosierzonen 2a. Hier miinden einerseits die Auslésse 8 einer
nicht dargestellten Schokoladendosiereinrichtung, die beispielsweise im wesentlichen aus einem Vorratsbehélter mit
nachgeordneter Dosier-Kolbenpumpe zur Beschickung der Auslésse 8, die in einer Anzahl entsprechend der Anzahl der
Rinnenziige 1 vorgesehen sind, bestehen kann.

Ferner miinden von oben her in den Dosierzonen 2a Zufiihrungsrinnen 9, die von einer nicht dargesteliten
Mandelsplitterdosiereinrichtung kommen. Eine solche Mandelsplitterdosiereinrichtung kann beispielsweise aus einem
Vorratsbehélter mit nachgeordneter Dosiertrommel tiblichen Aufbaus bestehen.

Zum Transport der sich bildenden Haufchen durch die Rinnenziige 1 sowie zur Vermischung der Schokolade und der Splitter in
den Mischrinnen 2 ist ein mit einem speziellen Bewegungsablauf angetriebener Mehrfachschieber 10 vorgesehen. Dieser
Mehrfachschieber 10 beinhaltet fiir jeden Rinnenzug 1 eine in Forderrichtung der sich bildenden Haufchen gesehen, eine sich
erstreckende Folge von in einem vorbestimmten Abstand voneinander angeordneten einzeinen Schiebern 11. Im dargestellten
Ausflihrungsbeispiel bildet am Ende der Aufemanderfo|gefurjeden Rinnenzug 1 ein noch im einzeinen zu beschreibender
Absetzer 12 den Abschluf3.

Im einzelnen beinhaltet der Mehrfachschieber 10 einen Tragrahmen 13, andem sich eine Mehrzahl von Quertragern 14 befindet,
an denen wiederum sowohl in der genannten abstandigen Aufeinanderfolge pro Rinnenzug 1, wie in entsprechender
Nebeneinanderanordnung entsprechend der Anzahl der Rinnenzlige 1, die Schieber 11 befestigt sind. Die Schieber 11 haben
dabei eine AuRenkontur, die der Querschnittsform der Mischrinne 2, der Siebrinne 3 bzw. der Absetzrinne 4 gutangepaRtist, so
daf sie bei ihrem Lauf durch die Rinnen diese weitestgehend ausflillen. Fir diesen Einsatzzweck haben sich entsprechend
geformte Teflonplatten als besonders zweckmaBig erwiesen.

Die an dem einen Ende der Schieberanordnung fiir jeden Rinnenzug 1 vorgesehenen Absetzer 12 sind vorzugsweise als
metallische Absetzrechen ausgebildet, wobei diesen Absetzrechen 12 eine nicht dargestellte Heizung zugeordnet ist.

Der iber den Rinnenziigen 1 angeordnete Mehrfachschieber 10 ist pilgerschrittartig durch die Rinnenziige 1 bewegbar, mit
einem Arbeitsvorschub bei in die Rinnenzlige 1 abgesenkten Schieber 11 und Absetzern 12, einer von den Rinnen nach oben
fortfithrenden Abhebebewegung, einer an den Ausgangspunkt zuriickfihrenden Riicklaufbewegung sowie einer
Absenkbewegung mit Absenkung der Schieber 11 in die Rinnenziige 1 hinein. Diese Bewegungsfolge kann durch gangige, nicht
dargestellte Antriebsmittel erreicht werden. So kdnnen fiir den Mehrfachschieber 10 entweder rein pneumatische Vorschub-,
Riicklauf-, Anhebe- und Absenkbewegungen {iber entsprechende Kolbenaggregate vorgesehen werden. Es ist auch méglich, die
genannte Bewegungsfolge durch Kurvensteuerungen zu erreichen, wobei zweckméaBig von der Hauptmaschinenwelle aus im
Takt getriebene Steuerkurven fiir die einzelnen Bewegungsabschnitte vorgesehen sind, die {iber an dem Tragrahmen 13
vorgesehene Kurvenrollen auf den Tragrahmen 13 (ibertragen werden.

Einzelheiten und Besonderheiten des Bewegungstaktes ergeben sich aus der nachfolgenden zusammenfassenden
Beschreibung der Herstelung einer Gruppe von Mandelsplitter-Haufchen.

Wenn sich, wie in Fig.2 dargestellt, der Mehrfachschieber 10 am Ende seiner vorgesehenen Vorlaufstrecke 15 und am oberen
Ende seiner Anhebestrecke 16 befindet, erfolgt die in Fig. 1 dargestellte Materialeingabe in die Dosierzone 2a einer jeden
Mischrinne 2 der nebeneinanderliegenden Rinnenziige 1. Es werden hier jetzt jeweils die fiir die Herstellung der Haufchen
erforderlichen Mandelstiicke eingegeben, und die Schokolade wird in einem vorbestimmten UbermaR eingebracht. Der
Mehrfachschieber 10 bewegt sich um die Riicklaufstrecke 17 zurlick, durchlauft seine Absenkstrecke 18, so dal’ die im
dargesteliten Ausfiihrungsbeispiele vorgesehenen neun abstandig voneinander angeordneten Schieber 11 pro Rinnenzug 1
sowie der Absetzer 12, der fiir jeden Rinnenzug 1 vorgesehen ist, sich in den Rinnen befinden. Der Mehrfachschieber 10
durchliuft nunmehr seine Vorlaufstrecke 15 und férdert dabei das dosierte Material um einen Arbeitstakt weiter, wobei das
taktweise Hindurchschieben des dosierten Gutes durch die Mischrinnen 2 mittels der Schieber 11 zu einer guten Durchmischung
der Mandelstiicke und der Schokolade mit einer guten allseitigen Umhiillung der Mandelstlcke durch die Schokolade fiihrt.

Es ist an dieser Stelle hervorzuheben, da® die Riicklaufstrecke 17 der Vorlaufstrecke 15 entspricht und beide Strecken so
bemessen sind, daB sie dem Zweifachen der Teilung 19 der Schieber 11 zuzlglich einer Sicherheitsstrecke 20 entsprechen, wie
in Fig. 2 gezeigt. Die Sicherheitsstrecke 20 gewéhrleistet, da® jeweils bei der nachsten Absenkung der Schieber 11 beim nachsten
Arbeitstakt nicht etwa die sich absenkenden Schieber 11 die sich in der Bildung befindlichen Haufchen zerstdren, sondern
raumlich absténdig hinter diesen wieder in die Rinnen eintreten.

Auf die vorstehend geschilderte Weise werden die sich bildenden Haufchen zunéchst unter entsprechender Mischung durch die
Mischrinnen 2 getaktet, und sie werden dann jeweils von den aufeinanderfolgenden Schiebern 11 durch die Siebrinnen 3
getaktet, in denen der Schokoladentiberschul® abgesiebt wird. Danach werden die Haufchen durch die Absetzrinne 4 getaktet
und aus diesen mittels der Absetzer 12 abgesetzt.

Aus Vorstehendem ergibt sich, daR die Produktion der Haufchen kontinuierlich in dem Sinne erfoigt, dal bei jedem Arbeitstakt
dosiert, unter Mischung in der Mischrinne 2 geférdert wird.

Die Ausgestaltung der Absetzer 12 in Form von Absetzrechen aus einzelnen Metallstédben hat den Vorzug, daR diese Metallstébe
in einfacher Weise sowohl beheizt als auch in einer gewlinschten jeweils vorgegebenen Form zueinander angeordnet werden
kénnen.
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So ist beispielsweise die Anordnung der einzelnen Stébe eines Absetzrechens in einer Bogenform zweckméRig, da hierdurch
beim Absetzen noch formend zur Erzielung der normalerweise gewiinschten Rundform auf die abzusetzenden Haufchen
eingewirkt werden kann. Die Beheizung der Absetzrechen gewahrleistet dabei, da die abzusetzenden Haufchen nicht am
Absetzrechen haften bleiben, sondern gut von ihm abgleiten. In zweckméRiger Ausgestaltung ist dabei das Ende der
Absetzrinnen 4 wenige Millimeter oberhalb des Anfangsbereiches des abfihrenden Forderers 7 angeordnet, so daf’ von daher
nach einer kleinen Abkippbewegung die abzusetzenden Haufchen von dem Férderer 7 aus dem Ende der Absetzrinnen 4 und von
den Absetzrechen fortgezogen werden. . ‘

Da nicht auszuschlieRRen ist, daf sich selbst an den aus Teflon bestehenden Schiebern 11 im Laufe der Zeit doch etwas
Schokoladenmasse festsetzen kénnte, ist zur Verhinderung eines gréReren Schokoladenaufbaues an den Schiebern 11 eine
Abstreifeinrichtung vorgesehen. Hierzu ist ein zusammen mit dem Tragrahmen 13 des Mehrfachschiebers 10 abgefedert
verlagerbarer, im tibrigen durch Fiihrungen jedoch unanhebbar und unabsenkbar gehaltener nicht dargesteliter Rahmen
vorgesehen, in dem jeweils quer zu den parallel zueinander liegenden Schiebern 11 der einzelnen Rinnenzlige 1 Abstreifdrahte
22 fiir diese parallel nebeneinanderliegende Gruppe von Schiebern 11 gespannt sind. Die Abstreifdrahte 22 liegen auf diese

- Weisein einer horizontalen Mittelebene 21, die im Niveau etwa des unteren Endes der Schieber 11 entspricht, wenn diese sich in
der angehobenen Stellung befinden. Da die Abstreifdrahte 22 bei Mitlauf mit dem Mehrfachschieber 10 und bei entsprechender
Abfederung demgegeniiber in dieser horizontalen Mittelebene 21 gehalten werden, kommt es bei jedem Anheben und Absenken
der Schieber 11 zu einem Abstreifen etwa anhaftender Schokolade und Mandelteile durch die entsprechenden Abstreifdrihte
22,

Abweichend vom vorstehend beschriebenen Ausfiihrungsbeispiel ist es méglich, auch schon einige der in der Aufeinanderfolge
der Schieber 11 hinten liegende, den Absetzern 12 benachbart liegende Schieber in Form von Rechen auszugestalten, um eine
zusétzliche bessere Formungsmaglichkeit fiir die in der letzten Phase ihrer Bildung befindlichen Mandelsplitter zu haben.
Ferner kann gerade auch der Bereich der Absetzrinne 4 dazu genutzt werden, weitere zusétzliche Formungselemente auf die hier
ankommenden Haufchen einwirken zu lassen. So kann beispielsweise daran gedacht werden, die Ubergabe von der Absetzrinne
4 auf den nachfolgenden Férderer 7 durch eine Transporteinrichtung vornehmen zu lassen, die zugleich als Formgebungsteil
ausgestaltet ist.
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