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Sposob odkwaszania tluszczow i olejow

Udzielono patent u z moca od dnia 24 pazdziernika 1953 r.

Powszechnie stosowanym sposobem odkwa-
szania tluszezéw i olejéw jest’ alkaliczne zmydle-
nie wolnych kwasow
stepnie odmycie ich z tluszczu lub oleju woda
(solankg). Poza tym istniejg skomplikowane me-
tody estryfikacji wolnych kwaséw tluszczowych
gliceryng, metody te jednak nie znalazly szero-
kiego zastosowania.

Wedlug wynalazku mozna uzyskaé¢ bardzo wy-
soki stopien odkwaszenia tluszezu lub oleju

~ przez zastosowanie do estryfikacji wolnych
kwaséw tluszczowych poligliceryny, otrzZymywa-
nej przez polikondensacje gliceryny.

Poligliceryne mozna stosowaé do odkwaszania

~ tluszezéw i olejow surowych, oraz do dalszego

obnizania ilo$ci wolnych kwaséw tluszczowych
w tluszezach i olejach rafinowanych. )
Proces ten mozna prowadzié jako czynno§é sa-
modzielng, lub !gcznie z innemi
pienia, rafinacji czy utwardzania a nawet lgcz-

*) Wtasciciel patentu oswuadczy!, ze twoérca wy-
nalazku jest Julian Berens.

tluszczowych i na-

procesami to-

nie z produkowaniem tluszczéw jadalnych (typ
Ceresu) lub margaryny. Celowe np. jest dodawa-
nie poligliceryny do togplema tluszeczéw lub de-
zodoryzacji olejow lub do 0SNOWY margarynowej
przed dalszymi operacjami. .

Podstawe wynalazku stanow! fakt, ze poligli-
ceryna estryfikuje sie kwasami tluszczb-wymi du-
zo0 szybciej i w nizszych temperaturach nii gli-
ceryna, dajgc niepelne estry. IloSci poligliceryny,
ktére nalezy dodawaé, zalezg od kwasowosci
ttuszezu czy oleju i wynoszg okolo dwukrotna
ilo§¢ wolnych kwaséw tluszczowych. =

Estry poligliceryny, zawarte w tluszczach w
ten sposéb odkwaszanych sa dla zdrowia niesz-
kodliwe. _ !

Zastrzezenia patentowe
1. Sposéb odkwaszania tluszczéw i olejéw, zna-

mienny tym, ze wolne kwasy tluszczowe
estryfikuje sie poliglicerynsg.

2. Sposob wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze

odkwaszanie przeprowadza sie roéwnolegle
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Giéwny Instytut Przemystu

do innych operacji jak np. topienie, rafina-
cja, utwardzanie tluszezé6w i olejé6w oraz Rolnego i Spozyweczego
przy produkcji ttuszczé4w jadalnych i mar- '

garyny. Zastepca: Kolegium Rzecznikéw Patentowych
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