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Przedmiotem ruinie jisizie;go wynalazku
jest sposób zachowywania witamin przy
konserwowaniu i skuszeniu roślin. Geleni
teigo isposofeu jeist icalłkowite zachowanie wi¬
tamin, (Ziaiwairtyoh lUpnzedlniŁo w roślinach, to
jest przeprowadzenie ich w trwałą postać.

Jak wiadomo, świeże części (roślin są
stosunkowo bogate w witaminy A, B i C,
których zawartość przy suszeniu znacznie
maleje. Zmniejszaniu się ilości witamin Łub
ich zmianie próbowano zapobitec przez do¬
dawanie kwasów do suszonych roślin; jed¬
nakże próby te nie dały pożądlanyich wyni¬
ków.

Również nie wystarcza dtodlawtanie soli
do konserwowanych roślin, gdyż i w tym
przypadku wyniki są zbyt nikłe, mianowi¬

cie nie można w dostatecznej mierze i w
diość trwałej postaci zachować w (suszonych
roślinach tych witamin, które są w zielo¬
nych roślinach.

Okazało się jedlniak, że wspomniane po¬
wyżej witaminy wszystkich trzech grup
można całkowicie zachować przez jedno¬
czesne zastosowanie soli i kwasów.

Według wynalazku części roślin pokra-
jiane, zmielone liuib irozidirobnaonie w dowolny
sposób pojdldiaje się traktowaniu isolą i ikwa-
isem, pirzyrczem oba te odczynniki można
stasować jednocześnie Łub kolejno. Należy,
oczywiście, zwracać uwagę na to, aiby
wszystkie części moślin zetknęły się z sola¬
mi Łub kwasem.

W pewnych przypadkach wystarcza



i^otlkM3ftirrvv)aJ:re tri£Lik<iiorv\na(rLiev laiby uzyskać j>o-
żądian^pkijrtek, pocziofii rośliny nioźnia su-
szyć bez obawy zimniejisizenia zawartości w
mich witamki.

Przykład! I. 10 iąg świeiżo zżętej lucer¬
ny zrasza się 'dokładnie 250 cm3 roztworu,
zawierającego 10% kwasu fosforowego i
20% solli kuchennej tak, iajby roztwór prze-
iiiiikniął oazą masie. Następnie .rośliny suszy
się iw temperaturze około 80°C. Lucerna
potraktowana w tein isposób zachowuje
świeży wyglądi, swoistą woń oraz pełną za¬
wartość witamin.

Przykład II. Itóźidmahnia się 2 kg po¬
midorów,; powsttałą półpłynną masie, za¬
wieraj ąjcą około 10% suchej (substancji,
miesza się diokładmie z 5 gr 80%-owego
kwiasu fosfoinowegio i 10 gr kuchennej isioili,
a następnie s/tuszy w temperaturze 50—80°C
aż dio osiągnięcia 4 —< 8 % zawartości wody.
Otmzymiany prodlukt ostateczny zawiera
wszystkie witaminy w .zupełnie nieoiSiŁabio-
miej postaci; witamina C jeist nawet bardzo
isilnie zaktywowama. Suchy proszek zostaje
ckobno zmielony; w tej postaci nadaje sdę
on w szczególności do celów terapeutycz¬
nych w idaiwkach od 2 do 10 igr jiako środek
przeciwko witaminozie i stanom osłabienia
u lujdzi, igłównie u osesków i małych dzieci.

W Ziupełndie podobny sposób można

traktować i stosować inne, zawierająoe wi¬
taminy owoce, a w szczególności jarzyny
takie, jak np. (szpinak.

Znane są liczne postacie wykonania
sposobu konserwowania roślin z zachowa¬
niem zawiartych w nich witamin, jakie do¬
tychczas proponowano. Jednakże żaden z
tych isposobów nie dal (dodatnich wyników.
Naprzykład, bezwartościowe isią te wszyst¬
kie sposoby, w których stosuje się prasowa¬
nie limb wirowanie traktowanych roślin,
gdyż przy tych zabiegach uisu^a się jedno¬
cześnie same witaminy. Z tego powodu np.
placki olejowe są praktycznie prawie po¬
zbawione witamin.

Zastrzeżenia patentowe.

1. Sposób zachowywania witamin w
konserwowanych roślinach, znamienny tern,
że rośliny przed suszeniem traktuje się
kwasem i solami.

2. Sposób według zastrz, 1, znamienny
tern, że kwas własny roślin zastępuje czę¬
ściowo kwas idbdlawany.

Brinch & Spehr.
Zastępca: Inź. J. Wyganowski,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogusławskiego i Ski, Warszawa.
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