H U o OO0 2 2 102 1 8B 1

(19) Orszagkdd SZAB’AD’ALMI (11) Lajstromszim:
HU LEIRAS 221 021 B1

(21) A bejelentés iigyszama: P 96 03502
(22) A bejelentés napja: 1996. 12. 18. (51) Int. CL7
(30) ElsGbbségi adatok:

95203555.8 1995.12.19. EP A23P 1/08
A23L 1/40

A23L 1/237
A23L 1/22

_MAGYAR _
KOZTARSASAG

MAGYAR
SZABADALMI (40) A kozzététel napja: 1997. 09. 29.

HIVATAL (45) A megadés meghirdetésének datuma a Szabadalmi
Kozlonyben: 2002. 07. 29.

(72) Feltaldlok: (73) Szabadalmas:

Carment, Laurent, Le BreuilTEn-Auge (FR) Societe des Produits Nestle S.A., Vevey (CH)
Frot-Coutaz, Anne, Rambouillet (FR) .
(74) Képviseld:

Torok Ferenc, DANUBIA Szabadalmi és Védjegy
Iroda Kft., Budapest

(54) Poritott zsirtartalmu élelmiszertermék és eljaras az eldallitasara

KIVONAT

A taldlmany targya eljards porszeri zsirtartalmi élelmi- ¢élelmiszer-adalékanyag szemcsemeérete csokkenjen, és
szertermékek eldallitdsara. Az eljards sordn legaldbb a kristalyokat a zsir bevonja. Az 6rlést addig folytatjak,
egy kristalyos élelmiszer-adalékanyagot, példéaul st és hogy onthetd por képz6djon. Az ontheté port ezutan
zsirt gy kevernek Ossze, hogy pasztit kapjanak. adott esetben tablettava préselik.

A pasztit ezutén annyira megdrlik, hogy a kristalyos

HU 221 021 B1

A leiras terjedelme 6 oldal



1 HU 221 021 B1 2

A taldlmény tirgya eljaras zsirtartalmi poritott élelmi-
szerek, példaul huslevesek, siritGszerek, levesek és
mértasok elGallitisdra. A taldlmény tirgyat képezik a
poritott élelmiszertermékek is.

Az élelmiszertermékeket, mint példaul huslevese-
ket, siiritGszereket, leveseket és martasokat altalaban al-
lati zsirok, novényi zsiradékok és olajok, valamint kii-
16nb6z6 poritott adalékanyagok, mint példaul sok, fii-
szerek, dusitoszerek, élesztGkivonatok és keményitSk
keverékébdl allitjak elS. A tényleges készitmény izen-
ként, alkalmazasonként és gyartonként valtozik, de alta-
ldban mindegyikiik 5-25 tomeg% zsirt tartalmaz.

Ezek a készitmények ugyan szdmos forméban be-
szerezhetdk, és a feldolgozas folyaman szamos kiilon-
boz6 allapoton mennek keresztiil, azonban a zsirok hoz-
z4adasa utan altaldban nem por alakilak. A por alakba
valo atalakitashoz specialis és bonyolult eljaras sziiksé-
ges (EP 0289 069). Szdmos alkalmazasnal azonban az
onthet6 por alaki termékek kényelmesek. Ez a feldolgo-
z4s folyamatéra és a késztermékre egyarant igaz. A fo-
gyaszté példaul egy pasztaszer(i gyorslevest nem talal
rokonszenvesnek. Ugyanez a helyzet a siiritGszerek és
martasok esetén is. Nagyon kényelmes lenne, ha ezeket
a gyorstermékeket olyan por alakban éllitanék eld, ame-
lyek zsirt is tartalmaznak.

A huslevest és siritett termékeket ugyan éltaldban
szildrd kockdk vagy tablettdk forméajaban forgalmaz-
zak, azonban a feldolgozas alatt célszeri lenne, ha ezek
a termékek por alakuak lennének. Az ilyen szilard, siri-
tett termékek hagyomanyosan kétféle eljarassal allitha-
tok el6. Az egyik eljarasban ligy jarnak el, hogy a zsiro-
kat megolvasztjak, majd keverik. A megolvasztott zsiro-
kat egy hengeren lehiitik, és az igy kapott zsirpelyheket
kristalyos zsirrd dolgozzék fel. A siritett termék egyéb
adalék anyagait ezutdn Gsszekeverik a zsirpelyhekkel,
majd a keveréket tablettasiiritménnyé préselik. A tablet-
tat ezutdn csomagoljak. Ez az Ggynevezett . kemény” el-
jaras. A masik eljarasban a szilérd zsirokat megolvaszt-
jak, majd egy kopenyes keverdben Osszekeverik a tobbi
adalék anyaggal. Ezutan a keverd kopenyébe hiit6folya-
dékot vezetnek, és a keverék lehiitésével a zsirokat kris-
talyositjdk. A keveréket ezutin extrudaljak vagy eldre
kialakitott csomagolasba toltik. Ez az ugynevezett
Hlagy” eljaras.

A kemény eljarasnél az a lényeges, hogy a zsirok
legalabb részben kristdlyos forméaban legyenek jelen,
hogy a zsirok és egyéb adalék anyagok elegye megfele-
16en onthetd legyen. Ha a siiritett terméket a szokésos
mennyiségli folyékony zsirokbol allitjuk elS, olyan
paszta form4ja anyagot kapunk, amelynek onthetSsége
nem megfeleld.

A nem megfelelden onthetd keverékek esetén tablet-
tazasi nehézségek lépnek fel; kiilonosen a préselGberen-
dezés toltése nehéz. A siiritett termékekben alkalmazott
zsirok sajnos nem homogének, és ezért a megfeleld zsir-
kristalyok kialakitdsa bonyolult. ElsGsorban a hémér-
séklet gondos szabalyozasaval kell elémi a kivant kris-
tilyosodast. A kristalyosodasi h6mérsékletre vald
hémérséklet-csokkentés tekintélyes mennyiségli ener-
giat is fogyaszt. A tobbi Onthet6 élelmiszertermék, mint
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példaul siiritdszer, leves és martas elGallitasa is hasonléd
eljarast igényel.

A termék megfelel§ stabilitdsahoz a zsirkristalyokat
meg is kell tartani. Emiatt a kristalyos zsirt és gyakran
egyéb adalék anyagokat tartalmazé keverékeket koriil-
beliil 20 °C-on vagy ennél kisebb hémérsékleten kell
tartani. Ez is energiafogyasztast igényel.

Fennall tehat a poritott, zsirtartalmi termékek kevés-
bé bonyolult és kevésbé gondos hémérséklet-szabalyo-
zést 1gényl6 elGallitasi eljarasa iranti igény.

A talalmany targya olyan eljaras poritott, zsirtartal-
mut termékek elGallitasara, amely a kovetkezd lépések-
b6l all:

— legaldbb egy kristalyos élelmiszer-adalékanyagot
¢s egy zsirt sszekeveriink, és igy pasztat kapunk; és

~ a pasztdt a kristalyos élelmiszer-adalékanyag
szemcseméretének csokkentésére és a kristalyok zsirral
valé bevonaséra addig 6r6ljiik, mig folyoképes por ala-
ka terméket kapunk.

Munkénk sordn azt tapasztaltuk, hogy a zsirokat és
megfeleld kristalyos élelmiszer-adalékanyagokat tartal-
maz0 paszta Orlésekor a kristalyok megfeleld méretcsok-
kenése utan por alaki terméket kapunk. Az igy kapott por
jol folyik, és a hémérséklettl nagymértékben fiiggetleniil
alakul ki, és ezaltal nem sziikséges a hGmérséklet gondos
szabélyozdsa. Ez a kordbbi eljardsokhoz képest nagyon
eldnyos. Az eljaras tovabbi el6nye, hogy az igy kapott ter-
mékek lényegében ugyanolyan organoleptikus, oldhatésa-
gi €s stabilitdsi profillal jellemezhet6k, mint a hagyoma--
nyos eljarasokkal elallitottak, de préselésiik kénnyebben
megvalosithatd. Azt is tapasztaltuk, hogy ezek a termé-
kek kival6 stabilitistak és hosszi élettartamuak.

A kristalyos adalékanyag lehet s6 vagy kristalyos
izesitGszerek alkalmazasa esetén elényosen s6 és a kris--
talyos izesitGszer, példaul s6 és mononatrium-glutamét
keverék.

Ha a termék egyéb olyan kristdlyos adalékanya-
gokat, példaul cukrot és egyéb kristilyos fliszereket is
tartalmaz, amelyek mérete malomban val6 Grléssel csok-
kenthetd, a keverékhez ezeket is hozz4 kell adni.

Az alkalmazott zsirok nagyobb részét olyan zsir al-
kotja, amelynek olvadaspontja magas. igy a zsir szoba-
hémérsékleten praktikusan szilard. A termék zsirtartal-
ma kivansag szerint véltoztathat6, elénydsen azonban
5-25 tdmeg%, még eldnydsebben 10—-20 témego, pél-
daul 14-15 témeg%. A zsir kristalyos élelmiszer-
adalékanyaghoz viszonyitott tomegaranya el6nydsen
(1:3)-(1:5), példaul 1:4.

A kristélyos élelmiszer-adalékanyagot elényosen ki-
sebb mint 40 pum, még elénydsebben kisebb mint
30 pm, példaul 15-20 pm szemcseméretiire 8roljiik.

A knistalyos élelmiszer-adalékanyagokat el6nydsen
ugy 6roljiik, hogy a pasztat t6bb, egymas utin elhelye-
zett henger kozott vezetjiik at; a hengerek kozotti rés az
els6 hengerpart6l az utolso hengerparig csokken.

Az eljéras tovabbi részében a porhoz hozzdadjuk az
adott esetben alkalmazott tobbi szildrd élelmiszer-
adalékanyagot.

A taldlmény tovabbi targya olyan 6nthet§ por alaku
és zsirtartalmi élelmiszertermék, amely 40 pm-nél ki-
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sebb szemcseméretii kristalyos élelmiszer-adalékanya-
got tartalmaz, és a szemcsék mindegyikét egy zsirréteg
vonja be.

A kristalyos élelmiszer-adalékanyagok szemcsemé-
rete elénydsen kisebb mint 30 um, példaul 15-20 pm.
A zsir kristalyos élelmiszer-adalékhoz viszonyitott t6-
megarénya elénydsen (1:3)—(1:5), példaul 1:4.

A poritott élelmiszertermékek siriisége elénydsen
kisebb mint 750 g/l, még elGnyosebben kisebb mint
730 g/1, példaul kisebb mint 720 g/l. A poritott élelmi-
szertermék belsd stinisége kisebb mint 950 g/, még eld-
nydsen kisebb mint 920 g/l, példaul kisebb mint
900 g/1.

A poritott élelmiszertermék keménysége Gsszenyo-
més nélkiil kisebb mint 500 N, még el6nydsebben ki-
sebb mint 200 N, példaul kisebb mint 100 N.

A talalmany kovetkezé targya olyan tabletta alaki
zsirtartalmii élelmiszertermék, amely 40 pm-nél kisebb
szemcseméretll kristdlyos élelmiszer-adalékanyagokat
tartalmaz, és a szemcsék mindegyikét egy zsirréteg von-
ja be.

A taldlmény tovébbi targya olyan zsirtartalmi ter-
mék, amelynek el6allitisat a fentickben ismertetett elja-
rassal végezziik.

A leirasban ismertetett példak csak a taldlmany be-
mutataséra szolgdlnak.

A zsirtartalmi terméket ugy éllithatjuk el6, hogy a
zsirokat és a kristilyos élelmiszer-adalékanyagokat
osszekeverjiik. Az eljarasban alkalmazott zsirok barmi-
lyen megfeleld zsirt tartalmazhatnak, mert a zsirtartal-
mu termékek elallitisdhoz alkalmazott eljardsok bar-
milyen zsirral kivitelezhetGk. A zsirtartalmu termékek
stabilitasi okokbol rendszerint hidrogénezett vagy frak-
cionalt novényi zsiradékokat tartalmaznak. Ezek jellem-
20 képvisel6i példaul a kovetkezdk : hidrogénezett pal-
maolaj, hidrogénezett szdjaolaj, hidrogénezett palma-
olein, hidrogénezett gyapotmagolaj vagy hidrogénezett
napraforgoolaj. Ezért a zsirok elényosen hidrogénezett
vagy frakcionalt ndvényzsirokat tartalmaznak. A zsirok
tartalmazhatnak allati zsirokat vagy novényi zsiradéko-
kat vagy mindkett6t. Megfelel6 allati zsirok a szarnyas-
zsirok, mint példaul kacsa- és csirkezsirok, birka-
faggyl, disznézsir vagy szalonna. MegfelelGen alkal-
mazhaté ndvényi zsiradék a mogyorodolaj, olivaolaj,
napraforgoolaj, porsafranyolaj és kukoricaolaj.

A husalapi termékek esetén altalaban allati és rész-
legesen hidrogénezett vagy frakcionalt névényzsirokat
alkalmazunk; az allati zsirt izesitésre hasznaljuk. No-
vényalapu termékek esetén egy megfelelé novényola-
jat, hidrogénezett vagy frakcionalt novényi zsiradékot
tartalmazo elegyet alkalmazhatunk. Az alkalmazott zsir-
elegyet igy valasztjuk meg, hogy a zsir szobahdmérsék-
leten szilard legyen. A kivant izhatds és keménység el-
érés€hez sziikséges zsirt a szakember konnyen kiva-
laszthatja. Egy megfelelGen alkalmazhaté zsirelegy pél-
daul nagyobb részben hidrogénezett n6vényi zsiradékot
¢s kisebb részben egy allati zsirt tartalmaz. Ilyen elegy
példéul a koriilbeliil 80 tomeg% hidrogénezett névényi
zsiradékot és koriilbeliil 20 t6meg% allati zsirt, példaul
csirkezsirt tartalmazo zsirelegy. Egy mésik ilyen elegy
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példaul a nagyobb részben éllati zsirt, példaul birka-
faggyit és kisebb részben hidrogénezett novényi zsira-
dékot tartalmazé zsirelegy. Az ilyen zsirelegy példaul
koriilbeliil 85 tomeg% allati zsirt és koriilbeliil 15 t6-
meg% novényi zsiradékot tartalmaz.

A kristalyos élelmiszer-adalékanyag altalaban so,
de ha kristalyos izesit6t és antioxidanst alkalmazunk,
az alkalmazott adalékanyag lehet egy sot, kristalyos ize-
sitGt és antioxidanst tartalmazo6 keverék, ilyen keverék
példaul a sot, citromsavat és mononatrium-glutamatot
tartalmazé kristilyos élelmiszeradalékanyag-keverék.
Az olyan adalék anyagokat is tarsithatjuk, amelyek 6r-
léssel méretcsékkentésnek vethetSk ala. Ilyen adalék
anyagok példaul a cukor és a kristalyos fiiszerfélék.
A zsirt és kristalyos élelmiszer-adalékanyagokat tartal-
mazé keverékben a zsir kristalyos adalék anyagokhoz
viszonyitott aranya koriilbeliil (1:3)—(1:5). Kivansag
esetén azonban kisebb vagy nagyobb aranyok is alkal-
mazhatdk.

A zsirokat a kristilyos adalék anyagokkal valo
Osszekeverés el6tt elénydsen megolvasztjuk, hogy a
paszta Orlését elGsegitsiik. A zsirok és kristalyos adalék
anyagok Osszekeverését megfelelé keverGberendezés-
ben, példaul spiralszalagos keverGben, lapatos keverd-
ben vagy folyamatos keverGben végezhetjiik.

A pasztat ezutdn a kristalyok méretcsokkentésére
meg0roljilkk. A méret lecsokkenésekor a kristalyok fe-
lillete megnd; és igy megndvekszik a kristalyok zsirab-
szorbedlo képessége. Végiil a kristalyok méretét addig
csokkentjiik, amig a paszta porszeriivé és nthetévé va-
lik. Ez a kristAlyméret a zsir és kristalyos anyag relativ
mennyiségének, a zsir és kristalyos anyag tipusanak és
egyéb hasonl6 paramétereknek fiiggvénye. Emiatt nem.
a tényleges kristdlyméret-csokkenés, hanem a megfe-
leld méretcsokkenés a lényeges. Altalsban azonban a
megfelelé kristalyméret kisebb mint 40 pm. A szoka-
sos mennyiségi zsir és kristalyos siiritett adalék anya-
gok alkalmazisidhoz megfeleld méret 10—40 um, elsé-
sorban 10—20 pm.

A paszta kényelmes Grlését hengeres finomiton vé-
gezhetjilk. A hengeres finomitok olyan 6rlGberendezé-
sek, amelyeket a csokoladéiparban a kristalycukorbdl,
csokoladélikrbdl és vajbol allo paszta Orlésére alkal-
maznak, ahol a kristdlycukor szemcseméretét annyira
csOkkentik, hogy a szokédsos izli csokoladét kapjak.
A hengeres finomitékat altalaban haromt6l Gtig terjedd,
horizontalis és lényegében egymas felett elrendezett
hengerekbdl allitjak ossze. A két alacsonyabban fekvé
henger egymaéshoz képest tavolabb van egymastol,
mint a két fels6 henger. Az als6 két henger példaul
120-150 pm, mig a két fels6 henger koriilbeliil 20 um
tavolsagra van egymastol. A hengerek altaldban kiilon-
bozd sebességgel forognak; a fels6 hengerek gyorsab-
bak, az alsok pedig lassabbak. A hengerek praktikusan
belsé hiitéssel miikodnek; a hiitésre altalaban hilitGvizet
keringetnek benniik. A pasztat az als6 két henger ko-
zott, korilbeliil 30 °C-on vezetjiik be, és a hengereket
csokkend filmvastagsagban nyitjuk. A film felfelé moz-
gasakor a kristilyméret csokken, és a zsir bevonja a
kristalyokat. A filmet a fels6é hengerekbdl vezetjiik el.
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Ezen a helyen a keverék egy lagy, onthetd porformat
vesz fel.

A port ezutan megfeleld széllitOberendezéssel 6ssze-
gyljtjiik, és sziikség esetén taroljuk. Az igy kapott por
a hagyomanyosan elGallitott zsirkristalyokat és szdraz
adalék anyagokat tartalmazo keverékkel szemben —
amelyeket 20 °C alatt kell tarolni — 30 °C-ig terjed6 hé-
mérsékleten tarolhatd. Ez azt jelenti, hogy hit6tarolast
nem sziikséges alkalmazni.

Ezutdn a termékhez hozzdadhatunk még barmilyen
tovabbi szdraz adalék anyagokat is. Ezek az adalék
anyagok nagymértékben fiiggenek példaul a termék ki-
vant izét6l, a hozzaférhetd nyersanyagoktél és a termék
kivéant struktirdjatol. Hasznalhatjuk példaul a kovetke-
z0 adalékanyagokat kiilonbozé mennyiségben: cukor,
keményitd, élesztékivonat, his- vagy zoldségpor, fiisze-
rek, izesitGanyagok, szinezGszerek és szaritott gyogyno-
vények. Ezeket az adott esetben alkalmazott adalék
anyagokat altaldban a siiritett termék tomegére szdmol-
va 10-35%, példaul 30%-ban alkalmazzuk.

Az igy kapott keverék zsirral bevont kristilyos anya-
got és széraz adalékanyag-szemcsékbdl all6 onthetd
port tartalmaz. A por onthetGsége azonos a jol elkészi-
tett hagyomdanyos keverékekével. Ez azzal az elénnyel
jar, hogy a szigori hémérséklet-szabalyozisra nincs
szilkség. A por slrlisége azonban 10%-kal kisebb, mint
a hagyoményos keverékeké, és az Osszenyomhatdsa-
guk is sokkal nagyobb.

A keverék szilkség esetén tarolhato, és a tarolasi hé-
mérséklet 30 °C-ig terjedhet. Ha a port tablettdva akar-
juk préselni, a por alaki terméket megfelel6 préselGbe-
rendezésbe tovabbitjuk, és tablettava préseljiikk. Ezt bar-
milyen hagyoményos préselGberendezéssel elvégezhet-
Jjuk. Az igy kapott szilard terméket ezutan hagyoményo-
san burkolhatjuk és csomagolhatjuk.

A porszeri termék jelents eldnye, hogy konnyen a
kivant keménységii termékké nyombhaté §ssze. Ez azt
Jelenti, hogy a kivant keménység( termékké vald 6ssze-
nyoméas sokkal kevesebb energidt igényel. Emellett a
termek stirsége is kisebb, mint az ugyanolyan Osszeté-
teli hagyoményos terméké. Emiatt példaul a siiritett ter-
mékekhez hagyomdnyosan alkalmazott toltéanyagok,
mint példaul a maltodextrin, elhagyhatok vagy mennyi-
ségiik csokkenthetGk. Ezeket a toltGanyagokat gyakran
csak azért alkalmazzik, hogy a sritett termék a fo-
gyasztok éltal mar megszokott térfogati legyen. Azt is
tapasztaltuk, hogy az igy kapott tablettak kiilsé megjele-
nése is kedvezGbb; azaz homogénebbek, nem tartal-
maznak nagymeéret(i zsiros liledéket és szabalyosabb
¢lekkel allithatok eld. A termékek struktiraja is telje-
sen kiilénboz3, mert zsirral bevont, kis méretii szem-
csékbdl all.

A zsithoz, kivansag esetén, a megolvasztas és a kris-
talyos siiritett adalék anyagokkal valé oOsszekeverés
el6tt megfelelé antioxidanst adhatunk, ami lehet pél-
daul valamilyen természetes anyag, példaul tokoferol
vagy aszkorbinsav. A termékhez, amint mar a fentiek-
ben ismertettiik, elénydsen az 6rlés el6tt kristalyos cit-
romsavat is tarsithatunk. A citromsav a termékben 1év6
vas inaktivaldsara szolgalé kelatképz8 szerként hat.
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Enélkiil a vas oxidacios reakciok katalizatora lehet. Ha
az élelmiszertorvények megengedik, szerves antioxi-
dansokat, mint példaul butilezett hidroxi-toluoit (BHT)
és butilezett hidroxi-anizolt is alkalmazhatunk. Ezek az
antioxidansok kis mennyiségben, példaul az élelmiszer-
torvények altal megengedett hatarokon belil, kériilbe-
liil 1,5 tomeg%-ban lehetnek jelen.

A vas a lipidoxidacié katalizatoraként hat, ezért a
zsiroxidacio tovabbi csokkentésére a malomban alkal-
mazott hengereket elényosen nem vastartalmi fémek-
b6l készitik vagy megfelelé nem vasbol késziilt bevo-
nattal latjak el, vagy olyan savallo acélbdl készitik,
amely feltehetGen nem szennyezi vassal a zsirt. A ter-
mékhez vas kelatképzé szert, mint példaul citromsavat
is tarsithatunk.

Az igy kapott gyorstermékek lehetnek huslevesek,
martasok, stiritdszerek vagy levesek.

1. példa

Eléallitunk egy 80 tomeg% hidrogénezett palma-
olajzsirt és 20 tomeg% foldimogyordolajat tartalmazd
zsirelegyet, majd az elegyet megolvasztjuk. A zsirelegy-
hez ezutin egy spirdlszalagos keverdben sot és mo-
nondtrium-glutamatot keveriink. A keverék 55 tomeg%
sot, 25 tomeg% mononatrium-glutamatot és 20 t6-
meg% zsirt tartalmaz.

A keveréket ezutin egy Buhler finomitohengerbe
(gyart6: Biihler AG.) vissziik; a berendezés hirom
0,6 m hosszil hengert tartalmaz. A keveréket ezutin a
finomitéhengerben a gyart6 utasitisa szerint addig 6rol-
jiik, mig a s6 és glutamatszemcsék mérete koriilbeliil
20 pm érték ala csokken.

72 tomeg% porkeverékhez 27 tdmeg% szaraz ada-
lékanyagot keveriink, amely széritott csirkehhsérle-
meényt, fliszereket, izesitGszereket és novényeket tartal-
maz. A keverék slriiségét 690 g/liter belsd sliriiségét
860 g/liter értéknek mérjitk. A por Onthetéképességét
ugy hatiarozzuk meg, hogy megmérjiik a por folyasihoz
sziikséges szoget. Ez a sz6g koriilbeliil 55,5°.

Ezt kovetden 9,5 g keveréket tesziink egy Adamel
cég altal gyartott présbe €s tablettdva préseljikk. Megha-
tarozzuk a kivalasztott tablettavastagsagokhoz sziiksé-
ges nyomoer6t.

Mindegyik tablettavastagsag esetén meghatarozzuk
a keménységet. Az igy kapott eredmények a kovet-
kezdk:

Nyoméerd (N) Vastagsag (mm) Keménység (N)

1000 10,04 50,75
3000 9,21 89,5
5000 8,85 116,5
7000 8,73 126
10 000 8,66 133
14 000 8,65 132

A kapott eredmények extrapolalasaval azt kapjuk,
hogy a tabletta keménysége nulla nyomderdénél 18,3 N.
Ez azt mutatja, hogy a porszer(i keverék egy kivant ke-
meénységre konnyen Osszenyomhatd. A tabletta forrd
vizben 1 perc és 10 mp alatt feloldodik. Ez nagyon jé
eredmény.
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Az 6sszehasonlitdsra alkalmas stiritett terméket a ha-
gyomdnyos eljarassal allitjuk el6, kristdlyos zsirpely-
hek és szilard adalék anyagok alkalmazasaval. Az alkal-
mazott adalékanyagok és mennyiségeik a fentiekkel
azonosak. A termék siir(isége a tablettazas el6tt 777 g/li-
ter, belsd stirlisége 991 gfliter. A folyashoz sziikséges
sz0g 56,5°. A keverék Adamel-présben val6 Gsszenyo-
masa 4000 N-nal kisebb nyomason nem lehetséges. Az
eredmények extrapoldlasaval azt kapjuk, hogy a tablet-
ta keménysége nulla nyomoerénél 3,9 N, ami azt mutat-
Ja, hogy a keverék kivant keménységlire vald 6sszenyo-
mésa nem konnyd. A tabletta forrd vizben 1 perc 30 mp
alatt oldodik.

A fenti eredményekbdl lathatjuk, hogy az 1. példa
szerinti porszerii termék konnyebben préselhetd a ki-
véant keménységiire, mint az Gsszehasonlitd termék, és
gyorsabban is oldédik.

2. példa

A terméket az 1. példa szerinti eljarassal allitjuk eld
azzal a kiilonbséggel, hogy a 6, glutamét és zsirelegy
drlésére egy dthengeres Carle Montanari (S. p. A. 4ltal
gyartott) finomitohengert alkalmazunk.

A porkeverék préselés eldtti strlisége 719 g/liter,
belsé siirisége 882 g/liter és a folyashoz sziikséges
szog 54,5°.

9,5 g keveréket egy Adamel-présbe tesziink, és tab-
lettava préseljiik. Meghatarozzuk a kivélasztott tabletta-
vastagsdgokhoz sziikséges nyomderdt.

Mindegyik tablettavastagsig esetén meghatirozzuk
a nyomoer6t. Az igy kapott eredmények a kovetkezOk :

Nyomoer6 (N) Vastagsiag (mm) Keménység (N)

1000 9,73 52,85
3000 9,03 105,5
5000 8,81 128
7000 8,69 133,5
10 000 8,69 133,5
14 000 8,58 142,5
8,46 141,5

A kapott eredmények exrapolalasaval azt kapjuk,
hogy a tabletta keménysége nulla nyomoerdnél 55,5 N.
Ez ismét azt mutatja, hogy a porszerii keverék egy ki-
vant keménységre konnyen 6sszenyomhatd. A tabletta
forr6 vizben 1 perc 20 mp alatt oldodik. Ez a tabletta is
kivalo.

3. példa

A terméket az 1. példa szerinti eljarassal allitjuk
eld, azzal a kiilonbséggel, hogy a zsirt, st és gluta-
matot tartalmazé keveréket a finomitOhengeres kezelés
el6tt 30 °C-on 16 napig és a préselés el6tt is 30 °C-on
16 napig taroljuk.

A kapott eredmények majdnem teljesen az 1. példa
szerintivel azonosak, ami azt mutatja, hogy a 30 °C-on
torténod tarolas csak nagyon kis hatdssal van a termékre.

4. példa
A terméket a 2. példa szerinti eljarassal allitjuk eld,
azzal a kiilonbséggel, hogy a zsirelegy 60 tomeg% hid-
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rogénezett palmaolajzsirt és 40 tomeg% foldimogyoro-
olajat tartalmaz.

A porszerii keverék préselés el6tti strisége 710 g/li-
ter, belsd stirlisége 916 g/liter, és a folyashoz sziikséges
szdg 61,5°.

9,5 g keveréket egy Adamel-présbe tesziink, és tab-
lettdva préseljiik. Meghatarozzuk a kivalasztott tabletta-
vastagsagokhoz sziikséges nyomoerot.

Mindegyik tablettavastagsdg esetén meghatiroz-
zuk a nyomder6t. Az igy kapott eredmények a kovet-
kezbk:

Nyomoerd (N) Vastagsdg (mm) Keménység (N)

1 000 10,59 21

3 000 9,98 36,9

5000 9,54 43,3

7 000 9,35 52
10 000 9,21 70
14 000 9,06 71,2

A kapott eredmények extrapoldlasdval azt kapjuk,
hogy a tabletta keménysége nulla nyoméerénél 9,3 N.
Az igy kapott termék elfogadhatd mindségi.

5. példa

A terméket a 2. példa szerinti eljarassal allitjuk eld,
azzal a kiilonbséggel, hogy a foldimogyord-olaj helyett
csirkezsirt alkalmazunk.

A kapott eredmények lényegében a 2. példa sze-
rintiekkel azonosak. Kivalé tablettat kapunk.

SZABADALMI IGENYPONTOK

1. Eljaras poritott zsirtartalmi termék el6allitasara,
azzal jellemezve, hogy

— legalabb egy kristilyos élelmiszer-adalékanyagot
és egy zsirt Osszekeveriink, és igy pasztit kapunk; és

— a pasztat a kristalyos élelmiszer-adalékanyag
szemcseméretének csokkentésére és a kristalyok zsirral
valé bevonasara addig 6roljiik, mig folyoképes por ala-
ku terméket kapunk.

2. Az 1. igénypont szerinti eljards, azzal jellemez-
ve, hogy 5-25 tomeg% zsirtartalmi terméket allitunk
eld.

3. Az 1. vagy 2. igénypont szerinti eljaras, azzal jel-
lemezve, hogy a zsirt és a kristilyos élelmiszer-adalék-
anyagokat (1:3)—(1:5) tomegaranyban alkaimazzuk.

4. Az 1-3. igénypontok barmelyike szerinti eljaras,
azzal jellemezve, hogy a kristalyos élelmiszer-
adalékanyagokat 40 pm-nél kisebb szemcseméretiire
oroljik.

5. Az 1-4. igénypontok barmelyike szerinti eljaras,
azzal jellemezve, hogy a kristalyos adalék anyagokat
ugy 6roljiik, hogy a pasztat olyan egymas utan elhelye-
zett hengerek kozott vezetjiik at, amelyek hengertavol-
saga az els6 hengerpartol az utolsoig csokken.

6. Az 1-5. igénypontok barmelyike szerinti eljaras,
azzal jellemezve, hogy vas keldtképzd szert is tartal-
mazé kristilyos élelmiszer-adalékanyagot alkalma-
zunk.
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7. Az 1-6. igénypontok barmelyike szerinti eljaras, 9. A 8. igénypont szerinti termék, amelyben a zsir
azzal jellemezve, hogy a porterméket tablettava préseljiik. és a kristalyos élelmiszer-adalékanyagok tomegaranya
8. Onthetd, por alaki, zsirtartalmi élelmiszerter- (1:3)-(1:5).
mék, mely 40 pm-nél kisebb részecskékbdl 4116 krista- 10. A 8. vagy 9. igénypont szerinti zsirtartalmi élel-
lyos élelmiszer-adalékanyagokat tartalmaz, ahol a ré- 5 miszertermék tablettava préselt formaban.
szecskéket egy zsirréteg vonja be.

Kiadja a Magyar Szabadalmi Hivatal, Budapest
A kiadasért felel: Térécsik Zsuzsanna fGosztalyvezetG-helyettes
Windor Bt., Budapest
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