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Sposob peklowania miesa, zwlaszcza bekonu

1 .

Wynalazek dotyczy sposobu peklowania miegsa,
a zwlaszcza bekonu i zapewnia zwiekszenie trwa-
todci i $wiezoSci miesa przy wydatnym skréceniu
cyklu produkceyjnego.

Obecnie przy stosowanej technologii wytwarza-
nia bekonu postepuje sie w ten sposoéb, ze péttusze
bekonowe po uboju sg wychladzane z temperatury
okolo 30°C do temperatury 8°C najcze$ciej za po-
mocg powietrznego wymiennika ciepta, a nastep-
nie poddawane rozbiorowi i obroébce.

Obrobione poéitusze bekonowe sg dochtadzane do
temperatury 4°C przez przecigg czasu okolo 24 go-
dzin, a nastepnie sg nastrzykiwane solankg o tem-
peraturze 4°C i peklowane przez conajmniej czte-
ry do o$miu dob, po czym przez nastepne trzy do
pieciu dob ociekajg. W ten sposob cykl produk-
cyjny wytwarzania bekonu trwa okolo 14 dni.

Ten sposéb wytwarzania bekonu ma szereg wad
takich jak zbyt diugi cykl produkcyjny, koniecz-
no$¢ posiadania duzej iloéci pomieszczen chlod-
niczych potrzebnych w procesie wychladzania a
nastepnie dochladzania, powazne ubytki naturalne
cieptego miesa wychladzanego w nawiewie po-
wietrznym, mniejszy przyrost w czasie peklowania
miesa spowodowany spadkiem wodochlonnos$ci oraz
zmniejszenie trwato$ci i $wiezosSci wyrobdw.

Celem wynalazku jest usuniecie powyzszych wad
i niedogodnosci.

Istota wynalazku polega na tym, ze w procesie
technologicznym wytwarzania bekonu, jego czeSci
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cietych, szynek, lopatek, poledwic oraz innych
cze$ci zasadniczych zastosowano w procesie peklo-
wania miesa solanke o temperaturze —25°C do
—5°C, a. najkorzystniej o temperaturze —10°C,
ktéra to solanka wychtadza mieso poubojowe, do-
chladza je a nastepnie pekluje tak, ze trzy kolejne
elementy procesu technologicznego sg $cifle polg-
czone ze sobg, co w efekcie zmniejsza tempo zmian
poubojowych 1 autolitycznych migsa oraz hamu-
jaco wplywa na rozwoj drobnoustrojéw i mikro-
organizméw, dajgc produkt zachowujacy cechy
Swiezosci przez okoto 7 do 10 dni dluzej niz bekon
produkowany przy dotychczasowej technologii wy-
twarzania.

Na skutek stosowania sposobu wedlug wynalaz-
ku eliminuje sie z procesu technologicznego takze
elementy procesu jak wychladzanie poubojowe,
dochtadzanie porozbiorowe przez co zmniejsza sie
ubytek naturalny z 2,4% do 0,47% tzn. o 1,93%
jak to wykazaly do$§wiadczenia praktyczne, nastep-
nie skraca sie cykl produkcyjny o 50%, to jest
z 12 do 14 dni na 6—7 dni dzieki przyspieszeniu
procesu wychladzania i peklowania.

Wydatnie zwieksza sie przyrost w czasie peklo-
wania z 3% na 3,95% wskutek uzyskania wiek-
szej wodochtonno$ci migsa.

Wynalazek moze byé realizowany w oparciu o
istniejgce i ogdlnie dostepne urzadzenia, narzedzia
uzywane przy produkcji bekonu, oraz stosowane
w przemyS$le miesnym.
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Solanke nastrzykowg przygotowuje sie w spe-
cjalnym basenie wyposazonym w mechaniczne mie-
szadlo, sluzace do mieszania i szybszego rozpusz-
czania soli, oraz pozostalych skladnikéw w wodzie.

Solanka powinna mieé stezenie okolo 26°Be. Tak
przygotowang solanke odstang, o temperaturze
otoczenia przepompowuje sie do basenu wyposa-
zonego w urzadzenia do wychladzania solanki.

Basen taki musi byé uzbrojony w urzadzenia
chlodnicze (solankowe) w formie wezZownic.

Srodkiem wychladzajgcym jest solanka chlodni-
cza piyngca z urzadzen chlodniczych do wezownic
o temperaturze —25°C.

Solanka ta wychladza solanke nastrzykowg do
temperatury okoto —10°C. Wychtodzong solanke
nastrzykowg przekazuje sie za pomocg pompy
ssgcn-ttoczgeej pod ci$nieniem okolo 6 atm. do
aparatéw igtowych celem dokonania mnastrzyku
péltusz bekonowych, czeéci cietych bekonu, szynek,
lopatek, poledwic oraz innych cze$ci zasadniczych
poéttusz.

Temperatura poOltusz ulega obnizeniu z okoto
+-27°C do +8 — +10°C.

Dalszego dochtadzania miesa mozna dokonywac,

przez umieszczanie ich w basenie z przeplywowsg .

solankg o temperaturze —4°C. Do tego celu sto-
suje sie dwa baseny polgczone rurami poprzez
pompe ssgco-tloczacy. Jeden basen posiada np. po-
jemnos§¢ 2 m3, jest uzbrojony w wezownice do
wychtadzania solanki, a drugi basen pojemnoSci
okolo 6 m3 sluzyl bedzie do umieszczania péitusz
bekonowych celem ich dochtodzenia.

Po zaladowaniu basenu poltuszami bekonowymi
lub innymi cze$ciami zasadniczymi zalewa sie je
solankg o temperaturze 0—4°C za pomocg pompy,
a nastepnie wprowadza solanke w cyrkulacje. '

Przeplywajaca solanka zabiera cieplo poéttusz
wychtadzajgc je i réwnocze$nie peklujgc.

Solanke ogrzang ochladza sie nastepnie w base-
nie z wezownicami. Wychladzanie w przeplywajg-
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cej solance nalezy prowadzié¢ tak dilugo az mieso
osiggnie temperature +2 do +5°C.

Proces dochladzania mozna roéwniez przeprowa-
dza¢ w oparciu o istniejgce baseny do peklowania
mokrego bekonu i innych czeSci zasadniczych.
Wéwezas nalezy zainstalowaé basen wyposazony
w urzadzenia do wychtadzania solanki. Basen ten
lgczy sie poprzez pompe ssgco-tloczacg systemem
rur w taki sposoéb, aby byl zabezpieczony oddziel-
nie przeplyw solanki do kazdego basenu z pdéitu-
szami i z powrotem.

W basenach do peklowania mokrego uklada sie
bekon lub inne cze$ci tuszy uprzednio nastrzyknie-
te solankg o temperaturze —10°C, przesypujac je
solg.

Po wypelnieniu basenu péituszami bekonowymi
lub innymi cze$ciami zasadniczymi poituszy zale-
wa sie je uprzednio wychlodzong solankg w tem-
peraturze —4°C.

Wymuszony cbieg solanki przyspiesza wychlo-
dzenie i peklowanie. Nalezy go utrzymaé do czasu
osiggniecia przez chlodzone mieso temperatury —+2
do +5°C.

Stezenie solanki zalewowej uzytej do peklowa-
nia i wychtadzania powinno wynosi¢ 18—22° Be.

Proces wychtadzania z réwnoczesnym peklowa-
niem w tych warunkach trwa 2 do 4 doby.

Baseny dodatkowe do wychladzania solanki moz-
na wykonaé z betonu, aluminium, a najlepiej ze
stali kwasoodpornej.

Réwniez inne urzgdzenia jak: rury, pompy po-
winny byé wykonane ze stali kwasoodpornej.

Zastrzezenie patentowe

Sposéb peklowania miesa zwlaszcza bekonu, jego
czeSei cietych, szynek, lopatek, poledwic i innych
cze$ci zasadniczych poltuszy znamienny tym, zZe
mieso nastrzykuje sie solankg o temperaturze od
—25°C do —5°C, a najkorzystniej o temperaturze
—10°C.

PZG w Pab.. zam. 2004-71, nakl. 190 egz.
Cena zi 10,—
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