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Anwendungsgebiet der Erfindung

Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum Auftragen von
01 auf Teigformlinge, um das Anhaften des Gebidckes an der
Backform zu vermeiden. Insbesondere ist die Vorrichtung
geeignet zum Auftragen von 01 auf Teigformlinge, deren
Durchmesser zur Lénge ein Verh#ltnis von mindestens 1 : 15
besitzt und deren Lage auf schnellaufenden Fordermitteln
nicht genau definiert ist.

Charakteristik der bekannten technischen Losungen

Es ist eine Vorrichtung zum direkten Auftragen von ge-
ringen Olmengen von auf Fdrderbéndern gefiihrten Teigstiik-
ken mittels einer luftlosen Spriihpistole bekannt, deren
Antrieb durch eine elektrische Pumpe erfolgt. Die Olabga-
bemenge wird mittels Pumpe iliber einen Niederfrequenzoszil-
lator mit veranderlicher Frequenz gesteuert. Weiterhin
sind komplizierte elektronische MeBmittel eingesetzt, um
das Vorhandensein eines Teigstiickes auf dem Fordermittel
anzuzeigen und somit die Spriihpistole in Tatigkeit zu set=-
zen (DT=-AS 1 250 383).

Die vorgenannte Vorrichtung erfordert einerseits einen
hohen schaltungstechnischen Aufwand von elektronischen
Bauteilen und weist andererseits den Mangel auf, daB das
produktionsbedingte Anhaften von Restmehl an den Teig-
formlingen eine innige Verbindung zwischen 01 und den
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Teigformlingen verhindert, was zumindest zu optischen Qua-
litdtsméngeln an den Zwischenprodukten, z.B. Einbackstan-
gen oder den fertigen Gebdckstiicken fiihrt.

Weiterhin wurde gemdB WP 129 286 vorge-
schlagen, zum Bedlen von Teigformlingen regulierbare,
ringformig um den Telgformling angeordnete Treibstrahl-
diisen in einem Spriihtunnel einzusetzen, welche ein 0l-
Luft-Gemisch erzeugen und dieses direkt auf den Teigform-
ling abgeben. Eine nachgeordnete in vertikaler Richtung
auf die Teigformlinge wirkende Luftdusche blést das liber=
schiissige 01 von der Oberseite des Teigformlings ab.

Diese Vorrichtung weist ebenfalls den Mangel auf, daB das
produktionsbedingte Anhaften des Restmehles an den Teigform-
lingen eine innige Verbindung zwischen 01 und den Teigform-
lingen verhindert, was zu Qualitdtsmangeln fiihrt. Welter-
hin wird unabhingig vom Vorhandensein eines Teigformlinges
das Ol-Luft-Gemisch abgegeben, was zu erhShtem Olumlauf
sowie erhdhtem Olverbrauch flihrt. AuBerdem tritt unerwiinsch-
ter Olnebel aus der Vorrichtung aus. Nachteilig ist weiter=-
hin, da8 die nachgeordnete Luftdusche nur die Oberseite des
im Querschnitt kreisformigen Teigformlings vom iliberschiis-
sigen 01 befreit, so daB iiberschiissiges 01 in die Backfor-
men gelangt.

Ziel der Erfindung

Ziel der Erfindung ist es, eine Qualitdtsverbesserung der
Halbfabrikate bzw. der fertigen Gebéckstiicke zu erreichen
und den gerdtetechnischen Aufwand zu verringern.

Darlegung des Wesens der Erfindung

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Bedlungs=-
vorrichtung fiir Teigformlinge zu schaffen, die eine homo-
gene Verbindung zwischen 01 und der Oberflédche des Teig-
formlings bei dosierter Olzufiihrung gewdhrleistet.

Erfindungsgemidl wird die Aufgabe dadurch geldst, daR ein
liber dem Forderband fiir Teigformlinge angeordneter
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Sprithtunnel durch Tiicher in mehrere Kesmmern unterteilt

ist und im Tunnelinnern beidseitig durch Schalter betid-
tigbare, sowie um einen bestimmten Winkel, vorzugswelse

um 45 © zur Senkrechten geneigte, einstellbare Flachstrahl-
diisen angeordnet sind,

ZweckmdBigerweise sind die Ticher mehrlagig ausgefiihrt

und weisen Schlitze auf, Weiterhin ist dem Spriihtunnel
eine hufeisenformige, den Teigformling umgebende Luft-
dusche mit Schlitzdiisen nachgeordnet. Als Steuvermittel
kommt ein mechanisch betdtigbarer Schalter zum Einsatz.
Zwischen dem Schalter und dem Sprihtunnel 1lst eine Sam-
melhaube fiir Mehlstaub angeordnet. Zwischen der hufeisen-
formigen Luftdusche und dem Spriihtunnel befindet sich eine
Sammelhaube fiir etwaig austretende Olnebel. Die Vorrich-
tung ist mehrfach nebenelnander ausfiihrbar.

Die erfindungsgemdBie Vorrichtung arbeitet wie folgt:

Von einem Teigformer, insbesondere von einem sogenannten
Langroller werden die mit Restmehl behafteten Teigformlinge
auf ein endloses Drahtgitterband gegeben, welches die Teig~
formlinge an dem Schalter vorbeifiihrt. Der Schalter gibt
einen Impuls auf die Flachstrahldisen zum Erzeugen eines
0l-Luft-Gemisches. Der Teigformling erreicht nun die erste
Kammer des Spriithtunnels. Beim Durchfahren des ersten mehr-
lagigen Tuchvorhanges wird das anhaftende Restmehl auf dem
Teigformling abgeschliffen bzw. gleichméBig verteilt und

es entsteht eine homogene dlaufnahmefé@hige Oberfléche. Der
zweite Tuchvorhang ist mit 01 getridnkt und bestreicht den
Teigformling mit Ol. In den zwischen den dritten und vier~
ten Tuchvorhang begrenzten Kammern wird der Teigformling
von oben durch den oOlgetridnkten Tuchvorhang bestrichen bzw.
bespriiht sowie durch indirekte Wirkung des Ol-Luft-Gemisch=-
strahlers liber ein Prallblech von unten bespriiht. Beim
Durchfahren des Teigformlings durch den letzten Tuchvor=-
hang wird der aufgebrachte 01film des nicht genau in seiner
Lage auf dem Fordermittel definierten Teigformlings ega-
lisiert. Der Schalter kehrt in seine Ausgangslage zurlick
und nach Ablauf einer voreingestellten zeitlichen Verzo-
gerung schalten sich die Flachstrahldiisen ab.
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Die dem Sprithtunnel nachgeordnete ILuftdusche mit Schlitz-
diisen umgibt den Teigformling hufeisenférmig und egali-
siert den Olfilm mittels Druckluft bei solchen Teigform-
lingen, dlie infolge der Behandlung auf dem Langroller ggf.
Teigfalten oder Risse aufweisen, die nunmehr mit Ol ange-
fiillt sind. Die vor und hinter dem Spriihtunnel angeordneten
Sammelhauben binden Mehlstaub bzw. austretenden Olnebel
durch hygroskopische Stoffe.

Der Teigformling erreicht nach dem Verlassen der Luft-
dusche eine Abwurfstelle, von welcher er im freien Fall
abgeworfen, dabei 180° um seine Langsachse gedreht, die
Backform fiir den Gar- bzw. BackprozeB erreicht.

Durch die erfindungsgemiBe Vorrichtung ist es moglich ge-
worden, dosiert 01 auf Teigformlinge aufzutragen, deren
Lage auf schnellaufenden Fordermitteln nicht genau defi-
niert ist. Ein allseitig homogener Olfilm gibt die Gewdhr
fiir hohe Qualitdt der Gebdckstiicke. Mehlstdube und Olnebel
treten nicht aus der Vorrichtung aus. Der gerdtetechnische
Aufwand ist minimal.

Ausfiihrungsbelispiel

Die Erfindung soll nachstehend in einem Ausfiihrungsbei-
spiel ndher erléutert werden. Die zugehorigen Zeichnungen
zeigen:

Fig. 1: schematische Darstellung der Vorrichtung in der
Seitenansicht

Fig. 2: Schnitt B-B durch Fig. 1

Fig. 3: Stellung der Diisen nach Ansicht Z der Fig. 2

Fig. #: Ansicht X der Fig. 1

Der Teigformling 1 ist auf einem endlosen auf Stiitzen 2
sowie Umlenkrollen laufenden Drahtgitterband 3 in Pfeil-
richtung A gemdB Fig. 1 bewegbar. Ein liber dem Drahtgitter-
band 3 angeordneter Schalter 4 steht in elektrischer Ver-
bindung mit beidseitig im Tunnelinnern befindlichen Flach-
strahldiisen 5 eines Sprihtunnels 6. Der Sprihtunnel 6
weist mehrlagige Tuchvorhinge 7 auf, die in bestimmten
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Abstéanden im Spriihtunnel 6 angeordnet, diesen in mehrere
Kammern unterteilen. Die Tuchvorhénge 7 besitzen zur bes-—
seren Anpassung an den Teigformling 1 Schlitze 8 (Fig. 2).
Unter dem Spriithtunnel 6 ist ein Prallblech 9 angebracht.
Der Spriihtunnel 6 wird beidseitig von ebenfalls mit
Schlitzen versehenen Gummivorhdngen 10 gemdB Fig. 1 abge-
dichtet. Vor dem Spriihtunnel 6 befindet sich eine Sammel-
haube 11 fiir Mehl, In Pfeilrichtung A hinter dem Spriih-
tunnel 6 befindet sich eine Sammelhaube 12 fiir etwaig auf-
tretende Olnebel (Fig. 1). Die Sammelhauben 11 und 12 sind
mit hygroskopischem Material 13 zum Absorbieren von Mehl-
stduben bzw. Olnebel ausgekleidet. Der Sammelhaube 12
schlieRt sich eine hufeisenformige Luftdusche 14 mit
Schlitzdisen 15 an (Fig. 4). Unter dem Drahtgitterband 3
ist eine Olauffangwanne 16 mit AbfluB 17 angeordnet. Die
Zu- und Ableitungen fiir 01 und Luft sowie Filtereinrich-
tungen sind nicht dargestellt.

Ein in Pfeilrichtung A gemidBR Fig. 1 von einem nicht dar-
gestellten Teigformer, insbesondere Langroller kommender
Teigformling 1 wird auf das Drahtgitterband 3 gegeben und
betidtigt den Schalter 4, welcher einen elektrischen Impuls
abgibt zur Betdtigung der Flachstrahldisen 5.1 und 5.2 des
Spriihtunnels 6. Der Teigformling 1 erreicht jetzt den
ersten Gummivorhang 10 und bewegt sich weiter zum ersten
mehrlagigen Tuchvorhang 7.1, welcher sich infolge der ein-
gebrachten Schlitze 8 gemdB Fig. 2 formschliissig um den
Teigformling 1 legt und dabei das von der Verarbeitung im
nicht dargestellten Teigformer noch anhaftende Restmehl vom
Teigformling 1 abstreift bzw. gleichmé@Big feinstverteilt.
Der dabei entstehende minimale Mehlstaub entweicht gemdlB

Fig. 1 in das hygroskopische Material 13 der Sammelhaube 11.

Der Teigformling 1 erhdlt somit eine homogene 6laufnahme-

féhige Oberfliche. Der Teigformling 1 bewegt sich Jjetzt in

Pfeilrichtung A weiter und erreicht die Tuchvorhinge 7.2,
7.3 und 7.4. Diese Tuchvorhinge sind infolge der Sprihwir-
kung der beiden in diesen Kammern seitlich angeordneten
Flachstrahldiisen 5.1 bzw. 5.2 (Fig. 1 und Fig. 2) mit 01
getridnkt und geben dieses infolge der Schlitze 8 form-



10

15

20

25

30

35

-6 -

schliissig auf die Oberflédche des oberen Halbmessers des

Teigformlings 1 ab. Infolge der um 45 © zur Senkrechten
versetzten Anordnung der Flachstrahldiisen 5 (Fig. 3) wird
durch indirekte Spriihwirkung iliber das Prallblech 9 das
Drahtgitterband 3 sowie die Oberfldche des unteren Halb-
messers des Teigformlings 1 mit O1 bespriiht. Beim Durch-
fahren des Telgformlings 1 durch den ebenfalls infolge
Schlitze 8 formschliissig anliegenden Tuchvorhang 7.5 ge=-
mdB Fig. 1 wird der aufgebrachte 0lfilm des infolge seiner
groBen Lange nicht genau auf dem Drahtgitterband 3 in sei=-
ner Lage definierten Teigformlings 1 egalisiert. Der Teig=
formling 1 durchlduft nun den zweiten Gummivorhang 10 so-
wie die dem Sprilbtunnel 6 nachgeordnete Sammelhaube 12 fir
etwaig aus dem Spriihtunnel 6 austretenden Olnebel. Der
Teigformling 1 erreicht nun die hufeisenfdrmig den Teig-
formling 1 umgebende geneigte Luftdusche 14 mit Schlitz-
diisen 15. Die aus den Schlitzdiisen 15 austretende Druck-
luft egalisiert den O1film des Teigformlings 1 an solchen
Stellen, die infolge der Behandlung auf dem Langroller ggf.
Teigfalten oder Risse aufweisen. Wenn das Ende des Teig-
formlings 1 den Schalter 4 verlassen hat, tritt ein ein-
stellbares Zeitrelais in PFunktion, welches einen Impuis
auf die Betatigungsorgane der Flachstrahldiisen 5.1 und 5.2
dann abgibt, wenn das Ende des Teigformlings 1 den Tuch-
vorhang 7.4 passiert hat. Der Teigformling 1 erreicht nun-
mehr die Abwurfstelle zur Weiterbearbeltung in nichtdarge~
stellte Backformen fiir den Gar- und BackprozeB. Der Ab-
wurf erfolgt durch eine nibht ndher dargestellte bekannte
Abwurfvorrichtung 18, welche durch neben dem Drahtgitter-
band 3 angebrachte Signalmittel betédtigbar ist. Beim Ab~
wurf des Teigformlings 1 durch die Abwurfvorrichtung 18
erfdhrt dieser einen Vorschub, so da8 sich der Teigform=-
ling 1 wdhrend des freien Falles in Pfeilrichtung B gemiB
Fig. 1 zur darunterliegenden Backform um 180 © zu seiner
Léngsachse dreht. Somit liegt der obere Halbmesser des
Teigformlings 1 nunmehr an der Innenwandung der Backform
an. Infolge gleichméBiger Olverteilung ist eine gute Qua-
11t8t der Gebickstiicke gewdhrleistet.
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Das Drahtgitterband 3 besitzt einen intermittierenden An-
trieb. Sind mehrere Vorrichtungen nebeneinander angeord-
net, so haben die Drahtgitterbénder verschiedene Langen
von der Aufgabe des Teigformlings bis zur Abwurfvorrich-
tung. Da die Teigformlinge jedoch zum gleichen Zeitpunkt
vom Langroller abgegeben und ebenfalls zum gleichen Zeit-
punkt in die Backformen des Formenverbandes abgeworfen
werden, weisen die Drahtgitterbénder verschiedene Geschwin-
digkeiten auf. Das hat zur Folge, daB der Teigformling suf
dem am schnellsten laufenden Drahtgitterband der klirzesten
Spriihzeit im Spriihtunnel ausgesetzt ist. Deshalb sind die
Flachstrahldiisen in der DurchflufBlmenge einstellbar.



10

15

20

Erfindungsanspriiche

1. Vorrichtung zum Auftragen von Ul auf Teigformlinge mit-
tels Diisen in einem das Forderband iiberdeckenden Spriihtun-
nel mit vorgeschaltetem Steuermittel und nachgeordneter
Luftdusche, dadurch gekennzeichnet, daB der Spriihtunnel (6)
durch Tuchvorhiénge (7) in mehrere Kammern unterteilt ist
und im Tunnelinnern beidseitig durch Schalter (#4) betdtig-
bare, sowie um einen bestimmten Winkel, vorzugsweise um
450 zur Senkrechten geneigte, einstellbare Flachstrahl-
diisen (5.1; 5.2) angeordnet sind.

2. Vorrichtung nach Punkt 1, dadurch gekennzeichnet, daB
die Tuchvorhinge (7.1 bis 7.5) mehrlagig ausgefiihrt sind
und Schlitze (8) aufweisen.

3. Vorrichtung nach Punkt 1 und 2, dadurch gekennzeichnet,
daB dem Spriihtunnel (6) eine hufeisenformige Luftdusche
(14) mit Schlitzdiisen (15) nachgeordnet ist.

4. Vorrichtung nach Punkt 1 bis 3, dadurch gekennzeich~
net, daB dem Sprilhtunnel (6) eine Sammelhaube fiir Mehl~
staub (11) sowie eine Sammelhaube fiir Olnebel (12) zuge-
ordnet ist und ein Prallblech (9) aufweist.

Hierzu_.3_ Seiten Zeichnungen
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