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OZET
AKILLI YEMEK PiSiRME MAKINESI

Bulus; en az bir adet pisirici kisim (2), en az bir adet kapak (3), en az bir adet
malzeme hazneleri (4), en az bir adet elektronik beyin (5), en az bir adet sicaklik
sensoru (6), en az bir adet koku veya isi algilayan sensor (7) ve en az bir adet nem
sensorl (8) unsurlarint iceren yemegi yapilmasi istenilen dondurulmus veya taze

gidalarla otomatik olarak yemek yapabilen makine (1) ile ilgilidir.
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1.

ISTEMLER

Bulug; yemegi yapilmasi istenilen dondurulmus veya taze gidalarla otomatik
olarak yemek yapabilen makine (1) olup ozelligi;

e en az bir adet pigirici kisim (2),

e en az bir adet kapak (3),

¢ en az bir adet malzeme hazneleri (4),

e en az bir adet elektronik beyin (5),

e en az bir adet sicaklik sensoru (6),

e en az bir adet koku veya isi algilayan sensor (7),

* en az bir adet nem sensoru (8),

unsurlarini icermesidir.

2. Istem 1'e uygun makine (1) olup ozelligi; malzemelerin 1IsSiNMasi ve pismesi igin

sicaklik veren en az bir adet 1sitici (2.1) icermesidir.

Istem 1:e uygun makine (1) olup dzelligi; pisen yemegin makine (1) icerisinden
cikanimasim sadlayan ve yemegin pisirildigi bolumun kolay temizlenmesi igin

takip ¢ikarilan en az bir adet ayrilabilir tencere (2.2) icermesidir.

istem 1°e uygun makine (1) olup 6zelligi; ayrilabilir tencere (2.2) icerisine temas
eden malzemelerin karistinlmasini saglayan en az bir adet vibrator (2.3)
icermesidir.

Istem 1'e uygun makine (1) olup dzelligi; malzemelerin pismesi igleminin

gerceklestigi en az bir adet pisirici kisim (2) icermesidir.

Istem 1:e uygun makine (1) olup ozelligi; en az bir adet aynilabilir tencere (2.2)

iceren en az bir adet pisirici kisim (2) icermesidir.

istem 1°e uygun makine (1) olup dzelligi; en az bir adet isitici (2.1), en az bir
adet ayrilabilir tencere (2.2) ve en az bir adet vibrator (2.3) unsurlarini iceren en

az bir adet pisirici kisim (2) icermesidir.
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8. Istem 1°e uygun makine (1) olup dzelligi; en az bir adet malzeme hazneleri (4),
en az bir adet sicaklik sensoru (6), en az bir adet koku veya isi algilayan sensér
(7) ve en az bir adet nem sensoru (8) konumlanan, dis yuzeyinde en az bir adet
elektronik beyin (5) konumlandirilan, pisirici kismin (2) sicakhginin dis etkiler ile

degismesini engelleyen, 1s1 yalitimina sahip en az bir adet kapak (3) icermesidir.

9. istem 1'e uygun makine (1) olup o6zelligi; kapak (3) igerisinde yer alan ve
malzemelerin taze veya dondurulmusg halinin igerisine aktarildigi en az bir adet

malzeme hazneleri (4) icermesidir.

10.istem 1'e uygun makine (1) olup ozelligi; en az bir adet sodan haznesi (4.1)

icermesidir.

11.istem 1°e uygun makine (1) olup dzelligi; en az bir adet salca veya domates
haznesi (4.2) icermesidir.

12.istem 1'e uygun makine (1) olup 6zelligi; en az bir adet kiyma veya et haznesi

(4.3) igermesidir.

13.istem 1’e uygun makine (1) olup ozelligi; en az bir adet sebze haznesi (4.4)
icermesidir.

14.istem 1°e uygun makine (1) olup ozelligi; en az bir adet tuz ve baharat haznesi
(4.5) icermesidir.

15. istem 1'e uygun makine (1) olup ozelligi; en az bir adet sivi haznesi (4.6)

icermesidir.

16.istem 1'e uygun makine (1) olup ozelligi; sivi halde olan veya kati olmayan
yogun malzemelerin eklendigi en az bir adet sivi haznesi (4.6) icermesidir.

17.istem 1'e uygun makine (1) olup ozelligi; tablet veya akilli telefondan yemek

cesitleri ve yemek cesitlerine ait tariflerin yuklendigi en az bir adet elektronik beyin

(5) icermesidir.
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18.istem 1°e uygun makine (1) olup ozelligi; malzemelerin ayrilabilir tencereye (2.2)
aktarim zamanlarini sicakhk sensoru (6) ve malzeme haznelerine (4) aktaran en

az bir adet elektronik beyin (5} icermesidir.

19.istem 1°e uygun makine (1) olup ozelligi; isiticinin (2.1) malzemelere temas
ederek pisirmeye baslamasi ile 1sinan malzemelerin sicakliklarini elektronik
beyine (5) aktaran ve kapakta (3) yer alan en az bir adet sicaklik sensoru (6)

icermesidir.

20.istem 1'e uygun makine (1) olup ozelligi; isi algilayan, kullaniciya malzemelerin
pistigi zamani haber vermek ve yemeklerin yanmasini onlemek amaciyla
bulundugu ortama malzemelerin kokusunu aktaran ve kapakta (3) yer alan en az
bir adet koku veya isi algilayan sensor (7) icermesidir.

21.istem 1°e uygun makine (1) olup ozelligi; sivi malzeme vetersiz kaldi§) zaman
elektronik beyine (5) uyan veren ve kapakta (3) yer alan en az bir adet nem

sensoru (8) icermesidir.

22.Bulus konusu makine (1) 'ye ait galigma yontemi olup, ozelligi;

¢ Malzemelerin malzeme haznelerine (6) konulmasi (101),

o Isiticinin (2.1) galismaya baslamasi (102),

¢ Malzemelerin, secilen yemek tarifine uygun sira ve sure ile malzeme
haznelerinden (6) ayrilabilir tencere (2.2) igerisine dusmesi (103},

e Malzemelerin dusmeye basglamasi ile her malzeme dususunden sonra yemek
tarifine uygun olacak sekilde vibratorun (2.3) ve isiticinin (2.1) calismasi (104),

» Sirada dusecek malzeme yoksa, vibratorun (2.3) durmasi ve isiticinin (2.1)
kapanmasi (105),

e Koku veya isi algilayan sensor (8) ile kullaniciya yemegin hazir olduguna dair
uyari verilmesi (106)

islem adimlarini ihtiva etmektedir.
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23. istem 22'ye uygun makine (1) 'ye ait galisma yontemi olup, ozelligi; yemek
icerisinde yer alacak malzemeler sodan haznesi (4.1), salga veya domates
haznesi (4.2), kiyma veya et haznesi (4.3), sebze haznesi (4.4), tuz ve baharat
haznesi (4.5) veya sivi haznesinden (4.6) en az bir tanesine konmasi islem

adimini ihtiva etmesidir.

24.istem 22'ye uygun makine (1) 'ye ait calisma yontemi olup, ozelligi; yemege ait
sicaklik dederini elektronik beynin (5) I1siticiya (2.1) aktarmasi ve isiticinin (2.1)

galismaya baslamasi islem adimini ihtiva etmesidir.

25.istem 22'ye uygun makine (1) 'ye ait calisma yontemi olup, ozelligi; elektronik
beyin (5) malzeme dusmesi icin malzeme haznelerine (6) uyarn vermesi ve

malzemenin dusmesi islem adimini ihtiva etmesidir.

26.istem 22 ve 25'e uygun makine (1) ye ait calisma yontemi olup, 6zelligi; bir
malzemenin aynlabilir tencere (2.2) igerisine dusmesinden sonra sicakhk sensor
(8) ile elektronik beynin (5} uyarimasi ve yeni bir malzemenin, malzeme

haznelerinden (6) dusmesi islem adimini ihtiva etmesidir.

27.istem 22'ye uygun makine (1) °ye ait calisma yontemi olup, ozelligi;
malzemelerin ayrilabilir tencere (2.2) icerisine dusmesi ile elektronik beynin (5)
uyari vermesi; yemek tarifine uygun vibrator (2.3) ve isitticinin (2.1) bu uyari ile

galismaya baslamasi islem adimini ihtiva etmesidir.

28.istem 22'ye uygun makine (1) 'ye ait calisma yontemi olup, ozelligi; elektronik
beynin (5) vibratore (2.3) uyan vermesi ile vibratorun (2.3) durmasi ve yemek
tarifine ait surenin tamamlanmasi ile elektronik beynin (5) isiticiya (2.1) uyan
vermesi ve 1siticinin (2.1) kapanmasi islem adimini intiva etmesidir.
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TARIFNAME

AKILLI YEMEK PiSiRME MAKINESI

Teknik Alan

Bulus; yemegi yvapilmasi istenilen dondurulmus veya taze gidalarla otomatik olarak
yemek yapabilen akilli yemek pisirme makinesi ile ilgilidir.

Teknigin Bilinen Durumu

Calisan kisiler icin eve gelindiginde yemek pisirmek buyuk problem olmaktadir. Zaten
eve a¢ gelinmekte, bir de yemek yapmak ile ugrasmak buyuk zahmettir. Mevcut
teknikte otomatik pisiriciler bulunmaktadir. Fakat bu tekniklerde once yagda sogan
kavurma, kiyma ve et kavurma isleminin yapilmasi, ardindan pigirilecek sebzenin
veya etin atilmasi gerekmektedir ve en son asama pisiriciye birakilmaktadir. Bu da

yine zaman ve metot istemektedir.

Hazir yemek yapan sirketlerde, yemekler ascilar tarafindan yapilmaktadir. Tum
surecler asgilar kontrolunde yurutulmektedir. Ve yine gidalarin otomatik eklendigi,

sanayi tipi yemek yapan otomatik makineler mevcut degildir.

Teknigin bilinen durumunda gerekli malzemeler konuldudunda yemedi otomatik

olarak pisirmek uzere gelistirilen teknikler bulunmaktadir.

Mevcut teknikte; bagvuru numaralari US20000513864, US5050490, US9685162,
US20150320251, GB2251960, US20150305567, US20160220070, CN101006833,
US20150250187, US20030106886 olan ve “Karistirict iceren Otomatik Pisirici”,
“‘Otomatik Pisirici Finn”, “Cok amaglh pisirici” patent bash§ina sahip teknikler
bulunmaktadir. Ancak mevcut tekniklerde yer alan yontemlerin kendi iglerinde
eksiklikler vardir. Otomatik besleme unitesi vasitasiyla ve kullanicinin kendi sectigi
tarife uygun yemek hazirlayan bir teknik bulunmamaktadir.
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Mevcut teknikte; US19850768978 basvuru numarah “Automatic Cooking Aparatus”
baslikll patentin ozeti su sekildedir: “A microcomputer-controlled, integrated cooking
apparatus for automatically preparing culinary dishes. The constituent ingredients of
a particular dish are loaded into a compartmentalized carousel, which is mounted on
the cooking apparatus. The apparatus includes a memory for storing one or more
recipe programs. The recipe program specifies schedules for dispensing the
ingredients from the carousel into a cooking vessel, for heating the vessel (either
covered or uncovered), and for stirring the contents of the vessel. These operations
are performed automatically under control of the microcomputer.” Bu bulusun yemek
pisirme kismi mevcut bulusa benzerlikler gostermektedir. Bu bulugla mikro iglemci
yardimiyla yemekler otomatik olarak pisirilebilmektedir. Ancak bu teknik ile yemek
pisirebilmek ¢cok zaman almakta ve metot istemektedir.

Sonug olarak yukarida anlatilan olumsuzluklardan dolayr ve mevcut gdozumlerin konu

hakkindaki yetersizligi nedeniyle akilli pisirme makinesi yapiimasi gerekli kihnmistir.
Bulusun Kisa Agiklamasi

Mevcut bulus, yukarida bahsedilen gereksinimleri karsilayan, tum dezavantajlari
ortadan kaldiran ve ilave bazi avantajlar getiren akilli yemek pisirme makinesi ile

ilgilidir.

Bulusun amaglarindan birisi; eve geldiginizde taze olarak yeni pismis yemegin

bulunacak olmasidir.

Bulusun amaclarindan birisi; milli yemek kulturumize uygun otomatik olarak yemek
pisirebilmesidir.

Bulusun amaclanndan birisi; gidalan otomatik olarak tencere icerisine c¢ekerek

yemek pisirmeyi saglamasidir.
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Bulusun yapisal ve karakteristik ozellikleri ve tum avantajlan asagida verilen gekiller
ve bu sekillere atiflar yapiimak suretiyle yazilan detayli agiklama sayesinde daha net
olarak anlasilacaktir ve bu nedenle degerlendirmenin de bu sekiller ve detayl

aciklama goz onune alinarak yapilmasi gerekmektedir.

Bulusun Anlasiimasina Yardimci Clacak Sekiller

Bu basvurumuza konu olan; “Akilll Yemek Pisirme Makinesi® ekli sekillerde

gosterilmis olup bu sekiller soyledir;

Sekil 1: Bulus konusu “Akilli Yemek Pigsirme Makinesi” na dair temsili goruintudur.

Sekil 2: Bulus konusu “Akilli Yemek Pisirme Makinesi” na dair kapak (3)in aralanmig

halinin temsili goéruntusudur.

Sekil 3: Bulus konusu “Akill Yemek Pisirme Makinesi” nin pisirici kismina (2) dair

temsili goruntudur.

Sekil 4: Bulus konusu “Akilll Yemek Pisirme Makinesi” nin pisirici kismi (2) ve

aynlabilir tencereye (2.2) dair temsili goruntudur.

Sekil 5: Bulus konusu “Akili Yemek Pisirme Makinesi” nin kapak (3) ve malzeme

haznelerine (4) dair temsili goruntusudur.

Sekil 6: Bulug konusu “Akilli Yemek Pisirme Makinesi” nin galisma yontemine dair

temsili diyagramdir.

“‘Resimlere konu cizimler genel olarak temsili olup, mutlak 9dlgeklendiriimesi
gerekmemektedir. Mevcut bulusu anlamak igin gerekli olmayan detaylar ihmal edilmig
olabilir. Bundan baska, en azindan buyuk olglude ozdes olan veya en azindan buyuk
olcude ozdes islevleri olan elemanlar, ayni numara ile gosterilmektedir.”
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Parca Referanslarinin Agiklamasi

Bu basvurumuza konu olan “Akilli Yemek Pisirme Makinesi” baglikll bulusumuz, ekli
sekillerde goruldugu gibi numaralandirilmis olup, bu numaralara karsilik gelen pargca

isimleri asagida belirtilmistir;

1. Makine

2. Pisirici kisim
2.1. Isitic
2.2_Ayrilabilir tencere
2.3 Vibrator

3. Kapak

4. Malzeme hazneleri

4.1.So0gan haznesi

4.2.Salga veya domates haznesi
4.3.Kiyma veya et haznesi
4.4.Sebze haznesi

4.5.Tuz ve baharat haznesi
4.6.Sv1 haznesi

Elektronik beyin

Sicaklik sensoru

Koku veya isi algilayan sensor

@ N o oo

Nem sensoru

islem Adimlarinin Agiklanmasi

Bu basvurumuza konu olan “Akilli Yemek Pisirme Makinesi” baslikll bulusumuz, ekl
sekillerde goruldugu gibi numaralandiriimis olup, bu numaralara karsilik gelen islem

adimlar ise asagida verilmistir.

101. Malzemelerin malzeme haznelerine (4) konulmasi
102. Isiticinin (2.1) calismaya baglamasi
103. Malzemelerin, segilen yemek tarifine uygun sira ve sure ile malzeme

haznelerinden (4) ayrilabilir tencere (2.2) icerisine dugmesi

4
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104. Malzemelerin dusmeye baglamasi ile her malzeme dususunden sonra
yemek tarifine uygun olacak sekilde vibratorun (2.3) ve isiticinin (2.1)
calismasi

105. Sirada dusecek malzeme yoksa, vibratorun (2.3) durmasi ve isiticinin
(2.1) kapanmasi

106. Koku veya isi algilayan sensdor (7) ile kullaniciya yemegin hazir

olduduna dair uyari verilmesi

Bulusun Detayli Agiklamasi

Bu detayli aciklamada, bulus konusu “Akilll Yemek Pisirme Makinesi® sadece
konunun daha iyi anlagimasina yonelik olarak ve higbir sinirlayict etki

olusturulmayacak sekilde agiklanmaktadir.

Ayrica bulusun daha iyi anlasilmasini saglamak i¢cin hazirlanan bazi unsurlar veya
islem adimlar cumle iclerinde anlam butunlugunu saglamak icin degisik sekillerde de
kullaniilmis olabilir. Degisik ifadelerde kullanilan unsurlar veya islem adimlan aslinda

ayni numaralandinlmis ilgili unsuru ya da islem adimini temsil etmektedir.

Bulus konusu akilli yemek pisirme makinesi (1);

e sttici (2.1), ayrilabilir tencere (2.2) ve vibrator (2.3) unsurlarini iceren
malzemelerin pismesi isleminin gerceklestigi pisirici kisim (2),

e Uzerinde elektronik beyin (5) konumlanan, 1sI yalitimina sahip kapak (3),

e sogan haznesi (4.1), salga veya domates haznesi (4.2), kiyma veya et haznesi
(4.3), sebze haznesi {4.4), tuz ve baharat haznesi (4.5) ve sivi haznesi (4.6)
unsurlarini igceren, malzemelerin icerisine aktarildi§i malzeme hazneleri (4),

e yemek cesitleri ve yemek c¢esitlerine ait yemek tariflerinin eklendigi, yemek
tarifine ait malzemelerin ayrilabilir tencereye (2.2) aktarim zamanlarini sicaklik
sensorl (4) ve malzeme haznelerine (4) aktaran elektronik beyin (5),

» ayrilabilir tencere (2.2) icerisinde ki malzemelerin sicakliklarini elektronik
beyine (5) aktaran ve malzemelerin dogru sicaklikta ve surede pismesini

saglayan sicaklik sensoru (6),
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e isi algilayan, kullaniciya malzemelerin pisti§i zamani haber vermek ve
yemeklerin yanmasini onlemek amaciyla bulundugu ortama pisen veya
pismek Uzere olan malzemenin kokusunu aktaran koku veya isi algilayan
sensor (7),

e sivi malzemelerin yetersiz kaldigi durumda elektronik beyine (5) uyarn veren
nem sensoru (8),

unsurlarini icermektedir.

Makine (1); malzemelerin kullaniciya ihtiyag duymadan ayrilabilir tencere (2) igerisine
duserek pismesini saglamaktadir ve pigsen yemeklerin sicakhdini isitici (2.1)

vasitasiyla kullanici ayrilabilir tencereyi (2.2) ¢ikarana kadar sabit tutmaktadir.

Pigirici kisim (2); elektronik beynin (5) verdigi komuta gore malzemelerin 1Isinmasini,
ve pismesi icin gerekli sicakhgi veren isitict (2.1), pisen yemegin makine (1)
icerisinden gikarilmasini saglayan ve yemegin pisirildigi bolumun kolay temizlenmesi
icin pigirici kisim (2} icerisinden icin takip cikanlan ayrilabilir tencere (2.2} ve
aynilabilir tencere (2.2) icerisine temas eden malzemelerin karistirimasini saglayan
vibrator {(2.3) unsurlarini iceren malzemelerin ¢ozunmesi ve pismesi islemlerinin

gergeklestigi kisimdir,

Kapak (3); icerisinde malzeme hazneleri (4), sicaklik sensoru (6), koku veya isi
algilayan sensor (7) ve nem sensoru (8) konumlandinimis, dis yuzeyinde elektronik
beyin (5) konumlandirilan pisirici kismin (2) sicakhiginin dis etkiler ile degismesini

engelleyen, 1s1 yalitimh unsurdur.

Malzeme hazneleri (4); icerisine sogan konulan sogan haznesi (4.1), igerisine salga,
domates konulan salga veya domates haznesi (4.2), icerisine kiyma ya da et ya da
tavuk konulan kiyma veya et haznesi (4.3), icerisine sebze konulan sebze haznesi
(4.4), icerisine tuz, baharat konulan tuz ve baharat haznesi (4.5) ve igerisine sivi gida
konulan sivi haznesi (4.6) unsurlanni iceren, malzemelerin taze veya dondurulmus

halinin igerisine aktarildig! kisimdir.
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Malzeme hazneleri (4) Uzerinde bulunan kapaklar vasitasiyla malzemeler pigirici
kisma (2) aktarihr. Elektronik beynin (5) verdigi uyari ile malzeme haznelerinin (4)

kapaklarini acilir ve malzeme ayrilabilir tencereye (2.2) duser.

Swvi haznesi (4.6); pisirilen yemegin ihtivac duydugu sivi veya sivilarin eklendigi,
pisirici kisimdaki (2) nem degeri belirlenen dederden dusuk oldugunda kullanilan
haznedir. Sivi haznesi (4.6) icerisine sivi halde olan veya kat olmayan yodun

malzemeler eklenebilmektedir.

Alternatif yontemlerde sogan haznesi (4.1), salca veya domates haznesi (4.2), kiyma
veya et haznesi (4.3), sebze haznesi (4.4), tuz ve baharat haznesi (4.5) ve sivi

haznesi (4.6) unsurlarindan en az bir tanesi malzeme haznesinde (4) yer alabilir.

Alternatif yontemlerde sogan haznesi (4.1), salca veya domates haznesi (4.2), kiyma
veya et haznesi (4.3), sebze haznesi (4.4), tuz ve baharat haznesi (4.5) ve sivi
haznesi (4.6} unsurlari en az bir adet veya birden ¢ok sayida olmak Uzere malzeme

haznesi (4) icerisinde yer alabilir. icerisine aktanlan malzemeler farklilik gosterebilir.

Elektronik beyin (5); yemek ¢esitleri ve yemek cesitlerine ait yemek tariflerinin
eklendigi, yemek tarifine ait malzemelerin ayrilabilir tencereye (2.2) aktarim
zamanlarini sicakhk sensoru (6) ve malzeme haznelerine (4) aktaran bolumdur.
Elektronik beyine (5) tablet veya akilli cihaz uzerinden tarif veya metot yuklemesi

yapilabilmektedir.

Sicaklik sensoru (6); 1siticinin (2.1) malzemelere temas ederek pisirmeye baslamasi
ile sicakliklarini elektronik beyine (5) aktaran, dogru sicaklikta ve surede pismesini
saglayan ve kapakta (3) ver alan sensordur. Sicaklik sensoru (6); yemegin
kullaniciya ulasmasina kadar olan surede sicakligini sabit tutacak uyariyi

vermektedir.

Koku veya isi algilayan sensor (7); isi algilayan, kullaniciya malzemelerin pistigi
zamani haber vermek ve yemeklerin yanmasini onlemek amaciyla bulundugu ortama
pisen veya pigsmek Uzere olan malzemelerin kokusunu aktaran ve kapakta (3) yer

alan sensordir.
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Nem sensoru (8); sivi malzeme yetersiz kaldigi zaman elektronik beyine (5) uyari

veren ve kapakta (3) yer alan sensordur.

Bulus konusu Akilli Yemek Pisirme Makinesi (1) calisma sekli:

Kullanici yemek yapmak ister. Yemek tariflerini ve metotlari tablet veya akill telefon
vasitasiyla elektronik beyine (5) yukler ve bir yemek segilir. Malzemeler malzeme
haznelerine (4) konulur (101), isitici (2.1) galismaya baslar (102). Malzemeler,
secilen yemek tarifine uygun sira ve sure ile malzeme haznelerinden (4) ayrilabilir
tencere (2.2) igerisine duser (103). Malzemelerin dusmeye baslamasi ile her
malzeme dususunden sonra yemek tarifine uygun olacak sekilde vibrator (2.3) ve
isitict (2.1) calisir (104). Sirada dusecek malzeme yoksa, vibrator (2.3) durur ve
iIsitict (2.1) kapanir (105). Koku veya isi algilayan sensor (7) ile kullaniciya yemegin

hazir olduguna dair uyari verilir (106).

Malzemelerin malzeme haznelerine (4) konulmasi (101); yemek icerisinde yer alacak
malzemeler sojan haznesi (4.1), salca veya domates haznesi (4.2), kiyma veya et
haznesi (4.3), sebze haznesi (4.4), tuz ve baharat haznesi (4.5) veya sivi

haznesinden (4.6) en az bir tanesine konulur.

Isiticinin (2.1} galismaya baslamasi (102); bir yemek tarifi secildigi zaman o yemege
ait sicakhk degerini elektronik beyin (5) 1siticiya (2.1) aktarir ve 1sitici (2.1) calismaya

baslar.

Malzemelerin, secilen yemek tarifine uygun sira ve sure ile malzeme haznelerinden
(8) ayrilabilir tencere (2.2) icerisine dusmesi (103); elektronik beyin (5) malzeme
dusmesi icin malzeme haznelerine (6) uyari verir ve malzeme duser. Bir malzemenin
programlanan sure igerisinde ayrilabilir tencere (2.2) igerisine dusmesinden sonra

sicaklik sensoru (6) ile elektronik beyin (5) uyarilir ve yeni bir malzeme duser.

Malzemelerin dugsmeye baglamasi ile her malzeme dususunden sonra yemek tarifine
uygun olacak gekilde vibratorun (2.3) ve isiticinin (2.1) caligsmasi (104); malzemelerin
ayrilabilir tencere (2.2) igerisine dusmesi ile elektronik beyin (5) uyari verir; yemek
tarifine uygun sekilde vibrator (2.3) ve isitici (2.1) calismaya baslar.

8
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Malzemelerin pismesi esnasinda sivi haznesinden (4.6) konulan sivinin yetersiz
kalmasi durumunda nem sensoru (8) elektronik beyne (5) uyan verir ve daha fazla

sivi, sivl haznesinden (4.6) ayrilabilir tencereye (2.2) duser.

Sirada dusecek malzeme yoksa, vibratdrun (2.3) durmasi ve isiticinin (2.1)
kapanmasi (105); elektronik beyin (5) malzemelerin dusmesinin tamamlanmasi ile
vibratore (2.3) uyarn verir ve vibrator (2.3) durur; secilen yemek tarifine ait surenin

tamamlanmasi ile elektronik beyin (5) 1siticiya {2.1) uyari verir ve isitici {2.1) kapanir.

Bulusun calisma vontemine 6rnek olarak menemen yemedinin yapilis sekli:

Kullanici menemen tarifini elektronik beyine (5) yukler. Menemen icerisinde yer
alacak malzemeleri malzeme haznelerine (4) koyar, kapagi (3) kapatir ve 1sitici (2.1)
gcalismaya baslar. Oncelikle sivi haznesine (4.6) konan yag ayrilabilir tencere (2.2)
icerisine duser. Yag 1sindiktan sonra kiyma veya et haznesinden (4.3) kiyma duser
ve vibratdr (2.3) calismaya baslar. Kiyma bir sure pistikten sonra sogan haznesinden
(4.1) sogan ve sebze haznesinden (4.4) biber duser. Vibratorun (2.3) ve isiticinin
(2.1) vasitasiyla gidalar kavrulur. Salca veya domates haznesinden (4.2) domates
duser, 1siticinin (2.1) sicaklik degeri azalir, sivi haznesinden (4.6) bir miktar su
eklenir. En son tuz ve baharat haznesinden (4.5) cirpilmis yumurta, tuz ve baharat
duser. Isitici (2.1) programlandig§i surenin sonuna geldiginde vibrator (2.3) durur ve
isitici kapanir. Koku veya isi algilayan sensorle (7) yemedin hazir olduguna dair uyari

verilir. Kullanici makine (1) icerisinden ayrilabilir tencereyi (2.2) ¢ikarir ve islem biter.
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