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Jeden z najstarszych sposobów przed¬
wstępnej obróbki słomy lnianej polega na
poddaniu jej fermentacji. Fermentacja
odbywa się bądź przez ułożenie słomy
lnianej na polu, przez co słoma podlega
moczeniu rosą, bądź przez zanurzenie
słomy do stojącej lub słabo płynącej wo¬
dy; obróbka taka nazywa się moczeniem
lnu. Przy obróbce tej zachodzi szereg na¬
stępujących po sobie procesów fermenta¬
cyjnych, przy których materje inkrustują¬
ce, otaczające wiązkę włókien, zostają u-
sunięte łącznie ze związkami pektynowe¬
mu Czy związki drzewnikowe podlegają
też temu działaniu, stwierdzić nie zdoła¬
no, jesit jednak prawdopodobne, że i te
substancje także zostają częściowo usu¬
nięte przez fermentację. Włókno zaś, za¬

wierające wtedy głównie kwasy tłuszczo¬
we i żywiczne, oddziela się od łodygi
drzewnej i obrabia się w dalszym ciągu
znanym sposobem (łamaniem, międleniem,
czesaniem i t. d.).

Oddawna starano się skrócić proces
fermentacji, a zwłaszcza starano się unik¬
nąć szkodliwych pobocznych procesów fer¬
mentacyjnych. Obróbka chemiczna, pole¬
gająca na stosowaniu alkaljów lub kwasów,
nie znalazła dotychczas szerszego zasto¬
sowania. Badania bakterjologicznego dzia¬
łania podczas moczenia doprowadziły do
odnalezienia szeregu kultur bakteryj, któ¬
re zalecono dodawać do płynu moczące¬
go. Jednak i te wyniki w praktyce nie
mają większego znaczenia.

Przyczyną tego było używanie przy
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moczeniu kultur tylko jednego określone¬
go laseazmika, posiadającego na podstawie
badań *stanowc#y Napływ na przebieg mo¬
czenia.* Okazało się jednak, źe moczenie
przfebiega tylko wtedy zadowalająco a
przeHewszystkieln szyEkor^koro na Łody¬
gi lnu odcyaaiywa^^^ lub w<spal-
nie szeregiem różnego rodzaju odipowied-
niojiawza^em^^d^j^^n^iZiftkt^TJ - ^

Na podstawie tych nowych rezultatów
zdołano wyhodować z normalnych moczeń
rozmaite odmiany bakteryj, które w od¬
powiednich połączeniach ze sobą powodu¬
ją najlepszą i najszybszą fermentację.

Nowy sposób polega więc na tem, że
do wody, używanej do zwykłego mocze-

Jnia, dodaje się odpowiedni zespół różnych
rodzajów bakiteryj, wybranych na podsta-

Iwie ich slzczególnej przydatności do tego
celu. Jak wykryto, nadają się do tego ro-

Idzaje bakteryj, odfermentowujących cu¬
kier trzcinowy, jak np. bakterje, należące
do grupy Coli, i Jrzybki pącSEujące, wy-
boSoWaiie ż'łodyg lnu a priocz lychM—"BaE^
ter je, należące do grupy Mesentericus.

Ponieważ złe wyniki przy ^moczeniu
nie wypływają zaizwyczaj z braku tych
wszystkich odmian bakteryj, a spowodo¬
wane są tylko inieobecnością jednej lub
kilku z nich, lub też zastąpieniem tych od¬
mian przez irównorodne, ale nie posiada¬
jące tej samej siły działania, to w tych
przypadkach najlepsze wyniki moczenia
osiąga się pnzez dodanie jednego osobnego
rodzaju bakteryj, o ile tylko izapomocą
badań bakteriologicznych uda się stwier¬
dzić, jakiego poszczególnego rodzaju bak¬
teryj brakuje dla otrzymania dobrych wy¬
ników moczenia. Wogóle okalało się, że i
w takich przypadkach dobrze jest używać

mieszaniny odpowiednio dobranych rodza¬
jów bakteryj, ponieważ tym sposobem wy¬
równywa się wszelkie możliwe braki zwy¬
kłego moczenia.

Dla wykonania sposobu według wyna¬
lazku hoduje się z wielkiej ilości zwykłych
moczeń takie rodzaje bakteryj, które po¬
siadają znaczny wpływ na przebieg mo-

_, czenia. Otrzymane tym sposobem kultu¬
ry bakteryj bada się pojedynczo lu!b w
połączeniu z inmemi kulturami, stosując
je przy sztuoztnem moczeniu łodyg lnu;
tym sposobem określa się najlepszy zespół
bakteryj.

Tak otrzymane kultury bakteryj hodu¬
je się zwykłym sposobem na pożywce, naj¬
lepiej na wyciągu, otrzymanym przez wy¬
gotowanie łodyg lnu. Do moczenia stosuje
się bądź kultury płynme, zawierające bak¬
terje oraz ich fermenty, bądź kultury bak¬
teryj, otrzymane na stałych pożywkach.

Zastrzeżenie patentowe.

Sposób przyśpieszonego moczenia lnu
przy zastosowaniu działania bakteryj, zna¬
mienny tern, że do wody,- używanej do mo¬
czenia, dodajje się odpowiednio dobrany
zespół czystych kultur bakteryj, jak bak¬
teryj grupy Me&entericus, grupy Coli,
grzybków pączkujących, wyhodowanych
oddzielnie na pożywkach z heJó&rsijwiią-
tych z wody, iHyfceJ~przy zwykłem mocze-
nJuTnu, alBo brakującego w danym wy¬
padku specjalnego gatunku bakteryj.

L G. Farbenindustrie
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