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Jeden z najstarszych sposobéw przed-
wstepnej obrobki stomy Inianej polega na
poddaniu jej fermentacji. Fermentacja
odbywa si¢ badZz przez ulozenie stomy
Inianej na polu, przez co stoma podlega
moczeniu rosa, badZz przez =zanurzenie
stomy do stojacej lub stabo plynacej wo-
dy; obrébka taka nazywa si¢ moczeniem

lnu. Przy obrébce tej zachodzi szereg na-

stepujacych po sobie proceséw fermenta-
cyjnych, przy ktérych materje inkrustuja-
ce, otaczajace wiazke wldkien, zostaja u-
suniete tacznie ze zwiazkami pektynowe-
mi. Czy zwiazki drzewnikowe podlegaja
tez temu dzialaniu, stwiendzié¢ nie zdola-
no, jest jednak prawidopodobne, ze i te
substancje takze zostaja czesciowo usu-
niete przez fermentacje. Wiékno zas, za-

wierajace wtedy glownie kwasy tluszczo-
we i Zywiczne, oddziela si¢ od ‘todygi
drzewnej i obrabia si¢ w dalszym ciggu
znanym sposobem (lamaniem, miedleniem,
czesaniem i t. d.).

Oddawna staramo si¢ skrécié proces
fermentacji, a zwlaszcza starano sie¢ unik-
na¢ szkodliwych pobocznych proceséw fer.
mentacyjnych. Obrébka chemiczna, pole-
gajaca na stosowaniu alkaljéw lub kwaséw,
nie znalazla dotychczas szerszego zasto-
sowania. Badania bakterjologicznego dzia-
tania podczas moczenia doprowadzily do
odnalezienia szeregu kultur bakteryj, kto-
re zalecono dodawaé do plynu moczace-
go. Jednak i te wyniki w praktyce nie
maja wiekszego zmaczenia.

Przyczyna tego bylo uzywanie przy



R

moczeniu kultur tylko jednego okreslone-
go lasecznika, posiadajacego na podstawie
badas *stanowczy Wplyw na przebieg meo-
ozenias Okazalo sig jednak, ze moczenie

przebiega tylko wtedy zadowa Iajaco a

przedewszystkiem szybko, skoro na lody-
gi Inu oddzialywa mnge]no lub wspél-

nie szeregiem réznego rodzaJu odrpomed-

nio nawzajem _,dgﬁ‘_gycll,ba_,tsr}’l ..

Na podstawie tych nowych rezultatéw
zdotano wyhodowa¢ z normalnych moczen
rozmaite odmiany bakteryj, ktore w od-
powiednich polaczeniach ze soba powodu-
ja najlepsza i najszybsza fermentacije.

Nowy sposéb polega wige ma tem, ze
do wody, uzywanej do zwyklego mocze-
nia, dodaje si¢ odpowiedni zespél réznych
rodzajéw bakteryj, wybranych na podsta-
wie ich szczegolnej przydatnosci do tego
celu. Jak wykryto, nadaja si¢ do-tego ro-
dzaje bakteryj, odfermentowujacych cu-
kier trzcinowy, jak np. bakterje, nalezace
do grupy Coli, i g_rzylkaa,oe, wy-
hmaﬂe z todyg Inu a procz fyéh “bak-
ottt lintivadad £ St

Poniewaz zle wyniki
nie wyplywaja zazwyczaj z braku tych
wszystkich odmian bakteryj, a spowodo-
wane sg tylko mieobecnoscia jednej lub
kilku z nich, lub tez zastapieniem tych od-
mian przez réwnorodne, ale nie posiada-
jace tej samej sily dzialamia, to w tych
przypadkach mnajlepsze wyniki moczenia
asigda sie¢ przez dodanie jednego osobnego
redzaju bakteryj, o ile tylko zapomoca
badani bakterjologiczmych uda si¢ stwier-
dzi¢, jakiego poszczegélnego rodzaju bak-
teryj brakuje dla otrzymania dobrych wy-
nikéw moczenia. Wogéle okazalo sie, ze i
w takich przypadkach dobrze jest uzywaé

przy  moc eniu ;

mieszaniny odpowiednio dobranych rodza-
jow bakteryj, poniewaz tym sposobem wy-
réwnywa sie wszelkie mozliwe braki zwy-
klego moczenia.

Dla wykonania sposobu wedlug wyna-
lazku hoduje sie z wielkiej ilosci zwyklych
moczen takie rodzaje bakteryj, ktére po-
siadaja znaczny wplyw na przebieg mo-
czenia. Otrzymane tym sposobem kultu-
ry bakteryj bada si¢ pojedyrczo lub w
polaczeniu z inmemi kulturami, stosujac
je przy sztucznem moczeniu 1iodyg Inu;
tym sposobem okresla si¢ najlepszy zespét
bakteryj.

Tak otrzymane km}tury bakteryj hodu-
je si¢ zwyklym sposobem na pozywce, naj-
lepiej na wyciagu, otrzymanym przez wy-
gotowanie fodyg Inu. Do moczenia stosuje
si¢ badz kultury plynne, zawierajace bak--
terje oraz ich fermenty, badz kultury bak-
teryj, otrzymane na stalych pozywkach.

Zastrzezenie patentowe.

Sposéb przyspieszonego moczenia Inu
przy zastosowaniu dzialania bakteryj, zna-
mienny tem, ze do wody, uzywanej do mo-
czenia, dodaje si¢ odpowiednio dobrany
zespol czystych kultur bakteryj, jak bak-
teryj grupy Mesentericus, grupy Coli,
grzybkéw paczkujacych, wxhodowanych
oddzielnie na pozy'wkach z baktequzle-

o e s PRI

tych z wody, uzyte] przy zwykiem mocze-

" niu Inu, albo brakujacego w danym wy-

padku specjalnego gatunku bakteryj.

I. G. Farbenindustrie
Aktiengesellschaft..
Zastepca M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.

Otuk L. Bogusiawsklego, Warsiawd.
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