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Vynélez se tyké zplsobu ﬁﬁ:av{ krysta-
lového cukru, zejména pired jeho uloZenim
do velkokapacitniho zdsotniku., Vlhky krgs-
talovy.cukr se nejprve susi po dobu 1 &z 5
min ve fluidni nebo fibrofluidni vrsgvé
p¥i vystupni teploté cukru 35 aZ 60 'C ” *
za pyutoku vzduchu o rychlosti 0,4 aZ 2,5
m.s ', urdeného k E4stenému odstrandni ~
emnyoh podild cukru s meximélni velikosti N— >
éstic 0,1 ai 0,4 mm a potom se_oukr pro=- \ A
vtrdvéd ygduchem & udriuje se pil teploté
35 af 60 YC po dobu 1 af 5 dnd a potom se
ohlad{ po dobu nejvyse 1 min ve rgu:ldm'.
nebg fibrofluidni vrstvé ne teplotu 20 aZ
30 ’c, pFideni se soulasnd_proudem vzduchu
o rychlosti 0,4 a% 2,5 m,s” odstrani jem-
né podily cukru s maximfln{ velikosti cés-
tic 0,1 af 0,4 mm, — -
Za¥{zeni sestévd z fluidni nebo vibro- : N
fluidni suiémg /1/, za kterou je zafagen \
stabilizdtor /2/ a za nim fluidni nebo N
vibrofluidn{ provzdusinovaci chladid /3/.
Mezi suddrnou /1/ a megzi stabilizdtorem AN
/2/ a chladilem /3/ jsou viazeny doprav-
niky mzizduohni%tﬁdiée a véhy.
Vynde:zl' je vyuiitelny v cukrovarnickém
) slu,
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Vynadlez se tyk& zpldsobu uUpravy krystalového cukru,
zejména pfed jeho uloZenim do velkokapacitniho z&sobniku
a zaltizeni na provddéni tohoto zpﬁsobu,pfedevﬁiu s ohledenm
na zabrén&ni tvrdnuti cukru pfi jeho skladovani.

V soulasné dob& se provadi Uprava vlhkého krystalové-
ho cukru po vystupu z odstifedivek rlUznymi zplUscty a pouZivé
se ruznych zarizeni, Pifi pouZiti vertikélnich rotaénich,
bubnovych, fluidnich a vibrofluidnich su3éren se sudSici vzduch
ptfed pouzitim ohtivéd na teplotu 70 % a vice, takZe cukr vy-
stupujici ze suddrny md vysokou teplotu. To pFedstavuje vyso-
ké energetické naklady jak na suSeni cukru, tak i na jeho '
chlazeni pied skladovénim., V pFipadé pomalub&Znych rotainich
vertikadlnich a bubhovych suSadren je doba pobytu cukru v su~-
84rné Faédové desitky minuty,takZe suSdrny jsou objemné a na-
ro&né na obestavény prostor, coZ pifindSi vysoké investilni
nadklady. PFitom dlouh&d doba suSeni neifedi problém odstranéni
vézané vlhkosti, aby bylo zajisténo spolehlivé velkokapacit~
nt skladovani cukru. SuBédrny cukru jsou obvykle spojeny bez-
prostifedné s chladiiem v jeden celek, takZe cukr po vystupu
ze ‘'sufici zony vstupuje pfimo do zony chladici. Prudké och-
Lazeni cukru vede k vytvoieni tuhého roztoku na povrchu kry-
stald, ktery je tvofen vlhkosti neodsudSenou v sus3arné, Sni-
Zenim teploty cukru na skladovaci teplotu se silné& zpomali
proces uvolnovédni vdzané vlhkosti, ke kterému dochdzi a% pii
uskladnéni. To zpUusobuje aglomeraci a tvrdnuti cukru ve vel-
kokapacitnim z4dsobniku nebo v siloautech, silovagonech a pyt-
Lich nebo je cukr nutno ve velkokapacitnim zdsobniku inten-
2ivné provzdudnovat, coZ vede ke zvydenyn investiénin; ener-
getickym a dal¥im provoznim nakladim. Tyto problémy vznikaji
i kdyz je pii upravé cukru zatazena samostatnd sul3arna pro-
storové oddélend od nédsledujiciho chladile.
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Uvedené nedostatky odstranuje zpGsob Gpravy krystalo-
vého cukru zejména pted jeho uloZenim do velkokapacitniho
zdsobniku a zakfizeni k provddéni zplisobu podle vynhlezu, Je-
ho podstata spolivad v tom, 2e se vlhky krystalovy cukr nej-
prve su3i po dobu 1 az 5 min ve fluidni nebo vibrofluidni vr-
stvé vzduchem pfi vystupni teploté cukru 35 a% 60 °c za pro-
toku vzduchu o rychlosti 0,4 a% 2,5 u.s", uréeného k Céstel-
nému odstranéni jemnych podild cukru s maximélni velikosti
tastic 0,1 a2 0,4 mm a poté se cukr provétrévé vzduchem a
udriuje se pri teploté 35 aZ 60 °C po dobu 1 a2 5 dni a pak
se chladi po dobu nejvy3e 1 min ve fluidni nebo vibrofluidni
vrstvé na teplotu 20 aZ 30 °C, prtitem se soutasnd proudem
vzduchu o rychlosti 0,4 a2 Z,S-n.s'1 odstrani jeané podily
cukru s maximadlni velikosti ¥a&stic 0,1 a% 0,4 am. Zafizeni
k provadéni zplUsobu sestdvéd z fluidni nebo vibrofluidni su-
84rny, za kterou je zaltazen stabilizdtor a za nim je umistén
fluidni nebo vibrofluidni provzduinovany chladi&. Mezi suldr-
nou a stabilizdtorem a mezi stabilizdtorem a chladitem mohou
byt s vyhodou viazeny dopravniky, mezizésobniky, tfidile a
vihy,.

Hlavni vyhoda zplsobu a zafizeni podle vynédlezu spoli~
vd v zafazeni stabilizace mezi suleni a chlazeni. Tim je s mi-
nimadlni spotiebou energie pifi stabilizaci cukru ve stabilizé-
toru zajisténa vysokéd rychlost uvolnovéni vézané vlihkosti a
stabilizace povrchu Kkrystall, priten uvolnovand vlhkost je
odvadéna pfi provétravéni vzduchem. Vyhodou zpisobu podle vy=-
ndlezu je také teplotni reZim sudeni, pii kterém je nastavo-
vina takové teplota vystupujiciho cukru, kterd je soutasnd
vyhodnd pro jeho stabilizaci. To snizuje spotfebu energie na
sufeni v sudarné i na konelné chlazeni v chladidi. Krétké do-
by zdrieni cukru v sulérnd, ve stabilizadtoru a v chladiti ve~
dou ke znainému snifeni objemu zaFizeni a tedy ke znalnym
uUsporém na investicich. Suienim a chlazenim ve fluidni nebo
vibrofluidni vrstvé, tedy ve fluidni nebo vibrofluidni su-
$4rné a chladilé je zajidténo odstranini pro skladovéni ne-
24doucich jppnych,pqdilﬁ cukrue. Cukr upraveny podle vynélezu
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je moZno spolehlivé dlouhodob& skladovat ve velkokapacitnich
neprovzdudnovanych zasobnicich a v silech, co: prina%i velke
uspory na investiénich, energetickych a dalsich provoznich
nadkladech.

Vyndlez a jeho U&inky jsou bliZze vysvétleny v popisu
piikladu jeho provedeni podle vykresu, ktery znadzornuje sche-
ma zafizeni k provadéni dGpravy krystalového cukru podle vyna-
lezu,

Zatizeni sestadva 2 fluidni nebo vibrofluidni suSarny J,
za kterou je zafazen stabilizator 2 a za nim je umistén fluid-.
ni nebo vibrofluidni provzdu¥novany chladié 3. Mezi sularnou 1
a stabilizétorem 2 a chladitem 3 jsou virazeny dopravniky, me-
zizasobniky, tiidife a vahy.

VLhky cukr & vstupuje do sularny 1 a po pruchodu sular-
nou 1, usudeny cukr 5 vstupuje do stabilizatoru 2 a ze stabi-
lizatoru 2 postupuje stabilizovany cukr 6 do chladiée 2, Z né=-
hoz ochlazeny cukr 7 a zbaveny jemhych podilui postupuje k us=
ktadn&ni nebo k plnéni do silovagonl a siloaut nebo k pytlo~
vani, Do sudarny 1 je ptivadén sudici vzduch 8 a ze sudarny
odchdzi pouiity vzduch 9 spolu s unaSenymi jemnymi podily
cukru. Do stabilizatoru 2 je pifivadén stabilisujici vzduch 10
a opoudti jej zvlhieny vzduch 11 spolu s uvolnénou vlhkosti.
Do chladie 3 je pFivddén chladici vzduch 12 a odchazi z néj

smiSeny vzduch 13 s unadenymi jemnymi podily cukru.
| ﬁprava cukru podle vyndlezu se napiiklad uskute&nuje
tak, e odstFedény vlhky krystalovy cukr o teplot& 60 a: 70
je dopravovan do fluidni suSarny o vykonnosti 15't.h-1. Cukr

%c

se ve fluidni vrstvé sudi pfedehfatym vzduchem v mnoZstvi
4 mo.s" 1 o teploté 30 °C. Teplota cukru vystupuyiiciho ze su-
$arny 1 se udrZuje na hodnoté 40 a2 50 °C. vzduch ze susarny 1
undsi jemné podily cukru s maximalni velikosti &astic 0,2 mm,
které se zachycuji vodou v pénovém odtu&ovali. Cukr vystupu=-
jici ze sudarny 1 vstupuje do tifididée, kde se rozdéluje na

t7i velikostni frakce. Stfedni frakce ur&end k dlouhodobému
uskladnéni postupuje pies mezizasobnik o kapacité 15 t systé~
mem pésovych dopravnikda do stab1l1zétoru 2 s kapacitou 400 t

a s vyhfivanymi sténami na 45 °C. Cukr je ve stabilizatoru 2
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proVétrévén vzduchem ohirdtym na 45 °c v mnozstvi 1 000 u3.h'1.

 Cukr se ze stabilizdtoru 2 vypoudtd jedenkrét.denné v mnoZstvi
120 t. Tim je zaji&téna doba stabilizace 1 aZ 2,5 dne. Ze sta-
 bilizdtoru postupuje cukr elevitorem do chladite ve fotméd fluid-
niho #labu o vykonnosti aZ 25 tth'1. Zde je cukr ochlazen vidu-
chem v mnoZstvi 7 ns.s-1 na teplotu 25#2 °C béhem 20 s, Odché-
zejici vzduch unddi soutasné s éebou'jenné podily cukru s ma-
ximdlni velikosti Eastic 0,25%0,05 mm, které se zachycuji vo-
dou v pénovém odlulovali. Cukr 2z chladile postupuje ples sklop=
nou vahu systémem dopravniki do betonového neprovétravaného
sila s kapacitou 10 000 t k dlouhodobému uskladnéni.

Vynalez je vyuiitelny v cukrovarnickém primyslu.



Predmét vyndlezu
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1. Zplsob Upravy krystalového cukru, zejména pred jeho uloze~-
nim do velkokapacitniho zédsobniku, vyznalujici se tim, ze
se vihky krystalovy cukr nejprve sudi po dobu 1 a3 S min
ve fluidni nebo vibrofluidni vrstvé pfi vystupni teploté
cukru 35 az 60 °C 2a pratoku vzduchu o rychlosti 0,4 a2
2,5 m.s™1 & - odstran&ni jemnych podily cukru
s maximadlni velikosti Eastic 0,1 az 0,4 mm a poté se cukr
provétrdvd vzduchem a udriuje se pfi teploté 35 a3 60 °¢
po dobu 1 a% 5 dnii a pak se chladi po dobu nejvyde 1 miﬁu-
ty ve fluidni nebo vibrofluidni vrstvé na teplotu 20 a3 30 °c,
pri%em¥ se souéssn& proudem vzduchu o rvchlosti 0,4 &2 2,5
m.s'1 odstrani zbytky jemn¥ch podfll cukru s maximélni
velikostf edstic 0,1 &% 0,4 nm.

2. Zatizeni k provaddéni zplsobu podle bodu 1,vyznatujici se

tim, Ze sestdvd 2z fluidni nebo vibrofluidni susSarny /1/,

za kterou je zafazen stabilizator /2/ a za nim je umistén
fluidni nebo vibrofluidni provzduinovany chladi& /3/.

1 vykres
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