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Pohankovy dehydrovany ndpoj

Oblast techniky

Technické feSeni se tykd pohankového dehydrovaného napoje mlé&ného charakteru, slouziciho
k pfipravé vyrobki nahrazujicich napoje pfipravované z kravského mléka.

Dosavadni stav techniky

Kromé& napoju pripravovanych z mlék Zivo&isného piivodu, naptiklad z kravského mléka, jsou
znamy i rizné rostlinné napoje mlééného charakteru, naptiklad sojové, ryZové nebo ovesné, které
jsou dopliikem mlé¢né vyZivy.

Hlavni nevyhoda stavajicich ndpoji je spatfovana v tom, Ze Zadny z téchto napoji nepomaha
snizovat krevni tlak, nezvySuje pruznost cévniho systému a nepfispiva k normalizaci funkce stfev
Jjako napoj pohankovy.

Podstata technického feseni

Uvedené nedostatky do zna¢né miry odstrafiuje pohankovy dehydrovany napoj, podle tohoto
technického feSeni, jehoZ podstata spociva v tom, Ze obsahuje alesponi 0,5 az 40 hmotnostnich %
tepelné zpracované pohankové hmoty, 13 az 61 hmotnostnich % rostlinného oleje a 18 az 65
hmotnostnich % sacharidu.

Hlavni vyhoda pohankového dehydrovaného napoje podle tohoto feSeni je spatfovana v tom, Ze
pohankovy dehydrovany népoj uvedeného sloZeni je vhodny pro ptipravu napoji pro alergiky na
napoje pfipravované z kravského mléka, ryze ¢i ovsa, je vhodny pro osoby trpici celiakalii,
neobsahuje cholesterol, ¢imZ je vhodny i pro osoby s vyssi hladinou cholesterolu v krvi.

Dalsi vyhoda pohankového dehydrovaného napoje, podle tohoto feSeni, je spatfovana v tom, Ze
pohankovy dehydrovany nipoj poméaha sniZovat krevni tlak, pfispiva k normalizaci funkce stiev
a svym obsahem zvySuje pruznost cévniho systému.

Pro spravné sloZeni je vyhodné, Zze pohankovy dehydrovany napoj obsahuje az do 20
hmotnostnich % dopliikovych latek vybranych ze skupiny vitamind, minerdld, zahu$tovadel,
sladidel a ochucovadel, Ze dopliikové latky jsou tvofeny 0,001 az 0,005 hmotnostnimi %
vitaminového premixu a/nebo 0,01 az 15 hmotnostnimi % vapniku a/nebo 0,01 az 20
hmotnostnimi % maltitolu, Ze tepeln& zpracovana pohankovd hmota je tvofena pohankovou
moukou a/nebo pohankovymi otrubami a/nebo pohankovymi vlo€kami.

Piiklady provedeni technického FeSeni

Priklad 1

- tepelné zpracovana pohankova mouka 39 hmotn. %
- rostlinny olej (s6jovy) 32  hmotn. %
- sacharidy ve formé kukufi¢ného sirupu 25 hmotn. %
- maltitol 4  hmotn. %.
Priklad 2

- tepelné zpracované pohankové vliocky 36 hmotn. %
- rostlinny olej (kokosovy) 29 hmotn. %
- sacharidy ve formé dextrézy 29 hmotn. %
- vapnik ve formé& uhli€itanu vapenatého CaCO; 6 hmotn. %.
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Priklad 3

- tepelné zpracované pohankové otruby 30  hmotn. %
- rostlinny olej (sluneénicovy) 39  hmotn. %
- sacharidy ve formé& frukt6zy 30,996 hmotn. %
- vitaminovy premix 0,004 hmotn. %.

V uvedenych piikladech je napoj vhodny k pfimé konzumaci, ale napfiklad i jako p¥idavek do
kavy nebo Caje, do polévek a omédek, a viude tam, kde se pouZiva napf. kravské mléko.

Pfi vyrob& pohankového dehydrovaného ndpoje se do homogenizitoru nasypou jednotlivé
polozky v dehydrované formé v poméru dle pfisluiné receptury. Po homogenizaci se smés bali
zpravidla do malospotfebitelskych baleni.

Prumyslova vyuZitelnost

Pohankovy dehydrovany ndpoj je vhodny k pouZiti jako dopln&k vyzivy nejen pro zdravé
Jedince, alergiky na kravské mléko nebo nipoje z ovsa &i ryZe, pro rekonvalescenty, diabetiky,
osoby s vysokou hladinou cholesterolu v krvi, ale i pro jedince s vysokym krevnim tlakem a pro
osoby postiZzené zpomalenim funkce stfev a pod.

NAROKY NA OCHRANU

1.  Pohankovy dehydrovany népoj, vyznadujici se tim, Ze obsahuje alespoti 0,5 az
40 hmotnostnich % tepelné& zpracované pohankové hmoty, 13 az 61 hmotnostnich % rostlinného
oleje a 18 az 65 hmotnostnich % sacharidi. '

2.  Pohankovy dehydrovany napoj podle naroku 1, vyznadujici se tim, Ze obsahuje
az do 20 hmotnostnich % dopliikovych litek vybranych ze skupiny vitamind, minerald,
zahu§t'ovadel, sladidel a ochucovadel.

3. Pohankovy dehydrovany napoj podle niroku 2, vyznadujici se tim, Ze
dopliikové latky jsou tvoreny 0,001 az 0,005 hmotnostnimi % vitaminového premixu a/nebo 0,01
az 15 hmotnostnimi % vépniku a/nebo 0,01 az 20 hmotnostnimi % maltitolu.

4.  Pohankovy dehydrovany ndpoj podle ndroku 1, vyznadujici se tim, Ze tepelnd
zpracovana pohankova hmota je tvofena pohankovou moukou a/nebo pohankovymi otrubami
a/nebo pohankovymi vlo¢kami.

Konec dokumentu
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