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(57) Trivistelma
Menetelmd kovetetun voirasvan fraktioimiseksi, josta saadaan run-
saasti triglyseriidejd sis8ltdvd fraktio (i), joissa on kaksi ras-
vahapporyhmdd, joissa kummassakin on ainakin 16 hiiliatomia Ja
vksi rasvahapporyhmd, jossa on 2-8 hiiliatomia, jolloin mainit-
tujen triglyseriidien hiilimddrd on vdlilld 24-42 sekd fraktio
(ii) jossa on runsaasti triglyseriidejd, joiden hiilimddrd on
suurempil kuin 42. Fraktiointi suoritetaan edullisesti liuottimen
lasndollessa, jollainen voi olla esim. asetoni tai heksaani.
Fraktion (i) sisdltdvilld margariinirasvasecksilla on aikaisem-

pia paremmat voimaiset ominaisuudet.

(57) Sammandrag

Férfarande f8r fraktionering av hdrdat smdrfett, varav erhdlles
en fraktion (i) anrikad pd triglycerider, som har tva fettsyra-
grupper med &tminstone 16 kolatomer samt en fettsyragrupp med
2-8 kolatomer, varvid antalet kolatomer i ndmnda triglycerider
4r mellan 24-42, samt en fraktion (ii) anrikad p& triglycerider
med mer 4n 42 kolatomer. Fraktioneringen utfbres foretrddesvis
i ndrvaro av ett l¥sningsmedel sdsom t.ex. aceton eller hexan.

Margarinfettblandningar innehdllande fraktionen (i) besit-
ter bittre smdrliknande egenskaper #&n tidigare.
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Menetelmd margariinirasvaseoksiksi sopivien voirasvojen
fraktiomiseksi - F&rfarande for fraktionering av smdrfetter

lampliga som margarinfettblandningar

Esilld olevan keksinndn kohteena on menetelmd voirasvan
fraktiomiseksi, jonka tarkoituksena on saada fraktio, joka

on sopiva margariinirasvaseoksina kdsiteltdvaksi.

Keksinndn kohteena on myds menetelmd valmistaa margariini-
rasvaseoksia, jotka sisdltivat yhtd tai useampaa mainitusta
fraktioinnista saatua fraktiota, joilla on aikaisempia
paremmat voimaiset ominaisuudet, jolla termilld tarkoitetaan
muovautuvuutta ja joustavuutta, jotka ovat vertailukelpoisia
oikean, kirnutun voin vastaaviin ominaisuuksiin, Naitad
ominaisuuksia ja niiden mittauksia k&sittelevia julkaisuja
ovat esim, seuraavat:

J. Dairy Res. 8, 245 (1937), Davies J.C., ja

The British Food Manuf. Ind. Res. Inst., the Rheology of
Margarine and Compound Cooking Fats, osa I (Res. Rep. 37)

ja osa II (Res. Rep. 69), 1956, Prentice J.H.

On olemassa tarvetta saada aikaan margariineja ja levit-
teitsd, joilla on voimaiset ominaisuudet mutta jotka ovat

huomattavasti halvempia kuin oikea voi.

Hakija on havainnut, ettd triglyseriidit, joiden hiilim&ara
on 24-42 ja joissa on 2 rasvahapporyhmda ketjun pituudeltaan
vihintdin 16 hiiliatomia ja yksi rasvahapporyhma kukin

ketjun pituudeltaan 2-8 hiiliatomia, kykenivat antamaan



tavanomaisille margariinirasvaseoksille voimaisia ominai-
suuksia kun niit3i lisattiin mainittuihin rasvaseoksiin jopa

niin vihin kuin 10 paino-%.

Hiilim3arad on triglyseriidimolekyylissd olevien rasva-
happoryhmien hiiliatomien summa. Y1la& madriteltyja tri-
glyseriideja, joiden hiilimaar& vaihtelee valilla 24-42

on runsaasti lisni voirasvassa, mutta niita on vaikea
erottaa tavanomaisia fraktiointimenetelmid kayttdyen muista

triglyseriideistd, joiden hiilim&&rd on suurempi kuin 42,

Keksint® perustuu siihen oivallukseen, etta hyva fraktiointi
voidaan saavuttaa edellyttden, ettd voirasva Kovetetaan eli
hydrataan kunnes olennaisesti kaikki triglyseriideissd
olevien rasvahapporyhmien tyydyttdmattdmiat sidokset

muuttuvat tyydytetyiksi sidoksiksi.

Hakija on keksinyt, ettd kovetetun voin fraktiointi
liuottimen lisniollessa voidaan suorittaa erittdin
tehokkaasti ja saada fraktio, joka sis&ltda 65-100 %
triglyseriideja, joiden hiilimaara vaihtelee valilla 24-42
ja jossa on kaksi rasvahapporyhmida ja niistd kummankin
ketjun pituus on vihintdin 16 hiiliatomia (edullisesti

15 tai 18 hiiliatomia) ja yksi rasvahapporyhmd, jonka

ketjun pituus on 2-8 hiiliatomia.

T3118in keksinndn mukaisessa menetelmidssd suoritetaan

seuraavat toimenpiteet:

a) voirasva hydrataan olennaisesti kaikkien tyydyttamat-
tdmien sidosten muuttamiseksi tyydytetyiksi sidoksiksi,

ja
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b) hydrattu voirasva fraktioidaan liuottimen ldsnaollessa

joko

(A) yhdessd vaiheessa limpdtilassa valilla 5 - 20°C,
jolloin saadaan alempana sulava oleiinifraktio (i),
jossa on runsaasti triglyseriideja, joissa on kaksi
rasvahapporyhmas, joiden kummankin ketjun pituus on
vihintdan 16 hiiliatomia ja yksi rasvahapporyhma,
jonka ketjun pituus on 2 - 8 hiiliatomia ja korke-
ammalla sulava steariinifraktio (ii), jossa on
runsaasti triglyseriideja, joiden hiilimaara on

suurempi kuin 42, tai

(B) kahdessa vaiheessa, jolloin ensimmaisessa valheessa
fraktiointi suoritetaan lamp&tilassa valilla 5 - 20°C
ja saadaan ylempdnd sulava steariinifraktio (ii),
jossa on runsaasti triglyseriideja, joiden hiilim&d&ra
on suurempi kuiin 42 ja alempana sulava oleiinifraktio
(i), joka sisaltdd runsaasti triglyseriidej&, joiden
hiilimsara on v&alilla 24 - 42 ja toinen vaihe sisdltaa
mainitun oleiinifraktion (i) edelleen fraktioinnin
jaahdyttamdlla se edelleen lampdtilaan, joka on alhai-
sempi kuin se lampdtila, jossa ensimmdinen vaihe
suoritettiin, ja on 15 - -50C, jolloin saadaan toinen

steariini- ja toinen oleiinifraktio.

Toisin sanoen ylli madritellyt triglyseriidit, joiden hiili-
mMEArs on valilla 24-42, voidaan saada aikaan fraktiona (1),

joka muodostuu 65-100 %:sti mainituista triglyseriideista.
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glyseriidejd, joiden hiilimddri on vdlilld 24-42.

Kdytettdessd heksaania liuottimena voidaan fraktiointi suorittaa
joko yhtend vaiheen edullisesti ladmpttilassa vdlilld 5-20°C tai
kahtena vaiheena, jolloin ensimmiisen fraktioinnin jdlkeen liu-
okseen jddnyt oleiini jid&hdytetddn edullisesti lédmpdtilaan 0—150C,

jolloin toinen steariini ja toinen oleiini erotetaan.

Muille liuottimille voidaan helposti 18ytadi sopivat fraktiointi-

olosuhteet.

Hakijat ovat havainneet, etti ensimmdinen oleiini, toinen stea-
riini (v&lifraktio) ja toinen oleiini (loppufraktio) antavat
rasvaseoksille voimaiset ominaisuudet kdytettyina margariinien

ja emulsiolevitteiden valmistamiseksi. Margariinien ja levittei-
den valmistamiseksi n#diden rasvaseoksissa kdytettdvien fraktioi-
den osuus voi vaihdella vdlilld 10-100 %, edullisesti vdlilli 15-
50 % riippuen seoksen muiden rasvakomponenttien ominaisuuksista
ja niiden kiintedstd rasvapitoisuudesta ldmpbtiloissa valilla 5-
ZOOC, jolloin tdlld ldmpOtila-alueella pitdisi saavuttaa riitti-

vd levidvyys.
Keksintdd selvitetddn nyt seuraavilla esimerkeilli.

Esimerkki 1

Kovetetun voirasvan asetonifraktiointi

Fraktiointi suoritettiin 60 litran kiteytysastiassa, johon kuului
sylinterimdinen astia ja sylinterimdinen roottori (halkaisijat
vastaavasti 0,3 ja 0,15 m, ja korkeus 1,1 m). Kdytetty roottorin
nopeus oli kaksi kierrosta sekunnissa. Valmistettiin kovetetun
voirasvan asetoniliuos (saatiin hydraamalla oikeata voita nikkeli-
katalyytilld 100°C:ssa ilmanpaineessa jodilukuun 0,86 ja sulamis-
pisteeseen 45 oC) kiteytysastia tdytettiin ja liuos l&mmitettiin
noin 40°C:een kirkkaan liucksen muodostamiseksi. Tdmidn jidlkeen
jddhdytysaineen ldmpdtila laskettiin kiteytysastian vaipan kautta

11°C:cen. Noin 3/4-1 tunnin jdlkeen liuos jddhdytettiin noin
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12°C:een ja stabiloitiin kahden tunnin ajan. Sisdltd suodatet-
tiin seitz- suodattimella ja suodatuskakku pestiin 8°9C:lla ase-
tonilla. Asetonin poistamisen jdlkeen saatiin noin 50 % stearii-
nia (kovafraktio) ja 50 % oleiinia (pehmedfraktio). Pehmed frak-
tio erotettiin kahdeksi osaksi. Tdmidn jdlkeen tdmdn oleiinin ja
asetonin kirkas liuos (1:5) jddhdytettiin kiteytysastiassa joko
0°C:een tai 6°C:een. Kahden tunnin kiteytyksen jdlkeen suspensio
suocdatettiin uudelleen ja pestiin. 6°C:ssa oleiini jaettiin kah-
deksi fraktioksi,joista steariini on kovetetun voin vdlifraktio
ja oleiini on loppufraktio. 0°C:ssa vdlifraktion mddrd oli hie-
man suurempi. Fraktioinnin analyysitulokset on esitetty taulu-

koissa 1 ja 2.

Vertailuesimerkki 1

Voirasvan asetonifraktiointi

Kaikki kokeet suoritettiin voirasvan asetoniliuoksessa, jonka suh-
de asetoni: voirasva (tai voirasvafraktiot) oli 5 (painon mukaan).
Fraktioinnit suoritettiin 600 litran kiteytysastiassa, joka muo-
dostui sylinterimdisestd astiasta ja sylinterimdisestd roottoris-
ta (halkaisijat vastaavasti 0,6 ja 0,3 m ja korkeus noin 3 m)
roottorin nopeuden ollessa 1,5 kierrosta sekunnissa. Voirasvan
(tai voirasvafraktion) asetoniliuos valmistettiin ulkopuolella

ja kiteytysastia tdytettiin. Tarvittaessa liuos ldmmitettiin

esim. 35°C:een kirkkaan liuoksen (ei kiteytymisytimid) aikaan-

saamiseksi.

Voin vdlifraktion aikaansaamiseksi kiteytymisastia tdytetiin voi-
rasva/asetonilla. Kokeen alkuvaiheessa kiteytysastian vaipan ldpi
virtaavan jddhdytysaineen ladmpdtila laskettiin suoraan -45°C:een,
joka oli jddhdytysaineen lopullinen ldmp&tila ja joka on noin 10¢C
alhaisempi kuin voirasva/asetoniliuoksen loppuldmpdtila. 1-1,5

tunnissa sisdltd jadhdytettiin tdhdn haluttuun ldmpdtilaan ja

stabiioitiin kaksi tuntia riittdvin kiintedn aineksen muodostami-

seksi.
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Tdmdn jdlkeen sisdltd suodatettiin seitz- suodattimessa (halkai-
sija 0,5 m), joka esikdsiteltiin kietytysldmpdtilassa; kdytet-
tiin polyester- suodatinkangasta, jcnka keskimddrdinen huokosko-
ko o0li 80 um. 100-150 litran erid suodatettiin ja suodatuskakku
pestiin kolme kertaa noin -8°C:1la tuoreella asetonilla. Pesu-
asetoni lisdttiin ensimmdiseen suodokseen. Tdmdn jdlkeen ase-
toni tislattiin pois ja molempien fraktioiden saanto madritel-
tiin. Yksi paino-osa saatua steariinia (yht& kuin kova fraktio)
liuotettiin uudelleen vilteen osaan asetonia. Kiteytysastia
tdytettiin talld liuoksella. Liuos ldmmitettiin kunnes se oli
kirkas. Tdmdn Jjdlkeen t&mdn liuos j&ddhdytettiin 22°C:een kdytta-
mdlla jddhdytysaineen lampGtilaa 21°C. Kiaytetty stabilointiaika
0li jalleen 2 tuntia ja suodatus suoritettiin seitz- suodattimes-
messa. Suodatinkakku pestiin tuoreella asetonilla, jonka lampo-

tila oli noin 18°C. Asetonin tislauksen jdlkeen saatiin kaksi

fraktiota:
- steariini = voirasvan huippufraktio
- oleiini (suodos) = voirasvan keskifraktio.

Fraktion analyysitulokset on esitetty taulukoissa 3 ja 4.

Tdssd vertailuesimerkissd on esitetty ettd ldhdettdessd hydraa-
mattomasta oikeasta voista fraktiointi ei johtanut fraktioon,
jossa on riittdvdn suuri mddrd triglyseriidejd,joiden hiilimdd-

rd on valilla 24-42.
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TAULUKKO 3

ASETONIFRAKTIOINNILLA SAATUJEN OIKEAN VOIRASVA JA FRAKTIOIDEN
HIILIMAXRX

Triglyserii- oikea steariini oleiini oleiini

din x Voirasva huippufraktio keskifraktio pohja-

hiilimddrd fraktio
24 ' tr - tr 0.1
26 0.2 - tr 0.4
28 0.6 - 0.1 1.0
30 1.2 - 0.2 2.2
32 3.1 0.1 0.7 4.9
34 7.2 0.5 4.3 9.5
36 12.0 1.1 12.7 12.6
38 12.8 1.0 12.1 14.4
40 9.8 1.5 .0 11.1
42 7.6 4.7 9.2 _ 6.8

Z 54.5 8.9 48.3 61.0

44 7.4 11.3 .9 6.0
46 8.1 19.8 7 6.1
48 9.0 22.9 10.8 6.3
50 9.7 22.0 12.8 6.4
52 7.5 11.4 7.7 7.1
54 3.0 2.6 2.1 4.0
56 0.2 0.7 .3 0.4
58 0.2

* = Happotriglyseriidit, joiden hiilimd&r&d on pariton 2n + 1 on
sisdllytetty triglyseriideihin, joiden hiilimd&rd on 2n.
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TAULUKKO 4

ASETONIFRAKTIOINNILLA SAATUJEN OIKEAN VOIRASVAN JA FRAKTIOIDEN
RASVAHAPPOSEOS

Pddrasvahapot alkuperdinen huippu- keski- oleiini-
voi fraktio fraktio fraktio

C4:0 3.8 0.1 2.9 4.6
C6:0 2.5 - 2.0 2.9
Cg:0 1.5 0.2 1.1 1.9
€10:0 + C10:1 3.7 0.9 2.8 4.5

211.5 1.2 8.8 13.9
C12:0 5.2 3.3 3.9 5.9
Cia-0 12.5 14.1 12.9 12.3
C1a-1 + C15:0 hr« 2.1 0.7 1.4 2.6
C15:0 1.2 1.6 1.3 1.0
C16:0 30.9 49.2 42.0 21.7
Cie:1 + C17:0 brx 2.4 0.7 1.6 3.0
C17:0 0.7 1.0 0.8 0.6
C18:0 8.9 20.5 12.6 5.4
C18:1 20.2 5.4 12.3 27.8
C18:2 2.1 0.8 1.4 2.9
€18:3 0.7 0.3 0.2 0.9
C20:0 0.7 0.6 0.5 0.8
C20:1 0.2 - - 0.4

* = haaroitettu
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Seuraavissa esimerkeissid valmistettiin margariineja ja niitd ar-
vioitiin sen jilkeen olosuhteissa, joissa niiden kovuus (raja-
arvo) on noin 1000 g/cm2 tai suurempi, jolloin arvioinnissa kdy-

tettiin penetrometrid (kartiokulma 40°¢) .

Esimerkki 2

Votator- laitteessa valmistettiin margariinia (1) rasvafaasista
(83,64 %), joka muodostui oleiinifraktiosta, joka saatiin frak-
tioimalla kovetettua voirasvaa asetonissa 12°:ssa (kts. esim. 1)
ja vidriaineesta (0,2 %) sekd (2) vesifaasista, jonka pH oli 4,2
ja jossa oli vettd (16 %), kaliumsorbaattia (0,1 %) ja maitohap-
pos (0,06 %).

Margariinin muovautuvuuden ja joustavuuden arvioi asiantuntija-
raati ja vertasi n&itd ominaisuuksia voihin, joka valmistettiin
kisittelemdllsd voirasva votator- laitteen ldpi. Muovautuvuus- ja
joustavuustulokset olivat vertailukelpoisia votator- kdsitellyn

voin arvojen kanssa.

Vertailuesimerkki 2

Votator- laitteessa valmistettiin margariinia aloittamalla (1)
rasvafaasista (83,64 %), jossa oli 14,64 % steariinifraktiota,
joka saatiin fraktioimalla kovetettua voita asetonissa 12°C:ssa
(katso esim. 1), 69 % auringonkukkadljyd ja 0,2 % vdriainetta, Ja
(2) vesifaasista (pH 4,2), jossa oli vettd {16 %) , kaliumsorbaat-
tia (0,1 %) ja maitohappoa(0,06 %). Tdman margariinin muovautuvuu-
den ja joustavuuden arvioi asiantuntijaraati ja tuloksia verrat-
tiin votator- kisitellyn voin tuloksiin. Todettiin, ettd tdlla

margariinilla oli riittamdttdmét voimaiset ominaisuudet.

Esimerkki 3

Votator- laitteessa valmistettiin margariinia aloittamalla (1)
rasvafaasista (83,64 %), jossa oli toista oleiinia, joka saatiin

fraktioimalla kovetettua voirasvaa asetonissa OOC-GOC:ssa (kts.
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esim. 1) ja vdriainetta (0,2 %), ja (2) vesifaasista, jonka pH
oli 4,2 ja jossa oli vettd (16 %), kaliumsorbaattia (0,1 %) Ija
maitohappoa (0,06 %).

Tamin mérgariinin muovautuvuuden ja joustavuuden arvioi asiantun-
tijaraati ja nditd arvoja verrattiin voihin, joka oli valmistettu
kdsittelemdlld voirasva votator- laitteen ldpi. Margariinin muo-
vautuvuus ja joustavuusarvot olivat vertailukelpoisia votator-

kdsitellyn voin arvoihin.

Esimerkin 2 ja vertailuesimerkkien 2 ja 3 mukaisesti valmistetut
margariinit saatettiin ldmpdtilavaihteluun liampdtila-alueella
5-25°C. Esimerkeistd 2 ja 3 saadut margariinit s3dilyttivit voi-

maiset ominaisuutensa.

My&s lampdtilavaihtelun jdlkeen todettiin, ettd vertailuesimerkin
2 mukaisilla margariineilla oli riittimittomit voimaiset ominai-

suudet.
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Patenttivaatimukset

1. Menetelmd voirasvan fraktioimiseksi, jonka tarkoituksena on
saada fraktio, joka on sopiva margariinirasvaseoksina kaytet-
tividksi, tunne¢ttu siitd, ettd
a) voirasva hydrataan olennaisesti kaikkien tyydyttymattdmien
sidosten muuttamiseksi tyydyttyneiksi sidoksiksi,
b) hydrattu voirasva fraktioidaan liuottimen lisniollessa joko
(A) yhdessd vaiheessa lampdtilassa valilla 5 - 200C, jolloin
saadaan alempana sulava oleiinifraktio (i), jossa on
runsaasti triglyseriideji, joissa on kaksi rasvahappo-
ryhmis, joiden kummankin ketjun pituus on vahintdan
16 hiiliatomia ja yksi rasvahapporyhmi, jonka ketjun
pituus on 2 - 8 hiiliatomia ja korkeammalla sulava
steariinifraktio (ii), jossa on runsaasti triglyse-
riideji, joiden hiilima&ra on suurempi kuin 42, tai
(B) kahdessa vaiheessa, jolloin ensimmdisessa vaiheessa
fraktiointi suoritetaan limpdtilassa valillad 5 - 20°C
ja saadaan ylemp#ni sulava steariinifraktio (ii),
jossa on runsaasti triglyseriideja, joiden hiilim&dra
on suurempi kuin 42 ja alempana sulava oleiinifraktio
(i), joka sis#lt#d runsaasti triglyseriidejd, joiden
hiilim34ra on vilillsd 24 - 42 ja toinen vaihe sisdltda
mainitun oleiinifraktion (i) edelleen fraktioinnin
jaihdyttimilla se edelleen ldmpdtilaan, joka on alhai-
sempi kuin se limpdtila, jossa ensimmdinen vaihe
suoritettiin, ja on 15 - =59C, jolloin saadaan toinen

steariini- ja toinen oleiinifraktio.
2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, t unne¢ttu
siitid, ettd voirasva hydrataan siten, ettd saadaan jodiluku,

joka vaihtelee v&lilla 0 - 10.

3. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, t unnet tu
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siitd, ettd fraktiointi suoritetaan pinta-aktiivisen aineen

sisdltivan vesiliuoksen l3dsnidnllessa.

4, Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd3, t unne ¢t t u
siitd, ettd fraktiointi suoritetaan orgaanisen liuottimen

ldsndollessa.

5. Patenttivaatimuksen 4 mukainen menetelmi, tunnettu

siitd, ettd liuotin muodostuu asetonista.

6. Patenttivaatimuksen 5 mukainen menetelmd, t unne t t u
siitd, ettd fraktiointi suoritetaan yhdessd vaiheessa lamp&-
tilassa v&d1illd 8 - 20°C alempana sulavan oleiinifraktion (i)
saamiseksi jossa fraktiossa on runsaasti triglyseriidejs,
joissa on kaksi rasvahapporyhmdid, joiden kummankin ketjun
pituus on vdhintdin 16 hiiliatomia ja yksi rasvahapporyhmi,
jonka ketjun pituus on 2 - 8 hiiliatomia, sekd ylempdnd sulava
stearinifraktio (ii), jossa on runsaasti triglyseriidejsi,

joiden hiilim&drad on suurempi kuin 42.

7. Patenttivaatimuksen 5 mukainen menetelmi, tunne¢ttu
siitd, ettd fraktiointi suoritetaan kahdessa vaiheessa,
jolloin ensimmdisessd vaiheessa suoritetaan fraktiointi lampd-
tilassa valillad 8 - 200C ylempdnd sulavan steariinifraktion
(ii) saamiseksi, jossa on runsaasti triglyseriideja, joiden
hiilimd&ra on suurempi kuin 42 ja alempana sulavan oleiini-
fraktion (i) saamiseksi, jossa on runsaasti triglyseriideja,
joiden hiilim&&ra on v&dlilld 24 - 42, ja jolloin toisessa
vaiheessa suoritetaan mainitun oleiinifraktion lisdfraktiointi
jddhdyttdmdlld se edelleen ldmp6btilaan, joka on alhaisempi

kuin se lampbtila, jossa ensimmdinen vaihe suoritettiin,

8, Patenttivaatimuksen 7 mukainen menetelmd, t unne t t u

siitd, ettd toinen fraktiointivaihe suoritetaan lampdtilassa
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vilills 10 - -59C, jolloin saadaan toinen steariini- ja toinen

oleiinifraktio.

9, Patenttivaatimuksen 4 mukainen menetelmd, tunne+©®tu

siitd, ettd liuotin on heksaani.

10. Patenttivaatimuksen 9 mukainen menetelmd, tunnet -
t u siitid, ettd fraktiointi suoritetaan yhdessd vaiheessa

lampdtilassa valilla 5 - 20°C.

11. Patenttivaatimuksen 9 mukainen menetelmd, t unne t =

t u siitd, ettd fraktiointi suoritetaan kahdessa vaiheessa,
jolloin ensimméisessd vaiheessa fraktioidaan hydrattu voirasva
lampstilassa v&lilla 5 - 20°9C ja saadaan ylempdnd sulava
steariinifraktio (ii) ja alempana sulava oleiinifraktio (i)

ja jolloin toisessa vaiheessa oleiinifraktio jddhdytetdan
edelleen toisen steariini- ja toisen oleiinifraktion aikaan-

saamiseksi.

12. Patenttivaatimuksen 11 mukainen menetelmd, tunnet -
t u siitd, ettd toinen vaihe suoritetaan lampdtilassa
valills 0 - 159cC,

13, Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, t unne t tu
siitd, etts fraktio (i) sisaltia 65 - 100 % edellid maaritel-

tyja triglyseriideja, joiden hiilimdara on valilla 24 - 42,

14, Menetelmi valmistaa margariinirasvaseoksia, t u nne t -
t u siitd, ettd emulsion rasvafaasiin sisdllytetdan 10 - 100
paino-% vaatimuksen 1 mukaisen menetelmdn mukaan valmistettua
rasvaa joka sis&ltda triglyserideja, joiden hiilim&&ra on
valilla 24 - 42 ja joissa on kaksi rasvahapporyhmaa, joissa
kummassakin on vahintdan 16 hiiliatomia ja yhden rasvahappo-

ryhmién, jossa on 2 - 8 hiiliatomia.
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Patentkrav

1. Fdrfarande f8r fraktionering av smdrfett fdr att erhdlla
en fraktion, som &r lamplig att anvadndas i margarinfettbland-
ningar, k @ nne tecknat dirav, att
a) smdrfett hydreras for att omvandla vasentligen alla
omittade bindningar till mattade bindningar
b) det hydrerade smbrfettet fraktioneras i ndrvaro av ett
16sningsmedel, antigen
(A) i ett steg i en temperatur mellan 5-20°C f&r att erhdlla
en ligre smidltande oleinfraktion (i) berikad pd
triglycerider innefattande 2 fettsyragrupper med vardera
en kedjeldngd av minst 16 kolatomer och en fettsyragrupp
med en kedjeldngd av 2-8 kolatomer en hdgre smaltande
stearinfraktion (ii) anrikad pd triglycerider med mer
dn 42 kolatomer, eller
(B) i tvd steg, varvid i fBrsta steget fraktioneringen
utf8res i en temperatur mellan 5-20°C, f8r att erhdlla
en hdgre smiltande stearinfraktion (ii) anrikad pd
glycerider med mer &n 42 kolatomer och en l&gre
smidltande oleinfraktion (i) anrikad pd triglycerider
med antalet kolatomer mellan 24-42, och i andra steget
utfdres ytterligare fraktionering av ndmnda olein-
fraktion (i), genom att ytterligare nedkyla den till
en temperatur, som ar ldgre an den temperatur vid vilken
férsta steget utfdrdes, och som &r 15 - -59C, och varvid

erhd8llas en andra stearin- och en andra oleinfraktion.

2. Férfarande enligt patentkrav l, k d nnetecknat
dirav, att smdrfett hydreras sd, att ett jodtal varierande
mellan 0-10 erhdlles.

3. Fdrfarande enligt patentkrav 1, k @ nnetecknat

dirav, att fraktioneringen utfdres i ndrvaro av en vatten-
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18sning, som innehdller ett ytaktivt amne.

4. Fd8rfarande enligt patentkrav 1, k & nnetec knat
dirav, att fraktioneringen utfdres i narvaro av ett organiskt

183sningsmedel.

5. Férfarande enligt patentkrav 4, k @ nnetec k nat

dirav, att 18sningsmedlet Ar aceton.

6. Fdrfarande enligt patentkrav 5, k @ nnetec knat
dirav, att fraktioneringen utfdres i ett steg i en temperatur
mellan 8-200C f&r att erhdlla en ldgre smidltande oleinfraktion
(i) anrikad p& triglycerider, som har tvd fettsyragrupper med
minst 16 kolatomer i vardera kedjan och en fettsyragrupp med
2-8 kolatomer i kedjan samt en hdgre smdltande stearinfraktion

(ii) anrikad p& triglycerider med mer an 42 kolatomer,

7. Férfarande enligt patentkrav 5, k @ nnetec k nat
dirav, att fraktioneringen utfdres i tvd steg, varvid i fdrsta
steget fraktioneringen utfdres i en temperatur mellan 8 - 200c¢,
£8r att erh&lla en hdgre smidltande stearinfraktion (ii) anrikad
pd glycerider med mer &n 42 kolatomer och en lagre smdltande
oleinfraktion (i) anrikad pd triglycerider med antalet
kolatomer mellan 24-42, och varvid i andra steget utfores
ytterligare fraktionering av namnda oleinfraktion, genom att
ytterligare nedkyla den till en temperatur, som ar l&agre an

den temperatur vid vilken fdrsta steget utfdrdes.

8. Fdrfarande enligt patentkrav 7, k annetec knat
dirav, att det andra fraktioneringssteget utfdres i en tempera-
tur mellan 10 och -5°C, varvid erhilles en andra stearin och

ett andra oleinfraktion.

9. Fdrfarande enligt patentkrav 4, k a n n e tecknat
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ddrav, att 1l8sningsmedlet &dr hexan,

10. Forfarande enligt patentkrav 9, k @& nnetecknat

ddrav, att fraktioneringen utfdres i ett steg i en temperatur
mellan 5-20°C.

11. rForfarande enligt patentkrav 9, k @ nnetecknat
darav, att fraktioneringen utfores i tvd steg, varvid i fdrsta
steget fraktioneras hydrerat smdrfett i en temperatur mellan
2-50°C och erhdlles en hdgre smaltande stearingfraktion (ii)
och en l&gre smaltande oleinfraktion (i) och varvid 1 andra
steget oleinfraktionen kyles ytterligare, for att erhdlla

en andra stearinfraktion och en andra oleinfraktion.

12. Fdrfarande enligt patentkrav 11, k a8 nnetecknat

ddrav, att det andra steget utfdres i en temperatur mellan
0-15°c,

13, Fdrfarande enligt patentkrav 1, k @& nnetecknat
dirav, att fraktionen (i) inneh&ller 65-100 % ovan definierade

triglycerider med antalet kolatomer mellan 24-42,

14. Forfarande for framstdllning av margarinfettblandningar
k @&nnetecknat dirav, att emulsionens fettfas
omfattar 10-100 viktprocent fett, som &r framstdllt med
forfarandet enligt patentkravet 1, och som inneh8ller
triglycerider med ett koltal pd mellan 24-42, och med tv@
fettsyragrupper med minst 16 kolatomer i1 vardera samt

en fettsyragrupp med 2-8 kolatomer,
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