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Vyndlez sa tyka spdsobu ziZitkovania sacharinovych kyselin.
Sacharinové kyseliny si kyseliny sumdrneho vzorca C,Hy,0,, ktoré sa najlastej8ie vyskytu-

jui sdilasne v podobe troch Strukturdlnych typov, a to ako
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kde R je H alebo -CH,OH.

Sacharinové kyseliny sd nevyu¥ité, nachddzajd sa v rdznych odpadoch z technoldgii, v kto-
rych sa pbésobi alkalickymi &inidlami za tepla na polysacharidy, konkrétne pri alkalickych po-
stupoch vyroby buniliny, kde predstavujd odpad. Fermentalné vyuZitie hydrokyselin je zndme a
popisané u kyseliny mlieénej, zatial o vyuZitie 2,4~dihydroxymaslovej kyseliny a dal§ich mo-
nokarboxylovyeh hydroxykyselin, obsahujicich pit a% Sest uhlikovych atdmov vo svojej molekule,

nie je znédme.
Uvedeny stav odstrafiuje vyndlez, ktorého podstatou je spdsob zdZitkovania sacharinovych

kyselin ich pouZitim ako suroviny k priprave kultiva&ného média vo forme roztoku, obsahujiceho

30 aZ 40 hmotnostnych dielov zmesi sacharinovych kyselin, dalej pridavok anorganickych Zivin
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obsahujdicich fosfor, draslik a ﬁoréik, a to s vyhodou vo forme 4 a% 5 hmotnostnych dielov si-
ranu amonnébt< . 0,5 aZ 0,7 hmotnostnych dielov 85%Z-nej kyseliny fosfore&nej -H3P0,4, 0,5 2% 0,8
hmotnostnych dielov siranu draselného -K;804 a 0,1 a% 0,5 g siranu horednatého - heptahydritu
~MgS04 . 7H30 na 1 000 hmotnostnych dielov roztoku, ktorého pH sa pomocou hydroxidu draselné-
ho upravi na hodnotu pH 3,5 aZ 11 a pouZije v tomto zloZeni alebo upravenom pridavkom 30 a%

50 hmotnostnych dielov mono- a disacharidov, s vyhodou D-glukdézy alebo pridavkom niZ¥¥ieho ali~-
fatického alkoholu, s vyhodou metylalkoholom alebo etylalkoholom. K takto pripravenému kulti=-
vatnému médiu sa pridd inokulum kultdry kvasinkovych alebo plesiiovitych mikroorganizmov, s vy-
hodou Caudida utilis vo forme odstredenych kvasiniek z ich predchddzajidcej kultivicie v glu=-
kozovom roztoku, 0,2 a% 0,5 %-nou obsahujicon dalej 2 hmotnostné diely siranu amonného, 0,3
bmotnostnych dielov kyseliny fosforednej - 85%-nej, 0,6 hmotnostnych dielov siranu hore&naté-
ho, upravenom na pH 5,5, prifom tdto kultivdcia sa uskutolfiuje za teploty 30 °C, za stdleho

trepania.

Roztok kultiva&ného média a inokula kultdry odstredenych kvasinkovych alebo plesiiovitych
mikroorganizmov, pridanych v mnoZstve 0,2 Z ich suSiny na 1 000 hmotnostnych dielov kultivaé-~
ného média, za intenzivneho prevzdu3ilovania alebo za anaerobnych podmienok pri teplote 25 a
60 °C a trepania, pofas 1 a%¥ 80 hodin dalej odstredenim vzniknutej biomdsy a sufenim poskytol
kvasniénd sufinu s obsahom hrubého proteinu, pridom boli z kultiva¥ného média pri aerobnych
podmienkach, vyuZité sacharinové kyseliny, okrem glukometasacharinovej a pri anaerobnom spd-
sobe kultivdcie okrem kyseliny metasacharinovej, ktord sa d4 s vyhodou po zahusteni roztoku

a dprave pH na 4,5 extrahovat éterom a dalej vyuZit,

Vyhody uvedeného postupu sd v tom, Ze ako surovina k priprave kultiva&ného média pre
mikroorganizmy mbZe byt pouZity odpad z alkalickych postupov vyroby buniéiny a z hordceho zu=-
§lachtovania buniliny, z ktorého sd postupne adaptované kultiry mikroorganizmov, predovietkym
kvasiniek za uvedenych podmienok aerdbnej alebo anaercobnej fermentdcie schopné utilizovat ky-
seliny sacharinové a izosacharinové. Proces fermentdcie kontrolovany chromatograficky ukdzal,
fe metasacharinové kyseliny sa neutralizujd, €o je zdrovell moZné vyuZit na ich izoldciu

extrakinim spdsobom pre dalSie zuzitkovanie.

Predmet vyndlezu je ozrejmeny na niekolkych prikladoch bez toho, aby sa iba na tieto

vztahoval.

Priklad 1

K 1 000 ml roztoku obsahujdceho 31,5 g zmesi sacharinovych kyselin zloZenej z 12,5 g ky-
seliny glukoizosacharinovej, 4,5 g kyseiiny glukometasacharinovej, 6,0 g kyseliny izosachari-
novej, 7,0 g kyseliny sacharinovej a 1,5 g hydroxymaslovej sa pridd 4,5 g siranu amoaného,
0,6 ml kyseliny fosforeinej /85 Z-nej/, 0,6 g sirahu draselného a 0,3 g siranu horeénatého -
- heptahydrdtu a po premieSani a rozpusteni sa upravi pH roztok na 5,5 a.pridé sa inokulum
kultdry Caudida utilis v mnoZstve 0,2 % politané na sudinu, vo forme odstredenych kvasiniek
z predtim uskutolnenej kultividcie na 2 Z-nom glukézovom roztoku, s obsahom 2 g siranu amonné-
ho, 0,3 ml kyseliny fosforednej /85 Z-nej/, 0,6 g siranu draselného a 0,1 g siranu horeénaté-
ho - heptahydrdtu, upravenom na hodnotu pH 5,5 ktora bola prevedend pri teplote 30 °C na tre-

padke.

Po zakvaseni bola vo fermentore uskuto&nend batch-kultivdcia po dobu 10 bodin pri teplote
32 °C, pri vhédfiani vzduchu rychlostou 1 liter/minitu a 600 ot4Zkach na turbine. Biomasa sa od-
stredi a ususi. Ziskalo sa 14,5 g kvasnifnej sudiny s obsahom 56,2 7 hrubého proteinu s koefi-

cientom stravitelnosti 87,5 Z.

Chromatografickou kontrolou bolo zistené, s vynimkou kyseliny glukometasacharinovej, d-

plné vyuZitie ostatnych sacharinovych kyselin.
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Priklad 2

Postupuje sa tak, Ze k zmesi sacharinovych kyselin ako v priklade 1 a 50 g D-glukézy sa
pridéd 4,5 g siranu amonného, 0,6 ml kyseliny fosforelnej /85 %-nej/, 0,6 g siranu draselného
a 0,3 g siranu horednatého - heptahydrédtu a po premieSani a rozpusteni sa pH roztok upravi na
hodnotu 5,5. Dal$i postup a podmienky fermenticie ako v priklade 1, poskytli 43,5 g kvasniénej

suSiny s obsahom hrubého proteinu 59,1 Z.

Priklad 3

Postupuje sa tak, Ze k zmesi sacharinovych kyselin ako v priklade 1 a 25 ml 96 Z-ného
etylalkoholu sa pridajd anorganické ¥iviny ako v priklade 2. Dal3i postup a podmienky fermen-

tdcie ako v priklade 1, poskytli 40,2 kvasnilnej suSiny.

Priklad 4

Postupuje sa tak, %e k zmesi sacharinovych kyselin a D~glukézy ako v priklade 2 a pridav=-
ku anorganickych Zivin ako v priklade 2 a po dprave pH ako v priklade 2, sa fermentuje s pri-
davkom inokula kultdiry ako v priklade 1, ale za anaerobnych podmienok polas 80 hodin. Po izo-
l4dcii biomasy a suSeni sa roztok zahustil na objem 50 ml a extrahoval sa po okyseleni na pH
4,5 éterom. Pri tomto spdsobe fermentdcie sa utilizovali vSetky typy sacharinovych kyselin

okrem kyseliny metasacharinovej, ktorej sa ziskalo tu popisanym spdsobom 2,7 g.

PREDMET VYNALEZU

1. Spdsob zdZitkovania sacharinovych kyselin, tvoreanych zmesou hydroxykyselin, obsahujdi-
cich pdt aZ Sest uhlikovych atomov v molekule Ztruktdry sacharinového, izosacharinového a me-
tasacharinovéﬁo typu vyznalujdici sa tym, %e sa z nich pripravi kultivaéné médium, vo forme
roztoku obsahujiceho dalej pridavok anorganickych Zivin, obsahujdcich fosfor, draslik a hor~
ik, a to s vyhodou vo forme 4 aZ 5 hmotnostnych dielov siranu amonného, ‘0,5 aZ 0,7 hmotnost-
nych dielov kyseliny fosforelnej, 0,5 aZ 0,8 hmotnostnych dielov siranu draselného a 0,1 aZ
0,5 hmotnostnych dielov siranu horelnatého heptahydrdtu na 1 000 hmotnostnych dielov roztoku
kultivaéného média, upraveného na pH 3,5 aZ 11, s vyhodou hydroxidom amonnym, ktoré sa dalej
zmieSa s inokulom kultiry kvasinkovych alebo plesfiovitych mikroorganizmov, s vyhodou Candida
utilis, pridanych v mnoZstve 0,2 % ich sudiny na roztok vo forme odstredenych kvasiniek z ich
predchddzajicej kultivdcie, v 0,2 a% 0,5 %Z-nom glukdzovom roztoku, obsahujicom dalej anorga-
nické ¥iviny, a to s vyhodou 2 hmotnostné diely siranu amonného, 0,3 hmotnostnych dielov ky=-
seliny fosforelnej, 0,6 hmotnostnych dielov siranu draselného a 0,1 g siranu hore&natého pri
pH 5,5, teplote 30 ©C za trepania a dalej za prevzdu3fiovania alebo za anaerobnych podmienok
pri teplote 25 aZ 60 ©C, za trepania a polas 1t a% 80 hodin nahromadené mikroorganizmy oddelia

a suSia.

2. Spdsob podla bodu 1 vyznadujdci sa tym, Ze k zmesi sacharinovych kyselin sa pridi

1 a% 10 % mono-~ alebo disacharidov, s vyhodou D-glukodzy.

3. Spbsob podla bodu 1 vyznadujici sa tym, Ze k zmesi sacharinovych kyselin sa pridé

1 az 10 % niZ%Sieho alifatického alkoholu, s vyhodou metylalkoholu alebo etylalkoholu.
4, Spdsob podla bodu 1 vyznalujici sa tym, Ze zo zmesi po ukonleni fermentdcie za anaerdb-

nych podmienok sa kyseliny metasacharinového typu izolujd, po zahusteni a dprave pH, extrak-

ciou.

Severografia. n. p.. zévod 7. Most
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